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Liebe Leserinnen, liebe Leser,

es sind die besonderen Momente, die das Leben bereichern.
Momente des Gliicks, die zu bleibenden Erinnerungen werden.

Vielleicht ein familidrer Augenblick der Freude, ein rauschendes Fest
oder ein stimmungsvolles Konzert. Vielleicht der Moment,
wo sich bei der Wanderung ein fantastischer Ausblick eroffnet oder ein
lang ersehnter sportlicher Erfolg erreicht wurde. Nicht zu vergessen:
ein aufSergewohnlicher kulinarischer Genuss.

In den mittlerweile 38 Genieflerhotels & -restaurants finden Sie die
allerbesten Voraussetzungen fiir wunderbare Erlebnisse. Gelegen in den Bergen
oder direkt an Seen, manche mit toller Infrastruktur fiir Wellness und Sport,
andere als intimes Hideaway — jedes fiir sich aber ein individuelles Juwel mit
bester Kiiche und Weinkultur, das zu entdecken sich lohnt. Gefiihrt von Men-
schen, fiir die Gastgebertum nicht nur Beruf, sondern Leidenschaft ist.

Mit diesem Magazin mochten wir Sie in die Welt der Genie8erhotels
entfithren und einladen, bei uns Ihre kostbaren Momente fiir bleibende
Erinnerungen zu sammeln.

Wolfgang Neuhuber, Geschiftsfiihrer
GeniefSerhotels & -restaurants

Achten Sie auf die QR-Codes im Magazin fur unsere Mini-Videos:
Wie’s funktioniert? Ganz einfach! Mit Smartphone oder Tablet den jeweiligen
QR-Code scannen, und schon kénnen Sie einen kleinen, filmischen Blick
auf das jeweilige Genieflerhotel und/oder die umliegende Ferienregion werfen.

Kennen Sie die FACEBOOK-Seite der GenieBerhotels?
Dann besuchen Sie uns doch auf Facebook (GenieBerhotels & -restaurants)
und schenken Sie uns |hr LIKE oder abonnieren Sie den GenieBer-Newsletter
auf www.geniesserhotels.com — damit kdnnen Ihnen aktuelle News und
spannende Packages nicht mehr entgehen.

VIELLEICHT DIE

FEINSTEN
PRALINEN
Gl . /s

TESTEN SIE SELBST

EINFACH ONLINE BESTELLEN
BEI EVELINE WILD

www.der-wilde-eder.at/onlineshop

Konditoren-Weltmeisterin 2001
Gault Millau: Patissiére des Jahres 2018
Rolling Pin: Patissiére des Jahres 2018
Schlemmer Atlas: Patissiére des Jahres 2022

Infos zu den Kochkursen
und zum GenieBerhotel
Der WILDe EDER:

www.der-wilde-eder.at
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4-Hauben-Kiiche von Thomas Dorfer (Landhaus Bacher). * Ebenso einfach: das Einlosen im gewtiinschten Betrieb

Fotografiert von Lukas Kirchgasser.
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INSIDER-TIPPS

UNSER OSTTIROL

Marie Theres, Christl und Josef Kreuzer (v.l.n.r.) fiihren ihr
GenieBer-Parkhotel Tristachersee (www.parkhotel-tristachersee.at)
in herrlicher Natur- und Seelage mit ebenso groBer Leidenschaft
wie sie fiir ihre Region — das »Eldorado Osttirol« — schwarmen.
266 Dreitausender — GroBglockner inklusive — bilden eine
atemberaubende Kulisse fiir Wander- und Skiurlaub in den Alpen.
Und natiirlich kombiniert mit so manchem Geheimtipp!

Fotos (3): Tristachersee

(1) Direkt am Hotel Iasst der 20.000 m?
groBe, zugefrorene Tristachersee
das Herz jedes sportbegeisterten
»Kufen-Cracks« hoherschlagen. Wer es
eher gemdutlich angehen maochte, far
den steht die hauseigene Eisstockbahn
zur Verflgung oder man nimmt an einer
romantischen Fackelwanderungen teil.

(2) Das Winkeltal in AuBervillgraten
mit Startpunkt Reiterstube bietet

DIE Winterurlaubsidylle schlechthin.

Auf geraumten Wanderwegen oder mit
Kutscher Ingo und seinen »Rdssern«

geht es durch die verschneite Land-
schaft, vorbei an kleinen Kapellen und
Almhutten — danach unbedingt in der
Reiterstube vorbeischauen und herrlichen
lauwarmen Apfelstrudel genieBen.

Foto: TVB Osttirol

Foto: Profer Partner
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(3) Uriger geht’'s kaum. Im romantischen
Defereggental erreicht man nach 45-minuti-
gem Aufstieg die Alpe Stalle samt Gastwirt
Bruno Gasser, einem wahren Unikat.
Kostlich der Kaiserschmarrn am alten Herd
gekocht, Pflicht ein gutes Schnapserl, und
als Draufgabe gibt es so manchen Tipp aus
der Region. Die Rodel leiht man direkt dort
und saust wieder ins Tal.

Foto: TVB Osttiro

Foto: Oberbacherhof

(4) Florian und Johanna vom Oberbacherhof
fihren eine eigene Lama- und Alpaka-
herde und bieten ebenso spannende wie
entspannende Trekkingtouren durch die
fantastische Natur der Lienzer Dolomiten an.

(5) Jeden Freitag und Samstag findet in der
Messinggasse der Lienzer Stadtmarkt
statt und man kann praktisch ganz Osttirol
»probieren« und mit nach Hause nehmen.
Kase, Wurstwaren und Speck, feine Destil-
late, Honig, Schafwollprodukte. Danach
unbedingt auf ein Glaschen Cremant und
Kasespezialitaten in die »Spezerei« schauen.

HEIMAT EINER EINZIGARTIGEN VIELFALT
EUROPAISCHER CHARAKTERWEINE.

Wir stehen fiir hochqualitative Weine aus Europa. Ausschlie3lich Weingtiter, die
mit Respekt fiir die Natur und ihr Terroir arbeiten. Dabei geht es uns nicht um
Namen, sondern Charakter. Wir glauben an die Personlichkeit im Wein und in der
Partnerschaft mit den Winzern. Daraus ergibt sich ein vielféltiges Sortiment aus
Raritéten, neuen Entdeckungen, exklusiven Highlights und kaum vergleichbaren
Jahrgangstiefen. Jede Flasche von uns personlich ausgewdahilt.

Gemeinsam Wein erleben. DOELLERER.AT



Fotos: Ferdinand Mdller (2)

KOCHEN ALS POESIE
IM KLEINWALSERTAL

Mit Lovro Balind steht ein
vielversprechender neuer
Kiichenchef am Herd

von Haller’s GenieBerhotel
in Mittelberg:

Das auf einem prachtvollen
Panoramaplatz auf 1.220 m
gelegene 4-Sterne-S-Hotel hat
sich in den letzten Jahren so-
wohl mit seiner 3-Hauben-Kuche
wie auch mit dem 1.500 m?
Alpin-Spa als einer der Leitbe-
triebe Vorarlbergs etabliert
(siehe S. 70). Kochen ist fur

den 32-Jahrigen eine fast
poetische Leidenschaft, was
seine Kreationen mit vorwiegend
regionalen Produkten nicht nur
optisch zum Ausdruck bringen.
Hermann Hallers Liebe zum
Wein widerspiegelt die weiter
ausgebaute Karte.
www.hallers.at

Raffiniert, kreativ:
die Gerichte von Lovro Balind.
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SONNALP FEIERT 25-JAHR-JUBILAUM

Fiir Familie Weissensteiner war ihr am Fuie des Latemar liegendes
4-Sterne-S-Hotel immer eine Herzensangelegenheit, in dem die feine
Gastronomie mit groBer Leidenschaft gepflegt wird. Passend zum ersten
Viertel-Jahrhundert wurden sdmtliche Zimmer und Suiten neu gestaltet.

Fotos: Rupert Muhlbacher (2)

Geniales Team: David und
Sabine Weissensteiner und
Spitzenkoch Martin Kohl,
der seit der Eréffnung 1997
am Herd steht.

In der Kiiche bleibt alles beim Alten. Und das ist gut so. Denn mit Martin Kohl

steht ein Kiichenchef am Herd, der seit der ersten Stunde des Sonnalps fiir hochste
Qualitidt biirgt. Gekonnt verfeinert er regionale Klassiker mit einem Hauch mediterraner
Leichtigkeit. Seit Jahren ist seine inspirierte Stidtiroler Kiiche Garant fiir 3 Gault-
Millau-Hauben. Nicht minder hochkaritig ist der Weinkeller, den David Weissensteiner
mit seinem Insiderwissen bereichert. Kein Wunder, dass diese Gastronomie von

Gault Millau bereits mit dem »Service Award« ausgezeichnet worden ist (siehe S. 62).

Ehe gefeiert wird (19. 12.) werden noch alle Doppelzimmer sowie die drei Suiten mit
edlen Stoffen und gemiitlichen Farben komplett neu ausgestattet. Dazu kommen
moderne Badezimmer mit Regenduschen, Couch-Sitzecken und weitere Annehmlich-
keiten. Nichts andern wird sich an den Siidbalkons zum Latemar mit Blick auf die direkt
beim Haus beginnenden Skipisten, Bike- und Wanderwege. www.sonnalp.com

TIPP FUR ADVENT: WEIHNACHTSZAUBER AM KARERSEE: Vom Sonnalp aus in

2 Stunden (oder per Bus) ist dieser zauberhafte, kleine Markt erreichbar. Man wandert von Hutte
zu Hutte und kann auch um den idyllischen See spazieren. Traditionelle Musik, u.a. mit Alphorn-
blasern, untermalt die Stimmung. Einfach wunderschon: https://eggental.com/weihnachtszauber

Fotos: Sonnalp (2)

Ab Winter strahlen alle Zimmer und Suiten in neuem Glanz,
ausgestattet mit hochwertigsten Materialien und durchwegs siidseitig ausgerichtet.

ESSKULTUR BY UNTERLECHNER
MIT NEUEM KUCHENCHEF

Foto: Agrar Marketing Austria

Mit innovativem Kulinarik-Konzept setzt das GenieBer- & Boutiquehotel
Unterlechner im Tiroler Pillerseetal schon seit einiger Zeit bemerkens-
werte Akzente. Als neuer Kiichenchef liasst der 27-jahrige Sebastian Jochl
nun noch mehr regionale Natur in die Kreationen einflieBen.

Seine Leidenschatft fur feine Kulinarik wurde dereinst als Lehrling bei
Familie Unterlechner in St. Jakob in Haus geweckt. Nun leitet er dort nach
Stationen in Gourmethotels, wie Tennerhof, Schalber oder Quellenhof, die Kiiche
des charmanten »adults only«-Hideaways fur maximal 46 Gaste (siehe S. 92).
www.unterlechner.com

RICHARD UND SONJA RAUCHS
»DIENSTAG FUR ALLE SINNE«

Schmecken, Riechen, Plaudern, Genieflen — unter diesem Motto
laden die Geschwister Rauch jeden Dienstag von 18.30 bis 23.00 Uhr
in die Jahreszeitenkochschule ihrer Villa Rosa nach Trautmannsdorf
bei Bad Gleichenberg (siehe S. 124).

Alles ganz entspannt, keine Fotos, keine Handys — einfach ankommen und
sich reinfallen lassen in eine wohltuend private Atmosphire fiir maximal

26 Giste im Salon oder direkt in der Kiiche. Richard Rauch kocht einige
seiner Lieblingsgerichte, ldsst sich dabei gerne tber die Schulter schauen,
verrit Geheimnisse seiner Spezialititen und plaudert iiber dies und das.

Alles sehr privat, wie es eben so ist wenn sich Freunde zum gemeinsamen
Essen treffen, Spafy miteinander haben und Genussvolles teilen. Preis fiir das
Menii samt Wein- & Getrankebegleitung bis hin zum Gin € 160,— bis € 190,—,
Aufpreis Ubernachtung € 90,— bis € 105,—. www.geschwister-rauch.at

1919

Sonja und Richard Rauch
schufen im steirischen
Trautmannsdorf ein wahres
Gourmet-Juwel. Dazu ladt
die zauberhafte Villa Rosa
zum genussvollen Verweilen
samt exzellentem Friihstiick.

! Foto: Ingo Pertramer

GENUSS MIT
KUSCHELGARANTIE
Rundum gelungen présentiert sich die Um-
gestaltung des Restaurants im Bergergut
im Miihlviertel (siehe S. 114):

Es wurden durch groBzlgige Fenster-
fronten einerseits die Natur — in Form
des hauseigenen Gartenparadieses —
praktisch »ins« Innere geholt und
gleichzeitig durch die wohl tberlegte
Aufteilung noch mehr Privatsphare ge-
schaffen, samt heimeligen Nischen.
Ebenfalls neu prasentiert sich der Bar-
bereich mit rundem Tisch, der zum
Kommunizieren und Zusammenriicken
einladt. www.romantik.at

Foto: Bergergut

ROTE WAND
JULIAN STIEGER NEU
AM CHEF’S TABLE

Mit Spannung erwartet und lberaus
vielversprechend: Eines der spekta-
kularsten Restaurants im gesamten
Alpenraum prasentiert sich mit
neuem Kiichenchef.

Das GenieBerhotel Walch’s Rote Wand
(siehe S. 72) ist immer fur Uberraschun-
gen gut: Direkt vom aktuell besten
Restaurant der Welt, dem Geranium in
Kopenhagen, ist Julian Stieger nach Zug
am Arlberg gewechselt. Stationen des
28-Jahrigen waren unter anderem auch
Steirereck, Landhaus Bacher und Eleven
Madison Park in New York.
www.rotewand.com

Foto: Rote Wand Gourmet Hotel | Angela Lamprecht
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SEE(H)NSUCHTSPANORAMA

Einfach nur WOW! Der Panoramablick aus dem Infinitypool des Karnerhofes
ist ein fantastisches neues Highlight des traditionellen 4-Sterne-S-Familienhotels.
Aber durchaus nicht das einzige nach einer umfangreichen Neugestaltung.

Foto: Martin Hofmann

Alles neu im Karnerhof?

Ursula Karner: Das wére
(bertrieben, aber mit 8 Millionen
Euro war dies der umfangreichste
Umbau der letzten Jahre.

»Panorama« war dabei
offensichtlich das Leitmotto?

Wir haben einfach das Glick,

in einer fast Alleinlage inmitten einer
wunderschénen Landschaft zu lie-
gen. Das macht unsere Géste oft
wirklich sprachlos. Daher war es fur
uns selbstverstandlich, diese Aus-
sicht dberall méglich zu machen.

Gibt es dazu auch neue
Angebote? Wir planen Themenwo-
chen mit Yoga, verschiedene
Fitness- und Bewegungspro-
gramme oder auch Fastenwochen.
Unsere Géste werden einen Mix
aus Aktivorogrammen indoor wie
outdoor, Relax-Méglichkeiten und —
wie bisher — bester Alpe-Adria-
Kliche vorfinden.

Werden Sie im Winter nun 6ffnen?
Ja, wir haben durchgehend bis

8. Janner gedffnet, um den Karner-
hof und den Faaker See auch im
Winter erlebbar zu machen. Den
Gédsten geht es um die Landschaft,
den Ausblick, die Ruhe und die
Beschaulichkeit. Dazu bietet das
Dreildndereck Kérnten, Slowenien
und ltalien das ganze Jahr uber
vielfaltige Ausflugsmaoglichkeiten.

Foto: ART

Foto: Daniel Zupanc

Eine Runde im Infinity-Pool:

Die idyllische Lage mit dem 100.000 m? groflen Seepark entspricht alleine schon dem
immer starkeren Reisewunsch nach Ruhe in einer sanften, erholsamen Landschaft.
Kein Wunder, dass bei der umfangreichen Umgestaltung des Wellnessbereiches das
Thema »Aussicht« immer im Mittelpunkt aller Uberlegungen stand.

Und diese Aussicht ist einfach ganz grofles Kino. Sei es aus dem schon genannten,
ganzjihrig beheizten Pool mit seinen 20 m Schwimmlidnge, aus Sprudelbecken,
Ruhe- und Bewegungsriumen, von der Yogaterrasse oder aus der Saunalandschaft
mit Panoramasauna, Biosauna, Dampfbad und Infrarotliegen. Faaker See und die
kédrntnerisch-slowenische Bergwelt mit dem eindrucksvollen Mittagskogel sind
immer gegenwartig.

Das gilt nicht zuletzt fiir den ebenfalls neu gestalteten Rezeptions- und Lobbybereich
mit Aussichtsterrasse und einen grofen Bereich des Hotelrestaurants, das ebenfalls —
wen wundert’s — eine erweiterte Terrasse erhielt

(siehe auch S. 100). www.karnerhof.com

Restaurant und Terrasse
als neuer, stilvoller Rahmen
fiir die kreative Kiiche.
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Fotos (2): David Wockinger

1.000-DOLLAR-BLICK AUF DEN WILDEN KAISER

Einfach atemberaubend ist der Bergblick aus dem neuen Pool des
GenieBerhotels Der Bér in Ellmau. 30 x 7 m lang, davon 25 m zum Bahnen-
ziehen und 5-m-Relaxzone mit Sprudelliegen und Massagedusen. Weiters wurde
die bereits zuvor auBergewdhnliche Wellness noch um Poolhaus mit Poolbar,
Umkleidekabinen und Sanitareinrichtungen sowie einen groBzugigen Bereich mit
Komfort-Liegen und »Love Beds« samt Baldachin erweitert — ein wahres Juwel
zum Entspannen (siehe S. 90)! www.hotelbaer.com

TAGTRAUME AM WEISSENSEE

»Megaschodn ist es geworden!« schrieb ein Stammgast, und dem ist eigentlich
nichts hinzuzufligen: Der WeiBensee selbst steht ohnedies fur Natur pur und
vollige Entspannung. Das neue Bootshaus des GenieBerhotels Die Forelle wurde
feinfuhlig in diese wunderschéne Landschaft eingeflgt. Ein Platz zum Lesen

oder einfach nur Wolken zahlen, ins erfrischende Nass htpfen oder mit einem

der Ruderboote eine kleine Ausfahrt machen (siehe S. 96). www.dieforelle.at

ROMANTIK-DINNER UNTER DER GLASKUPPEL

Hoch tUber dem Millstatter See in Karnten |adt Das Moerisch noch bis Ende
Oktober zum GenieBen in ein ebenso ungewdhnliches wie zauberhaftes
Ambiente. Passend dazu hat Kiichenchefin Julia Kerschbaumer ein Slow-
Food-Dinner kreiert. Mit dem »Garten Eden« erflillte sich Familie Moerisch einen
grinen Traum (siehe S. 98). Ein gartnerisches Schmuckstlck mit lauschigen Platzen
fUr traute Zweisamkeit rund um einen 200 m2 groBen Naturteich. Der ideale Ort fir
das glaserne Mini-Restaurant, das fur 2 bis 6 Personen gebucht werden kann.
www.moerisch.at

Foto: Der Bar

Foto: Lukas Kirchgasser

Foto: Gert Perauer

s\

HOTELS & RESTAURANTS

Der GeniefSerhotel-

Foto-Contest

Mit Ihrem Urlaubsfoto in einem
GenieBerhotel tolle Preise gewinnen!

T ] - e
!w..ﬂ-'

Foto: Hallers

Mitmachen ist ganz einfach:

e |hr(e) Lieblingsfoto(s) vom
GenieBerhotel-Urlaub knipsen und
mit Kurzbeschreibung einsenden
(wo & wann wurde es aufgenommen,
was ist zu sehen) an
office@geniesserhotels.at
Betreff: GenieBerhotels-Foto-Contest
2022/23

® dazu idealerweise am besten gleich
auf Social Media posten:
(@geniesserhotels #geniesserhotels

Einsendeschluss: 10. Janner 2023

e Aus allen Einsendungen werden
die 3 besten Fotos ausgewahlt.

® Die Gewinnerfotos werden in der
kommenden Ausgabe veroffentlicht —
Hauptpreis ist ein Wochenende fur

2 Nachte fur 2 Personen mit genussvoller

Halbpension und kleinen Uberraschungen.
e Auf die Zweit- und Drittplatzierten warten

tolle Sachpreise, naturlich zum GenieBen.

Und zusatzlich nicht versaumen:

*

UNSER MONATLICHES
ONLINE-GENIESSER-
GEWINNSPIEL

Mit fantastischen Preisen,
von feinsten Gourmandisen fiir
zu Hause bis hin zu genussvollen
Ferienaufenthalten bei
unseren Mitgliedsbetrieben.

Mitmachen auf
www.geniesserhotels.com

Cirque Gourmet 2022/23 11
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. lil Fotos: Nicole Seiser

RAUCHZEICHEN
IN KRAINERS feiaKUCHL

3 Gault-Millau-Hauben sprechen
fir die kreative Kiiche Andi Krai-
ners. Ultimatives Grillen ist aber
seine groBe Leidenschaft, und so
wurde aus dem Gartenhauschen
des steirischen GenieBerhotels
(siehe S. 120) der »place-to-be« in
Sachen Glut und Feuer.

Léssiges Design
trifft im
GenieBerhotel
Krainer auf
lauschiges
Gartenambiente.

Das wird wohl Osterreichs

neue Pilgerstatte fur Grillfans. Andi
und Astrid Krainers »feiaKUCHL«
tragt Feuer und Feiern schon im
Namen. Das Holzhdauschen beim
lauschigen Apfelbaum ist stylishes
Kochstudio und lassige Location fur
genussvolle Feste gleichermaBen.
Neben High-Tech spielt ein gesetzter
Holzofen mit Grillfunktion und
Rauchrohr die Hauptrolle. Der 300
Jahre alte »Holztram« pragt gemein-
sam mit gemauerter Steinwand und
verkohlter Holzwand das einzigartige
Ambiente. Eindrucksvoll sind nicht
zuletzt der riesige »Kuchltisch,

aus Langenwanger Esche vom
Seniorchef getischlert, sowie der
offene Edelgrill.

Fur die »feiaKUCHL-« gibt’s fixe
Events und Kochkurse. Sie kann
aber auch privat (Do, ab 6 P) alleine,
zu zweit oder als Gruppe bis

12 P. gebucht werden. Im Preis von
€ 145 — (mit UN € 235 -) sind Aperi-
tif, mindestens 5 Gange vom Girill
sowie Getrankebegleitung enthalten.
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Foto: Christof Wagner

Fotos: Bergergut

Wir begriiBen Familie Meilinger herzlich bei den GenieBerhotels. Rechts: die zauberhafte Restaurantstube.

SALZBURGER NATURJUWEL - HISTORISCHES
KLEINOD ALS NEUES GENIESSERHOTEL

Mehr als 800 Jahre Geschichte prédgen die Atmosphére des Weyerhofes
im Salzburger Land ebenso wie das feinfiihlige Design der behaglichen
Zimmer und Suiten (siehe S. 106). Die 3-Hauben-Kiiche ist ein weiterer
guter Grund fiir einen Besuch im Oberpinzgau.

Bei der umfangreichen Sanierung des historischen Ensembles in den letzten
Jahren wurde der einzigartige Charakter bis ins Detail bewahrt. Den Gast
erwartet modernste Qualitidt bei den Zimmern, aber alle Ein- und Umbauten
erfolgten in hochster handwerklicher Qualitit. Lediglich das 1940 ausgebrannte
Dachgeschof? ist modern gestaltet, aber ebenso hochwertig.

Gefiithrt wird der Weyerhof von den Geschwistern Franz Meilinger und Elisabeth
Meilinger-Matule und ihren Ehepartnern Lioba und Christopher, wobei Franz
Meilinger gemeinsam mit Andreas Stotter am Herd steht. Eindrucksvoll zunéchst
das Ambiente der alten Stuben, nicht minder die Raffinesse der kulinarischen
Kreationen: Es gibt keine Halbpension, dafiir kénnen Giste verfeinert bodenstin-
dige, saisonale A-la-carte-Spezialititen genieflen oder das 4-Gang-Degustations-
oder das 7-Gang-Uberraschungsmenii wihlen. Alles sehr geschmackssicher und
vom Guide Gault Millau mit 3 Hauben, von Falstaff mit 91 Punkten ausgezeichnet.

Der Weyerhof verfiigt zwar tiber keine Wellness, ein romantischer Naturbade-
teich ist aber in Planung (ab Anfang 2023). Dazu bietet die Umgebung in der
Nationalparkwelt der Hohen Tauern vielfiltige Méglichkeiten, vom Smaragdweg
im Habachtal bis zu den spektakulidren Krimmler Wasserfillen. Highlight im
Winter ist die lingste beleuchtete Rodelbahn Europas (mit Seilbahn) am
Wildkogel. www.weyerhof.at
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CAMPING

Andocken an all die Annehmlichkeiten des 4-Sterne-S-GenieBerhotels, aber mit
der Freiheit des eigenen Wohnwagens: Im Bergergut im vertrdumten Muhlviertler
Granitland nahe Bohmerwald und tschechischem Moldau-Stausee kénnen
Individualisten groBe Freiheit mit feinster Kiiche verbinden. In Kombination mit
Bergergut-Kulinarik und/oder Wellness-Leistungen (siehe S. 114) steht fir maximal drei
Wagen ein Stellplatz mit Blick in die griine Natur bereit. Zusatzlich buchbar sind servier-
tes Frihstlck, sonntaglicher Live-Musik-Brunch, Dinner aus Thomas Hofers GourmetkU-
che sowie Wellness und Kosmetik. Die Anreise ist taglich maglich. www.romantik.at

Foto: Emma Hartvig und Clemens Purner

GENUSSPARTNER

Fotos: Johanns (3), Katarina Pashkovskaya (1)

STEIERMARK

Steirisches Wohnzimmer-Ambiente mit Genuss-Garantie und Home-Cooking der etwas anderen Art.

Das Johanns ist eines der besten Restaurants in Osterreich und
wurde mit 3 Gabeln und 92 Falstaff-Punkten sowie drei Hauben
im Gault Millau durchgehend seit 2008 ausgezeichnet. Das Res-
taurant befindet sich in einer Villa aus dem Jahre 1905. Vollstan-
dig restauriert entstand 2007 das Restaurant von Mike Johann.
Die Idee war: klein, fein und anders als alle anderen. Die Gaste
kénnen direkt an der Esskiche beim Kochen zusehen oder im
stylishen Esszimmer Platz nehmen. Das Restaurant ist mit 14
Platzen eines der kleinsten Hauben-Lokale des Landes (Reser-
vierung unumganglich). Mike Johanns Kuchenlinie strotzt vor
Kreativitat mit Produkten aus der Region, gepaart mit Edelpro-
dukten aus der ganzen Welt. Ungestortes Privat-Cooking gibt's
im , 15t Floor" — dem Chef’s Table. Home-Cooking gibt es auch,

denn der 3-Hauben-Koch kommt mit seiner exklusiven ,fine-
dining“-Linie auch zu GenieBern nach Hause!

Wohntipp: Direkt Uber dem Restaurant stehen zwei tolle
Suiten im exklusiven Style bereit. GenieBer-Pauschalen auf
www.johanns.at (flir GenieBerhotel-Gaste gibt es einen
attraktiven Partner-Preis).

| Mike Johann
Hugo-von-Montfort-Gasse 2
8600 Bruck an der Mur — Osterreich
T +43 (0) 664 / 24 13 129
info@johanns.at | www.johanns.at

Fotos: Werner Krug (2), Gunter Stand! (1)

KARNTEN

Der neue Feinschmecker-Hotspot direkt am Wérthersee.

Was fur ein Platz mit fantastischem Rundblick am Stdufer Uber
dem Worthersee! Ein lichtdurchflutetes, exklusiv designtes Res-
taurant mit wechselnden Kunstaustellungen als wirdiger Rahmen
fur die fulminante, fantasievolle Alpe-Adria-Ktche von 4-Hauben-
Koch Hubert Wallner. Wohl einzigartig in Osterreich préasentiert sich
der neue Chef’s Table mit einzigartiger LED-Lichttechnik, Robbe &
Berking-Besteckschublade und dem stylishen Spiegelkabinett. Eine
Klasse flr sich ist die Wein- und Champagnerkarte mit rund 5.000
Positionen. Die Panoramaterrasse bietet sich fur Events an, das
Taxiboot zur stilvollen Anreise. Tipp: Familie Wallners zweite Ge-
nuss-Location Bistro SUDSEE, ebenfalls direkt am Woérthersee.
www.sued-see.at

Auszeichnungen:

4 Gault-Millau-Hauben, 5 A-la-Carte-Sterne,

4 Falstaff-Gabeln, Schlemmer Atlas: , Spitzenkoch d. J. 2022°,
GroBer Hotel & Restaurant Guide: ,Osterreichs Restaurant

d. J. 2022* + ,Osterreichs Koch d. J. 2018*, 2x Trophée-Gourmet-
Sieger 2018 (Fachjury und Publikum).

Seeplatz 6 | 9082 Dellach/Maria Wérth — Osterreich
T +43 (0) 664 /40 12 730
office@hubertwallner.com

www.hubertwallner.com
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»GeniefSen hat sehr viel
damit zu tun, Momente
zu erkennen, die einem
Genuss verschaffen.
Und die dann auch so
stehenzulassen.«

ELLEN NENNING,
GENIESSERHOTEL GAMS

DAS GENIESSER-TISCHGESPRACH

Sie ticken ziemlich unterschiedlich, aber in einem sind

sich die drei Powerfrauen Ellen Nenning (Hotel Gams, zu zweit /
Bild Mitte), Antonie Metzler (Hotel Das Schiff / Bild rechts)

und Claudia Sutterliity (Flowers in Bed / Bild links) beim
Tischgespréch in der »Gams« einig: Genieien will gelernt

und fein getaktet sein, weil es komplexer ist als die Seele
baumeln und den Gaumen jubilieren zu lassen.

Text: Wolfgang M. Gran; Fotos: Johannes Kernmayer

GENIESSERHOTEL GAMS, ZU ZWEIT

Als Single braucht man hier gar nicht um ein Zimmer zu fragen, denn
dieses Haus in Bezau im Herzen des Bregenzerwaldes ist ausschlieBlich
Paaren vorbehalten. 58 liebe- und fantasievoll ausgestattete Kuschelsuiten
und ein Wellnessbereich auf 2000 m? bieten den frisch oder immer noch
Verliebten ein perfektes Ambiente fir traute Zweisamkeit in einer in jeder
Hinsicht auBergewohnlichen Atmosphare. www.hotel-gams.at

GENIESSER-ROMANTIK HOTEL DAS SCHIFF

Dieses »Schiff« hat seit 1840 in Hittisau im Bregenzerwald seinen
Heimathafen, und bis heute gehen hier Menschen vor Anker, die neben

Ruhe und Entspannung auch Kulinarik auf héchstem Niveau mit starkem
regionalem Bezug genieBen wollen. Mit drei Hauben wurde die Kiche bereits
ausgezeichnet, und das Hotelrestaurant »Walder Stube 1840« zahlt damit

zu den Toprestaurants im gesamten Landle. www.schiff-hittisau.com

FLOWERS IN BED

Dagewesen ist sie bei Claudia Sutterlity schon immer, die Liebe zu den
Blumen. Nach Jahren bei einem groBen Lebensmittelkonzern machte sie
diese Liebe in ihrer Heimat, in Egg im Bregenzerwald, zum Beruf.

Hier designt sie nun »Flowers in Bed«, in Handarbeit aus besonders weicher
Supima-Baumwolle hergestellte Pyjamas mit bunten Blumenmotiven, die
ihren Ursprung allesamt an kraftvollen Orten haben. www.flowersinbed.com
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Hier sitzen die Chefinnen zweier GenieBerhotels und die Schépferin
einer »zweiten Haut«, die auch dem Genuss dienen soll.
Was bedeutet euch persoénlich das GenieBen?

Antonie Metzler: Dass ich gelernt habe, nicht nur auf ein funktionierendes Geschatt,
sondern auch auf mich zu schauen. Das ist nicht leicht, wenn du selbst etwas aufbaust,
weil du es ja immer gut machen willst und glaubst, du musst ununterbrochen prasent sein.

Claudia Sutterltty: Ich habe das daheim auch so erlebt, dass der Arbeit vieles untergeord-
net wird. Und es ist jetzt mit meinem eigenen Business schon auch cool, wenn der Einsatz
furs eigene Label da ist und das dann Fruchte tragt. Aber es ist wichtig, das richtige

MaB zu finden und zu erkennen, wann man auch wieder einmal einen Schritt zurlickgeht.

Ellen Nenning: Das klingt super, aber wie findet man flr sich das richtige MaB?

Antonie Metzler: Ich habe jetzt einfach kein schlechtes Gewissen mehr, wenn ich ab und
zu nicht prasent bin. Denn mit dem Bild, dass du dich fertig machst, haben heute weder
deine Mitarbeiter eine Freude, noch die Gaste. Mit so etwas fuhlt sich keiner mehr wohl.

Muss man die Fahigkeit zum Genuss selbst vorleben, um das
glaubhaft an die Kunden zu bringen? Denn man kann ja wohl nicht
Stress demonstrieren und Genuss verkaufen.

Ellen Nenning: Doch, manche tun das. Aber glaubhatft ist man wohl nur dann,

wenn man selbst in der Lage ist, Genussmomente zu zelebrieren. Ich personlich mag
zum Beispiel, wenn mir Tom, der bei uns fur den Wein zustandig ist, von einem jungen
Winzer erzahlt und von der Freude des Tuns dieses jungen Menschen. Und wenn
dann das Probeflaschle ins Haus flattert, zelebrieren wir die Verkostung.

Claudia Sutterltty: Das ist der Punkt, dass man den Moment genieBen muss.

Das war auch der Ursprung meiner Idee mit den Pyjamas. Die sind als Begleiter fur
Situationen gedacht, in denen es einem gutgehen soll, zum Feierabend, beim
Frahstuck oder &hnlichem.

l

B

Antonie Metzler: Ich glaube, es ist sehr wichtig, wie man sich prasentiert, vom
Ambiente Ubers Mobiliar bis zur Kiiche. Die Menschen sind viel bewusster geworden,
die wollen wissen, wo kommen diese Mobel her oder woher stammt das Fleisch.

gl

-
-

Gastgeberin Ellen Nenning Was macht es flir euch besonders,
(Mitte) hatte mit Claudia @ im Bregenzerwald zu leben und zu arbeiten?

Sutterliity (links) und Ellen Nenning: Ich war ja immer da und nie weg. Lange war fir mich das Coolste,

Kollegin Antonie Metzler ptiren muss man es halt einfach. Deshalb war fiir Ellen Nenning, der sDariiber. dass ich als dass ich nur eineinhalb Stunden bis Ztrich und zwei bis Minchen hatte.

(re(_:_hts)_ beim Tischge- Chefin des GenieRerhotels Gams, zu zweit in Bezau, gleich einmal . ’ . Heute sage ich es anders: Du musst hier nicht weg, weil es hier keine Moglichkeiten gibt,
sprich jede Menge Spas. . . . . . Frau einen Betrieb aber du kénntest weg, weil es anderswo auch Spannendes gibt. Aber hierbleiben kann
Denn zum GenieBen klar, wo das Tischgesprach mit ihrer Kollegin Antonie Metzler vom . ] . auch sehr spannend sein

gehirt ja auch, so eine »Das Schiff« in Hittisau und der Jungunternehmerin Claudia Sutterliity, leite, muss ich gar nicht

Claudia Sutterltty: Was ich an der Region so schatze, sind die Themen Design und
Handwerk. Da werden traditionelle, bodenstandige Wurzeln mit internationaler Inspiration
kombiniert, da findet das Weltoffene seinen Raum, und das ist faszinierend fdr mich.

Zuszfm;\cenkunﬂ. T(“ ein die weit tiber den Bregenzerwald hinaus die coolsten Blumen-Pyjamas reden. Ich stehe meine
:l:fl:ugml:(g(::_zwm e herstellt, stattfinden muss. Namlich im #ltesten Teil des Hauses aus Frau und muss das nicht
dem 17. Jh. (Gams 1648 genannt), der u. a. die beeindruckende Vinothek beherbergt.

extra unterstreichen. « Antonie Metzler: Es ist auch der Genuss des Essens. Familien gehen hier seit eh und je
Ein Raum, in dem noch Geschichte atmet ohne der Moderne die Luft zu nehmen — : £ ot &y y neng I I ne)

heimisch essen. Da wird ganz bewusst darauf Rucksicht genommen, woher das kommt.
und in dem es sich entsprechend angeregt und locker plaudern ldsst. Das wire ANTONIE METZLER, ) ) . )
GENIESSERHOTEL DAS SCHIFF Ellen Nenning: Also ich habe das Gefuhl, dass das Genussthema, Geld furs Essen

i diesen drei Powerfrauen zwar auch in einem anderen Ambiente moglich gewesen
bei diesen drei Powerfraue arauc einem andere biente moglich gewesen, auszugeben, schon noch Luft nach oben hat.

aber es geht bei Genuss nun einmal um die Nuancen.
Claudia Sutterllty: Qualitativ hochwertige Lebensmittel haben hier schon einen héheren
. . R e o Stellenwert als in anderen Teilen Osterreichs. Mit dem GenieBen hat der Walder aber
Geniefen, tiber das Leben und die Arbeit im Bregenzerwald — und natiirlich auch schon Schwierigkeiten. Da gibt's ja sogar so etwas wie eine Samstag-Arbeit. Da missen

Die drei Damen fiihlten sich auch entsprechend wohl bei diesem Gesprich tibers

iiber ihre Erfahrungen als Frauen in Fithrungspositionen. Dinge nach einem peniblen Plan erledigt werden, da wird geméht, geputzt und gewischt.
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Foto: Michael Gunz

Foto: Christian Wockinger

oY)

»Ich glaube, genauso
wichtig wie sich fiir
seine Sache ins Zeug zu
legen, ist, gelegentlich
auf Distanz zu gehen,
um einen klaren Kopf zu
kriegen.«

CLAUDIA SUTTERLUTY,
FLOWERS IN BED

Die historische »Walder Stube
1840« verleiht dem GenieBer-
Romantik Hotel Das Schiff in
Hittisau ein ganz spezielles
Ambiente. Was dort auf die Teller
kommt, macht den Genuss perfekt
und wurde von Gault & Millau

mit drei Hauben ausgezeichnet.

Nicht nur die Suiten, sondern auch
der groBziigige Wellnessbereich im
GenieBerhotel Gams, zu zweit in
Bezau liefert den idealen Rahmen
fiir sinnliche Stunden zu zweit. Und
wenn die Leidenschaft einmal kurz
Pause macht, lasst es sich trefflich
fiir diese Architektur entflammen.

Antonie Metzler: Auf der anderen Seite kriegt der Wald dadurch sein sauberes Ambiente.
Claudia Sutterltty: Stimmt schon. Man sieht tatsachlich wunderschone Géarten, prachtige
Blumen und gepflegte Rasen. Aber den Liegestuhl, in dem jemand liegt und all diese
Pracht auch natzt und genieBt, sieht man leider viel zu wenig.

Tradition hat hier bei Brauchtum oder Handwerk einen hohen Stellenwert.
Keine Tradition haben Frauen in Fihrungspositionen. Wie erlebt ihr das in
euren Jobs?

Ellen Nenning: Woher kommt die Information, dass das keine Tradition hat? (schmunzelt).

Claudia Sutterltty: Das hat sogar eine sehr lange Tradition. Dass die Frau im Wald den
Laden schmeift ist Usus und Tradition. Nur hat's bisher kein Geld dafir gegeben. (lacht).

Antonie Metzler: Wir sind daheim im Betrieb ja sechs Frauen, und die »Welt am
Sonntag« hat einmal einen Bericht Uber unsere »Weiberwirtschaft« gebracht.

Unsere Marketingagentur wollte das gleich ausschlachten, aber wir haben alle sechs
gesagt, das passt uns nicht. Wir machen hier unsere Arbeit und missen nicht betonen,
dass wir das als Frauen tun.

Ellen Nenning: Es ware schon cool, wenn das ganze System weiblicher wirde.

Mir geht es nicht darum, dass mehr Frauen in Spitzenpositionen kommen, weil sie es
besser machen, sondern weil sie es anders machen. Weil niemand braucht das, dass
Frauen einfach nur die besseren Manner sind.

Claudia Sutterllty: Ich glaube, es geht weniger ums Geschlecht als um neue
Arbeitsmodelle, innovativer und der Zeit entsprechender. Da hat auch die Pandemie
Optionen gezeigt fUr eine neue Art, wie man arbeiten kann — das sollte man als
Chance zur Veranderung nutzen.

Ellen Nenning: Wenn es nur um Umsatz geht, ist das Geschlecht egal. Wenn ich aber
ein bisschen tiefer in die Idee eintauche, was ich daflr tun muss, um von Mitarbeitern
die Leistung zu bekommen die ich brauche, schaut das anders aus.

In klassisch méannlichen Schubladen zu denken wird namlich dazu fihren, dass es ganz
bald niemanden mehr geben wird, der diese Leistung erbringen méchte. Ich brauche
namlich keinen weiblichen oder mannlichen Zugang, sondern nur einen offenen, der mir
den Umgang mit verschiedenen Lebensstilen ermoglicht. Ich kenne einen Fall, da hat
sich ein Mann fur einen Teilzeitjob beworben, der geschlechtsneutral ausgeschrieben war.
Als er sagte, er musse daheimbleiben wenn sein Kind krank ware, sagte der

mannliche Personalchef: Wir suchen eigentlich eine Teilzeitkraft weiblich. Da sieht man
die Rollenzuschreibungen, und das wird im GroBen nicht so rasch zu andern sein.

Im Kleinen kénnen wir drei mit unseren Unternehmen aber vielleicht schon erste Schritte
in eine richtigere Richtung aufzeigen.

Kehren wir zum Eingangsthema Genuss zurlick.
Haben sich hier bei den Géasten die Anspriiche geandert?

Antonie Metzler: Ich wirde sagen, es ist ganzheitlicher geworden. Es wird die Umgebung,
die Architektur sehr bewusst wahrgenommen — und auch die Menschen, die den Gasten
im Haus begegnen, also die Mitarbeiter, werden in diese Betrachtung einbezogen.

Und was mir noch auffallt: Die Menschen, die Ruhe suchen, die einfach nur da sein wollen
in diesem entspannten Ambiente ohne viel Programm, werden immer jlunger.

Ellen Nenning: Ich glaube, man muss sich und seinem Konzept treu bleiben. Wir haben
zum Beispiel am Donnerstag Dresscode Bademantel. Da gibt es Menschen, die lieben
das und solche, die verstort sind, weil sie sich gern aufbrezeln und plétzlich im
Cocktailkleidchen inmitten von lauter Bademanteln sitzen. Aber wir missen auch in dieser
Branche anfangen, ein gewisses Selbstbewusstsein zu entwickeln und zu sagen: So sind
wir, das machen wir und das kostet es. Wer mag, der greife zu. Und wer nicht, der nicht.
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JEUNES RESTAURATEURS

CHEF'S
ROULETTE

Mittwoch, 5. Oktober 2022

NEVER
ENDING -+
PASSION

Das Motto der Jeunes Restaurateurs (JRE) kdnnte nicht treffen-
der sein. Die europdische Spitzenkdche-Vereinigung ist langst
Inbegriff fiir innovative Kiichenkultur. Prisident in Osterreich
ist Richard Rauch, der kochende Patron im GenieBerhotel Villa
Rosa & Restaurant Geschwister Rauch.

Foto: Ingo Pertramer

or tiber 40 Jahren in Paris gegriindet, versammelt JRE
(www.jre.eu) mittlerweile mehr als 350 Koche und Restaurateure
aus 15 Liandern unter seinem begehrten Logo. Ein Logo, das

fiir hochste Qualitit steht, und so sind auch die mittlerweile

39 osterreichischen Mitglieder allesamt kulinarische Trendsetter in

ihren jeweiligen Regionen.

Ein einzigartiges Netzwerk von leidenschaftlichen Gastronomen,
die es gemeinsam auf unglaubliche 122 Gault-Millau-Hauben sowie
129 Falstaff-Gabeln bringen. Sehr erfreulich, dass auch 12 Geniefler-
hotels in dieser aufSergewohnlichen Elitevereinigung vertreten sind.
Gut erkennbar am JRE-Symbol auf den Prisentationsseiten der
Hotels in diesem Magazin ab Seite 54.

Einen informativen Einblick in die Welt der JRE gibt der alljahrlich
erscheinende Osterreich-Guide, in dem auch Restaurants aus den
Nachbarregionen Slowenien, Kroatien, Deutschland, Schweiz und
Sudtirol vertreten sind. Neu ist die ebenfalls kostenlos erhiltliche
JRE-Zeitung mit aktuellen News und Backstage-Stories.

Rechtzéitig Tickets sichern
fir das wohl originellste Gourmet-Event
des Jahres. An einem Abend
tauschen mehr als 25 JRE-Spitzenkéche
ihr Restaurant. Wer wo kocht wird durch
Los entschieden und bleibt ntop secret«
bis zu den ersten Gangen.

PASSION STORIES

IRE e Lanch & Bergreartin Bame B ok

Tickets fir Tischreservierungen direkt
in diesen teilnehmenden Restaurants:
Hier sind beide

kostenlos bestellbar:

www.jre.at

www.reisemagazine.com
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Foto: Johannes Kernmayer

BERGADVENT

Auszeit statt vorweihnachtlichem Stress: Was ware da besser geeignet als die Alpen?
Feine Kiiche, ein wenig Wellness, romantisches Brauchtum und ganz viel MuBe.

STILLE TAGE IM SALZKAMMERGUT

Die kaiserliche Sommerfrischeregion présentiert

sich um diese Jahreszeit wohltuend beschaulich.

Viel Uberliefertes Brauchtum ist erhalten wie die ein-
drucksvollen Landschaftskrippen mit oft mehreren hundert
Figuren, die teils in Privathausern besichtigt werden
kénnen. Ein Highlight am 5. Januar ist der eindrucksvolle
Glocklerlauf in Ebensee, wo junge Burschen mit riesigen,
kunstvoll gestalteten und beleuchteten Kappen die
bdsen Wintergeister vertreiben. Das GenieBer-Seehotel
Das Traunsee (siehe S.112) bietet spezielle »Stiller-
Advent«-Packages ab € 395,— p. P mit 2 UN, GenieBer-
menus sowie Besuch der hibschen Weihnachtsmarkte
in Traunkirchen (3./4. 12., 10./11. 12.), St. Wolfgang,

Bad Ischl, Mondsee und Fuschl. www.dastraunsee.at
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Spektakulér: die riesigen Glockler-Kappen,
besonders sehenswert der Lauf in Ebensee.

Ungemein romantisch prasentiert sich
der Advent im malerischen St. Wolfgang.

Entspannung pur: Nach der Wellness am See relaxen.

SKI & FAULENZEN
IN DEN KITZBUHELER ALPEN

Wahlweise 3 bis 8 Ubernachtungen ab € 511,— p. P, lassen sich in

Minglers GenieBerhotel Sportalm in Kirchberg bei Kitzbuhel
(siehe S. 88) angenehm mit Relaxen (Hallenbad, Sauna, Dampf-

bad) und, je nach Lust, 2 bis 5 Tagen Skispal} im GroBraum KitzSki

kombinieren. Die ermaBigten Leihskier werden direkt ins Haus
geliefert, zum Kitzbuheler Advent gibt's Mi und Do einen Shuttle,
und erganzend zu den 6-gangigen Gourmetmenus steht auch ein
Galaabend in der Gourmetstube »Stubn 1972« am Programm.
www.hotel-sportalm.at

Fotos: Christof Wagner, WTG/Zoltan

Foto: Saalfelden Leogang Touristik / Artisual

: Mario Stockhausen

PONGAUER WINTERTRAUM
MIT KEKSE-BACKEN

Obwohl eine der besten Wintersportregionen der Alpen in der
Umgebung jede nur denkbare Sportmoglichkeit erdffnet,
prasentiert sich das hochgelegene Dorf St. Veit als wahre Idylle.
Zum Kennenlernen offerieren Eva-Maria und Vitus Winkler ab
dem 16. 12. im GenieBerhotel Sonnhof by Vitus Winkler
(siehe S. 108) spezielle Advent- und Weihnachts-Arrangements
(4 bis 7 Tage). Ein besonderes Erlebnis ist das 4-tagige
Package mit Advent-Kekse- und Platzchen-Backkurs. Idealer
Ausgleich zu Langlaufen, Spazieren und Schneeschuhwandern:
der neue, beheizte Infinity-Pool. www.sonnhof-vituswinkler.at

Fotos (2)

ADVENTZAUBER IN LEOGANG

Im GenieBerhotel Die Riederalm (siehe S. 102) wird der Salz-
burger Bergadvent mit verschiedensten Events zelebriert, die
mit den Ublichen Hotelpackages gut kombinierbar sind. Auftakt
ist der Advent-Brunch am Sonntag. Dabei werden zusatzlich
zum Schlemmer-Frihsticksbuffet (bis 12 Uhr) ein exquisites
6-gangiges BrunchmenU (Menustart zwischen 9 Uhr und

12 Uhr, Musik) sowie ein weihnachtlicher Aperitif serviert.

Eine Fackelwanderung, Kichen-Gaudi, »Christmas Wine & Dine«-
Galadiner mit Anwesenheit eines 6sterreichischen Winzers
garantieren weitere vorweihnachtliche Genuss-Erlebnisse.
Beliebte Klassiker sind die romantischen Pferdekutschenfahrten,
ein Erlebnis ganz anderer Art die wochentlich mehrmaligen, vor-
weihnachtlichen Sauna-Aufgusse. Sportlich Aktive nutzen die
noch ruhige Zeit zum Winterwandern, Langlaufen und Skifahren
auf den noch wunderbar ruhigen Pisten der Skiarena Leogang-
Saalbach.Tipp: Die Programmpunkte sind bei allen Buchungen
ab 3 Ubernachtungen im Zeitraum von 7. bis 23. Dezember bei
Direkt-Buchungen inkludiert. www.riederalm.com

Winter von seiner schinsten Seite:
Kekserl-Backen und danach eine Runde
im beheizten Pool.

=

EINFACH ZAUBERHAFT
In der Post in Lermoos (siehe S. 78)
spielt jeden Adventsonntag zum Friihstiick
echte Tiroler Stubenmusik auf.

Tolle Lage, feine Kiiche,
top Wellness: Die Riederalm.

Fotos: Carmen Huter,
Lorenz Masser

Foto: Saalfelden Leogang Touristik /

Michael GeiBler

Unverfélschtes Brauchtum: Knappen-
advent in Leogang mit Kutschenfahrt,
Geschichtenleser, Weisenbléser,
Séanger und besinnlicher Musik im
Bergwerkstollen.
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Wenn’s richtig schneit, werden,
so wie hier im Pillerseetal in den
Kitzbiiheler Alpen, Kindheitserinnerun-

gen lebendig. Das Chalethotel

von Familie Unterlechner ist

nicht nur groBenmaBig ein Kleinod

und scheint im dichten WeiB fast zu
versinken. Direkt vom Haus aus geht
es, wie bei sehr vielen GenieBerhotels,
los zum Winter- oder Schneeschuh-
wandern und Langlaufen.
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WAS WIR AM WINTER
SO SEHR LIEBEN

Hineinspringen ins Feriengliick. Es ist wieder Zeit, dass die vielstrapazierten Begriffe
wie Idylle und Romantik Hochsaison haben. Die Berge als monumentale Kulisse
einer Landschaft, die zum GenieBen im Schnee einladt. Beschaulich auf Loipen und
Spazierwegen, entspannend inmitten von Schneeflocken im wohlig
warm beheizten Gartenpool oder sportiv in den besten Skigebieten der Alpen.

Fotos: Peter Kiihnl



Legendar ist die Pferdeschlittenfahrt am Arlberg zur Roten Wand (s. S. 72) nach Zug, deren Fonduestube Kultstatus geniefit. Ebenfalls ein
Klassiker: Gefiihrte Touren zur Wildfiitterung, wie sie u.a. Post Lermoos (s. S. 78), Salzburgerhof (s. S. 104) und Montafoner Hof (s. S. 64) anbieten.

~

Foto: www.lightwalk.de
Foto: Johannes Kernmayer

Foto: Petr Blaha

... UND PFERDESCHLITTEN-ROMANTIK

Ja, das muss einfach mal sein! So wie Venedig von der Gondel aus erleben. Wer noch
niemals mit einem Pferdeschlitten durch die tiefverschneite Landschaft schwebte, hat
eindeutig etwas versdumt. Eingehiillt in warme Decken, dazu sanftes Glockengebimmel
und der knirschende Schnee. Nicht zu vergessen der oft iibliche Zwischenstopp in einer
rustikalen Hiitte im Winterwald und das obligate Schnapserl zum Aufwirmen. Das ist

: S s 5 e . e e Romantik pur und absolut Instagram-cool. Fahrten gibt es bei den meisten alpinen
LOIPENFREIHEIT ... g : o ; GeniefSerhotels.
Ob im Skating-Stil oder ganz.beschaulich gleitehd: Langlaufen liegt im Trend. Kein
Wunder: Vollig stressfrei und ruhig lasst sich die winterliche Natur erleben. Tief durch-
atmen und gleichzeitig etwas fiir das korperliche Wohlgefiihl tun — das ist einfach herrlich.
Wer es zum ersten Mal versuchen will: Zum Ausprobieren fir Neueinsteiger gibt’s in

Ale peheizten allen Wintersportorten erstklassiges Leihmaterial. Einige wenige Ubungsstunden in einer
W\NTE";O‘_S Langlaufschule sind sinnvoll, um die unkomplizierte Technik zu erlernen und das richtige
GARTEN notels Bewegungsgefiihl zu bekommen. Und schon geht’s los ...
der GenieBer
siene Selt : ¢

Foto: TVB Muhlviertler Hochland

Foto: Frank Heuer

Einfach nur schén: Schwimmen im beheizten Pool inmitten der tiefverschneiten Landschaft wie hier im GenieBerhotel Hohenfels (s. S. 76)
im Tannheimertal in Tirol oder Relaxen mit wohltuenden Therapien wie im Bauernbadl vom Bad Schérgau (s. S. 60) im Siidtiroler Sarntal.
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Foto: WeiBensee Information, Stefan Valthe
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UBER PISTEN SCHWINGEN....

Endlich wieder unbeschwert Skifahren. So wie von Minglers Sportalm aus (s. S. 88) in
den Kitzbiiheler Alpen (Foto) oder in einem der anderen groflartigen Skigebiete in Oster-
reich und dem Berner Oberland. Die Ubersichtstabelle rechts zeigt, wie nah die einzelnen
Genieflerhotels bei den jeweiligen Skigebieten liegen. Jede Menge Spafd garantiert auch
eine Rodelpartie. Die lingste beleuchtete Rodelbahn Europas findet sich tibrigens in der
Wildkogel-Arena in der Ndhe des neuen Genieflerhotels Weyerhof (s. S. 106).

Foto: Rupert Muhlbacher

Lustige Alternative mit viel Schwung: Eislaufen bei der Forelle (s. S. 96) am verlasslich zufrierenden Karntner WeiBensee (Bild) oder am
Tristachersee (s. S. 94) bei Lienz in Osttirol. In Obereggen in Siidtirol fiihren Skiabfahrten und Rodelbahn direkt zum GenieBerhotel Sonnalp (s. S. 62).
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WINTERTRAUME

GENIESSERHOTEL

LE GRAND CHALET ****§

LA MAIENA MERAN RESORT *****

DER WALDHOF? ****S
BAD SCHORGAU ****
SONNALP ****S
SEEWIRT ****
KRAINER ****

DER WILDE EDER ****
MUHLTALHOF ****
BERGERGUT ****§
DAS TRAUNSEE ****S
DOLLERER ****
SONNHOF ****

SALZBURGERHOF *****§

WEYERHOF

DIE RIEDERALM ****§
DAS MOERISCH ****§
DIE FORELLE ****
TRISTACHERSEE ****S

UNTERLECHNER ****

DER BAR
MINGLERS SPORTALM ****
DER BOGLERHOF ****S

THERESA ****§

LANERSBACHERHOF *+**
ALPIN *%%
HOHENFELS ***

POST LERMOQS ****S§

SCHALBER *****§

ROTE WAND ****
HALLER ****§
DAS SCHIFF ****
GAMS ****g

MONTAFONER HOF ****

SKIABFAHRT
BIS ZUM HAUS

NS

DI

ENTFERNUNG
ZUM SKIGEBIET

5 — 10 Autominuten

10 km

27 km bzw. 29 km
8 km

direkt am Skigebiet
direkt am Skigebiet
12 km

16 km

40 km

30 km

5km

5 km bzw. 20 km
10 Autominuten

1 km

2km

direkt am Skigebiet
10 km

im Ort bzw. 28 km
2,5km

direkt vor der Haustr
bzw. 5 Autominuten

direkt am Skigebiet
direkt am Skigebiet
1km

800 m

direkt am Skigebiet
1km
direkt am Skigebiet

500 m

100 m zur U-Bahn
zu den Liften

direkt am Skigebiet
1km

10 km

2km

1 km

Auf einen Blick:
Der Ferienplaner fur skibegeisterte GenieBer

SKIGEBIET

TOP, GUT, KLEIN

top

gut

gut

top, klein
top

gut

top

klein

gut

gut

gut

klein bzw. top
top

top

gut
top
gut
klein bzw. top
top

klein bzw. top

top
top
top

top

top
gut
gut

top

top

top
top
gut
gut

top

NACHSTE EXTRAS

LANGLAUFLOIPE

1,5km

20 km Top-Wellness
beheizter Pool

29 km

10 km beheizter Pool

10 Autominuten beheizter Pool

am Hotel

6 km

16 km

100 m oder 20 km

am Hotel beheizter Pool

2,5 km

500 m

am Hotel beheizter Pool

100 m Top-Wellness
beheizter Pool

1km

200 m beheizter Pool

am Hotel beheizter Pool

am Hotel

1 km

am Hotel

800 m bezeizter Pool

300 m

2km beheizter Pool

am Hotel Top-Wellness
beheizter Pool

am Hotel

am Hotel

50 m beheizter Pool

am Hotel Top-Wellness
beheizter Pool

500 m Top-Wellness
beheizter Pool

100 m beheizter Pool

500 m beheizter Pool

am Hotel beheizter Pool

100 m beheizter Pool

500 m beheizter Pool
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Vater Armin und Sohn Alexander Griindler sind seit 24 Jahren ein eingespieltes Team in der Kiiche.
Auf die Teller kommt nur Qualitat — und manchmal, wie hier bei gerauchertem Kopfsalat mit Schweinebauch, Blutwurst-Cannelloni,
Wachtelei, Speck und Rettich, hat man den Eindruck, das Essen findet sich auch selbst zum AnbeiBen.

INTERVIEW

)

DAS POWER-DUO

Vater und Sohn in der Kiiche — da kdnnen die Funken spritzen,
oder es geht gut. Im Kulinarik- & GenieBierhotel Alpin am Achensee geht es so gut,
dass Armin und Alexander Griindler drei Hauben erkochten.

Interview: Wolfgang M. Gran, Fotos: Johannes Kernmayer

eit 24 Jahren sind sie ein Team in der Kiiche,

haben gemeinsam probiert, geirrt, ins Schwarze

getroffen und triumphiert: Armin und Alexander
Griindler haben das Gourmetstiiberl im Tiroler
Genieflerhotel zu einer Topadresse fiir Feinschmecker
gemacht. Und schon bald konnte aus dem Power-Duo
ein Trio werden, denn Alexanders 18-jihriger Sohn
Andre steht am Ende der Ausbildung und damit ante
portas. Im Gesprich verraten sie, warum der Erfolg
neben Kochkunst auch viel mit Liebe zu tun hat.

Zwei Alphatiere, noch dazu Vater und Sohn,
gemeinsam in der Kiiche. Wie funktioniert das?
Alexander: Dadurch, dass ich eigentlich gleich nach der
Lehre daheim angefangen habe, ging das sicher leichter.
Und nachdem wir es schon 24 Jahre machen, muss

es wohl funktionieren.

Armin: Als der Alex zu mir in die Kiiche kam, haben wir
das Wichtigste gleich festgelegt: Bei uns kommt nicht
Vater oder Sohn auf den Teller, sondern Qualitat.

War eigentlich von Anfang an klar, dass Alexander

auf den Spuren des Vaters wandeln will, oder hat’s

da ein bisschen sanfte Hinflihrung gebraucht?

Armin (lacht): Ganz kurz wollte er einmal Mechaniker
werden, aber nur so lange, bis ich ihn gefragt habe, wie oft
er schon einen Schraubenschlussel in der Hand hatte.

Das war’s dann. Essen, Trinken und Lebensmittel waren bei
uns einfach immer ein Thema, die Liebe zu diesen Dingen
vermittelt man, und Alexander ist da hineingewachsen.

Er hat auch, wenn wir essen gingen, sobald er lesen konnte
selbst bestellt. Und da kam es schon vor, dass er mit sechs,
sieben Jahren eigenstandig eine Tafelspitzsulz orderte.
Alexander: Daran kann ich mich jetzt gar nicht erinnern.
Aber wenn sich dein Umfeld den ganzen Tag damit beschaf-
tigt, hast du das als Kind auch schon irgendwie drinnen.

Wie sehr war das Kochen auf Hauben-Niveau bei euch
eigentlich konkretes Ziel?

Armin: Bei mir schon sehr. Ich musste mich ja entscheiden,
wie ich das hier anlegen soll. Aber als wir die erste Haube
hatten, verloren wir gleich 50 Prozent der Gaste. Dabei hatte

ich nichts verandert, weil die Haube bekamen wir ja fur
das, was wir vorher getan hatten.

Das heiBt, die Leute sind am Anfang vor dem davonge-
rannt, wegen dem sie davor gekommen waren?

Armin: Ja, das kann man wahrscheinlich genau so sagen.
Alexander: Man muss auch erwahnen, dass der Papa
immer schon eine super Kliche gemacht hat, aber fur
manche war die Haube dann eine Hemmschwelle.

Armin: Wir mussten auch lernen damit umzugehen, aber
wir waren ja sehr bewusst hinter dem Gebusch hervor-
gekommen. Am Anfang haben wir zwei Karten gemacht,
das hat gar nicht funktioniert. Erst als wir auch raumlich in
Wirtshaus und Gourmetsttberl getrennt haben, fing es an
sich richtig toll zu entwickeln.

Kommen wir auf die Vater-Sohn-Konstellation zurick:
Was schétzt ihr am jeweils anderen am meisten?
Armin: Neben dem, wie er sich als Koch entwickelt hat,
schatze ich das Gedachtnis von Alexander. Der ist wie ein
Computer. Und ich bin wahnsinnig stolz auf meinen Sohn,
weil er ein feiner Mensch und der beste Partner ist, den
man sich vorstellen kann.

Alexander: Beim Papa ist es die Konsequenz, mit der er
seinem unbedingten Qualitatsanspruch und seinen Zielen
nachgeht. Das bewundere ich sehr, und ich bin mir
manchmal nicht sicher, ob ich das ohne ihn bei mir auch
so entwickeln hatte kénnen.

Wie kommt ihr eigentlich auf neue Ideen fur eure Kiiche?
Armin: Wir setzen uns ganz bewusst an einem Ort
zusammen, an dem wir unsere absolute Ruhe haben, und
gehen gemeinsam unsere Ideen durch. Die kdnnen
entstehen, wenn man ein Produkt anschaut, auswarts

essen ist oder bei einem Seminar war.

Alexander: Manchmal geht das auch ganz schnell.

Aber es kommt dann schon auch vor, dass wir nach einer
halben Stunde aufstehen und sagen: Das wird heute nix.

Was muss man mitbringen, um so gut kochen

zu kénnen wie ihr?

Armin: Die richtige Einstellung, handwerkliches Kénnen
und Liebe zu dem, was man tut.

Alexander: Wir machen zwar jeden Tag das Gleiche,

dabei aber immer etwas Neues. Das ist das Faszinierende
an diesem Beruf, dass es immer spannend bleibt.
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VWALEDerZFIEE I\

Fiir »Wildwochen« alleine sind die Tiere des Waldes den Spitzenkdchen
zu kostbar: Das Fleisch mit der natiirlich eingebauten Bio-Garantie wird als
ultra-regionale Spezialitat langst ganzjahrig als Markenzeichen der alpinen Kiiche
geschéatzt — und phantasievoll »Nose to Tail« verwertet.

Text: Roland Graf; Fotos: Montafoner Hof

S

Waidmanns Heil kann man da nur sagen: Christoph Tschohl, einer

der drei Chefs im GenieBerhotel Montafoner Hof, ist wie die gesamte

Familie Tschohl leidenschaftlicher Jager. Das gilt auch fiir Tochter Antonia,
die als angehende Rechtsanwaltin zum beruflichen Ausgleich immer wieder
mal mit dem Papa auf die Pirsch geht. Wunderschidn Harfe spielt sie iibrigens
auch, an manchen Abenden sogar im Hotel. Wildgenuss »Steinbockriicken«
aust'der Montafoner Hof-Kiiche von 3-Hauben-Koch Holger Stofier.




iir ein Land, das fast zur Hilfte mit
Wald bedeckt ist, stellt die kulinarische
Statistik ein Armutszeugnis dar: Bei den
60,5 Kilogramm Fleisch, die wir pro
Kopf und Jahr verzehren, findet sich Wild
unter »Sonstiges«, mit Innereien und Kaninchen
ehrenhalber zu einem Kilo aufsummiert. Offenbar
fremdeln Konsumenten ausgerechnet mit dem
gestindesten Fleisch, das sie bundesweit umgibt.
In der Spitzenkiiche hingegen kann man von der
Alternative zur Tierzucht und ihren Auswiichsen
nicht genug bekommen. »Wozu brauche ich
Ginseleber, wenn ich Gams zur Verfiigung habe?«,
bricht etwa Lukas Nagl vom »Bootshaus« in
Traunkirchen (Geniefler-Seehotel Das Traunsee)
eine Lanze fiirs Wild.

Dass in seiner Kiiche Fisch im Fokus steht, ist da
kein Widerspruch: Wenn es einmal Fleisch gibt,
stammt es entweder von eigenen Limmern oder
aus den Wildern. »Meine Onkel sind alle Jéger,
dazu kommen viele Hotelgiste, die auf die Pirsch
gehen, so Nagl, der Wildhase oder Fasan ebenso
gern verarbeitet wie Reh oder Hirsch. »Als junger
Koch kennt man das vielleicht nicht. Aber hat man
erst einmal das erste Reh aus der Decke geschlagen,

Foto: Joerg Lehmann

»Hat man erst einmal das
erste Reh aus der Decke geschlagen,
versteht man den
Nachhaltigkeitsgedanken von selbst.«

LUKAS NAGL

versteht man den Nachhaltigkeitsgedanken von
selbst«. Daher wird auch heute noch ein bis zwei
Mal im Jahr mit den Lehrlingen im »Bootshaus«
Hochwild zerlegt.

Die Weitergabe des Wissens ist wesentlich fiir die
traditionelle Wildkiiche — und den Abbau von
Vorurteilen von (zu) trockenem Fleisch und dem
frither gefiirchteten »Hautgout«. Er selbst habe vom
Wissen seiner Tante (»eine der besten Wildkéchin-
nen) viel profitiert und zudem trage Wildbret auch
zur »sinnstiftenden Kiiche« bei, wie es Lukas Nagl
nennt: »Dabei wird bei der Zubereitung immer klar,
warum ich etwas so mache«.

Wild erleben und erschmecken

Trotz der breiten Skepsis gegeniiber Massentierhal-
tung braucht es beim Wild noch Vermittlungsarbeit.
Wildbeobachtungen und Fiitterungen im Winter ge-
horen daher zu den Aktivititen, die der »Montafo-
ner Hof« seinen Gidsten anbietet.

Im eigenen Jagdrevier fithrt die Besitzer-Familie
Tschohl — hier sind alle Mitglieder aktive Jiger —

im Sommer auch Pirschginge durch. So wird der
Unterschied zwischen Hirsch-, Reh-, Gams- und
Steinwild auch fiir Laien erlebbar. Besonders
spektakuldr wird dieser Ausflug in die Vorarlberger
Wilder, wenn Stefan Tschohl frithmorgens zum
Aufbruch ins Revier dringt, weil die Zeit der
Hirschbrunft angebrochen ist.

Apropos priachtig: Am Teller zelebriert Holger
StoBer als Kiichenchef in Tschagguns ohnehin zu
jeder Jahreszeit heimisches Wild. Das Vorurteil
vom trockenen Fleisch widerlegt er sogar am Grill.
»Eine Hirsch-Schale etwa schneide ich genau so wie
ein Steak aus der Rinderhuft und es wird genauso
perfekt rosa«. Fettbrand braucht man beim BBQ
mit Wild jedenfalls keinen firchten! Allenfalls ein
wenig Schweinespeck wird mitfaschiert, wenn Sto-
Ber seine Burger vom Hirsch vorbereitet. Wer derlei
Kostlichkeiten auch daheim nicht missen mochte,
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Fotos (2): Johannes Kernmayer

Thomas Strasser, 2-Hauben-Kiichenchef in der Post in

Lermoos in der Tiroler Zugspitzregion, ist eng mit der grili-
chen Jagerschaft verbunden. Entsprechend dem natiirlichen
Zyklus spielt Wild saisonal immer eine wichtige Rolle auf seiner
Speisekarte. Johannes Ramstdck sorgt fiir die perfekte Weinbegleitung.

Um Wild »from Nose to Tail« zu verarbeiten, kann’s nicht
schaden, wenn der Kiichenchef auch erfahrener Jéager ist.
So wie Stefan Egger, der fiir das GenieBerhotel Theresa im Tiroler
Zillertal pro Jahr rund 30 Hirsche und 20 Géamsen erlegt.

Fotos (3): Andre Schonherr



Seit im Weingut Sattlerhof die junge Generation das Kommando iibernommen hat,
ist Senior-Winzer Willi Sattler wieder viel mehr im Wald beim »Jagern« anzutreffen.
Sehr zur Freude seines Bruders Hannes, fiir den Wild beim Grillen ebenso unverzichtbar

ist wie in der 3-Hauben-Gourmetkiiche.

kann im »Montafoner Hof« auch einen Wildkochkurs
belegen; zweimal im Jahr weiht der 3-Hauben-Koch
in die Geheimnisse seiner vielfiltigen Kiiche ein.

Aus Sicht des Jagers ist ein derart kundiger
Kiichenchef ein Gliicksfall. Denn ein 150 Kilo
schwerer »Einser-Hirsch« (iiber 12 Jahre altes Tier)
etwa will auch zur Ginze verwertet sein. »30 Hirsche
und 20 Gamsen erlegen wir pro Jahrg, rechnet
Stefan Egger vor, der als Patron auch die Kiichen-
leitung im »Theresa« im Zillertal tiber hat und
selbst Waidmann ist. Im Hotel stehen »drei bis vier
Mal die Woche Wildspezialititen aus dem eigenen
Revier« auf dem Speiseplan. Bei den Entrées

sind es etwa Wild-Tatar oder -Schinken, der in
Zusammenarbeit mit einem lokalen Metzger gerdu-
chert wird. Die Zerlegung aber ist Chefsache

im »Theresa«. Zunichst wird das Wildbret gut
abgehangen, ehe die Teile fiir den Schinken und

das Brit an den Fleischer gehen — er fertigt daraus
kostliche Wildwurst. Selbst die Knochen erfahren
in Stefan Eggers Kiiche eine nachhaltige
Verwendung in Form von klarer Wildsuppe.

Suppe kochen und »wild« wursten

Der Gliicksfall einer Symbiose aus Wirt und Jager
prigt auch die »Post« in Lermoos. Die Tiroler

Bergwelt bringt den Gésten nicht nur ein Kriuter-
Piddagoge nahe, auch Wildwanderungen gehoren
zum Angebot. Das ermdglicht bereits beim Friih-
stiick Gams-Begegnungen im alpinen Safari-Stil:
Einmal in der Woche wird frithmorgens in der
Jagdhiitte der Familie Dengg aufgetischt.

Der Blick auf die munteren Felsbewohner ist dabei
die Dreingabe zu den »wilden« Kostlichkeiten.

Vor allem Reh und Hirsch kommen dabei in die
Kiiche Thomas Strassers. Er schitzt speziell die
groflen »Cuts«, wie einen Rehriicken im Ganzen.
Als Pendant zum »Englischen« beim Rind lassen
sich daraus wunderbare Portionen schneiden — vor
allem fur die Hausgiste des Hotels ist derlei ein
echter Gewinn im Menii. »Gulasch oder Ragouts
vom Wild machen wir aber genauso gerne, so
Strasser, der ebenfalls nach Moglichkeit ganzjihrig
das Fleisch verarbeitet, das von der lokalen Jiger-
schaft frisch angeliefert wird. »Ist aber etwas aus,
dann gibt es nichts mehr davong, lebt hier der
Kiichenchef die natiirlichen Zyklen mit.

Diese Abldufe zu respektieren, damit es auch

weiter heimisches Wild gibt, ist ebenso fiir Andreas
Dollerer Ehrensache: »Tietkiihl-Wild gibt es bei

uns nichtg, verweist er auf die Schonzeit als Vorgabe,
»von 15. Janner bis 15. Mai hat das Wild Pause«.

Fotos: Gerd Kressl, Alex Sattler

Der Salzburger vom gleichnamigen Hotel und
Restaurant bezieht sein »wildes« Fleisch gern vom
Gollinger Hausberg, dem Hohen G6ll, der extrem
steile Felsen bietet. »Gams ist ein groes Themax.
Im »Dollerer« wird daraus etwa ein Butterschnitzerl,
»aber auch Ossobuco vom Reh ist ein Klassiker

bei uns«.

Die Natur schreibt den Meniiplan

»Wirt und Landwirt bitten zu Tisch« lautet das
Motto des steirischen Genieflerrestaurants »Sattler-
hof«. Man muss dabei aber auch den Jéger einfiigen,
denn kiirzere Wege wie in Gamlitz legt Fleisch
selten zuriick. »Wir arbeiten sehr gern mit Wild,
formuliert es Anna Sattler, die das Restaurant leitet,
in dem Vater Hannes kocht. Dabei schépfe man
dank des Waidmanns der Familie — Spitzenwinzer
Willi Sattler — und befreundeten Weinbauern aus
dem Vollen: »Sie bringen uns immer etwas vorbei,
wenn sie Waidgliick hatten«. Verarbeitet werden

die ganzen Tiere, das habe in der Steiermark
Tradition, verweist Sattler auf Wild-Salami oder
Rohschinken vom Hirsch.

Die 27-Jdhrige kam heuer nach Stationen in den
Sterne-Restaurants »Jordnaer« (Kopenhagen) und
»Alain Ducasse« (London bzw. Macau) und »Vue
Montagne« (Schweiz) zuriick in die Steiermark. Sie
empfiehlt Wildterrine mit eingelegtem Gemiise aus
dem eigenen Garten, »die Preiselbeeren dazu machen
wir auch selber«. Je Saison werden auch die Teile des
Rehs variiert, ein Friihlingsklassiker ist der Maibock
mit Pilzen, Karotten, Spargel und Triiffel. Und:

»Wir arbeiten auch gerne mit Wildschwein, wenn
wir welches bekommenc.

Die Schwarzkittel sind in der Steiermark namlich
nicht leicht zu bejagen, bestdtigt Andreas Krainer

in Langenwang. Dafiir regiert zwischen Semmering
und Hochschwab das Reh. Die kreative Kiiche im
Landgasthof Krainer hat mit dem »Pulled Bock«
auch eine Zubereitung gefunden, die zeigt, wie es sich
modern anrichten ldsst. In der neuen »feiaKUCHL«
von Astrid und Andreas Krainer wird das Reh auf
Holzkohle gegrillt. Wie sein »Paté« vom Schwein
wird es dann zerzupft und belegt einen Feuerfleck
aus dem Holzkohleofen und mit Kriutern aus dem
eigenen Garten. Angerichtet wird wie stets auf Kera-
mik von Astrid Krainer — mehr Regionalitit als bei
dieser Kostlichkeit geht dann wirklich nicht mehr!

Fotos: Joerg Lehmann, Nicole Seiser

Was fiir ein Gliicksfall fiir Andreas Déllerer: Wild liebt den monumentalen Hohen Géll als Lebensraum, die Gaste des GenieBerrestaurants

in Golling die Gams-Spezialititen und das Ossobuco vom Reh. Reh ist auch ein groBes Thema bei Astrid und Andreas Krainer im gleichnamigen
GenieBerhotel in Langenwang. Eine groBartige Kreation ist dabei der »Pulled Bock« auf einem Feuerfleck aus dem Holzkohleofen, eines

der Highlights in der neuen »feiaKUCHL« (siehe auch $.120).

34  Cirque Gourmet 2022/23



WEIN ZUM WILD

Wir haben 8 Weinexperten aus den Reihen der GenieBerhotels
um ihren ganz persdnlichen Weintipp zu einem Wild-Gericht ihrer Wahl — und zugleich
Spezialitat im eigenen Restaurant — gebeten. Lassen Sie sich inspirieren.

Foto: Michael Reidinger

KATHARINA GNIGLER,
LANDHAUS BACHER

2017 Syrah vom Weingut Wandraschek,
Kremstal (Niederdsterreich)

Zum glasierten Maibock mit Kohlrabi und Mirabellen

mit Sauce Poivrade empfehle ich diesen Syrah. Der Wein
harmoniert durch feine Pfefferwirze, die rauchigen Noten
begleiten die Pfeffersauce. Die filigrane Aromatik von
dunklen Beeren unterstutzen die des Kohlrabis und der
Mirabellen. Die Weinmanufaktur ist ein Familienbetrieb mit
knapp 2 Hektar und wird (nicht nur von Falstaff) bereits
als »kleines Stlick Bordeaux im Kremstal« bezeichnet.
www.wandraschek.at

Foto: Christian Burmester

GREGOR WENTER,
BAD SCHORGAU

2019 Lagen-Blauburgunder von
Patrick Uccelli, Siidtirol (Italien)

Wir marinieren die Fasankeule mit Koji und Garum, garen
sie anschlieBend in der Lacke sousvide! Danach wird

sie 20 Sekunden im Fett gebacken und auf einer Emulsion
mit den eigenen Garsaften serviert. Dazu gibt es eingelegte
Kuarnelkirschen und Jus. Hier passt dieser Blauburgunder
perfekt, er hat eine wahnsinnig frische Eleganz, ist nicht
aufdringlich, und der Abgang ist sehr lang und komplex,
aber immer elegant und pfeilgerade.

www.ansitzdornach.it
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Foto: Lorenz Masser

FERNANDO FANARO,
DIE RIEDERALM

2018 Cuvée Diana vom Weingut Miiller,
Kremstal (Niederosterreich)

Zum geschmorten Hirschschlégel mit getriffelter Polenta,
Steinpilzen und eingelegten Kirschen empfehle ich diese
wunderbare Cuvée aus Zweigelt, Merlot und Cabernet
Sauvignon. Die Aromatik nach dunklen Friichten pariert
wunderbar mit dem Fleisch, die eleganten Holzanklange
verschmelzen mit der Triffel und den Steinpilzen, Weichsel-
nuancen mit den eingelegten Kirschen. Fein verbunden ist
dies durch die geschmeidige Tanninstruktur.
www.weingutmueller.at
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JOHANNES MARGREITER,
DER BOGLERHOF

Syrah 2017 vom Weingut Dorli Muhr,
Carnuntum (Niederdsterreich)

Dieser Syrah vom Kalk, vergoren teilweise mit Stielen
und Kammen, erinnert an die nordliche Rhéne! Dunkel-
beerig, wirzig, Schwarze Oliven, rustikal und archaisch:
Ein fordernder Wein, der auch der Speise etwas abver-
langt. Hier darf man auf Wild zurtickgreifen, das einen
»wilden« Geschmack hat. Etwa Gamsmedaillons am
Holzkohlegrill, kurz gebraten, dazu Gemduse und Kartof-
feln vom Girill, serviert mit Schwarzer-Oliven-Tapenade.
Den Wein mit 15° servieren. Perfekt! www.dorlimuhr.at

Foto: Adrian Ehrbar Photography

PEDRO FERREIRA,
LE GRAND CHALET

2019 Cornalin Les Monzuettes
Domaine Cornulus, Wallis (Schweiz)

Von unseren Freunden Stephane Reynard und Daniel
Varone (Domaine »Cornulus«), zum Rehriicken eine
wahre Walliser Spezialitat: ein Cornalin »Clos des
Monzuettes.« Im Fass gereift, mit reifer Fruchtnote, die
hervorragend zur Zartheit des Rehrtckens passt.

Dank seiner Lange im Abgang schmeicheln Aromen von
Schwarzkirsche, Mineralien und Rauch dem Gaumen
und harmonieren wunderbar mit klassischen Beilagen
wie Rotkohl und Spéatzle. www.cornulus.ch

£
DANIEL SCHICKER,
MUHLTALHOF

Cabernet Franc Marginale 2015
von Thierry Germain, Loire (Frankreich)

Dieser Franzose passt super zum Rucken vom Maibock
mit griinem Spargel, Haselnuss und Ribisellaub. Die Kombi-
nation ist fur mich eigentlich »aufgelegt«. Spargel braucht
immer was Vegetabiles und fur den rosa Rucken sollte

es nichts zu Schweres sein. Da harmoniert dieser elegant
wurzige Cabernet Franc absolut perfekt... auch in der

Nase dank seiner feinen Cassis- und Ribisel-Anklange.
Leicht kahl im groBen Glas bei 16 Grad serviert.
www.rochesneuves.com, erhéltlich tber www.kateandkone.at

Foto: Gunter Stand|

ROBERT LECHNER,
DER BAR

Cabernet Franc Ried Steinberg 2017 vom Weingut
Zehetbauer, Schiitzen am Gebirge (Burgenland)

Zu einem unserer Klassiker, dem Hirschgulasch mit
Haselnussspatzle, Rosenkohl und Preiselbeeren bietet sich
dieser ausbalancierte Cabernet Franc aus dem Leithagebirge
bestens an. Nach einer Maischestandzeit von ca. 4 Wochen
ist er zunachst 12 Monate im groBen Holzfass und reift
nochmals 12 Monate in der Flasche. Der Duft des ungemein
wurzigen, saftigen Weines erinnert an einen Tannenwald

und bleibt mit animierender Saftigkeit in langer Erinnerung.
www.zehetbauerwein.at

Foto: Rupert Muhlbacher

DAVID WEISSENSTEINER,
SONNALP

Lagrein 2019 Riserva Erbhof Unterganzner,
Siidtirol (Italien)

Zur Rehkeule in Holunderbeersauce ist dieser Lagrein
Riserva mit kraftvoller Struktur und dunkelgranatroter Farbe
perfekt. Er ist nach seiner 15- bis 18-monatigen Lagerung
in Barriques durch seine warmen Tannine bereits in jungen
Jahren ein Highlight. Die Aromen nach reifen Brombeeren
und Waldfriichten harmonieren mit der Sauce, und die
Mokka- und Kakaonuancen sowie die eleganten Holznoten
begleiten das mit Krautern und Gewurzen verfeinerte
Fleisch hervorragend. www.mayr-unterganzner.it
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WACHAUER
WEINREBELLEN

Ausgerechnet in der prestigereichen, bisweilen aber als eher
konservativ eingeschatzten Wachau gehen zwei junge Winzer einen
radikal anderen Weg. Und stellen mit ihrer franzésischen Naturphilosophie
der Weinbereitung die gewohnte Stilistik der Region auf den Kopf.

Text und Foto: Georges Desrues

Ihre rund 2,2 Hektar haben Michael Donabaum

und Daniel Vogelwaid auf kleine Parzellenin -

Spitz, im Spitzer Graben und am Siidufer der

Donau verstreut — allesamt besondere Lagen,
~steil und nur handisch bewirtschaftbar.

eide lieben wir die Wachau, sagt

Michael Donabaum, »die Landschaft,

die Terrassen, das Terroir. Und wir

respektieren die Arbeit der lokalen
Winzer. Doch das Allermeiste, das hier erzeugt
wird, entspricht einfach nicht unseren
Vorstellungen.«

Darum griindete Donabaum, der einer

lokalen Weinbaufamilie in Spitz entstammt,
gemeinsam mit seinem Geschifts- und Lebens-
partner Daniel Vogelwaid im vorpandemischen
Jahr 2019 ein eigenes kleines Weingut mit

dem hiibschen Namen »von der Vogelwaide«.
An die 17 Weingirten wurden gepachtet,
verstreut iiber nahezu alle Gemeinden des
Weinbaugebiets, viele davon auf schwer
zuginglichen Terrassen. Und dazu einen
ehemaligen Heurigen am rechten, stilleren
Donauufer. Dort keltert man nun Weine, die
fiir die Wachau recht verbliiffend sind.

»Franzosischer« Stil

»Auf eine frische, vordergriindig aromainten-
sive Stilistik, wie sie fiir hier typisch ist, stehen
wir nicht so sehr, sagt der Wiirttemberger
Vogelwaid, der einige Jahre auf renommierten
Weingiitern in gleich mehreren Regionen
Frankreichs gearbeitet hat, »viel mehr wollen
wir Weine machen, die gut altern, sich mit
der Zeit verbessern.« Dazu setzt man auf
schonende Pressung, auf Spontanvergirung
und Reifung in gebrauchten Holzfdssern,

wie sie bei den meisten Winzern der Region
verpont sind.

Das Resultat sind cremige, reinsortige Griine
Veltliner und Rieslinge sowie Cuvées mit vor-
nehmem Mundgefiihl, langem Abgang und
elegantem Siurespiel. Dazu mit bereits schoner
Trinkreife und zugleich deutlichem Alterungs-
potenzial. »Flaschenreifung ist fiir uns ein ganz
wesentlicher Faktor, bei dem sich der Wein

erst richtig entwickelt«, erklart Vogelwaid

und bestitigt damit den starken Einfluss der
franzosischen Weinkultur auf seine Arbeit.

Alles in Handarbeit

Arbeit gibt es tibrigens reichlich auf dem
kleinen Weingut. Da wiren zum einen die
hochgelegenen Terrassen, die in den meisten
Fillen derartig schwierig zuginglich sind, dass
man sie nur hindisch bewirtschaften kann.
»Wir wollten keine Weingirten, die zuvor

mit schweren Maschinen bearbeitet wurdenc,
so Vogelwaid, »sondern solche mit leichten,
lockeren Boden und lebendigem Erdreich.«

Dann ist da auch die weite Verstreuung

der zahlreichen Parzellen und Lagen auf
mehrere Gemeinden, die die Jungwinzer zu
hochstmaoglicher Mobilitdt und unzihligen
Donauquerungen verdonnert. Und schlieflich
die noch weitgehend per Hand erledigte
Kellerarbeit. »Bei uns wird noch jede einzelne
Flasche hiandisch verkorkt, mit Wachs
versiegelt und etikettiert«, dchzt Donabaum.

Angesichts ihrer Philosophie und des
Arbeitsaufwands, den sich die beiden antun,
scheint es nur logisch, dass man bereits jetzt
gepriift biologisch wirtschaftet; und eine
biodynamische Zertifizierung bislang nur
daran scheiterte, weil ein paar Marillenbdume
in unmittelbarer Nidhe konventionell bewirt-
schaftet werden. Moglichst umweltschonende
und naturnahe Arbeitsmethoden sind
selbstredend Pflicht.

Von trendigem »natural wine, wie er

gerade angesagt ist, will man dennoch nicht
sprechen. Zum einen, weil Schwefel zum
Schutz des Weines zwar behutsam, aber
dennoch eingesetzt wird. Zum anderen aber
vor allem, weil die Weine von der Vogelwaide
viel klarer, defektfreier und trinkfreudiger
daherkommen, als man das von einem grofien
Teil der »Naturweine« gewohnt ist.

WEINGUT VON DER VOGELWAIDE
3621 Mitterarnsdorf 61

T. +43 (0)681 / 20 22 72 23 oder

+43 (0)660 / 47 44 050
www.vondervogelwaide.at

2019 Tandaradai
Griiner Veltliner

Strahlendes

Stroh- bis Goldgelb,
wurzige Nase, ein
Hauch von Karamell,
zurtckhaltende Frucht.
Prasente Saure,
saftig und kraftig.

Im langen Abgang
bleiben Wirze und
Apfelnoten untermalt
von Brioche-Noten.
Reifepotenzial.

2019 Tandaradai
Riesling
Strahlendes Gelb mit
goldenen Reflexen,
fein fruchtige Nase,
Zitruszesten, weiler
Pfirsich und Apfel,
Aromen von Kamille
und Thymian, schéne
Séaure-Balance,
vielschichtig.

Im Abgang langer
Nachhall. Sehr gutes
Reifepotenzial.
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Foto: Brundimayer

Der bunte Fantasievogel als Symbol fiir den

spannendsten alkoholfreien Newcomer:

den von Vincent Briindimayer und seiner Familie
mehr als acht Jahre lang entwickelten Grapester.

DIE LASSIGE
NUCHTERNHEIT

Alkoholfreie und al'k_o Ireduzierte
Getranke begeistern.

Die Winzerfamilie B I'ndlmayer,
Oberdsterreichs 3-Hauben-Koch
Klemens Schraml und der dénische
Starsommelier Jacob Kocemba
mischen an vordersf Front mit.

Text: Philipp

Foto: Johannes Kernmayer

ull Promille und viel Geschmack. In den
USA ist der Trend »sober curios, also
»niichtern, aber neugierig« fast zu einer
Lebenseinstellung geworden. Immer mehr
Menschen verzichten auf Alkohol. Nicht, weil sie
Auto fahren, nicht aus religiosen Griinden, nicht
wegen Alkoholabhingigkeit oder sonstigen gesund-
heitlichen Beeintrichtigungen. Viel einfacher:
Sie wollen einfach keinen Alkohol konsumieren.

»Das Bewusstsein mancher Giste, entweder ganz
auf Wein zu verzichten oder einmal einen Monat
keinen Alkohol zu trinken, ist gestiegen. Wir haben
dafiir geniigend Alternativen. Es muss nicht immer
ein g'spritzter Apfelsaft sein, sagt die Sommeliere
Katharina Gnigler vom Landhaus Bacher in der
Wachau.

Grapester - Briindimayers

perlender Edelsaft

Aber was denken Winzer iiber den alkoholfreien
Trend? Immerhin stehen diese Getrinke in
Konkurrenz mit ihren Produkten. »Ich geniefle zu
Mittag gerne alkoholfreie Getranke. Und immer nur
Wasser, Soda mit Zitrone oder Apfelsaft zu trinken
ist fad. Beim Wein bekommt man eine sehr gute
Auswahl. Bei Nonalcoholics gibt es allerdings noch
viel Potenzial, sagt Vincent Briindlmayer aus
Langenlois.

Der Winzer griff deswegen die Idee seiner Mutter
Edwige auf, die viele Jahre auf der Suche nach einem
geschmackvollen, antialkoholischen Getrank war,
und erweiterte das Portfolio des Traditionsbetriebs.
»Wir probierten sehr viel aus und tiiftelten herum
und haben jetzt eine sehr gute Rezeptur«, erklirt
Briindlmayer. Die Vorgaben dazu waren schnell
definiert. Ganz wenig Zucker, maximaler Ge-
schmack, erfrischend, es soll Spaf bereiten und
biologisch produziert sein.

Den Grundstock dafiir liefern die Weingiérten der
Familie. Verjus ist die Basis. Dazu ein belebender
Auszug aus griinen Kaffeebohnen und Griintee
sowie erfrischendem Yuzu-Saft. Der Fantasievogel
Grapester auf dem Logo widerspiegelt den Grund-

gedanken: Der fliegende Feinspitz pickte sich die
besten Zutaten heraus und vermischte sie wie in
einem wohlschmeckenden Zaubertrank, von dem
man gerne regelmif3ig kosten mochte.

Noch dazu, weil der Grapester so fein prickelt. Die
angenehm perlende Kohlensdure stammt tibrigens
aus der eigenen Weinproduktion (Nebenprodukt bei
der alkoholischen Garung im Keller) und erganzt
den ganzheitlichen und ressourcenschonenden
Ansatz der Briindlmayers. Freilich konnte man den
Grapester auch mit Gin, Eiswiirfeln und einer
Scheibe Zitrone aufpimpen. Muss aber keineswegs
sein, denn den maximalen Geschmack gibt’s auch so.
Und das ganz ohne Alkohol.

Combuchont - Shooting-Star
aus der Sterne-Kiiche

Freude an antialkoholischen Getranken hat auch
der Koch Klemens Schraml aus Grofiraming vom
Restaurant Rau. Und zwar mit einer besonderen
Weiterentwicklung von Kombucha. »Ich produziere
seit zwolf Jahren Kombucha und habe die Kulturen
immer weiterentwickelt. Irgendwann horten die
Bakterien auf, Essigsdure zu produzieren. Ich habe
Proben analysieren lassen, und solche Hefekulturen
kannte man in dieser Form noch nicht, sagt Schraml.

Wild gesammelter Oolong-Tee aus Taiwan
bildet die Basis fiir den von 3-Hauben-Koch
und JRE Klemens Schraml entwickelten,
fein moussierenden Combuchont.

Fotos: Matthias Heschl, Rau
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1
Weltweiter Erfolg: Der vom dénischen
Sommelier Jacob Kocemba und seinem

Geschaftspartner Bo Sten Hansen kreierte
Sparkling Tea in derzeit fiinf Sorten.

Der aktuell mit 3 Hauben und zuvor in der
Schweiz mit Michelin-Stern ausgezeichnete
obergsterreichische Spitzenkoch bezeichnet sein
Getriank deswegen auch nicht als Kombucha,
sondern vermarktet es als Combuchont.

Die Nachfrage ist grof. 14.000 Flaschen wurden
exklusiv fiir europdische Rennstrecken gefiillt.
Alkoholfrei ist der fermentierte Tee zwar noch nicht,
aber mit drei Volumsprozent am unteren Ende

der Alkoholskala angesiedelt. Als Ziel wiren unter
0,5 Vol.-% Alk angedacht. »Wir arbeiten daran,
sagt Schraml, der als umtriebiger Daniel Diisentrieb
der Kulinarik zihlt und auf die Besonderheiten

des Combuchont hinweist. »Wir verwenden nur
Oolong-Tee aus Taiwan, der wild gesammelt und
direkt von den Bauern an uns geliefert wird«.

Das Produzentennetzwerk baute er sich wihrend
einer zweimonatigen Auszeit bei buddhistischen
Moénchen in Taiwan auf. »Diesen Tee bekommst
du kaum in Europa. Ich weifl genau, wo er geerntet
wurde«. Schraml kocht den Oolong, setzt ihn an
und produziert ihn nach echter »Méthode Traditio-
nelle«. Nach einer Woche Garung wird der
Combuchont in die Flasche gefiillt und reift dort
fiir 15 Monate weiter. Danach immer etwas riitteln,
degorgieren und mit einer Lagerdosage aufftllen.
Die Riickmeldungen klingen vielversprechend:
Leicht mineralisch, was dem Wasser in den Kalk-

alpen geschuldet ist, dazu etwas Exotik von Mango

und Passionsfrucht, eine angenehme Perlage und
sehr trocken. Eine herrliche Alternative zu Weinen.

Sparkling Tea - Skandinavisches
Blubbern de luxe

Der dinische Sommelier Jacob Kocemba begeisterte
bereits vor Jahren die GeniefSer mit Teemischungen.
Vor fiinf Jahren griindete er mit Bo Sten Hansen
die Copenhagen Sparkling Tea Company und bietet
seitdem Bio-Schaumgetrinke an, die aus bis zu

13 verschiedenen Tees in einem komplexen
Herstellungsprozess gebraut werden. Die Flasche,
der Korken und das Getrink erinnern an Sekt. Nur
genieft man statt alkoholischem Sprudel eben eine
alkoholfreie oder nur leicht alkoholische Variante.

Raimund Déllerer vom gleichnamigen Weinhan-
delshaus vertreibt die Sparkling-Tea-Serie exklusiv
in Osterreich und mittlerweile auch in Deutschland
und zeigt sich begeistert. »Die Getridnke eignen

sich sowohl als Aperitif als auch als Speisenbegleiter
oder als Basis fiir Cocktail-Ideen.«

Geschmacklich iiberzeugt zum Beispiel der Teecock-
tail Bl& mit zwolf verschiedenen Tees: Zarte
Jasminnoten, dezente Traubensiifie und eine schone
Perlage zeichnen das Getrdnk aus. Und das Beste
daran — der Sparkling Tea bereitet mehr Spafl als

so mancher Sekt.

Fotos: Copenhagen Sparkling Tea Company

WEITERE INFOS:
GRAPESTER: https://shop.doellerer.at, www.weinco.at, www.bruendimayer.at
COMBUCHONT: www.im-rau.com, www.combuchont.com
SPARKLING TEA: https://shop.doellerer.at, www.sparklingtea.co
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HERWIG ERTLS

GENUSS-ECKE

Der Edel-GreiBler aus Kotschach-Mauthen war auf
der Suche nach weiteren alkoholfreien Getranken, die es —
alle in Bio-Qualitat — direkt in den Manufakturen,
aber auch, neben vielen anderen Spezialitdten, bei ihm in
Kéarnten oder im Online-Shop (www.herwig-ertl.at) gibt.

HEIDELBEEREN-
FRUCHTSAFT
VOM BEERENBERG

»Landwirtschaftliche Unter-
nehmer« nennt sich Familie
Schmied, die den Beerenberg
bei Linz auf sehr urspringli-
che Weise wiederbeleben: Ob
Bio-Heidelbeeren pur
genossen oder zu Fruchtsaft
verarbeitet. Hier schmeckt
man die vollig unbehandelt

in die Flasche kommende
Frucht. Am Gaumen fein
bitter und auf keinen Fall suB.
Ein Genuss!
www.beerenberg.at

ITMER

i)

fom
X

TEMEHT T
'J s
""/u ;l'
#
-F;. | l; A
[ 2 =

VERJUS-APERO
VON TEMENT

Die perfekte Aperitif-
Alternative zu Alkohol
vom sudsteirischen
Spitzenweingut Tement:
Den kalorienarmen Verjus
aus grinen, gepressten
Trauben gibt es weil
und rot. Herrlich
erfrischend mit wunder-
barem Traubenaroma
und fein balanciertem
Saurespiel.

www.tement.at
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LIMO & FRUCHT-
SAFTE VON
JOSEF ZOTTER

Das macht der
Schokomeister auch?

Ja, und sogar besonders
gut. Wenig Zucker,
erfrischender Geschmack.
Ein kostlicher Durstloscher
und Speisenbegleiter.
Besonders raffiniert:

die Apfelsaft-Kreationen
mit exotischen Frichten —
nattrlich alles in Bio-
Qualitat.

www.zotter.at
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WACHAUER
MARILLEN
NEKTAR

Unter dem Label »Landgut
Johann & Marlene« prasen-
tiert dieser biologisch
arbeitende Familienbetrieb
aus Krems, mit Garten im
Kamptal und der Wachau,
diesen hervorragenden
Marillensaft. Mit Bedacht
auf naturliche Zyklen und
Prozesse wird das einzig-
artige Potenzial und das
unglaubliche Aroma der
Frichte voll ausgeschopft.
www.johannundmarlene.at

www.herwig-ertl.at
(mit Online-Shop)
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Foto: Ferdinand Neumdller

43



INTERVIEW

Fotos (2): Wolfgang Neuhuber
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LIEBLINGSWEINE —
AUF EIN WORT HERR KALINOVIC

Seit Evelin Frank mit kreativem Esprit im GenieBerhotel Der Waldhof2 im Siidtiroler
Véllan aufkocht, kann Sommelier Milan Kalinovic seine Leidenschaft fiir Wein noch mehr ausleben.
Und fiir Géste taglich neue Magnums glasweise dffnen.

* jﬂ%

Seit 2015 Herr der Waldhof-Weinkarte:
Milan Kalinovic, dessen Leidenschaft kleinen
Weingutern und unbekannten Raritdten gilt.

Weinkunstwerk im Meraner Land: der
Ansitz Krénzelhof in Tscherms I&dt zu Wein-
Degustationen, zudem prasentieren sich

7 zauberhafte Garten als Natur-Kunstgalerie.
www.kraenzelhof.it

Was zeichnet die Kiiche aus Sicht
eines Sommeliers aus?

Die Kuche ist geschmacklich ungemein
dicht. Evelin versteht es wunderbar,

dem klassisch Sudtirolerischen eine
raffinierte Note zu verleihen. Da macht es
einfach Freude, Weinkombinationen zu
finden. Etwa bei Steaks mit Schoko und
Obst oder Steinbutt mit Johannisbeeren.

Wie ist Ihre Weinkarte aufgebaut?
Mein Credo ist, sie muss Géasten Spal
machen. Inhaltlich wie durch faire Preise.
Wir haben rund 180 Positionen mit
Schwerpunkt Stdtirol plus Italien. Dazu
gibt es Anderungen und Erganzungen,
weil ich kleine Guter liebe, wo es
manchmal nur begrenzte Mengen gibt.

Was hat es mit den Magnums auf sich?
Das ist ein Hobby von mir. FUr jeden

Abend 6ffne ich eine spannende Magnum
in Top-Qualitat zum glasweisen Verkosten.

Haben Sie Geheimtipps flir
Sudtiroler Weingtter?

Wir empfehlen immer einen Besuch
des nahen Kranzelhofes. Das ist ein
wunderschoéner historischer Ansitz mit
einem 20.000 m2 groBen »Garten der
Kunst«, wo man auf sieben Wegen
groBartige Kunstwerke bestaunen kann.
Empfehlenswert sind auch Fuhrungen
und Verkostungen. Interessant u.a. der
aus 100 % getrockneten Trauben herge-

stellte »Secretum« (Trollinger, Pinot Noir),
der »Sagittarius«, eine Cuvée aus Caber-
net Sauvignon und Merlot, und der WeiB-
burgunder »Helios«.

Wo sollte man noch probieren?

Gert Pomalla macht auf seinem 4 ha
groBen Weingut in Kurtatsch aus Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc und Merlot le-
diglich zwei Cuvées: »Centa« und »Millax.
Sehr individuell in der Vinifizierung, reift
Milla bis zu 36 Monate in neuen Fassern,
Centa 24 Monate in gebrauchten Milla-
Fassern und dann noch ein Jahr in der
Flasche. Kréftig, wirzig und mit Zwetsch-
kentdnen ist er fir mich perfekt zu Wild.

Italienische Lieblinge auf Ihrer Karte?
Da gibt's nattrlich jede Menge. So wie
Marco Speri (Secondo Marco), der
wunderbare Amarone und Valpolicella
macht. Oder Gianfranco Fino aus Apulien,
der der erste war, welcher mit einem
Primitivo 3 Glaser bei Gambero Rosso
erreichte. Seine Weinstdcke sind alle min-
destens 40 Jahre alt. Er produziert kom-
promisslos zwei Top-Weine: »Es« und
»Jo«, die extrem limitiert sind. Bei uns gibt
es sie, ebenso wie Finos neue, sehr cre-
mige Schaumweine.

Ist das nicht genau die Philosophie
lhrer Weinkarte im Waldhof2?

Ja, ich liebe es, unsere Géste mit etwas
Ungewohnlichem zu Uberraschen.

SUDSTEIRISCHE LEIDENSCHAFTEN

Wein ist die groBe Passion von Anna Sattler, die gerade ihre Dipl.-
Sommeliére-Priifung mit Auszeichnung bestanden hat. Unter ihrer
Agide ist die Weinkarte des Sattlerhofs noch spannender geworden.
Dass sich darin auch der rare, von Falstaff mit 99 Punkten ausgezeichnete
Sauvignon Blanc »Trinkaus« 2019 findet, wird Weinfreaks begeistern. Das

von der jungen Generation Alexander und Andreas Sattler geleitete Weingut
Sattlerhof ist ebenfalls weiterhin auf Erfolgskurs. Auszeichnung folgt auf Aus-
zeichnung. So u.a. fur den 2020 Sauvignon Blanc »Gamlitz«, der mit 94+ P. die
Osterreichische Sauvignon-Blanc-Verkostung des Gourmetmagazins A la Carte
gewann. Weitere Top-Weine gibt's im neuen Shop: www.sattlerhof.at/shop
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Fotos: Schubidu Quartet, www.bottleshooters.eu

Créme brilée vom Parmesan

mit Sellerie-Apfel-Tatar und
Nuss-Crumble von Hannes Treichl,
Spitzenkoch im Bdglerhof.

Fotos: Christoph Vogele, Lorenz Masser

PARMIGIANO REGGIANO —
KOCHEN MIT DEM KULTKASE

Uber Pasta gehobelt oder pur zu einem Glas Wein ist Parmesan ein Klassiker.
Immer mehr Kéche und Kdchinnen entdecken Italiens Traditionskdse aber
auch als Beilage fiir raffinierte Rezepte. So wie Hannes Treichl, der Kiichenchef des
GenieBerhotels Boglerhof in Alpbach in Tirol.

S chon seit Jahrhunderten ist Parmesan ein fester
Bestandteil européischer Kiichenkultur. Alleine
schon der Name befliigelt unsere Fantasie und weckt
— nicht nur am Gaumen — mediterrane Sehnsiichte.
Parmigiano Reggiano, wie die ursprungsgeschiitzte
Kostlichkeit korrekt heifSt, vermittelt unwillkiirlich
eine Prise Siiden, harmoniert aber durchaus auch

zu alpinen Gerichten.

Créme briilée vom Parmesan mit
Sellerie-Apfel-Tatar und Nuss-Crumble

ZUTATEN:

320 g Sahne, 125 g Milch, 250 g Parmigiano Reggiano,
4 Dotter, 1 EL Butter, 2 Knoblauchzehen,

4 Zweige Thymian, Salz, Pfeffer, Muskatnuss, Feigen-
chutney und eine kleine Kartoffel.

ZUBEREITUNG:

Thymian und die Knoblauchzehen in Bultter leicht
glasieren und anschlieBend mit Sahne und Milch
auffullen. Einmal aufkochen, beiseitestellen, den Kase
dazugeben und mit dem Eidotter emulgieren.

Durch ein feines Haarsieb geben und in das vorbereitete,
mit dem Feigen-Chutney geflllte Schiisserl geben.

Im Ofen bei 80 °C Dampf circa 45 Minuten

pochieren. AnschlieBend kaltstellen.

Vor dem Servieren mit braunem Zucker bestreuen
und mit einem Flammer den Zucker karamellisieren.
Erdapfel in feine Streifen schneiden, frittieren,
dazugeben und servieren.

WAS MAN ZU PARMESAN WISSEN SOLLTE

Seit rund 1000 Jahren entsteht zwischen Po und
Apennin ein Kase, der weltweit Feinschmecker be-
geistert. Von Benediktinerménchen entwickelt, wird
der Parmigiano Reggiano noch heute nach traditio-
nellem Verfahren produziert. Weitere Kriterien:

» Er wird ausschlieBlich aus Kuhrohmilch aus der Region
ohne Zusatz- oder Konservierungsstoffe hergestellt.

Er reift nach strengen Vorgaben mindestens
12 Monate, teilweise sogar mehr als 3 bis 4 Jahre.

Das »Consorzio del Formaggio Parmigiano Reggiano«
hat die Aufgabe, die Ursprungsbezeichnung zu schit-
zen, zu bewahren und zu fordern.

Seinen von der EU ursprungsgeschutzten Namen
darf der »Parmigiano Reggiano« nur tragen, wenn
Milcherzeugung und Kaseherstellung in den
italienischen Provinzen Parma, Reggio Emilia,
Modena, Bologna westlich des Reno sowie Mantua
ostlich des Po erfolgen.

Die Futterungsvorschriften fur die Rinder schreiben die
Uberwiegende Verwendung von lokalem Gras/Heu und
pflanzlichem Futter auf Getreidebasis vor. Jegliche Ver-
wendung von Konservierungsstoffen sowie Silage-

produkten ist verboten.

Der zweimal pro Tag gemolkenen
Milch, die innerhalb von

2 Stunden zur Molkerei gebracht |
wird, durfen keine Zusatzstoffe k
beigefligt werden.

Www.parmigianoreggiano.com
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Fotos: Tiroler Edle

STEIRISCHE OLE UND MANCHES MEHR...

Fiir Kiirbiskernél wurde 1907 die bauerliche Olmiihle Hartlieb
im siidsteirischen Heimschuh gegriindet. Mittlerweile ist daraus
eine Genuss-Manufaktur entstanden. In vierter Generation
wird schonend und hochwertig ein breites Sortiment an
verschiedensten Olen hergestellt. Der Betrieb mit seinem
originellen Museum ist sehenswert, die gesamte Palette an
tollen Produkten gibt’s aber auch online. Dazu zihlen Essige,
Mehl, Nudeln, Senf, Aufstriche, Honig, Knabberkerne,

Niisse und einiges mehr. www.hartlieb.at

Foto: Floh

46 Cirque Gourmet 2022/23

In Landeck, wo sich die Wege uber den Arlberg von und nach Vorarlberg
oder den Reschenpass nach Sidtirol trennen, lohnt ein Zwischenstopp:
Denn hier ist mit Hansjorg Haag einer der besten 6sterreichischen
Chocolatiers zuhause.

Feiner Kakao, vollmundige Milch und ausgewahlte Zutaten aus der Region,
wie fruchtige Beeren oder Obstbrande, verschmelzen bei der »Tiroler Edlens,
so der offizielle Name, zu himmlischen Schokoladenkreationen. Die Idee,
heimische Rohstoffe mit der Handwerkskunst der Schokoladenherstellung zu
verbinden, entwickelte Initiatorin Therese Fiegl gemeinsam mit Konditormeister
Hansjorg Haag. Seither kreiert dieser mit Sohn Christoph besondere
Rezepturen. Den Namen erhielt das Projekt aufgrund der verwendeten Milch
der Grauviehkuhe, die seit Uber 3.000 Jahren in Tirol beheimatet sind und auch
liebevoll »Edle« genannt werden.

Zu unseren Favoriten zahlen die Edelbitter mit Schwarzen Johannisbeeren, wer
mal was Ausgefallenes sucht ist bei Sorten mit Alimrosenhonig, Tiroler Berg-
marille oder Otztaler Preiselbeeren richtig. Noch so einer unserer Lieblinge: die
sUB-herbe und cremige Edelkaramellkonfittre als Aufstrich. Und falls es gerade
den hausgemachten Panettone gibt — unbedingt mitnehmen: der beste nordlich
der Alpen. Erhaltlich im Laden in Landeck oder online: www.tiroleredle.at

FLOHS ADVENTKALENDER

Er ist einer der quirligsten der heimischen Kulinarikszene
und nun auch noch Niederdsterreichs Wirt des Jahres:
JRE Josef Floh, der mittlerweile auch seinen Online-Shop
zur Fundgrube fiir GenieBer ausgebaut hat.

Neu im Programm ist ein Adventkalender mit einem feinen Querschnitt durch
all die Spezialitaten, die der Paradewirt mit seinen regionalen Produzenten
zusammengestellt und teilweise in der eigenen 3-Hauben-Kuche (16,5 Punkte)
kreiert und veredelt hat. Einziger Nachteil: Die Auflage ist begrenzt, eine rasche
Bestellung sehr sinnvoll. Wer zu spat kommt, kann sich aber mit einer Fulle
anderer Kostlichkeiten trosten, von eingelegtem Gemuse tber Konfitiren und
Chutneys bis zu Nudeln, Olen und »Schokoladigem«. Nicht zu vergessen die
originellen Geschenkboxen. www.derfloh.at

Foto: Tom Lamm

GENIESSER

HOTELS & RESTAURANTS

Fotos: Lukas Kirchgasser, Glinter Stand|, Christian Wockinger

Der ultimative

GUIDE

fiir Geniefder

Nehmen Sie sich fiir die folgenden Seiten ruhig etwas Zeit:
Wir prasentieren lhnen die genussvollsten Gourmetadressen

fiir erlebnisreiche Ausfliige und erholsame Ferien.
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BEWERTUNGEN

Gault:Millau

WORAUF SIE BEI DER PRASENTATION
DER EINZELNEN GENIESSERHOTELS &
-RESTAURANTS AUF DEN NACHSTEN
SEITEN AUCH ACHTEN SOLLTEN!

pie] 4 GOURMET

Dieses Symbol erhalten jene GenieBerhotels, deren
Restaurants vom Guide Gault Millau mit mindestens
4 Hauben und/oder vom Schlemmer Atlas mit
mindestens 4+ Kochloéffeln und/oder vom Falstaff
Restaurant Guide mit 4 Gabeln ausgezeichnet
wurden.

pie ]y WELLNESS

Dieses Symbol erhalten jene GenieBerhotels,
die vom Relax Guide mit mindestens 3 Relax-Lilien
ausgezeichnet wurden.

GAULT MILLAU

Q09w Pragende Kuche, fuhrend in
Kreativitat, Qualitat und Zubereitung

SEEEE Hoher Grad an Kochkunst,
Kreativitat und Qualitat

SEE Sehr gute Kiche, mehr als das
Alltagliche
< Ambitionierte Kiiche

SCHLEMMER ATLAS

KR KKK Eine der besten Kiichen
KKKK  Hervorragende Kiiche
KKK Sehr gute Kiiche

XX Gute Kiche
X Empfehlenswerte Kiiche
t Zwischen zwei Bewertungsstufen

FALSTAFF RESTAURANT GUIDE

Maximal sind 100 Punkte erreichbar, die sich aus
den Kategorien Kiiche (max. 50), Service (max. 20),
Wein- und Getrankekarte ¢ (max. 20) und Ambiente
(max. 10) zusammensetzen.

Wﬁ 4 Gabeln 95 bis 100 Punkte
if 3 Gabeln 90 bis 94 Punkte
I 2 Gabeln 85 bis 89 Punkte
f 1 Gabel 80 bis 84 Punkte
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Foto: Andreas Balon

5 STERNE BEI A

LA CARTE

Als eines der renommiertesten Gourmetmagazine
Osterreichs prasentiert »A la Carte« statt seines fritheren
Restaurantguides ein jahrliches »Top 100«-Ranking,

bei dem folgende Betriebe fiir ihre kulinarischen Qualitaten
das Maximum von 5 Sternen erhielten:

¢ Andreas Dollerer (Dollerers Restaurant, 99 P)

* Thomas Dorfer (Landhaus Bacher, 98 P)

e Max Natmessnig (Rote Wand Chef’s Table, 98 P)

* Lukas Nagl (Restaurant Bootshaus im Das Traunsee, 96 P)

¢ Hannes Muller (Die Forelle, 95 P)

 Richard Rauch (Restaurant Geschwister Rauch & Villa Rosa, 95 P)

* Philip Rachinger (Restaurant Ois

im Muhltalhof, 95 P)

4 Sterne gab es fur Vitus Winkler (Restaurant Krauterreich im
Sonnhof by Vitus Winkler, 91 P) sowie Stefan Eder (Restaurant

ZeitRAUM im Der WILDe EDER, 87

P) mit 7-Punkte-Zuwachs

fur das neue Restaurant ZEITraum zugleich der Aufsteiger des
Jahres. 3 Sterne haben Bernd Reimer (Restaurant Walder
Stube 1840 im Das Schiff, 84 P) sowie Astrid und Andreas
Krainer (Krainer, 82 P)

HORNSTEIN-RANKING

Auch bei der 40. Auflage des Hornstein-
Rankings, eine Spezialwertung als Mix

Gregor Wenter vom
Genieferhotel Bad Schorgau.

i

RegelmaBig unter Osterreichs besten
Kdchen: Andreas Déllerer und Thomas

Dorfer (Landhaus Bacher). Links:

»@riines Dessert«, 5-Sterne-Kreation
von Philip Rachinger (Miihltalhof).

aus verschiedensten Restaurantguides,

sind unsere Mitglieder wieder unter den besten Restaurants
in Osterreich und der Schweiz. In Siidtirol hat Bad Schérgau
einmal mehr den Sprung in die absolute Elite geschafft
(Platz 24, 1 Krone). Nachfolgend die weiteren Platzierungen.

www.hornsteinranking.com

5. Landhaus Bacher
9. Dollerer
12. Rote Wand Chef’s Table
15. Qis im Muhltalhof
17. Die Forelle
20. Bootshaus im Das Traunsee
25. Geschwister Rauch
35. Krauterreich by Vitus Winkler

98,1 Punkte / 3 Kronen
96,9 Punkte / 3 Kronen
96,3 Punkte / 3 Kronen
95,1 Punkte / 3 Kronen
93,2 Punkte / 2 Kronen
92,0 Punkte / 2 Kronen
90,4 Punkte / 2 Kronen
87,2 Punkte / 1 Krone

Fotos: Patrick Langwallner,

Gunter Standl

Foto: Christian Burmester

Foto: Carmen Huter
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FALSTAFF RESTAURANT GUIDE OSTERREICH 2022

TOP-BEWERTUNGEN
FUR DIE GENIESSERHOTELS
& -RESTAURANTS

Der »Falstaff Restaurant Guide Osterreich 2022« widerspiegelt
einmal mehr die hohen Qualitaten der GenieBerhotels & -restaurants.
So klassierten sich nicht weniger als 6 Mitgliedsbetriebe unter

den Top 7 (mit Ex-aequo-Bewertungen) und auch 3 Bundesland-Sieger
kommen aus den Reihen der Kooperation!

Dem Falstaff Restaurant Guide kommt immer besondere Bedeutung zu, da
dessen Bewertungen durch Géaste-Votings zustande kommen. Unangefochten
an der Spitze mit dem Maximum von 100 Punkten steht einmal mehr

das Wiener Restaurant Steirereck, doch gleich dahinter finden sich die beiden
Genieflerhotels Landhaus Bacher sowie Rote Wand (Chef’s Table im
Schualhus) mit 99 Punkten am zweiten Platz. Beide sind somit auch die
jeweiligen Bundesland-Sieger »Niederdsterreich« bzw. » Vorarlberg.

Weiters unter den Besten zu finden: Déllerers Restaurant (Platz 3, 98 Punkte),
Ois im Miihltalhof (= Bundeslandsieger »Oberésterreich«) und

Die Forelle (Platz 6, 97 Punkte). Knapp dahinter folgt das Bootshaus

im GenieBer-Seehotel Das Traunsee (7. Platz, 96 Punkte).

WEITERS:

3 Gabeln: Post Lermoos (94 P), Dollerers Wirtshaus (93 P), Walder Stube 1840
im Das Schiff (93 P), Rote Wand Stuben (93 P), Salzburgerhof (93 P),
Gourmetrestaurant Geschwister Rauch & Villa Rosa (93 P), Sonnhof by

Vitus Winkler (92 P), Alpin Gourmetsttberl (92 P), Minglers Sportalm (92 P),
Weyerhof (91 P), Tristachersee (91 P), Bergergut (91 P), Der Bar (91 P),
Lanersbacherhof (90 P), Hohenfels (90 P), Krainer (90 P), Seewirt (90 P),
Wirtshaus Geschwister Rauch (90 P) und Ernele im Das Schiff (90 P).

NEU als Aufsteiger von 2 auf 3 Gabeln: »dahoam« in der Riederalm (90 P) und
Der Wilde Eder (90 P).

2 Gabeln: Gams (89 P), Sattlerhof (89 P), Montafoner Hof (88 P),
Alpin Wirtshaus (88 P), Karnerhof (88 P), Haller (87 P),
Space 73 im Yscla (87 P), Der Boglerhof (85 P), Moerisch (85 P).

1 Gabel: Unterlechner (83 P).

2 Aufsteiger im Falstaff Restaurant Guide:
»dahoame, das A-la-carte-Panorama-Restaurant
in der Riederalm, und raffiniertes Fischgericht
von Stefan Eder (Der Wilde Eder).

Foto: Stefan Eder

FALSTAFF
YOUNG TALENT
CUP

Foto: Katharina Schiffl

GroBartige Leistung von
Hanna Miiller, die bei einem
der anspruchsvollsten

Nachwuchs-Wettbewerbe den

zweiten Platz in der Kategorie
Klche erzielte. Das Kochen

liegt ihr scheinbar in den Genen.

Kein Wunder bei ihrem Vater
Hannes Mdller, Patron und

4-Hauben-Koch des GenieBer-

hotels Die Forelle am
WeiBensee in Karnten.

Foto: Manfred Ramminger

Ebenfalls den zweiten Platz
eroberte Michael Brachner

vom Wachauer GenieBerhotel

Landhaus Bacher in der
Kategorie »Patisserie«.

Cirque Gourmet 2022/23
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SCHLUMMER ATLAS
AWARD FUR LA
MAIENA MERAN
RESORT

70 Mitarbeiterlnnen sind
im GenieBerhotel liber
Meran beschéftigt.

Der Familienbetrieb wurde
nun mit dem Schlummer
Atlas Award »Top Arbeit-
geber 2022 Sudtirol«

in der Kategorie 5-Sterne-
Hotellerie ausgezeichnet.

»In unserem Betrieb sind die
Mitarbeiterlnnen unsere wahren
Helden. Nur wenn es den
Menschen am Arbeitsplatz gut
geht, kénnen sie auch fur den
Gast Grandioses leisten.

Ein respektvoller Umgang ist
flr uns eine Selbstverstandlich-
keit«, so Mathias Waldner, der
den Betrieb gemeinsam mit
seiner Frau Evelyn und seiner
Familie fUhrt. Weitere Top-Aus-
zeichnung und somit bei den
10 Prozent der besten Hotels
weltweit: Travellers Choice
Award 2022.

GrofBes Herz fiir ihre Mitarbeiter:
Familie Waldner.

Foto: Michael Huber

Foto: Armin Terzer
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ROLLING PIN SPECIAL AWARDS
AN 3 GENIESSERHOTELS

Im Rahmen der spektakuldaren Rolling Pin Convention, einem der
Highlights der dsterreichischen Gourmetszene, wurden nicht nur die
Top-100-Kdche der Alpenrepublik gekiirt, sondern auch die begehrten
Sonderauszeichnungen fiir auBergewdhnliche Leistungen vergeben.

| Ellen Nenning

Stammbhaus in ein wahres
Schmuckkastchen.

GLEICH DREI SONDERAUSZEICHNUNGEN GINGEN
AN MITGLIEDER UNSERER KOOPERATION:

Ellen Nenning (Gams, zu zweit; siche auch TAVOLATA-Tischgesprich ab Seite 14)
durfte den Award »Gastronomiekonzept des Jahres« fiir die gelungene, vollige
Umgestaltung des Stammhauses »Gams 1648« entgegennehmen. Das »adults only«-
Genieflerhotel im Bregenzerwald versteht es immer wieder, spektakuldre neue
Akzente nicht nur im Designbereich zu setzen. Zum »Maitre des Jahres« wurde
Christl Déllerer gekiirt, die in Golling bei Salzburg als perfekte Gastgeberin ganz
wesentlich zum internationalen Erfolg des Hauses Dollerer beitrdgt. Mit Manuel
Hammerl (Landhaus Bacher) als »Sous Chef des Jahres« unterstrich das Landhaus
Bacher in der Wachau einmal mehr seinen Ruf, den besten Talenten der Branche
perfekte Rahmenbedingungen fiir deren weitere, erfolgreiche Karriere zu bieten.

ROLLING PIN-»TOP 100 CHEFS«

Hier klassierte sich Andreas Déllerer (Dollerer) hinter Heinz Reitbauer (Steirereck,
Wien) auf Platz 2, in den Top 15 landeten auch Thomas Dorfer (Landhaus Bacher, 6.),
Richard Rauch (Villa Rosa & Restaurant Geschwister Rauch, 7.), Philip Rachinger
(Miihltalhof, 11.) sowie Vitus Winkler (Sonnhof, 15.). Weiters in den Top 100:

Lukas Nagl (Bootshaus im Das Traunsee), Stefan Eder (Der Wilde Eder),

Andreas & Astrid Krainer (Krainer), Markus Pichler (Hohenfels), Hannes Miiller
(Die Forelle) sowie Armin & Alexander Griindler (Alpin).

ROLLING PIN-»50 BEST SOMMELIERS«

Geehrt wurden auch die 50 besten Sommeliers des Landes mit Alex Koblinger
(Dollerer, Platz 2) und Daniel Schicker (Miihltalhof, 10.) unter den Top Ten.
Weiters top klassiert: Sonja Rauch (Villa Rosa & Geschwister Rauch),
Katharina Gnigler (Bacher) sowie Martina Prenn (Rote Wand).

Der Name Ddllerer steht seit Jahren
fiir hdchste Ehrungen — diesmal fiir
Maitre Christl Ddllerer sowie
Sommelier Alex Koblinger.

verwandelte das historische

Fotos: Christian Wéckinger,
Johannes Kernmayer

Fotos (2): Joerg Lehmann

Foto: der macher

Foto: Nikolaus Faistauer

Patissier-Weltmeisterin und bereits zum dritten Mal »Patissiére des Jahres«: Eveline Wild

(links). Verdiente Wiirdigung fiir ihr Lebenswerk: Gisela Holleis (im Bild mit Enkelin Maria).

EIN OSCAR FUB DAS LEBENSWERK
& DIE »PATISSIERE DES JAHRES«

Das »Who’s who« der osterreichischen Gastronomie fand sich
zur Galanacht des Schlemmer Atlas ein, bei dem neben den
»Top-50-Kochen« auch herausragende Personlichkeiten der
Branche gefeiert wurden.

Eveline Wild (Der WILDe EDER) darf sich tiber das Kunststiick freuen,
nach Gault Millau und Rolling Pin (jeweils 2018) bereits zum dritten Mal
in ihrer fantastischen Laufbahn als »Patissiere des Jahres« ausgezeichnet
worden zu sein. Umso erfreulicher, dass die Meisterin alles Siiflen ihre
Kunst bei ihren Workshops und Lehrgingen in St. Kathrein am Offenegg
auch weiter gibt — und, nicht zu vergessen, ihre wunderbaren Pralinen
auch online versendet.

Als Wegbereiterin der alpinen Wellness-Hotellerie, die immer auch
hochsten Wert auf feinste Gastronomie gelegt hat, durfte Gisela Holleis
den Award »Lebenswerk« entgegennehmen. Ihr Salzburgerhof in Zell am
See ist durch bestindige Innovationen immer wieder als Leitbetrieb
aufgetreten und zihlt nach wie vor zu den besten und schonsten Ferien-
adressen im Salzburger Land.

Foto: Peter Kuhnl

Das Lebenswerk von Gisela Holleis: der Salzburgerhof in Zell am See. Nach einer
2-monatigen Umbauphase, in der neue Luxussuiten entstehen, offnet das 5-Sterne-Plus-
Haus ab 7.12. Eine wunderbare Zeit fiir GenieBer mit stimmungsvollen Adventveran-
staltungen und Relaxen im zauberhaften Wellness-Schldssl. Zum Kennenlernen bis
17.12.: 2 UN mit Gourmet-Verwdhnvollpension und Programm ab € 370,- p. P.

Unter den »Top 50 Kochen Osterreichs« sind die Genieerhotels mit
Geschwister Rauch & Villa Rosa, Déllerer, Bacher, Der WILDe EDER,
Alpin, Riederalm, Minglers Sportalm, Bergergut, Die Forelle,

Das Traunsee, Rote Wand, Hohenfels, Miihltalhof, Salzburgerhof und
Sonnhof by Vitus Winkler ebenfalls bestens vertreten.

GENUSS-TERMINE

zum Vormerken:

Mi., 28. 9.: MUND.ART im Muhlviertel

in Oberdsterreich. Das Bergergut in
Afiesl| bei Haslach als zauberhafte Kulisse
fur einen Abend, zu dem Patron und
Kuchenchef Thomas Hofer seine Kollegen
Andreas Dollerer und Lukas Nagl
eingeladen hat. Zum 10-Hauben-Dinner
gibt’s Biere der MUhlviertler Privatbraue-
reien Stift Schlagl, Hofstetten

und Freistadt. www.romantik.at

Mi, 5. 10.: CHEF’S ROULETTE.

Mehr als 25 Chefs aus den Reihen der
Jeunes Restaurateurs (JRE), darunter
auch zahlreiche GenieBerhotels, wechseln
an einem Abend in ganz Osterreich ihre
Restaurants. Wer wo kocht wird erst

beim zweiten Gang verraten. www.jre.at

Sa. 8. 10.: BAUER & KOCH bei

Hannes Miiller im GenieBerhotel

Die Forelle am WeiBensee in Karnten.
Ein lukullisches Fest am See als Referenz
an die landwirtschaftlichen Produzenten.
An diesem Tag stehen die Bauern mit
ihren Lebensmitteln im Mittelpunkt, und
die Meisterkdche zaubern daraus kleine
Spezialitaten. www.dieforelle.at

Di/Mi, 18./19. 10.: WEINFEST HEIM-
SPIEL beim Déllerer in Golling im
Salzburger Land. Weinhaus, Restaurant
und Wirtshaus Ddllerer verwandeln

sich zum 6sterreichischen Epizentrum fur
GenieBer. Rund 40 Winzer und Produzen-
ten aus dem In- und Ausland préasentieren
personlich ihre Produkte. Dazu servieren
Andreas Déllerer und sein Team Wirts-
hausmenis und Galadinners, natdrlich
mit entsprechender, kommentierter
Weinbegleitung. www.doellerer.at

Sa, 5. 11.: HERBSTFREUNDE -

DIE GROSSE JRE-KUCHENPARTY
bei Andreas Herbst in der Riederalm
in Leogang. Mit dabei Richard Rauch,
Vitus Winkler, Uwe Machreich und das
Weingut Wieninger. www.riederalm.com

Do. 24. 11.: LIVE, PRIVAT & HOCHST
GENUSSVOLL FUR ALLE SINNE

im Bergergut im Mihlviertel in Ober-
osterreich. Ein Dinner in Concert &
Kabarett mit Rudi Habringer und Ferry
Ollinger, Spezialitaten von Thomas Hofer
und spannende Sekte und Weine verschie-
dener Gastwinzer. www.romantik.at

Mi, 7.12.: AUSTRIA 3 - DIE DREI
GENUSS-IKONEN bei den »Geschwis-
tern Rauch« in Trautmannsdorf in der
Steiermark. Mit dabei: Die Spitzenwinzer
Bernhard Ott, Albert Gesellmann und
Hans Reisetbauer mit ihren besten
Tropfen. www.geschwister-rauch.at
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GENIESSERHOTEL LE GRAND CHALET

GSTAAD - BERNER OBERLAND

Die Sonnenterrasse des Berner Oberlandes bhildet den malerischen
Rahmen fiir das LE GRAND CHALET mit feinster Gourmetkiiche und

WOHNEN

»Dem 7. Himmel ganz nah...“ — dieses
vielversprechende Motto kann das
zauberhafte 4-Sterne-Hotel in der
Panoramalage oberhalb des Dorf-
zentrums Gstaad in vielerlei Hinsicht
belegen. Friiher bereits ausgezeichnet
als bestes 4*-Golfhotel und auch als
bestes 4*-Winterhotel der Schweiz,
iiberzeugt es durch heimeligen Chalet-
Charme und herzliche Gastlichkeit.
Die liebevoll gestalteten Zimmer, der
kleine aber feine Fitnessbereich und der
Salon laden zum Entspannen.
Golfpartien, Terrassenkonzerte sowie
spannende Kulinarik-Events runden
das abwechslungsreiche Angebot ab.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick: ab CHF 150,- p. P.

UN mit 2-Hauben-GenieBer-Halbpension
ab CHF 175,- p. P.

exzellenter Weinkarte.

GENIESSEN

Im neugestalteten A-la-carte Hotel-
Restaurant ,,La Bagatelle® begeistert
Kiichenchef Steve Willié mit einer
ungemein kreativen Frischekiiche und
franzosischen und regionalen Spezia-
litdten. Begleitet wird das kulinarische
Feuerwerk von einer exzellenten Wein-
auswahl, 2013 als ,,Beste Weinkarte der
Schweiz“ in der Kategorie ,,Gourmet-
lokal* geehrt, 2015 und 2016 von ,,The
World of Fine Wine“ in die begehrte
»World’s best Wine-Lists“ aufgenom-
men und 2019 vom Wine Spectator mit
»Best of award of excellence ausge-
zeichnet. Zudem genief3t man von der
Veranda und der Sonnenterrasse eine
fantastische Fernsicht.

ERLEBEN

Rund um Gstaad er6ffnen sich beste
Freizeitmoglichkeiten, wihrend die
Promenade des Ortes mit exklusiven
Adressen zum Shoppen lidt. Sportive
Naturen finden im Winter 250 Pisten-
kilometer und weitldufige Langlauf-
loipen vor. Im Sommer stellen Wan-
dern, Radfahren, Golf, Tennis und
vieles mehr vor die vergniigliche Qual
der Wahl. Internationale Bekanntheit
genief3t diese landschaftlich eindrucks-
volle Ferienregion auch durch ihre
Kultur- und Sportveranstaltungen, bei-
spielsweise Menuhin-Festival, Country-
Festival, Tennis-ATP-Turnier oder
Beach-Volley-World-Tour.

HOTEL

Garage.

RESTAURANT

****_Kategorie, 46 Betten. Fitnessbereich ,Le Bijou" mit
Sauna, Fitnessraum, Dampfbad, AuBenpool im Sommer.
Tagungsraum (bis 45 P). Kinderspielplatz. Parkplatze und

65 PI. Restaurant und Veranda, 50 PI. Panorama-Terrasse,

ARRANGEMENTS

GOURMET-WOCHEN (8. 1. bis 26. 3. 2023)

Ab einer Ubernachtung inkl. Bergfriihstiicksbuffet, 5-gangigem
MenU im 3-Hauben-Restaurant ,La Bagatelle*, Benutzung des
Fitnessbereichs ,Le Bijou" und Garage pro Person und Tag
ab CHF 250,-.

GOURMET-LEGER (8. 1. bis 26. 3. 2023)

Ab einer Ubernachtung inkl. Bergfrihstiicksbuffet, 3-gangigem
Mittag- oder Abendessen im 3-Hauben-Restaurant ,La Baga-
telle® mit Schwerpunkt leichter Kiiche, Benutzung des Fitness-
bereichs ,Le Bijou" und Garage pro Person und Tag

ab CHF 220,-.

CHEZ-VOUS (8. 1. bis 9. 2. und 5. 3. bis 26. 3. 2023)

3 bis 6 Ubernachtungen inkl. Bergfrihstiicks-Buffet, Welcome-
Drink, allabendlich Cocktail im Salon am Kaminfeuer, Gourmet-
Léger-Dinner in 3-Gangen im 3-Hauben-Restaurant ,La Baga-
telle”, ein Fondue- oder Racletteabend nach Wahl, romantische
Pferdeschlittenfahrt mit Glihwein, Benutzung des Fitness-
bereichs ,Le Bijou" und Garage pro Person ab CHF 620,—

(3 Tage) bzw. ab CHF 1.190,- (6 Tage).

Weitere attraktive Pauschalen auf www.grandchalet.ch

54  Cirque Gourmet 2022/23

30 PI. Privatrestaurant ,Le Grand Cru* fur besondere Anlasse.
Hausbar. Kiiche: 12-22 Uhr durchgehend. Kein Ruhetag.
Auszeichnungen: $90 XXt

Swiss Wine List Award ,excellente” 2017, ,World’s best Wine-
Lists 2015 + 2016", Wirtschaftsmagazin ,Bilanz": Hotelkoch
des Jahres 2011, empfohlen im Guide Michelin, Guide Bleu,
La Suisse Gourmande, Commanderie des Cordons Bleus,
Chaine de Rétisseurs, Winespectator: ,Best of award of
excellence 2019".

GENIESSER-HALBPENSION

Frihsttcksbuffet mit vielen regionalen Produkten. Abends
(oder auf Wunsch mittags) wahlweise 3-(Gourmet-Léger) oder
5-(Gourmet)-gangige Menus.

GenieBerhotel Le Grand Chalet ****

Pedro Ferreira und Steve Willié

3780 Gstaad - Neueretstrasse 43 - SCHWEIZ

T +41(0) 33748 /7676 -F +41 (0) 33748 /7677
hotel@grandchalet.ch - www.grandchalet.ch
Betriebsferien: Ende Oktober bis Mitte Dezember 2022.

Fotos: Rupert Muhlbacher (4), Adrian Ehrbar Photography (1), Aliaphoto Lausanne (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

Gourmet- und Weindegustationen
Geschmacksseminare

Perfekter Ausgangspunkt zu Schweizer
Topwinzern

Video ansehen

R P R LR
T

"l

1| Hochste Kochkunst — im Bild: Tatar & Carpaccio vom Thunfisch mit Kaviar. 2| Heimeliger Rahmen fiir die raffinierte
Gourmetkiiche. 3| Gastgeber Steve Willié und Pedro Ferreira. 4| Behaglicher Wohnkomfort mit Kuschelgarantie. 5| Romantische
Landschaftsidylle in Gstaad. 6| Hervorragend bestickter Weinkeller.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Wachentliches Themendinner
am Sonntag

Besuch der Lieferanten aus der Region

Balance your life — Aktivitaten fiir
bessere Lebensqualitét

Romantik-Atrium am See

Video ansehen

1| Héchster Wohnkomfort mit herrlicher Aussicht. 2| Spektakuldr: der neue Panorama-Infinity-Pool mit Blick auf die Mayenburg.
3| Gastgeberfamilie Mahlknecht. 4| Mit Evelin Frank als neue Chefin am Herd geht es im Waldhof genussvoll
,back to the roots®. 5| GroBziigige Pool- und Gartenlandschaft. 6| Wellness total verspricht der feine Spa-Bereich.

Fotos: Der Waldhof?/Stefan Mahlknecht

GENIESSERHOTEL DER WALDHOF?

VOLLAN BEI MERAN - SUDTIROL

In idyllischer Panoramalage nahe Meran verwohnt DER WALDHOF?
inmitten einer weitldufigen Gartenlandschaft mit feinstem Komfort,
Gourmetgenuss und innovativen Spa-Highlights.

WOHNEN

Ein 30.000 m? grofSer Waldpark, neu-
gestaltete Wellness-Attraktionen, wie
Infinity-Panorama-Pool, grof3ztigige
Ruherdume oder Wald-Event-Sauna,
ein Naturteich, gepflegte Sonnenwiese
mit Auflenpool, Tennisplatz und
Fitmeile umrahmen diese topmoderne
Ferienadresse in feiner Hohenlage im
Meraner Land, die auch hinsichtlich
Wohnkomfort alle Wiinsche erfiillt. Im
Spa runden Hallenbad, Beauty-Oase,
Relax-Lounge, Private-Spa, ,Balance
your life“-Aktivititen u.v.m. die
Entspannungspalette ab. Sehenswert:
eine der grofiten im Privatbesitz befind-
lichen Edelstein-Sammlungen.

GENIESSEN

Mit der neuen Kiichenchefin Evelin
Frank geht es im Waldhof ,back to the
roots®. Man setzt auf einheimische Pro-
dukte, kleine Kreisldufe, Regionalitit
und Nachhaltigkeit. Eine moderne,
innovative Kiiche, die traditionelle
Gerichte neu interpretiert und das
Urspriingliche in den Vordergrund
stellt. Genauso hat die Saisonalitit eine
grof3e Gewichtung.

Hotelgiste genieflen eine auflergewohn-
liche %-Verwohnpension mit 5-gidngi-
gen Wahlmeniis. Sehr gute Weinaus-
wahl ist ebenso selbstverstindlich wie
beste, fachkundige Beratung durch das
leidenschaftliche Team.

ERLEBEN

Alleine schon die hoteleigene Garten-
landschaft verftihrt zu entspannenden
wie auch aktiven Freizeitbeschifti-
gungen — von siiflem Nichtstun bei
klassischer Musik im Romantik-Atrium
am See bis zu Fit- & Fun-Points, Tennis
oder Laufstrecke. 2 x wochentlich wird
zur gefithrten Wanderung in die Natur-
landschaft des Meraner Landes geladen,
weiters stehen Bikestrecken, Golfplitze
sowie beste Shoppingmaoglichkeiten

(z. B. Meran, ca. 10 km) bereit. Einen
Ausflug lohnen ebenso die prichtigen
Girten von Schloss Trauttmansdorff
oder das beeindruckende Messner
Mountain Museum.

HOTEL

****S-Kategorie, 86 Betten. 30.000 m? Waldpark mit Fitmeile,
AuBenpool, Sonnenwiese, Tennisplatz u.v.m., 1.000 m2 Well-
ness, u. a. Hallenbad, Edelstein-Spa, Beauty-Oase, Saunen,
Relax-Lounge. Hausprogramme: z. B. Wanderungen, Bewe-
gungs- und Entspannungsprogramme. Kostenloser Mountain-
bike-Verleih; WLAN in allen Zimmern, Bibliothek, Edelstein-
Erlebnis-Lehrgang. Parkplatze.

Auszeichnungen: GEO SAISON ,Unter den 100 Besten
Hotels 2022, Connosseur Circle Award 2020: Platz 3 (Kate-
gorie Design-Hotels), 2 Lilien im Relax-Guide 2022

(+ Top-15-Ranking ,Entspannungsprogramm®), Belvita
Gourmet-Siegel.

¥%-GENIESSERPENSION

Schlemmerfrihstlcksbuffet sowie Frihstick fur Langschlafer;
Mittagsgericht, nachmittags Kuchen, 5-gangige Wahlmenus
am Abend und kleine Extrakarte; sonntags Themendinner;
gluten- und lactosefreie Gerichte sowie Diatklche auf An-
frage.

GenieBerhotel Der Waldhof2 ****§

Familie Mahlknecht

39011 Vollan bei Meran - Mayenburgstr. 32 — ITALIEN
T+390473 /568081 -F +390473/56 8142
info@derwaldhof.com - www.derwaldhof.com
Betriebsferien: 18. Dezember bis 25. Dezember 2022.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN im DZ mit %-GenieBerpension € 157,—
bis € 212,- p. P.

ARRANGEMENTS

BERG-GENUSS-WANDERN (28. 8. bis 9. 10. 2022)

7 UN inkl. %-Verwdhnpension, 2 gefiihrten Wanderungen (Fahrt-
kostenbeitrag), 1 Kulturwanderung (kleiner Kostenbeitrag), Well-
nessgutschein im Wert von € 50,- pro Zimmer und Waldhof-Wan-
derservice pro Person im DZ ab € 1.155,-.

ROMANTIC-DAYS - ,EINFACH GUT GEHEN LASSEN*

(5. 11. bis 14. 12. 2022)

Traumhafter Kurzurlaub und 10 % sparen!

4, 5, 6 Ubernachtungen im Wunschzimmer mit 10 % ErméaBigung
auf den Zimmerpreis inkl. %-Verwdnhnpension, Benutzung von
Wellness & Spa, Fit- und Aktivorogramm mit téaglichen Work-Outs
(Acqua Gym, Zirkeltraining im neuen Functional Studio, Gymnas-
tik, progressive Muskelentspannung ...), verschiedene Entspan-
nungseinheiten (z.B. Klangschalenmeditation) pro Person im
DZ ab € 583,- (bei 4 UN).

SHORT STAY (24. 3. bis 23. 12. 2022)

Ganzjahrig buchbar, Feiertagswochenenden ausgenommen.

3 Ubernachtungen inklusive %-Verwdhnpension, allen Waldhof-
Inklusivleistungen und Wellnessgutschein im Wert von € 30,—
pro Zimmer und Waldhof-Wanderservice pro Person im DZ

ab € 516,— (bis 15. 10.) bzw. ab € 486,- (16. 10. bis 23. 12.).

Weitere attraktive Pauschalen auf www.derwaldhof.com
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GENIESSERHOTEL LA MAIENA MERAN RESORT

MARLING BEI MERAN - SUDTIROL

Das LA MAIENA MERAN RESORT in Traumlage hoch iiber Meran
garantiert mediterrane Lebensfreude mit feinstem Luxus, Top-Wellness
und hochsten Gourmeterlebnissen.

WOHNEN

Familie Waldners Genie8erhotel erweist
sich als stilvolle Luxusoase in wunder-
barer Hohenlage mit dem Kurstidtchen
Meran zu Fiiflen. Bequem fiihrt ein
Verbindungsgang durch die einzelnen
Hiuser des Resorts, dessen hohes
Niveau sich auch eindrucksvoll in Zim-
mern und Suiten widerspiegelt. Der
auflergewohnliche ,,Sensa Spa“ begeis-
tert mit einer Vielzahl an Relax-,
Fitness- und Bade-Attraktionen: Etwa
Infinity-Outdoor-Pool (26 Meter!) und
grofziigiger Indoor-Pool, Top-Sauna-
welt mit finnischer Eventsauna, dem
groften Nackt-Pool Stidtirols, eigenem
Familienbereich u.v.m.

UBERNACHTUNGSPREISE

GENIESSEN

Seit 2022 am Herd der La Maiena
Kiiche: Spitzenkoch und kreatives Fa-
milienmitglied Matthias Wenin ist be-
kannt fiir seine alpin-mediterrane Kii-
che mit einem Hauch von Orient. Die
hochwertigen Produkte der heimischen
Produzenten werden voll verwertet. So
vielfiltig und bunt wie Siidtirol sind
auch seine Kreationen. Wihrend des
Abendessens entfiihrt er auf eine Reise
durch Norditalien mit einem exotischen
Touch. Mehr als einen Blick lohnen zu-
dem der bestens sortierte und gekiihlte
Rotwein-Turm im Wintergarten und
das hippe Bistro ,,Fiorello“ mit kulinari-
schen Highlights. Neu: einladendes
Panoramarestaurant.

ERLEBEN

Beim Blick von der ,,Sky Terrace® der
Meran Lodge auf das malerische Meran
und die Bergkulisse sind alle Alltags-
gedanken vergessen. Die Vinschgerbahn
bringt Giste zu den schonsten Plitzen
des Meraner Landes. Ein Besuch im
botanischen Garten von Schloss Trautt-
mansdorff ist ein MUSS, der Wandertag
mit Familie Waldner auf die eigene
Almbhiitte findet einmal pro Woche
statt. Weiters: Zwei Sand-Tennisplitze
(mit Trainer), 20 % Greenfee-Ermaf3i-
gung fiir Golfer auf allen Plitzen Siid-
tirols (10 % auf Kurse). Fiir die kleinen
Giste ist ebenso bestens im Maia’s Kids
Club gesorgt.

HOTEL

**x*%_Kategorie, 155 Betten. ,Sensa Spa Pools, Sauna & Re-

UN im DZ € 184,- bis € 251,—, in der Suite € 200,- bis
€ 351,- bzw. im EZ € 200,- bis € 236,-.

Jeweils pro Person/Tag inklusive der Gourmet Premium
Halbpension.

ARRANGEMENTS

BOLLICINE & WINE

4 UN inkl. Gourmet Premium Halbpension

Prickelnde Genussmomente und kulinarische Héhenflige, die
Du bestimmt nicht vergessen wirst. Fir wahre GenieBer,
Weinliebhaber und Gourmet-Lovers.

Im Paket inkludiert:

— Fuhrung in der héchstgelegenen Sektkellerei Arunda

— Weinverkostung in einer renommierten Weinkellerei Stdtirols
ab € 822,20 pro Person

WINTER WONDERLAND (1. 12. bis 23. 12. 2022 und

1. 1. bis 8. 1. 2023)

4 UN inkl. Gourmet Premium Halbpension

Die beruhigende Warme eines HeiBgetranks zwischen den Han-
den flhlen nach einem ereignisreichen Tag im Schnee — kleine
Freuden, die uns im Winter das Herz erwarmen.

Im Paket inkludiert:

— Glihwein und hausgemachte Kekse am Anreisetag

— 1x Wanderung im Schnee (je nach Wetter)

— 1x Eintritt zum Eislaufen in der Meran-Arena

— 1x Abhyanga — Ganzkorpermassage (50 Min.)

ab € 853,20 pro Person
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lax" u. a. mit Infinity-Panorama-Outdoor- (26 m, 32 °C) und
Indoor-Pool (15 m, 33 °C). Schwimmschleuse, Zugang zum
Wellnessgarten, Sensa Spa mit finnischer Eventaufguss-Sauna
und groBzigigem Nackt-Pool. ,Balloon Lounge* fir Kleinkinder
mit Baby-Warmwasserpool (33 °C) und Kuschelwiese. Fitness-
raum, Saunalandschaft, Relaxgarten etc. Beauty-Oase ,Sensa
Spa Beauty & Hair* (Team Dr. Joseph, Vitalis, Rajudhara,
Alpienne, Jetpeel, OPI). Friseur, Nagelstudio. Fitnesstrainer,
Tennis, Golfgrinderhotel, Ausflugstouren, Animation, Maia’s
Kids Club. Wineshop. Tiefgaragen- oder Carportplatz, E-Tank-
stelle.

RESTAURANT
Bistro ,,Fiorello®“: Mai bis Oktober taglich 12-17 Uhr.
Auszeichnungen: $2 XX ¥t

GOURMET PREMIUM HALBPENSION

Mediterranes GenieBer-Frihstucksbuffet; abends 6-gangige
Gourmetmenus zur freien Wahl (auch vegetarisch/vital);
Themenabende und Gala-Dinners.

GenieBerhotel La Maiena Meran Resort
Familie Waldner - 39020 Marling bei Meran
NorderstraBe 15 - ITALIEN

T +390473/447000-F +390473/447370
info@lamaiena.it - www.lamaiena.it
Betriebsferien: 8. Janner bis 1. April 2023.

(2), Armin Terzer (3)

Fotos: Michael Huber, www.fotomike.com

EXTRAS FUR
GENIESSER

Gekiihlter Rotwein-Turm im Speisesaal

Wein- und Olivendl-Degustationen

Weine, Olivenéle und andere Spezialitd-
ten in der Vinothek auch zum Mitnehmen

Wachentliche Weinverkostung
Gefiihrte Wanderung und E-Bike-Tour zum

hauseigenen Flatscherhof

Video ansehen

1| Kochkunst in Perfektion — alpin-mediterrane Kiiche mit einem Hauch von Orient. 2| Infinity-Panorama In- und Outdoor-Pool (26 m)
mit 32 Grad. 3| Gastgeberfamilie Waldner. 4| Prdchtige Lage mit sagenhafter Fernsicht ins Meraner Land. 5| Luxus-Suiten in hoch-
wertiger, lebensfroher Ausstattung. 6| Neuer Spitzenkoch & Familienmitglied: Matthias Wenin.




EXTRAS FUR
GENIESSER

Arrangement ,3 Tage Food Experience” —
Wohnen im Superior-Zimmer und
La FuGa® experience

Exzellente Kdsekultur

,Seppl Stodl* fir Kultur- und Konzert-Events
sowie Heimat der Kosmetik-Linie ,Trehs*

Video ansehen

GENIESSERHOTEL BAD SCHORGAU

SARNTAL - SUDTIROL

Tradition und zugleich zeitgemiBes Design prigen das BAD SCHORGAU
im Sarntal bei Bozen. Fiir hochste Genussmomente sorgen ein raffiniertes
Kulinarik-Konzept sowie ,Silhouette-Gourmet-Spa®“.

WOHNEN

Umsorgt von der Bad Schorgauer
Familie Wenter ftihlt man sich in
diesem versteckten Kleinod am Wald-
rand ungemein wohl. Zum Wohnen
stehen frisch renovierte Zimmer sowie
Junior-Suiten und — neu — das grof3-
ziigige Art-Studio bereit. Im neuen Sil-
houette-Gourmet-Spa dreht sich alles
um die Entschlackung des Korpers.
Neben hydroenergetischen Therapien
steht dem Gast auch ein Iyashi Dome
zur Verfiigung — einzigartig in Stdtirol.
In Kombination mit passenden Gour-
met-light-Meniis wird ein nachhaltiger
Effekt fiir das Wohlbefinden erzielt.
Wellness-Tipp: die hochwertige Kosme-
tik-Linie ,, Trehs®.

GENIESSEN

Das Konzept La FuGa® (Laboratory for
Future Gastronomy) beschreibt die
Grundphilosophie von Gastgeber
Gregor Wenter und Spitzenkoch Mattia
Baroni: Wie sie die Welt der Gastro-
nomie zukiinftig sehen. Sozusagen ein
Forschungslabor fiir Essen, Trinken,
Spa und Hotellerie. Die beiden lassen
alle Vorgaben hinter sich und setzen
freigeistig ihre Ideen um. Den Start
markiert La FuGa® im Alpes. Ein
Restaurant, dass dann doch kein Res-
taurant sein will. Vielmehr ein Theater-
stiick in mehreren Akten und mitge-
staltet von den Gisten. Klassische A-la-
carte-Gerichte runden das fulminante
Gourmetangebot ab.

HOTEL

Studio im Holzhotel, 3 Premium-Zimmer.

Gourmet-Spa-Bereich.

RESTAURANT

Auszeichnungen: 390 XXX

Veronelli, 15 Pkt. im Guide Espresso.

GENIESSERPENSION

Wunsch Hotelmenu (Aufpreis € 35,-).

GenieBerhotel Bad Schorgau ****

*xxx_Kategorie, 11 Komfortzimmer, 3 Suiten und exklusives Art-

Bauernbad! (Heu, Honig, Milch, Sarner Latsche), finnische
und Bauernsauna, Schwimmbad, Holz-Whirlpool, Silhouette-

40 Platze im Restaurant Alpes. Terrasse, Hausbar, begeh-
barer Weinkeller. Offnungszeiten: Alpes: Mi bis So 12-14
und 19-21.30 Uhr. La FuGa: Mi bis Sa 19 Uhr. Stube 1988 -
Verwdéhn-Menii-Halbpension: tagl. 19-21 Uhr.

Award 2018", Sieger bei ,Luxury Travel Guide — Global Awards
2016". 82 Pkt. im Guide Gambero Rosso, 86 Pkt. im Guide

Verfuhrerisches Frihstlcksbuffet mit regionalen Produkten,
HP-Menus je nach Arrangement oder bei Z/F-Buchung auf

ERLEBEN

Wie kaum ein anderes Tal in Siidtirol
hat sich das Sarntal seine Natiirlichkeit
bewahrt. Das zeigt sich nicht nur in den
vielen urspriinglichen Brauchtums-
veranstaltungen (z. B. ,Klockln“ im Ad-
vent). Als eines der schonsten Wander-
gebiete bietet es fiir jeden Anspruch
aussichtsreiche Touren. Weiters: Rad-
und Mountainbike-Routen, Reiten, Ski-
tourengebiet, Ski- und Langlauf sowie
(Vollmond)-Rodeln. Nahe Sehens-
wiirdigkeiten sind der Durnholzer See
(Edelweif3friedhof), Schloss Runkelstein
und natiirlich die Landeshauptstadt
Bozen (Altstadt, Otzi-Museum,
Museion u.v.m.).

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick im DZ ab € 143,- p. P.
UN mit GenieBer-HP im DZ ab € 188,- p. P.

ARRANGEMENTS

3 TAGES SILHOUETTE GOURMET (ganzjahrig buchbar)
3 Ubernachtungen inkl. Frilhstiick, 3 Light-Meniis mittags und
abends sowie 1 Silhouette-Gourmet 3 Tage:

¢ 1 Ganzkorper-Peeling

¢ 2 Hydro-Therapien

Falstaff-,Auszeichnung fur Nachhaltigkeit und Innovation®, e 2 Massagen
Guida Venezia a Tavola ,Neuerdffnung des Jahres in Nord- * 1 Gesichtsbehandlung
italien”. Gault Millau ,Aufsteiger des Jahres 2016" und ,Service 1 lyashi Dome

¢ 1 BODY DETOX®
Pro Person ab € 1.250,-.

7 TAGE HUTTENZAUBER (bis November 2022)

5 Ubernachtungen mit Frihstiick im Hotel sowie 2 Uber-
nachtungen mit Frihsttck auf urigen Berghutten inkl.

3x 4-Gang-Verwdhnmenus, 1x La Fuga Experience am
Kuchentisch inkl. Wein- und Getrankebegleitung, 1x 4-Gang-
Menu im ALPES, Transfer zum Ausgangspunkt, 1 Vollmassage,
1 Original Bad Schoérgau Latschenbad fur Zwei, 1 Trehs
FuBgel, 1 Sarntal-Wanderkarte, 1 Lunch-Paket

Pro Person ab € 1.386,-.

39058 Sarnthein bei Bozen - ITALIEN
T+390471/623048-F +39 0471/62 24 42
info@bad-schoergau.com - www.bad-schoergau.com

Weitere attraktive Pauschalen auf
www.bad-schoergau.com

Fotos: Tiberio Sorvillo

1| Eintauchen mit allen Sinnen: die neue Kiichenlinie im Bad Schorgau. 2| Herrliche Lage im zauberhaften Sarntal.
3| Gastgeber Gregor Wenter. 4| Fiir wohltuende Momente garantiert die hochwertige Kosmetik-Linie ,Trehs®.

5| Stilvoller Komfort pragt Zimmer und Suiten. 6| Erholung pur: die originelle Welless- und Spa-0ase. Cirque Gourmet 2022/23 61



GENIESSERHOTEL SONNALP
OBEREGGEN - SUDTIROL

Am Latemar, im Ski- und Wanderparadies der Siidtiroler Dolomiten,
iiberzeugt das SONNALP mit edlem Wohnkomfort, kulinarischen
Hohenfliigen und Panorama-Wellness.

WOHNEN

Sonnig auf 1.550 m Hohe und direkt an
Skipisten und Wanderwegen ist dieses
4-Sterne-S(uper)-Berghotel ein perfek-
tes Ziel fiir Wanderer, Wintersportler
und Naturliebhaber. Der ganzjihrig be-
heizte AuSenpool eroffnet ebenso wie
die durchwegs siidseitigen Zimmer ei-
nen fantastischen Dolomitenblick. Alle
Zimmer sind neu renoviert, Suiten wie
auch Doppelzimmer begeistern mit mo-
dernem Wohnkomfort fiir eine noch
wertvollere Urlaubszeit. Familidre Atmo-
sphire und die Wellnesslandschaft mit
Hallen- und Freibad, finnischer Sauna,
Infrarot, Aroma-Dampfbad, Biosauna,
Fitnessraum und Beauty-Oase sind
weitere Pluspunkte.

UBERNACHTUNGSPREISE

UN im DZ (NEU!) mit Gourmet-Halbpension

Winter 2022/23: € 187,- bis € 245,- p. P.

ARRANGEMENTS

WEISSE WOCHEN (8. 1. bis 29. 1. 2023)

7 Tage A-la-carte-Gourmet-Halbpension, 6-Tage-Skipass,
3x wdchentlich Nachtskifahren & Rodeln bei Flutlicht, jeden

GENIESSEN

Auch auswirtige Giste kommen in der
Sonnalp-Gourmetstube in den Genuss
der exzellenten Kiiche. Martin Kohl (Mit-
glied der Spitzenkdche ,,Eurotoques)
verbindet geschmackssicher kreativen Re-
gionalismus mit internationalen Akzen-
ten. Dafiir bezieht er erntefrische Zutaten
meist direkt von zwei Biobauern aus dem
Eggental. Zu seinen Spezialititen zdhlen
hausgemachte Ravioli und Nudelgerichte
sowie Fleischgerichte mit feinen Saucen.
Neben Galadinners verwohnt eine A-la-
carte-HP-Auswahl mit mediterranen
sowie regionalen, neu interpretierten Ge-
richten. Im begehbaren Weinkeller findet
sich aus Italien, vorrangig Stdtirol, so
mancher lohnenswerte Geheimtipp.

ERLEBEN

Wandern, Golf, E-Biken, Tennis,
(Nacht-)Skifahren (direkt vom Haus)
im Skicenter Latemar, Rodeln, Snow-
boarden, Langlaufen, Schneeschuh-
und Winterwandern u.v.m. — rund um
das Hotel eroffnet sich eine abwechs-
lungsreiche Freizeitpalette. Bestens pri-
parierte Pisten im Winter und blithende
Wiesen im Sommer! Besonders interes-
sant: Blumen- und Kriuterfithrungen
mit einer Krduterpadagogin und die be-
eindruckende Bergtour tiber die Gams-
stallscharte zur Latemar-Hiitte.

Tipp: E-Bike-Verleih und gefiihrte E-
Bike-Touren. Bozen mit besten
Shoppingadressen und italienischem
Flair ist nur rund 20 km entfernt.

HOTEL

RESTAURANT

Dienstag.

Feinschmecker.

****S-Kategorie, 74 Betten. Bade- und Saunalandschaft
mit ganzjahrig beheiztem Freibad, Hallenbad, Sauna,
Fitnessraum, Aroma-Dampfbad, Massagemoglichkeiten,
Beauty-Salon. Tennisplatze, kostenloser Mountainbike-
Verleih, E-Bikes, Kinderangebote, free WLAN, Garage.

20 PI. in der Gourmetstube. Hausbar, begehbarer Weinkeller,
Terrasse. Kiiche: 19-22 Uhr. Ruhetage: Sonntag, Montag,

Auszeichnungen: $00 ¥ ¥ X

Service-Award im Guide Gault Millau 2015, empfohlen im

GENIESSER-HALBPENSION

EXTRAS FUR
GENIESSER

Freitag Antipasti- oder Dessertbuffet

Panoramaterrasse mit Mittagsbistro-Specials:
Beef Tatar vom Almrind von David
Weissensteiner am Tisch zubereitet oder
Wolfsbarsch in der Salzkruste
(auf Vorbestellung)

Weindegustationen zum Gala-Menii

Spezielle Arrangements im
Gourmet-Restaurant

Video ansehen

Montag Obereggen Night-Show, Willkommensdrink, Gala-

! A Frahsttcksbuffet mit regionalen Produkten, frischgepressten
dinner, Garage p. P. im DZ ab € 1.700,-.

Saften von Apfel-Sellerie bis Orange-Karotte, speziellen Eier-
gerichten, glutenfreier Ecke und taglich wechselnden Specials,
wie WeiBwurst, pochiertes Ei mit Schnittlauch-Creme-fraiche
etc. Abends wéahit man beliebig 4 bis 6 Gange aus der A-la-
carte-Speisekarte.

OSTER-SPECIAL (1. 4. bis 16. 4. 2033)

7 Tage A-la-carte-Gourmet-Halbpension, 6-Tage-Skipass,

1x Sonnalp-Aperitif-Party auf der Terrasse, Osterfriihstlick mit
sUBer Ostertberraschung, Willkommensdrink, Galadinner,
Garage p. P.im DZ ab € 1.727,-.

GenieBerhotel Sonnalp ****S

Familie Weissensteiner

39050 Obereggen 28 — Dolomiten - ITALIEN
T+390471/615842-F +390471 /615909
info@sonnalp.com - www.sonnalp.com
Betriebsferien: 2. Oktober bis 3. Dezember 2022 und
16. April bis 2. Juni 2023.

Weitere attraktive Pauschalen auf
www.sonnalp.com

Fotos: Sonnalp (2), Geisler & Trimmel (1), Gunther Pichler (1), Rupert Muhlbacher (2)

1| Fantastisches Gebirgspanorama. 2| Georg, Sabine, Hanni und David Weissensteiner.
3| Edles Wohnerlebnis mit sidseitigen Zimmern und Suiten. 4| 3-Hauben-Kiiche mit Pfiff, Kreativitat und viel Regionalitét.

62 Cirque Gourmet 2022/23 5| Gourmetstube als heimeliger Rahmen fiir feinste kulinarische Erlebnisse.



EXTRAS FUR
GENIESSER

1x wdchentlich ,Weinreise* (Wein-
Degu-Meni im Rahmen der HP)

Kdstlich Hausgemachtes zum Mitnehmen:
Wildschinken aus eigener Jagd,
Knodel, Marmeladen, Chutneys u.v.m.

Video ansehen
(Berghiitte Golmerhaus an der Skipiste)

:
Ohzi0
.

:

1| Tradition im besten Sinne: Familie Tschohls Gasthof Lowen gegeniiber dem Montafoner Hof. 2| Ein Hort ehrlicher Gastlichkeit und feiner
Annehmlichkeiten. 3| Herzhaft und geschmacksintensiv: Hirschkoteletts. 4| Die feine Wellness, u.a. mit Hallenbad, 1adt zum Entspannen.
5| Mit groBer Herzlichkeit und Musikalitdt heiBt Familie Tschohl ihre Géste willkommen. 6| Urlaub mit Aussicht: Die hauseigenen Berghéuser.

Fotos: Rupert Mihlbacher (1), Patrick Saly (4), Matthias Lorunser (1)

GENIESSERHOTEL MONTAFONER HOF
TSCHAGGUNS IM MONTAFON — VORARLBERG

Tradition und Leidenschaft pragen den MONTAFONER HOF, der mit
einer ganz besonderen Genussvielfalt in diese wunderbare Vorarlberger

WOHNEN

Genuss und Gastlichkeit sind Familie
Tschohl in die Wiege gelegt, gilt doch
der historische ,,Gasthof Lowen als
Paradewirtshaus Westosterreichs.
Gleich gegeniiber liegt das Genief8er-
hotel Montafoner Hof. 4 Sterne so rich-
tig zum Wohlfithlen und mit viel Liebe
zum Detail ausgestattet. Vielfalt auch
beim Wohnen: Hiibsche Zimmer und
Suiten in naturbelassener Zirbe und
Wildeiche, wildromantisches Himmel-
bett unterm Sternenhimmel beim eige-
nen Golmerhaus oder neues, licht-
durchflutetes Fitness-Studio, welches
das bestehende Wellnessangebot mit
Hallen- und Freibad, Saunen und Mas-
sageabteilung wunderbar ergénzt.

Ferienlandschaft l1adt.

GENIESSEN

Mit seiner Haubenkiiche bieten Hol-
ger Stof8er und sein kreatives Kiichen-
team Genussliebhabern Regionalitit
und Nachhaltigkeit bei der Auswahl von
Produkten, ergdnzt um internationale
Akzente und Schmackhaftem aus dem
eigenen Kriutergarten. Hausgemachte
Spezialititen sind ein fester Bestandteil,
vom Friihstiick bis zu den Genief8er-
meniis mit reichhaltiger Salat- und Vor-
speisenauswahl sowie Wild aus eigener
Jagd. Die grofle Vielfalt spiegelt sich
auch in der gelebten Weinkultur wider
— eine gut sortierte internationale
Auswahl mit Schwerpunkten Oster-
reichs und interessanten Bereiche-
rungen aus der Schweiz.

ERLEBEN

Die herrliche Bergwelt des Montafons
ist ein nahezu grenzenloser Outdoor-
Spielplatz: Im Sommer steht fiir Wan-
derer, Radfahrer und Mountainbiker
ein bestens ausgebautes Wegenetz be-
reit, ergdnzt um Golf, Tennis, Reiten,
Klettern und Schwimmen. Im Winter
bringen hauseigene Skibusse Giste zu
nahen Liftstationen, und die Talab-
fahrt vom Hausberg endet ohnehin nur
100 m vom Hotel. Weiters: Schnee-
schuhwandern, herrliche Winterwege,
Rodeln, Langlaufen, Skisafari u.v.m.
Kulturtipps im Reigen der Jahreszeiten:
Montafoner Sommer, Montafoner
Volksmusiktage, Feldkircher Kulturtage
und Bregenzer Festspiele.

HOTEL

****_Kategorie, 100 Betten (Zimmer, Suiten, Appartements),
7 eigene Berghéauser (2 bis 16 Personen) fur unvergessliche
Tage fur unvergessliche Tage in den Montafoner Bergen.
Indoor- und Outdoorpool miteinander verbunden, Whirpool,
Sauna, Dampfbad, Infrarotkabine, Massage. Tagungsraume.
Hausbar. Parkplatze. Hauseigener Skibus im Winter; Leih-
Mountain(E-)bikes im Sommer.

RESTAURANT
40 PI., glastuberdachte Sonnenterrasse (90 Pl.).
Kiiche: 11.30-14 und 18.30-20.30 Uhr. Ruhetage: Mi, Do.

Auszeichnungen: 300 ﬁ XXt

GENIESSER-VERWOHNPENSION

Vitales Fruhstlucksbuffet bis 11 Uhr. Taglich 15-16.30 Uhr
herzhafte Nachmittagsjause. 5-gang. Abendmenus mit Wahl-
moglichkeiten. Sonntags gemeinsamer Aperitif und musikali-
sche Begleitung durch die Hausmusik.

BESONDERHEITEN

Ebenfalls im Besitz von Familie Tschohl: Gasthof Léwen:
zauberhaftes Wirtshaus mit wunderbar authentischer
Gasthauskuche (www.loewen-tschagguns.at). Berghéuser:
Urlaub mit Aussicht — 7 Ferienjuwele. Auch mit Annehmlich-
keiten im GenieBerhotel buchbar (www.berghaeuser.at).

GenieBerhotel Montafoner Hof ****

Familie Tschohl

6774 Tschagguns - Kreuzgasse 9 - OSTERREICH

T +43 (0) 55 56 / 71 00-0 - F +43 (0) 55 56 / 71 00-6
info@montafonerhof.com - www.montafonerhof.com

UBERNACHTUNGSPREISE

Winter: UN im DZ mit Friihstiick p. P. ab € 167,—; UN im

DZ mit ¥%-Verwéhnpension p. P. ab € 191,—-.
Friihling/Sommer: UN im DZ mit Friihstiick p. P. ab € 145,—;
UN im DZ mit %-Verwohnpension p. P. ab € 169,-.

ARRANGEMENTS

STIMMUNGSVOLLE ADVENTTAGE (15. 12. bis 21. 12. 2022)

3 UN im Wohlfiihlzimmer mit %-Verwdhnpension, sonntags gemein-
samer Aperitif mit Hausmusik, Beniitzung des Wellness- und Freizeit-
bereichs, Live-Musik PLUS einer weiteren Leistung nach Vyahl

z. B. geflhrte Schneeschuhwanderung, Weinreise durch Osterreich,
Massage usw. Pro Person ab € 417,-.

BERGWEIHNACHT (15. 12. bis 21. 12. und 21. 12. bis 27. 12. 2022)
4 UN im Wohlftihlzimmer mit Y-Verwdhnpension, romantische Winter-
wanderung, adventliche Jause, gemeinsame Weihnachtsstunde vor
dem Kamin mit Apfelbrot und festlich geschmicktem Speisesaal, auf
Wunsch personlicher Weihnachtsbaum in lhrem Zimmer (auch gerne
zum Selberschmicken). Pro Person ab € 871,-.

3-KONIGS-PAUSCHALE (5. 1. bis 8. 1. 2023)

3 UN im Wohlfiihlzimmer inkl. %-Verwdhnpension, reichhaltigem Friih-
stlcksbuffet und Nachmittagsjause, Benutzung der Freizeit- und Well-
nessanlagen, Skibus ins gewlinschte Skigebiet, Hausmusik und Dia-

vortrag mit Bergbildern aus dem Montafon. Pro Person ab € 558,-.

Weitere attraktive Pauschalen auf
www.montafonerhof.com/pauschalen
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GENIESSERHOTEL GAMS, ZU ZWEIT

BEZAU - VORARLBERG

Das GAMS, zu zweit im malerischen Bregenzerwald préasentiert
sich als zauberhafte Adresse fiir die perfekte, romantische Auszeit
mit feiner Kulinarik und einzigartiger Wellness.

WOHNEN

Das GAMS, zu zweit bettet seine Giste
wie auf Wolke 7 — das garantieren nicht
zuletzt umfangreiche Neuheiten sowie
Modernisierungen. Bliitenschloss und
Kokon bergen romantische, kiirzlich
renovierte Kuschelsuiten mit Himmelbett,
Whirlpool und Kamin. Die Top-of-Suiten
bieten einen sagenhaften 360-Grad-
Rundblick; ein Highlight ist die neue,
unbeschreibliche ,,Oh-My-God-Suite*
mit viel Glas, Beton, Samt und Seide. Der
neu konzipierte ,,Paaradies-Spa“ iiber-
zeugt mit dem atemberaubenden Sky-
Pool und der riesigen Event-Erdsauna.
Ebenso wie mit den passenden Paar-
Treatments fiir die romantische Wellness-
Auszeit zu zweit.

ARRANGEMENT

TRAUMTAGE ,,ZEIT ZU ZWEIT“

Montag bis Freitag oder Donnerstag bis Sonntag buchbar.
* 3 bzw. 4 x kuschelige Ubernachtung mit traumhaftem

Frihsttck
¢ 3 bzw. 4 x romantisches Abendessen

¢ Wellness & Entspannung im ,Paaradies” Spa und in der

GENIESSEN

Weil Liebe durch den Magen geht, wartet
das GAMS, zu zweit mit kulinarischen
Hochgentissen auf. Die Kostlichkeiten
werden liebevoll von Haubenkoch
Sascha Hoss und seinem engagierten
Team in der modernen Schaukiiche
kreiert. Serviert werden die Gaumenfreu-
den im neu gestalteten Restaurant ,,Eden*
mit vielen neuen Lieblingsplitzen — der
perfekte, kuschelige Rahmen fiir die hin-
reiflenden Spezialititen. Keine Wiinsche
offen ldsst auch das auflergewdhnliche
Weinsortiment, das im historischen Ge-
biude ,,Gams 1648“ mit neuem Gastro-
und Shopkonzept seine eindrucksvolle
Heimat gefunden hat.

ERLEBEN

Der Bregenzerwald hat 365 Tage im Jahr
so viel an Schonheit zu bieten, dass es sich
lohnt, ab und an das romantische Genie-
Rerhotel fur kurzweilige Ausfliige zu ver-
lassen. Ob Hand in Hand den Ort erkun-
den oder gemeinsam vom Berggipfel aus
die Téler und Berge tiberblicken: Den
Gast erwartet eine ungemein spannende
Synergie aus Tradition und Innovation,
die diese Genuss-Region so einzigartig
macht. Auch mit feinen Shoppingadres-
sen und hochkaritigen Kultur-Events
kann der Bregenzerwald aufwarten.
Natiirlich kommen Aktivurlauber ebenso
auf ihre Kosten, etwa beim Wandern, Rad
fahren, Golfen bzw. Ski- und Langlaufen
oder bei Schneeschuhwanderungen.

HOTEL

RESTAURANT

****S-Kategorie, 46 Kuschelsuiten, 8 Kuschelnester, 3 Top-of-
Suiten, 1 Oh-My-God-Suite. ,Paaradies-Spa“ mit 3000 m2,
Wellness mit groBztugigem Schwimmbereich, Saunawelt und
Treatment-Kabinen. Himmlischer Sky-Pool am Rooftop und
héllische Garten-Event-Sauna.

NEU: Hotelruhetag Sonntag 12 Uhr bis Montag 12 Uhr.

,Eden" Bar-Lounge
 Gltcksgold & Glamour Popcorn

€ 792,—- pro Person in der Kuschelsuite.

Bei Anreise am Montag: 4 genieBen, nur 3 bezahlen —
eine Ubernachtung mit Frihstick und Abendment gratis!
Inklusive 1001 Nacht am Donnerstag.

Montag und Donnerstag ab 15 Uhr Rooftop mit Skypool
fiir alle gratis!

66 Cirque Gourmet 2022/23

Restaurant Eden, offene Kiche im Ballsaal, begehbarer Wein-
Glasturm, Bar Lounge Eden, GAMS 1648 Vinothek & Pizza.

Auszeichnungen: ¢ ﬂ
Rolling Pin ,Gastronomiekonzept d. J. 2022" fur Gams 1648.

GENIESSER-HALBPENSION

Frahsttucksbrunch bis 12 Uhr, bei dem alle Winsche erfullt
werden. Abends wéhlt man aus einer taglich wechselnden,
kleinen A-la-carte-Karte ein individuelles 5-gangiges Lieblings-
menu. Donnerstag: 1001 Nacht Special.

GenieBerhotel GAMS, zu zweit ****S

Ellen Nenning und Andreas Mennel

6870 Bezau - Platz 44 - OSTERREICH

T +43 (0) 55 14 /22 20 - F +43 (0) 55 14 / 22 20-901
info@hotel-gams.at - www.hotel-gams.at
Betriebsferien: August

Fotos: Christian Wockinger (6), Petr Blaha (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

7-gangiges Gourmetmenii
(gegen Aufpreis)

Gams 1648 - Vinothek & Pizza,
Café & SiiBes,
Blumenladen & Hotelshop

Video ansehen

1| Gastgeber Ellen Nenning und Andreas Mennel. 2| Brandneu: der spektakuldre Sky-Pool. 3| Kreativer Genuss.
4| Der auBergewdhnliche und bestens bestiickte Weinglasturm. 5| Romantische Kuschelsuiten fiir die Zeit zu zweit.
6| Gams, zu zweit — die perfekte Adresse fir Genuss, Wohlfiihlen und Romantik.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Restaurant Ernele mit Front-Cooking
und Verarbeitung von Produkten aus dem
Umkreis von max. 100 km; Feinkost
aus der Region und eigener Herstellung

Kasekeller mit groBem Angebot

1| Uber 180 Jahre Familientradition im Hotel DAS SCHIFF. 2| Winterzauber in herrlicher Lage 3| Herzliche Gastgeber: Elisabeth und
Antonie Metzler mit Familie. 4| Vom Bett geht der Blick in den verschneiten Garten und die Berge des Bregenzerwaldes. 5| HeiBe Aussichten
genieft man auch aus dem Wellnessbereich, AuBenpool inklusive! 6| Kulinarische Hohenflige im Gourmetrestaurant ,Walder Stube 1840*.

Fotos: Michael Gunz (2), Das Schiff (3), Angela Lamprecht (2)

GENIESSER-ROMANTIK HOTEL DAS SCHIFF

HITTISAU - VORARLBERG

Zauberhafte Ferienadresse im Bregenzerwald seit 1840:
DAS SCHIFF vereint ungemein harmonisch Romantik, Genuss,
Entspannung und Komfort auf hochstem Niveau.

WOHNEN

Das Schiff erweist sich als Eldorado fiir
feinsinnige Geniefler. So beeindruckt
diese historische Ferienadresse nicht
nur durch ihre ruhige Lage mit unver-
gleichlichen Ausblicken in die Berg-
welt, Giste schitzen besonders das
traditionelle und doch moderne Am-
biente. Die grofiziigigen Suiten zeugen
vom Koénnen der heimischen Handwer-
ker, jeder Umbau erfolgte sehr behut-
sam und mit héchstem Anspruch an
Architektur und verwendete Mate-
rialien. Im Wellnessbereich verstellt
nichts den Blick in die Natur, vom Pool
im weitldufigen Garten genief$t man
absolute Ruhe und ein herrliches Pano-
rama.

GENIESSEN

Seit jeher waren im Schiff beherzte
Kochinnen am Werk. Erna Metzler, Mit-
begriinderin der Bregenzerwilder Gour-
metkiiche und erste Frau Vorarlbergs,
die mit einer Haube von Gault Millau
geadelt wurde, legte den Grundstein fiir
auflerordentliche Gaumenfreuden —

das junge Kiichenteam fiihrt dieses
Lebenswerk in ihrem Sinn weiter. In der
Ladenwirtschaft Ernele, dem modernen
Holzkubus, wird kompromisslos regio-
nal aufgekocht, wihrend sich das viel-
fach priamierte, historische A-la-carte-
Restaurant ,,Wilder Stube 1840“ unter
Spitzenkoch Bernd Reimer unter die
100 besten Restaurants des Landes
etablierte.

HOTEL

RESTAURANT

****_Kategorie, 66 Betten (12 Junior-Suiten, 7 Suiten, 14 Kom-
fortzimmer). Nichtraucher-Hotel, beheizter AuBenpool, Saunen,
Sole- und Krauter-Dampfbad, Beauty-Salon, Infrarotkabine,
Massage, Fitnessraum. Terrasse, Hausbar, Kasekeller. Park-
platze. Auszeichnungen: 2 Lilien im Relax-Guide 2022.

ERLEBEN

Ruhesuchende sind hier ebenso bestens
aufgehoben wie Aktivurlauber, die die
Schonheiten der Natur zu schitzen wis-
sen. Rund um das beschauliche Hittisau
eréffnet sich ein Wander- und Rad-
paradies, fir Abwechslung sorgen nahe
Golfplitze. Kulturliebhaber geniefSen
Klassikfestivals (Schubertiade Schwar-
zenberg, alpen:arte, quarta) oder die
Bregenzer Festspiele. Museen und
Ausstellungen locken ebenso wie die
hiibschen Stidte Feldkirch, Hohenems,
Dornbirn oder Bregenz. Vertraumte
Winteridylle garantieren herrliche
Wanderwege und Loipen beim Hotel,
kleine feine Schigebiete in der Nihe
runden den Winterzauber ab.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick € 127,50 bis € 190,- p. P./Tag
UN mit Gourmet-HP € 157,50 bis € 220,- p. P./Tag

ARRANGEMENT

Ladenwirtschaft Ernele — Feinkostladen mit ,Front Cooking*
und ausschlieBlich regionalen Gerichten mit Zutaten aus dem
Umkreis von max. 100 km. Kiche: 12-20 Uhr, Ruhetage: So,
Mo, Di. Gourmetrestaurant ,,Wélder Stube 1840“: Kiiche:
ab 18.30 Uhr. Ruhetage: So, Mo.

Auszeichnungen: $QQ m KKK
3 F — Feinschmecker Deutschland.
VERWOHN-HALBPENSION

Reichhaltiges Fruhsticksbuffet mit regionalen, vielfach
hausgemachten Produkten, nachmittags Teestunde mit

Geback, Kuchen und Snacks, abends 5-Gange-Gourmetmena.

Wellness u.a. mit ganzjahrig beheiztem AuBenpool, lichtdurch-
fluteten Ruherdumen mit Gartenzugang. Wanderparadies, viel-
faltige Architektur und Kultur, hochwertiges Handwerk.

GenieBer-Romantik Hotel Das Schiff ****

Familie Metzler

6952 Hittisau - Heideggen 311 - OSTERREICH

T +43 (0) 55 13 /62 20-0 - F +43 (0) 55 13 / 62 20-11
info@schiff-hittisau.com - www.schiff-hittisau.com
Betriebsferien: 19. Marz bis 5. April und 5. November
bis 5. Dezember 2023.

SCHIFF DE LUXE

3 Ubernachtungen in der Juniorsuite mit herrlichem Bergblick
Apero & Happchen zur Einstimmung auf genussvolle Tage
Pralinen & Champagner auf dem Zimmer

2x GourmetmenU im Rahmen der Halbpension

an einem Abend exklusives 7-Gang-Gourmetment mit Weinbegleitung

wohltuende Schiff De-luxe-Massage, 50 min
Wanderrucksack fur die Dauer des Aufenthaltes
Jausen-Snack fur einen Ausflug

Gastecard fur den Bregenzerwald und das GroBe Walsertal

Pro Person ab € 770,-

Cirque Gourmet 2022/23 69



HALLER’S GENIESSERHOTEL

MITTELBERG IM KLEINWALSERTAL - VORARLBERG

Eine eindrucksvolle Naturlandschaft pragt das Kleinwalsertal,
welches das HALLER’S mit seiner weitlaufigen Panorama-Wellness
als malerische Gebirgskulisse umschlieBt.

WOHNEN

Prachtvoll thront das mit iiberaus
personlicher Note gefiithrte 4-Sterne-S-
Hotel auf einem Aussichtshitigel auf
1.220 m. Jedes der mit viel Holz und
edlen Loden behaglich eingerichteten
Zimmer eroffnet den Blick auf ein
spektakulires Naturpanorama. Der
iiber 1.500 m2 grof3e, helle Alpin Spa
verwohnt mit ganzjihrig beheiztem
Infinity-Auflenpool, Innenpool, Whirl-
pool, Gartenhaus und Walser-Wasser-
Bar. Das Saunahaus lddt mit fiinf
Saunen und Ruhehaus ebenso zum Ent-
spannen ein wie der Private-Spa-
Bereich mit SWAY-Pendelliegen sowie
die Luis-Trenker- & Zirben-Microsalt-
Infrarotkabinen.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick € 165,- bis € 305,- p- P;
UN mit GenieBer-Verwohnpension € 175,- bis € 315,- p. P.
Einzelzimmer-Aufpreis nach Absprache und Verfugbarkeit

BERG-WINTER
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GENIESSEN

Die Produkte regionaler Erzeuger und
hausgemachte Kostlichkeiten zeigen
schon beim Friihstiicksbuffet den
Anspruch, Bestes aus dem Kleinwalser-
tal zu bieten. Gleiches gilt bei den
Meniis fiir Hausgiste, die sich in ihrem
hohen Qualititsniveau praktisch kaum
vom Angebot im A-la-carte-Hauben-
restaurant unterscheiden. ,,Ausdrucks-
voller Geschmack, aber in leichten
Zubereitungen heif3t die genussvolle
Devise. Dazu gibt es, erginzend zur
normalen Weinkarte, einen dufSerst
spannend sortierten Weinkeller, die
grofle Leidenschaft von Patron
Hermann Haller.

ERLEBEN

In einem der schonsten Hochgebirgs-
tiler der Alpen erlebt man puren
Hochgenuss in intakter und unbertihr-
ter Natur und ist dabei auf drei Seiten
von tiber 2.000 m hohen Bergen umge-
ben. Somit prisentiert sich das
Kleinwalsertal als ganzjihriges Wander-
und Freizeitparadies — beispielsweise
mit 150 Wander-Kilometern in drei
Hohenlagen und fur alle Leistungs-
stufen oder der 2-Lander-Skiregion, die
zu 130 bestens priparierten Pisten-
Kilometern fiihrt. Viel Abwechslung je
nach Jahreszeit garantieren Rad fahren,
Golfen, Rodeln, Langlaufen, Skitouren,
Kultur-Events, Casino u.v.m.

HOTEL

Parkpléatze.

RESTAURANT

Kasebuffet etc.).

****S-Kategorie, 108 Betten (55 Zimmer/Suiten).

1.5600 m2 Wellnessbereich: AuBen- und Innenpool, Bade-,
Sauna- und Ruhehaus mit Panoramablick, Massage und
Therapie, Ayurveda, Beauty, Cardio- und Fitnessraum,
Sonnenterrasse und Liegewiese, Kinderspielzimmer, A-la-
carte-Restaurant, Weinbar mit Lounge, Vinothek, Garage und

120 PI., Terrasse. Kliiche: 18.00-20.30 Uhr.
Ruhetage: Mo, Di, Mi.

Auszeichnungen: G0

GENIESSER-VERWOHNPENSION

GroBzugiges, regionales Fruhstlcksbuffet mit Teebar.

Taglich 14-16 Uhr hausgemachte Kuchen, Salate und Suppe.
4- bis 5-gangige Abendmenls mit Wahimdoglichkeiten,
regelméaBig Themenabende (Vorspeisen-, Strudel- und

Haller’s GenieBerhotel ****S§

Familie Hermann Haller

6993 Mittelberg im Kleinwalsertal

Von-Klenze-Weg 5 - OSTERREICH

T +43 (0) 55 17 / 55 51

info@hallers.at - www.hallers.at

Betriebsferien: 30. November bis 17. Dezember 2022.

Haller s GenieBerhotel (5), Walser Images (2), Kleinwalsertal Tourismus/Frank Drechsel (1), Kleinwalsertal Tourismus/Hans Wiesenhofer (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

Chutneys, Marmeladen, Sirupe und
heimischer Kdse zum Mitnehmen

RegelméBig Wein- und
Kdseverkostungen

r

1| Kuschelkomfort und Boxbett-Astor fiir den gesunden Schlaf. 2| Eine tolle Fernsicht erdffnet sich vom ganzjahrig beheizten Infinity-Pool.
3| Regionale Alpin-Kiiche mit modernen Akzenten und mediterranem Touch. 4| Top-Wellness mit Hallenbad, Sauna u.v.m. 5| Im Herzen
des Kleinwalsertales 1adt das GenieBerhotel zu abwechslungsreichen Ferien. 6| Familie Hermann Haller mit Elisabeth, Barbara und Martin.
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EXTRAS FUR
GENIESSER

Rote Wand Chef’s Table: Der
Gourmet-Hotspot im Alpenraum

¥

Winter: legendéres Fondue-Menii

GENIESSERHOTEL WALCH’S ROTE WAND m

LECH AM ARLBERG - VORARLBERG

Im idyllischen Ortsteil Zug nahe Lech am Arlberg punktet
die ROTE WAND mit herausragender Kulinarik, purer Erholung und
spannendem Aktiv-Programm.

WOHNEN

Eine einzigartige Atmosphire pragt das
aus 6 Hausern bestehende Genieflerho-
tel mit Blick auf den namensgebenden
Berggipfel, das tiber die Jahrhunderte
behutsam zu diesem schmucken
Ensemble gewachsen ist. Beheimatet in
Zug, in einem wildromantischen
Seitental von Lech am Arlberg, stehen
grof3ziigige, neue Komfortzimmer und
Suiten mit viel Wohlfiihl-Charakter
bereit. Der Wellnessbereich ,,red spa“
bietet auf 1.500 m? eine Sauna- und
Relaxwelt vom Allerfeinsten, unter

GENIESSEN

Feinschmecker aus aller Welt sind im
Rote Wand Gourmet Hotel genau rich-
tig. Dafiir garantiert die mehrfach aus-
gezeichnete Kiichenmannschaft sowohl
im Hotel als auch beim Rote Wand
Chef ’s Table im alten Schualhus vis-a-
vis. Hinter der authentisch sanierten
Holzfassade bildet das stylishe Restau-
rant in Bar-Form die Biihne fiir eines
der innovativsten Degustationskon-
zepte der Alpen. Ebenfalls auf hochstem
Niveau: die raffinierte Kiiche der ,,Rote
Wand Stuben® fiir Hotel- sowie externe
Giste mit Gourmetmeniis auf 3-Hau-

ERLEBEN

Vorrangig gilt der Arlberg als Skigebiet
der absoluten Superlative mit bester
Schneesicherheit und einer faszinie-
rend-feinsinnigen Beschaulichkeit.
Doch auch im Sommer eroffnet sich
rund um Lech eine Vielzahl an Aktivi-
tidten inmitten einer traumhaften
Gebirgskulisse. Wandern steht in der
Beliebtheitsskala an oberster Stelle, fiir
Abwechslung sorgen Mountainbiking,
beschauliche Spazierginge, Golfen
(Golfplatz in Zug, 400 m vom Hotel
entfernt), Fischen oder einfach siifles
Nichtstun. Rund eine Fahrstunde

anderem mit Ladies-Spa, topmoder-

nem Fitness-Center sowie ganzjihrig ben-Niveau, einer legendiren Kise- entfernt lockt Bregenz mit hervor-
beheiztem Innen- und Auflenpool. auswahl und einer fantastischen Wein-

Zur Website > LB LS ' ! karte.

E , E
fr
-

ragenden Shopping- und Kultur-
angeboten.

GOURMET HOTEL

**x*x_Kategorie, Familien-Lodges, Rote Wand-Suiten, Familien-
Suiten, Junior-Suiten, Cube-Zimmer, Galeriezimmer, DZ. Modernes
Spa, u. a. mit AuBen- und Innenpool, Saunen (u. a. auch Familien-
sauna), Dampfbad, Red Beauty & Massagen, Red Kids Club,

Spielraum & Teenie-Zone, Spielplatz, Red Gym & Fitnessraum, WINTER— GENUSS

Antarakurse. Neu: Tiefgarage. "
b Q|
| !

UBERNACHTUNGSPREISE
Winter: UN inkl. Friihstiick ab € 397,- fiir 2 Personen.

'.'&
Fi

ROTE WAND CHEF’S TABLE

Winterzeiten kdnnen aufgrund der aktuellen Situation noch
variieren. Nur mit Online-Reservierung.

Winter: Mi und Do 20 Uhr, Fr bis So 16.30 und 20 Uhr.
Auszeichnungen: $Q0T (18,5 P), ﬁﬁ KRKKt
Falstaff: ,Gastronom d. J. 21" und ,Gourmethotel d. J. 21",
Nachhaltigkeits-Award, ,Ambiente Award" Gault Millau 17,
Lebenswerk Osterreich.

ROTE WAND STUBEN $0¢ [l 5¢3¢%
Winterzeiten kdnnen variieren. Nur mit Online-Reservierung.
Taglich 12-17 Uhr und 18-22 Uhr.

Rote Wand Gourmet Hotel ****

Familie Walch

6764 Lech am Arlberg - Zug 5 - OSTERREICH

T +43 (0) 55 83 /34 35-0 - F +43 (0) 55 83 / 34 35-40
gasthof@rotewand.com - www.rotewand.com
Geoffnet: Voraussichtlich 8. Dezember 2022 bis

16. April 2023.

Fotos: Rote Wand Gourmet Hotel | West Werbeagentur | Ingo Pertramer, Lech Zurs Tourismus

1| Herzliche Gastgeber: Natascha und Joschi Walch. 2| Die Rote Wand vereint feinste Kulinarik und Top-Wellness in erstklassiger Lage am
Arlberg. 3| Behaglich, heimelig und mit 3 Hauben ausgezeichnet: Die Rote Wand Stuben. 4| Heimeliger Top-Komfort zeichnet Zimmer und

Suiten aus. 5| Kulinarik auf feinstem Niveau am Rote Wand Chef’s Table im Schualhus. 6] Fiir feinste Wellness ist im ,red spa“ garantiert. Cirque Gourmet 2022/23 T3



GENIESSERHOTEL WELLNESS RESIDENZ SCHALBER

SERFAUS - TIROL

Die exklusive 5-Sterne-Superior Wellness Residenz SCHALBER
prasentiert sich als genussvolle Ferienwelt mit Top-Spa,
edler Wohnkultur und raffinierter Spitzenkiiche.

WOHNEN

Die fantastische, ca. 5.000 m? grofle
Spa-Landschaft der Extraklasse erfiillt
hochste individuelle Anspriiche wie
die Spitzenbewertung von 3 Lilien im
Relax-Guide 2022 eindrucksvoll unter-
streicht. Jiingster Hit ist der prichtige

Wellness-Garten fiir Giste ab 16 Jahren.

Aber auch Kids finden im breit ge-
facherten Angebot, beispielsweise extra
Familienhallenbad und -sauna oder
Fun & Action Area, ihr personliches
Paradies. Feinster Wohnkomfort in
den exklusiven Zimmern, Suiten und
Appartements ist ebenso selbstver-
stindlich wie moderne Sport-
Infrastruktur (u. a. Hallentennis,
Fitness- und Gymnastikraum).

UBERNACHTUNGSPREISE

GENIESSEN

Absolute Spitzenkdche am Herd
garantieren feinste Gaumenfreuden
ausschliefllich fiir Hotelgiste. Die
Wertschitzung frischer Zutaten und
erndhrungswissenschaftliche Ausge-
wogenheit harmonieren wunderbar
mit Kreativitit und Esprit. So genief3t
man im Rahmen der vielseitigen
Verwohnpension allabendlich ein fan-
tasievolles Gourmet-Wahlmenii aus
regionalen, internationalen und vege-
tarischen Kreationen auf hochstem
Niveau in einer der zauberhaften
Stuben des 5-Sterne-S-Hotels.

Fur die perfekte Begleitung erweist sich
ein erlesener Wein aus dem umfangrei-
chen, bestens sortiertem Weinkeller.

ERLEBEN

Direkt vom Hotel geht es per unter-
irdischer Luftkissenbahn zur Seil-
bahnstation (Seilbahnen in Serfaus und
Fiss im Sommer kostenlos) und von
hier aus weiter in eine fantastische
Bergwelt. Im Winter locken 214 Pisten-
und 30 Loipenkilometer, Rodelbahnen,
Fun- und Tubingpark, im Sommer
stehen Wandern, Rad fahren, Klettern
oder Nordic Walking ebenso auf dem
Programm wie kurzweilige, gemein-
same Aktivititen fiir Grof§ und Klein.
Fiir Abwechslung sorgen die eigene
Schalberalm, Sommerrodelbahn,
Sky-Swing, die ,Murmli“-Wasserwelt
oder ein Ausflug in die Zollfreizone
Samnaun (Schweiz).

HOTEL

*****%S-Kategorie, 200 Betten. 5.000 m? Wellness- & Spa-

UN mit Friihstiick im DZ p. P. € 220,- bis € 290,- (Sommer)
bzw. € 220,- bis € 445,- (Winter)

UN mit Genusspension im DZ p. P. € 235,- bis € 300,-
(Sommer) bzw. € 240,- bis € 460,— (Winter)

ARRANGEMENT

7=6 PAUSCHALE (bis 16. 10. 2022)

Wir SCHENKEN lhnen einen Urlaubstag! GenieBen Sie lhren
Aufenthalt in der Ferienregion Serfaus-Fiss-Ladis und profitieren
Sie von unserem 7=6-Spezialangebot — 7 Tage bleiben und
nur 6 bezahlen. Loslassen, entspannen, verwohnt werden und
sich einfach wohlftihlen.

Freuen Sie sich auf einen unvergesslichen Sommerurlaub
bei uns in der Wellnessresidenz Schalber, dem 5-Sterne-
Superior-Wellnesshotel in Serfaus. 7 Ubernachtungen pro
Person ab € 1.449,-.

Weitere attraktive Pauschalen auf www.schalber.com
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Bereich (u. a. Ayurveda, Shiatsu- und La-Stone-Anwendun-
gen), Beauty-Salon, Lady-Spa, Saunawelt, Meerwasserpool,
Hallenbad, eigenes Familienbad mit Rutsche, beheizter AuBen-
pool, Fitness. NEU: Wellness-Garten (ab 16 Jahren) mit Natur-
teich, Relaxzone, Gartensauna und Ruhe-Lounge. Tennis.
Fun- & Action-Area auf tber 1.000 m2. Kinderbetreuung (ab

3 Jahren). Animations- und Hausprogramm. Seminarraum.
Garage.

Auszeichnungen:

3 Lilien (18 Pkt.) im Relax-Guide 2022 und Platz 1 im Ranking
,Wandern Top 15" sowie Platz 2 bei ,Wintersport Top 15",
,Travellers Choice Award 2014, , Top-10-Wellnesshotel in
Europa“ It. GEO Saison 2009, , Top-Wellness-Award 2009" im
Guide Gault Millau 2010.

GOURMET-VERWOHNPENSION

Das GenieBerhotel hat sein Restaurant (vormals 18 Punkte, ent-
spricht nach neuem Bewertungssystem 4 Gault-Millau-
Hauben) geschlossen und konzentriert seine auBergewdhn-
liche Klichenqualitat auf die GenieBer-HP mit fantasievollen
5-gangigen Gourmet-Wahlmenus, Fruhsticksbuffet, Nach-
mittagsjause mit Kuchenbuffet.

GenieBerhotel Wellness Residenz Schalber *****§
Familie Schalber

6534 Serfaus - DorfbahnstraBe 15 - OSTERREICH
T +43 (0) 5476 /6770 - F +43 (0) 54 76 / 6770-35
info@schalber.com - www.schalber.com
Betriebsferien: Mai und November.

(1), www.bio.top (1)

Fotos: Lukas Kirchgasser (2), Lebesmuhlbacher (1), Andreas Schalber Fotografie (2), Schalber

EXTRAS FUR
GENIESSER

Top-Produkte aus der Region

Wild aus der hauseigenen Jagd

1| Gastgeber Rosi und Alois Schalber. 2| AuBergewdhnliches Urlaubs-Paradies mit mérchenhafter Naturkulisse. 3| Hausgéste genieBen
eine ebenso fulminante wie kreative Gourmet-Verwdhnpension. 4| Stilvoll-gemiitlicher Rahmen fiir die exzellente Kochkunst. 5| Beheiz-

ter AuBenpool mit prachtigem Bergpanorama 6| Eine fantastische Aussicht geniet man auch vom 20-m-Panorama-Infinity-Pool.



HOHENFELS, DAS GENIESSERHOTEL
TANNHEIMER TAL - TIROL

EXTRAS FUR
GENIESSER

Kochbuch ,Feines aus der 5-Elemente-
Kiiche® von Erndhrungsberaterin Stefanie
Hamma, Kinder- und Jugendarzt (nach
TCM) Ekkehard Hamma und Hohenfels-
Gastgeber Wolfgang Radi

Video ansehen

1| Idyllische Sonnen-Terrasse mit weitem Blick ins Tannheimer Tal. 2| Ganzjéhrig beheizter Auenpool samt Panoramablick.
3| Gastgeberfamilie Monika und Wolfgang Radi mit ihren Kindern. 4| Hochste Kochkynst préagt die raffinierte 4-Hauben-Kiiche.
5| Malerische Lage in einem der schdnsten Hochtaler Tirols. 6| Schmuckstiick: das A-la-carte-Restaurant ,Tannheimer Stube“.

Fotos: Hohenfels (4), Radoslav Kellner (2)

Inmitten einer eindrucksvollen Naturlandschaft gilt das
HOHENFELS als Kleinod mit auBergewdhnlichen Gourmetkreationen
und kuscheligem Wohlfiihl-Komfort.

WOHNEN

Familie Radis charmante Ferienadresse
findet sich auf einer kleinen Anhohe in
wunderbar ruhiger Lage im Herzen
dieses sonnigen Tiroler Hochtales.
Komfortzimmer, Appartements und
Suiten tiberzeugen durch modernste
Wohnqualitit und vielen liebevollen
Details, wobei der Vollholztrakt aus-
schliefflich tiber stidseitige Panorama-
Wohneinheiten verfiigt. Der Wellness-
bereich besteht aus ganzjihrig be-
heiztem Freischwimmbad (32 °C auch
im Winter) mit Liegewiese, Panorama-
Ruheraum, Massage- und Beautyabtei-
lung (Pharmos Natur Green Luxury),
Dampfbad und Saunalandschatft.

GENIESSEN

Das zauberhafte A-la-carte-Restaurant
»Tannheimer Stube“ zihlt zu Recht
seit vielen Jahren zu den kulinarischen
Aushidngeschildern Tirols. 4-Hauben-
Kiichenchef Markus Pichler begeistert
mit einer modernen Interpretation der
osterreichischen Kiiche, spielerisch
kombiniert mit internationalen Ele-
menten. So versteht er sich etwa blen-
dend auf Wildspezialititen in allen
Variationen, Schmor- oder Fisch-
gerichte. Eine Klasse fiir sich ist auch
die Genie8erpension, bei der fanta-
sievolle 5- oder 6-gingige Gourmet-
Meniis sowie die beliebten ,,Hohenfels-
Klassiker® kredenzt werden.

ERLEBEN

Das Tannheimer Tal gilt als ganzjahrige
Ferienregion mit vielseitigen Sport-
und Freizeitmoglichkeiten, die bei
Familie Radi meist direkt vor der Haus-
tiir beginnen. Das Angebot reicht von
Wander- und Radausfliigen (regel-
miflige Touren mit Wolfgang Radi)
tiber Baden, Golfen und Fischen bis zu
Alpinski, Langlaufen und romantischen
Winterwanderungen. Einen Ausflug
lohnen das Burgenmuseum Ehrenberg
und die Konigsschlosser Neuschwan-
stein sowie Hohenschwangau oder die
spektakulire Seilhdngebriicke ,Highline
179% Innsbruck mit historischen

HOTEL

****_Kategorie, 70 Betten, ganzjahrig beheiztes Freibad,
Saunalandschaft, Ruheraum, Massagen, Beauty-Abteilung
mit Produkten von Pharmos Natur Green Luxury, Dampfbad.
Hausprogramme, ,Energy Coaching” nach TCM. Parkplatze.
Auszeichnung: 1 Lilie im Relax-Guide 2022.

RESTAURANT

12 Pl. im A-la-carte-Restaurant , Tannheimer Stube®. Terrasse,
Hausbar, Nichtraucherzone. Kiiche: abends 18-22 Uhr.
Ruhetage: So, Mo (gilt nicht fur Hausgaste).

Auszeichnungen: Y000 m KX X

Schlemmer Atlas: , Top 50 Kéche Osterreich 2022*:

Rolling Pin: , Top 100 Chefs 2022"; Feinschmecker: 2 F;

Aral: 3 Loffel; Bertelsmann: 3,5 Hauben; empfohlen im Fuhrer
,1.000 places to be*.

VERWOHN-PENSION

Frihstlcksbuffet mit warmen und kalten Speisen; mittags
Suppe, Salat, warmes Gericht; nachmittags Kuchen, Jause,
Safte, Kaffee, Tee. Abends 5-gangige Menus zur Wahl und
8 bis 10 Gerichte aus der Klassikerkarte.

Hohenfels, das GenieBerhotel ****

Familie Radi

6675 Tannheim - Kreuzgasse 8 - OSTERREICH

T +43 (0) 56 75/62 86 - F +43 (0) 56 75 / 51 24
info@hohenfels.at - www.hohenfels.at
Betriebsferien: 2. November bis 17. Dezember 2022.

Sehenswiirdigkeiten und besten
Shoppingadressen ist 110 km entfernt.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick € 110,- bis € 140,- p. P.
UN mit Halbpension inkl. Verwohn-Pension € 150,
bis € 190,- p. P.

ARRANGEMENT

GENIESSEN UND WANDERN IM HOHENFELS

(bis 1. 11. 2022)

Egal, ob Sie am liebsten ,im Frihtau” zu Berge wandern oder Ihr
Urlaubsglick mit einem guten Buch auf dem Liegestuhl am Pool suchen:
Hauptsache es tut Ihnen gut und Sie kénnen sich erholen. Zum
Wochenarrangement inklusive Verwéhn-Pension gehort ein
GenieBermenu flr 2 Personen aus dem Gourmetrestaurant , Tannheimer
Stube® am Mittwochabend. Dazu erhalten Sie die Tickets fiir die
Bergbahnen geschenkit!

Jeweils pro Person - bis 8. 10. 2022:

im Zimmer ,EdelweiB“ € 1.210,-, ,Himmelschliissel“ € 1.315,— bzw.
,Vilsalpsee“ € 1.385,-.

9. 10. bis 1. 11. 2022:

im Zimmer ,,EdelweiB“ € 1.175,-, ,Himmelschliissel“ € 1.245,- bzw.
,Vilsalpsee“ € 1.315,—.

Weitere attraktive Pauschalen auf
www.hohenfels.at
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m GENIESSERHOTEL POST LERMOOS -rop

ZUGSPITZ ARENA - TIROL

Die POST LERMOOS vereint eine marchenhafte Lage
an der Sonnenseite der Zugspitze mit luxuriosen Landhaus-Suiten,
exklusiver Wellness und hochster Kulinarik.

WOHNEN

Mit Blick auf Zugspitze und umlie-
gende Bergwelt prigt eine hochklassige
Kombination aus alpinem Luxus, Well-
ness und Gourmetgenuss diese Ferien-
adresse. Neben grofiziigigen Junior-Sui-
ten und einer Penthouse-Suite erginzt
das 50 m entfernte Postschlossl aus dem
Jahr 1560 mit 16 4-Sterne-Junior-Suiten
das hochwertige Wohnangebot. Spekta-
kuldr auf 3.000 m? verfiigt die einma-
lige Spa-Landschaft u. a. iiber Innen-
und ganzjihrig beheizten Auflenpool,
Sauna-Vitalwelt, Post-Alpin-Spa,
Zirbenholz-Panorama-Saunahaus,
Auflen-Solepool und Infrarotkabine

im Garten.

GENIESSEN

Das Kiichenteam rund um Kiichenchef
Thomas Strasser und Sous-Chef Kon-
rad Jakubowicz versteht sich blendend
auf eine raffinierte Tiroler Wellness-
kiiche, behutsam kombiniert mit inter-
nationalen Gourmettrends. Beste
Produkte stammen aus eigener Land-
wirtschaft, von regionalen Bauern oder
ausgewihlten Sennereien. Hotelgiste
kommen in den Genuss von 2-Hauben-
Abendmeniis, fir A-la-carte-Giste bil-
det die Post-Gourmetstube den perfek-
ten Rahmen. Eine Klasse fiir sich ist die
exzellente Weinauswahl mit 1.000 Posi-
tionen — von Spitzenweinen aus aller
Welt bis zu frechen Kreationen.

ERLEBEN

Die Post Lermoos liegt mitten im
Naturparadies der Tiroler Zugspitz

Arena mit besten Freizeitmoglichkeiten:

Im Winter ideal fiir Winterwanderun-
gen, Skifahren (209 Pisten-km), Lang-
laufen, Rodeln oder Eislaufen. Von
Friihling bis Herbst stehen mehr als
300 km Wanderwege, iiber 100 Routen
fiir Rad, Mountainbike und E-Bike
oder Golfen am nahen 9-Loch-Platz
(30 % Greenfee-Erm.) zur Auswahl.
Ausflugstipps: Zugspitze und Erlebnis-
museum ,,Faszination Zugspitze, spek-
takuldre Seilhdngebriicke ,,Highline
179 Konigsschlosser Neuschwanstein
und Hohenschwangau, Schloss Linder-

Vi ey

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: Ubernachtung in der Junior-Suite A mit
Gourmet-Halbpension € 225,- bis € 339,- p. P.

ARRANGEMENTS

POSTSCHNUPPERN WINTER (4. 12. bis 15. 12. 2022,

8. 1. bis 26. 1. 2023 und 5. 3. bis 30. 3. 2023)

Anreise Sonntag & Dienstag:

2 Ubernachtungen in der Hotel Post Suite inkl. Post
Verwdhnpension, Post-Frihsticksbuffet am Anreisetag
(Normalpreis € 29,— pro Person), Tiefgaragenplatz
(Normalpreis € 15,— pro Nacht) p. P. in der Suite ab € 435,-.

ADULTS ONLY PUR WINTER (24. 11. bis 16. 12. 2022 und
5. 3. bis 31. 3. 2023)

Diese Wochen gehoren wieder den erwachsenen Géasten ab
16 Jahren!

4 Ubernachtungen in der gewiinschten Lieblingssuite inkl. Post
Verwéhnpension, Programm mit Weinverkostung (Aufpreis),
Casinoabend, Galadiner, Live-Musik und Benutzung der Post-
ALPINSPA

Top Zusatzleistungen: Massage/Friihstiick/Garagenplatz/
Weinempfehlung

p- P. in der Suite ab € 909,-.

hof und Innsbruck.

HOTEL

****S-Kategorie, 59 Suiten (42-70 m?2), Penthouse (127 m?),
16 Junior-Suiten im Postschlossl (50 m entfernt), 3.000 m2 Well-
ness, u. a. mit Indoor- und Outdoor-Pool, Saunawelt, Pano-
rama-Saunahaus mit Solepool, Dampfbadern, Ruheraumen,
Massagen, Beauty-Salon. Aktivr.aum (65 m?). Hausprogramme
(z. B. gef. Wanderungen, Radtouren & Nordic-Walking,
Schneeschuhwanderungen, Wildbeobachtung). Bike-, Vespa-
& E-Bike-Verleih. Jagdgebiet. Parkplatze & Garage.
Auszeichnungen: 3 Lilien und Platz 3 im Ranking ,Gourmet
Top 15" im Relax Guide 2022, Connoisseur Circle 2020 — unter
die ,222 Besten Hotels Osterreichs".

RESTAURANT

A la carte: Post Restaurant und Post-Gourmetstube & Sonnen-
terrasse. Kiiche: 12-14 und 18.30-21 Uhr. Kein Ruhetag.
Auszeichnungen: $¢ m

Flnftbestes Restaurant in Tirol.

GENIESSER-HALBPENSION

GroBes Frihstucksbuffet; Mittagskiiche mit Suppen, Salaten,
Snacks, Kuchen, Strudeln etc; abends 6-gangiges Wahimenl
(regelméaBig Dessertbuffet, Gala-Dinner).

GenieBerhotel Post Lermoos ****S

Familie Angelika und Franz Dengg

6631 Lermoos - Kirchplatz 6 - OSTERREICH

T +43 (0) 56 73 / 22 810
welcome@post-lermoos.at - www.post-lermoos.at
Geschlossen: 7. bis 23. November 2022 und

EXTRAS FUR
GENIESSER

Post-Gourmet-Stube (Mi-Sa),
Aufpreis, nur mit Vorreservierung

Sonnenterrasse als Logenplatz mit
Zugspitzblick (im Winter beheizt)

Eigene Jagdhiitte, regelmédBig Berg-
frihstiick & Brunch

Weinkarte mit 1.000 Positionen und
Weinverkostungen (Anmeldung)

Webcam ansehen

Weitere attraktive Pauschalen auf www.post-lermoos.at 2. bis 16. Mai 2023.

Fotos: Albin Niederstrasser (1), Post Lermoos (1), Gunter Stand! (3)

L
AN
1| 4-Sterne-Superior-Komfort und hochklassige Wellness in fantastischer Lage. 2| Charmante Gastgeber: Familie Dengg.

3| GenieBer erwarten vielfach ausgezeichnete Spezialitdten. 4| Was fiir eine Aussicht: Panorama-Terrasse mit Blick auf die
78  Cirque Gourmet 2022/23 imposante Zugspitze. 5| Modernster Komfort pragt Zimmer und Suiten.




EXTRAS FUR
GENIESSER

Genuss-Arrangements mit 1, 2 oder
3 Ubernachtungen

Wein-Degustationsmeniis mit
anwesenden Winzern

,Griindlers Passion“, hauseigener,
kleiner Shop mit selbstgemachten
Spezialitdten und Schmankerin

T ey

e

1| Vielfach ausgezeichnet ist die kreative Kiiche dieses GenieBerhotels. 2| ,Griindlers Gourmetstiberl* bildet dazu den
stimmigen Rahmen. 3| Feine Lage nahe dem Achensee. 4| Gastgeber und Spitzenkdche: Alexander und Vater Armin Griindler.
5| Zum Wohlfihlen: die Komfortzimmer und Suiten. 6| Hochste Qualitdt findet sich auch im Weinkeller.

Fotos: Johannes Kernmayer (1), alp-line.at (5)

KULINARIK- & GENIESSERHOTEL ALPIN

ACHENKIRCH - TIROL

Direkt am vertraumten Achensee pragen ideenreiche
Gourmetkreationen, liebevoll gestaltete Zimmer und eine
prachtige Berg- und Seekulisse das ALPIN.

WOHNEN

Familie Griindlers 4-Sterne-Hotel ver-
fiigt iiber gemiitlichen Wohnkomfort
in Zimmern und Suiten, die nach
verschiedenen kulinarischen Themen
wie Safran oder Kirsche benannt und
eingerichtet wurden. Die Wohnein-
heiten tiberzeugen durchwegs durch
auffallende Geridumigkeit, liebevolle
Accessoires und einen Balkon. Klein
aber fein prisentiert sich der Wellness-
bereich ,,Alpinaria“ mit zwei Infra-
rotkabinen, finnischer Sauna, Sana-
rium, Massage- und Ruheraum.

An sonnigen Tagen lddt auch der idyl-
lische Hotelgarten mit herrlicher Fern-
sicht zum Entspannen.

GENIESSEN

Vater Armin und Sohn Alexander
Griindler sorgen gemeinsam fiir eine
kreative, mit drei Hauben gekronte
»Alpin-Aromakiiche®, wobei Kreati-
onen mit Wild, Merino-Schaf und
Fischen aus der Achensee-Region einen
Schwerpunkt bilden. Fiir die stilvolle
Atmosphire garantiert das Gourmet-
stiiberl im neuen, frischen Look. Im
ebenfalls gefiihlvoll umgestalteten
Genieerwirtshaus stehen traditionelle
Spezialititen modern interpretiert im
Mittelpunkt. Weinkenner finden auf
der gut sortierten Karte die Elite der
osterreichischen Qualitidtswinzer,
erginzt um Ausgewihltes aus Europa
und der Neuen Welt.

HOTEL

RESTAURANT

Auszeichnungen:

Gourmetstiiberl: $9¢ m KX Xt
Rolling Pin , Top 100 Chefs 2022°.

wirt 2013.
GENIESSER-HALBPENSION

Kasesommelier Alexander Grindler.

Familie Griindler

T +43 (0) 52 46 / 68 00
hotel@kulinarikhotel-alpin.at
www.kulinarikhotel-alpin.at

****_Kategorie, 48 Betten. Sauna, Sanarium, Infrarotkabine.
Hausbar, begehbarer Weinkeller, Digestif-Ecke. Hauspro-
gramme. Hauseigene Parkplatze, gratis WLAN.

16 PI. im Gourmetstlberl, 60 im GenieBerwirtshaus. Kiiche:
11.30-14 und 18-21 Uhr. Ruhetage im GenieBerwirtshaus:
Di, Mi (ausgenommen Hauptsaison Juli und August: nur Mi).

Wirtshaus: % sowie ,Top 50 Kéche Osterreich 2022"
im Schlemmer Atlas, Goldenes Teeblatt 2015, Tiroler Wein- « SuBes & Prickelndes zur BegriBung

* 4x mehrgangiges Abend-Wahlmeni aus der ausgezeichneten

LAlpin-Aromakuche*
¢ 1x 4-Stunden-Ticket Panorama-Bad im Erlebnisparadies ,,Atoll*
in Maurach am Achensee
Teilnahme am Winterwanderprogramm Achensee von Montag bis

Reichhaltiges Fruhsticksbuffet, u. a. mit groBer Brot-,
Geback- und Kuchenauswahl, hausgemachte Marmeladen
und Honige, Eierkarte. Abends 5-gangiges Menu mit
WahIimaglichkeiten, feine Kaseauswahl am Buffet vom Diplom-

Kulinarik- & GenieBerhotel Alpin ****

6215 Achenkirch - SeestraBe 35 - OSTERREICH

Betriebsurlaub: 13. November bis 15. Dezember 2022.

Freitag

JAlpinaria®

ERLEBEN

Direkt beim Genieflerhotel lidt der
idyllische, blitzsaubere Achensee zu Ba-
despafd sowie Segel- oder Surfausflug.
Dartiber hinaus eréffnen sich abwechs-
lungsreiche Rad-, Mountainbike- und
Wandertouren, wobei prichtige
Panoramablicke als Belohnung warten,
wihrend Golfer in behutsam in die
Naturlandschaft eingebetteten Anlagen
ihre Runde drehen. Im Winter steigt
man direkt beim Hotelgarten in die
Langlaufloipe ein, und auch ein feines
Skigebiet ist rasch erreicht.
Schneeschuh- und Winterwandern,
Snowtubing, Rodeln und Kutschen-
fahrten runden das unterhaltsame
Angebot ab.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN im DZ mit GenieBer-HP und zuziiglich Kurtaxe
€ 109,- bis € 135,- p. P.
UN in der Suite mit GenieBer-HP und zuziiglich Kurtaxe
€ 131,- bis € 156,- p. P.

ARRANGEMENT

WINTERZAUBER IM ALPIN (7. 1. bis 17. 3. 2023)
¢ 4 Ubernachtungen inkl. ,Genuss-Fruhstick er.Leben®

Weitere attraktive Pauschalen auf
www.kulinarikhotel-alpin.at
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flauschige Bademantel, -schlappen & Besuch des Saunabereiches

Pro Person im DZ , Rofanblick” € 465,-. im DZ ,,Cristiumblick®
€ 495,- bzw. in der ,,Kulinarik-Suite” € 575,-.



BRUGGERS GENIESSERHOTEL LANERSBACHER HOF

TUX IM ZILLERTAL - TIROL

Der LANERSBACHER HOF nahe dem Tuxer Gletscher erweist
sich als herzliche Ferienadresse fiir groBartige Bergerlebnisse,
genussvoll kombiniert mit erlesener Kulinarik.

WOHNEN

Familie Bruggers gediegen-lindliches
4-Sterne-Alpenhotel liegt auf 1.300 m
wunderbar ruhig am Ortsrand von
Lanersbach. Die Zimmer wurden kiirz-
lich einer umfangreichen Modernisie-
rung unterzogen und strahlen in neuem
Glanz. Dariiber hinaus stehen gerdu-
mige Suiten und Familien-Apparte-
ments bereit. Neben der herrlichen
Hochgebirgslandschaft gibt es fiir
sportliche Naturen einen eigenen
Tennisplatz. Danach laden Hallenbad
(mit Garten verbunden), Sole-Dampf-
bad, Sauna-Alm, Kelo-Saunahiitte im
Garten, Liegewiese und Terrasse zum
wohligen Entspannen.

UBERNACHTUNGSPREISE

Winter: UN im Doppelzimmer mit Friihstiick p. P.
ab € 84,-; inkl. ¥%-GenieBerpension ab € 104,-.
Sommer: UN im Doppelzimmer mit Friihstiick p. P.
ab € 70,-; inkl. ¥%-GenieBerpension ab € 90,-.

ARRANGEMENTS

GENIESSEN

Kreative Gerichte mit regionalen
Spitzenprodukten wie dem Tuxer Stein-
schaf zdhlen zu den Highlights der hei-
misch orientierten Kiiche, die im
neugestalteten Restaurant serviert wer-
den. Die Wertschitzung bodenstandiger
Qualititen wird auch bei den hausge-
machten Marmeladen am Frithstticks-
tisch oder den Chutneys zum Kise
deutlich. ,,Mit Gefiihl und Esprit eine
originelle und originale Kiiche auf
hohem Niveau®, bescheinigt der Guide
A la Carte. Die Weinauswahl mit rund
450 Positionen mit Osterreich-Schwer-
punkt lasst keine Wiinsche offen, sehr
beliebt sind die Verkostungen in der
Vinothek.

ERLEBEN

Das Tuxertal ist ein attraktives Tiroler
Hochtal vor der Kulisse imposanter
Dreitausender und zihlt somit zu

den beliebtesten und schonsten
Wandergebieten Osterreichs. Aber auch
Nordic Walking und Rad fahren stehen
hoch im Kurs. Im Winter prisentiert es
sich als eine der schneesichersten
Regionen (225 Pistenkilometer,
Ganzjahres-Ski- & Gletscherwelt
»Zillertal 3000°), wihrend Langldufer
direkt beim Hotel in die Loipe
einsteigen konnen. Sehenswert ist der
5 km entfernte Gletscher-Eispalast,
und fiir einen Shoppingbummel ist
auch Innsbruck rasch erreicht

(ca. 80 km).

HOTEL

RESTAURANT

****_Kategorie, 80 Betten (EZ, DZ, Suiten und Familien-
Appartements). Hallenbad, Sauna, Solarium, Dampfbad,
Massage; Tennisplatz, Mountainbike- und Schneeschuh-
verleih. Parkplatze und Garage.

Moderne Kaminstube (40 PI.) und Tiroler Stube mit 4 Tischen.
Terrasse, Hausbar, Nichtraucherzone, begehbarer Weinkeller.
Kiiche: 18.30-20.30 Uhr. Ruhetage: Mo, Do.

Auszeichnungen: ¢ m

¥%-GENIESSERPENSION

SKI-GOURMET-PAUSCHALE (7. bis 28. 1. 2023)

Jeweils Samstag bis Samstag:

7 Ubernachtungen mit %-GenieBerpension und 6-Tages-Super-
skipass pro Person im DZ ab € 962,-.

FIRNWOCHEN (11. bis 25. 3. 2023)

Jeweils Samstag bis Samstag:

7 Ubernachtungen mit %-GenieBerpension und 6-Tages-Super-
skipass pro Person im DZ ab € 1.100,-.

Weitere attraktive Pauschalen auf www.lanersbacherhof.at

82  Cirque Gourmet 2022/23

Frahsttck mit selbstgemachten Marmeladen und Milchproduk-
ten von regionalen Bauern (Sonntag Sektfrihstick), Nachmit-

tagsjause. Abends A-la-carte-Wahl, einmal wochentlich Oster-

reich-Buffet und 6-gangiges GenieBermenu.

Bruggers GenieBerhotel Lanersbacher Hof ****
Familie Brugger

6293 Tux im Zillertal - Lanersbach 388 - OSTERREICH
T +43 (0) 52 87 / 87 256 - F +43 (0) 52 87 / 87 453
info@lanersbacherhof.at - www.lanersbacherhof.at
Betriebsferien: 25. September bis 28. Oktober 2022

und 16. April bis 24. Juni 2023.

Fotos: Herbert Lehmann (4), Petr Blaha (1), Ewald Kraxner (1), Lanersbacherhof (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

3-tégige Kochkurse
Spezialitdten vom Tuxer Steinschaf

Partnerschaft mit ,Zillertaler
Heumilchprodukte®

Weinverkostungen in der Vinothek

Video ansehen

1| Vom Amuse Gueule bis zum Dessert pragen hochwertige Grundprodukte, Geschmacksvielfalt und Ideenreichtum die Kiiche.
2| Heimelige Stube mit urgemiitlichem Ambiente. 3| Gastgeberfamilie Brugger. 4| Erstklassig bestiickt ist auch der Weinkeller.
5| Fein wohnen I&sst es sich in den geschmackvoll gestalteten Zimmern und Suiten. 6| Malerische Lage nahe der Seilbahn.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Hausgemachtes Brot, Honig, Marme-
laden, regionale Spezialitdten, Wild aus
der eigenen Jagd

Wachentlich Galadinner

Gemeinsame Grostl-Wanderung zur

eigenen Hitte

1 j¢] 4 WELLNESS

THERESA GENIESSER- & WELLNESSHOTEL

ZELL IM ZILLERTAL - TIROL

Umgeben von herrlich viel Natur wird das iiberaus
herzlich-familiar gefiihrte THERESA hdchsten Spa- und gesunden
Gourmet-Anspriichen vollauf gerecht.

WOHNEN

Quualitit und feine Lebensart stehen bei
Familie Egger inmitten der Zillertaler
Bergwelt im Mittelpunkt. Eine Klasse
fiir sich: Die topmoderne, 3.500 m?
grofle Spa- & Wellness-Oase tiberzeugt
mit 5 ganzjihrig beheizten Pools,

7 verschiedenen Saunen, 5 Ruhezonen,
grofiziigigem, 160 m2 groflen Fitness-
Studio, Beauty- und Massage-Farm,
Aktivprogrammen u.v.m. Edelste Mate-
rialien und viel Liebe zum Detalil, teil-
weise mit Kamin, Kachelofen sowie
Lichttherapie-Whirlwannen prigen die
Zimmer und Suiten. Fiir junge Giste
stehen Kids-Club (kostenlose Betreu-

GENIESSEN

Der Tiroler Spitzenkoch Stefan Egger
verwohnt mit einer leichten, fanta-
sievollen und zugleich gesunden Gour-
met-Kiiche, die durch saisonalen Bezug
und schonende, naturbelassene Zube-
reitung der tiberwiegend heimischen
Top-Produkte besticht. Die Geniefer-
pension umfasst ein reichhaltiges Friih-
stiicks- sowie ein Wellness-Buffet und
als abendliches Highlight das indivi-
duell zusammengestellte 5-gingige Ge-
nieflermenii — mit 6 Meniis zur Wahl.
Fiir die passende Weinbegleitung sorgt
Diplom-Sommeliere Theresa Egger, die
auch regelmiflig zu spannenden Degus-

ERLEBEN

Das Zillertal ist eine ungemein viel-
seitige, spannende und zugleich ganz-
jahrige Top-Urlaubsdestination fiir
Naturliebhaber sowie Sport- und Bewe-
gungsfreudige: Skifahren (671 km),
Langlaufloipe direkt am Hotel, Snow-
biken, Winter- und Schneeschuh-Wan-
dern, 1.000 km Wanderwege, Berg-
steigen, Nordic Walking, 800 km aus-
gebaute Bike- und Radrouten sowie
Golfen (18-Loch-Platz im Zillertal).
Ausflugsziele gibt es ebenfalls jede
Menge, etwa Kristallwelten von
Swarovski, Silberbergwerk Schwaz,
Riedel-Glasmanufaktur Kufstein oder

ung) und Jugend-Lounge bereit. tationen einlddt. Shopping in Innsbruck.
Ein Pool und Sauna bis 22 Uhr
Weindegustationen mit Dipl.-Sommeliere
Theresa Burkia-Egger
HOTEL UBERNACHTUNGSPREISE

Midsopanseltioh ****Superior-Kategorie, 120 Betten. 3.500 m? Spa-Land-

schaft: 25 m Sport-AuBenbecken (28 °C), AuBenpool (32 °C)
und Panorama-Solepool (35 °C), Hallenbad (32 °C), Whirl-
pool (36 °C); 7 Saunen, 160 m? Fitness-Studio, Spa mit
groBzlgigen Beauty- u. Massage-Angeboten, Fitness- und
Entspannungsprogramme, Skiausflige, Snowbike etc.
Seminarrdume (max. 60 P). Ganzjahrig kostenlose Kinder-
betreuung im neuen Kids-Club und in der Jugend-Lounge.
Garagenparkplatze.

Auszeichnungen: 3 Lilien im Relax-Guide 2022 (17 Pkt.),
,Exzellenz 2022" von TripAdvisor und ,Quality Selection 2022"
von Holiday Check.

WELLNESS-GENIESSERPENSION

Liebevoll gestaltete Stuben und Restaurants, ruhige Sonnen-
terrasse mit Wolldecken. Reichhaltiges Bio-Frihsticksbuffet
mit Vitalecke und hausgemachten Biobroten, warmes Ener-
giefrihstick u.v.m. Wellnessbuffet (13-17 Uhr) und abends
5-gangige Wahimenus (6 Menus), Galadiners, kulinarische

Ganzjahrig: UN mit Wellness-GenieBerpension im DZ
ab € 195,- p. P.

THERESA-SHORT-STAY (ganzjahrig buchbar)
Themenabende. Fur Kurzentschlossene und zwischendurch.

Ausgezeichnet durch das AMA-Gastrosiegel. 4 UN von So bis Do inkl. € 30,~ Wellness-Gutschein inkl. Wellness-
GenieBer-Pension* pro Person ab € 820,-.

THERESA VORTEILSWOCHEN

7 Ubernachtungen (7 = 6) inkl. Wellness-GenieBer-Pension*
THERESA GenieBer- & Wellnesshotel ****Superior pro Person ab € 1.200,-.
Familie Egger

6280 Zell im Zillertal - Bahnhofstr. 15 - OSTERREICH
T +43 (0) 52 82 / 22 860 - F +43 (0) 52 82 / 42 35
info@theresa.at - www.theresa.at

Betriebsferien: Mitte November bis Mitte Dezember 2022.

* Die Wellness-GenieBer-Pension beinhaltet reichhaltiges Fruhstucksbuffet,13 bis 17 Uhr Buffet

mit Salaten, warmen Speisen, Suppentépfen, hausgemachten Kuchen, alkoholfreien Getranken;
am Abend taglich abwechslungsreiche Karte mit 5-gangigem Wahimenu, allen THERESA Inklu-

sivleistungen wie 3500 m2 SPA, Aktiv-Programm etc.

Weitere attraktive Pauschalen auf www.theresa.at

: :‘.#:..i )
1| Tiroler Sushi — eines von vielen Gourmet-Highlights. 2| Traumhafte Lage im Zillertal. 3| Romantik pur: Vollmondschwimmen
inmitten tiefverschneiter Landschaft. 4| Exklusiver Wohnkomfort in Zimmer und Suiten. 5| Theresia und Siegfried Egger mit ihren Kindern
Theresa sowie Stefan mit Gattin Christa und deren Kindern. 6| Entspannen und genieBen in einem der finf ganzjéhrig beheizten Pools.

Fotos: Jan Hanser (3), Theresa (1), Daniel Zangerl (1), Petr Blaha (2)
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GENIESSERHOTEL DER BOGLERHOF - PURE NATURE RESORT

ALPBACH - TIROL

Im Tiroler Alpbach, dem schonsten Dorf Osterreichs, ist der BOGLERHOF
beheimatet — mit viel Griin, historischer Gourmetstube, behaglichem
Wohnerlebnis und feiner Wellnessanlage.

WOHNEN

Familie Duftner hat ihrem Boglerhof
den Zusatz ,pure nature resort” ver-
passt. Zu Recht, denn in der und rund
um die Hotelanlage findet sich Natur
pur in Form gepflegter Gartenanlagen,
dazu gibt es Skilift, Tennisplatz, Hunde-
wiese, idyllische Spazierwege bis zu
einer Kapelle fiir alle Weltreligionen.
Die Grundmauern des Stammbhauses
sind aus dem 12. Jh., das Innenleben
présentiert sich stilvoll-heimelig.
Zimmer und Suiten erweisen sich als ge-
rdumig, top-modern und mit viel Wohl-
gefiihl. Keine Wiinsche offen lasst auch
die Wellnessanlage, u.a. mit verbunde-
nem In- und (ganzjihrig beheiztem)
Outdoor-Pool, Saunalandschaft u.v.m.

GENIESSEN

Kulinarisches Herzstiick ist die A-la-
carte-Fuggerstube aus dem 15. Jh.,
préchtiger Rahmen fiir die ,,Fine-Dining-
Meniis by Hansi Treichl®. Der Spitzen-
koch legt grofien Wert auf regionale
Produkte, dazu spielt ,,from nose to
tail“ eine wichtige Rolle: So wird etwa
ein Ochse komplett verarbeitet — so-
wohl fiir ,,Fine Dining® wie auch fiir die
Genussmentis fiir Hotelgéste. Ein Tipp
sind die herzhaften Spezialititen aus
Innereien. Das Weinsortiment weif3 mit
heimischem Schwerpunkt zu iiberzeu-
gen, darunter ausgewihlte Weine derzeit
(noch) nicht so bekannter Winzer,
erginzt um internationale Top-Lagen
mit Fokus auf Italien und Bordeaux.

ERLEBEN

Das beschauliche Alpbach liegt auf
einem sonnigen Plateau des Alpbach-
tales und wurde wegen seines einheit-
lichen Holzbaustils sowie der bezau-
bernden Blumenpracht zum ,,schonsten
Dorf Osterreichs“ gekiirt. Zu bewun-
dern gibt es u.a. mehr als 20 historische
Erbhofe, dariiber hinaus eroffnet sich
ein fantastisches Wander-, Rad- sowie
im Winter Ski- und Langlauf-Eldorado.
Fiir Spafd garantiert das ,,Lauserland,
u.a. mit Ganzjahres-Rodelbahn. Bauern-
hoéfemuseum sowie feine Manufakturen
lohnen einen Besuch, und auch die
mittelalterliche Stadt Rattenberg, Burg
Tratzberg, Schloss Ambras oder Festung
Kufstein sind rasch erreicht.

EXTRAS FUR
GENIESSER

4- oder 7-gdngige Fine-Dining-Menis
by Hansi Treichl

Sch(l)au-Kochkurse, z. B. Kaiserschmarrn-
Kurs

Weinreise mit Degustation im historischen

Weinkeller mit Gastgeber Johannes Duftner

Video ansehen

UBERNACHTUNGSPREISE HOTEL _ _
Sommer: UN im DZ mit allen Béglerhof-Inklusivleistungen "*vS-Kategorie, 150 Betten (20 Suiten, 49 DZ, 4 EZ). Ganz-
ab € 130,- p. P. Jahrlg behelzter AuBenpool und verbunden _mlt_ Innenpool,

’ Whirl-Liegen, Ruheraum, Sole-Dampfbad, finnische Sauna,
Biokrautersauna, Aromadampfbad, Infrarotkabine, Kaltwasser-
fall, Beauty-Salon und Massagen. Tennisplatz, E-Bikes, Skilift,
Erlebnis- und Aktivprogramm. Kinderclub, Teenie-Lounge,
Spielraum, Spielplatz. Kapelle der Weltreligionen, Bibliothek.

Winter: UN im DZ mit allen Béglerhof-Inklusivleistungen
ab € 155,- p. P.

ARRANGEMENT

MEINE AUSZEIT (bis 8. 11.)

Mal wieder so richtig entspannen, Zeit haben, hochklassig

Schlemmen, sich verwodhnen lassen und einfach abschalten —

wieso denn auch nicht? Sie haben es sich verdient!

« 2 herrliche Ubernachtungen in lhrem gewahlten Wohntraum

* GourmetpensionPremium: einfach schéne Momente und
kulinarische Highlights im gediegenen Ambiente genieBen

¢ Pure Nature Spa: Relax, Schwitz, Badeattraktionen und ein
groBes Verwohnangebot

* Das neue Pure Sommer Aktiv- und Erlebnisprogramm

RESTAURANT

A—Ia—carte—Fuggerstube (aus dem 15. Jh.) mit 28 Platzen;
Marien-, Zirben-, Kamin-, Ofen- und Gotische Stube. Kiiche:
19-21 Uhr (Do bis So: GourmetmenU by Hansi Treichl), ganz-
tags kleine Karte (11.45 — 21.30 Uhr). Kein Ruhetag. Weiters:
Sonnenbar mit Sonnenterrasse, Boglersbar mit Kaminzimmer,
begehbarer, historischer Weinkeller.

Auszeichnungen: $¢ ﬁ XX

GENIESSER-VERWOHNPENSION

Gourmet-Fruhstluck, u.a. mit hausgemachten Marmeladen,
selbst gebackenem Brot, Variation von Fischen, Eiergerichten
etc.; nachmittags Marend-Buffet mit marktfrischen Salaten,
Suppe, zwei Hauptgerichten, Brot, Geback, hausgemachten
Kuchen und Mehlspeisen; abends 5-gangige Mendus — zur
Wahl ,International”, ,Menu Alpin“ oder ,Men( Vegetarisch*.

Zusatzliche Highlights:

* Am zweiten Abend: ein Glas prickelnden Champagner sowie
7-Gang-Fine-Dining-Menu im altehrwirdigen
Gourmetrestaurant Fuggerstube

* Am Abreisetag: GenieBen Sie noch den Wellnessbereich,
Garten sowie das Marende-Buffet am Nachmittag

(3), Shoot and Style (2), Christoph Vogele (1)

GenieBerhotel Der Béglerhof — pure nature resort ****S
Familie Duftner - 6235 Alpbach Nr. 166 - OSTERREICH
T +43 (0) 53 36 / 52 27 - F +43 (0) 53 36 / 52 27-402
info@boeglerhof.at - www.boeglerhof.at

Betriebsferien: Ende November bis ca. Mitte Dezember 2022.

Pro Person ab € 380,-.

Weitere attraktive Pauschalen auf www.boeglerhof.at

Fotos: Lorenz Masser

1| Gastgeber Johannes und Michaela Duftner. 2| Beste Entspannung findet man im groBziigigen Wellness- und Spa-Bereich.
3| Altehrwiirdig: die Fuggerstube mit 500 Jahre alten Wandpaneelen. 4| Feinste 2-Hauben-Spezialitdten sorgen fiir kulinarische Hohenflige.

86  Cirque Gourmet 2022/23 5| Behaglich und komfortabel prdsentieren sich Zimmer und Suiten. 6| Der historische Weinkeller ist ein wahres Schmuckstiick.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Gondeldinner — Gourmetmeni in einer
Gondel der ehemaligen Fleckalmbahn

MINGLERS SPORTALM - DAS GENIESSERHOTEL

KIRCHBERG BEI KITZBUHEL / TIROL

Die SPORTALM in den Kitzbiiheler Alpen punktet mit
herzhaft-familidarem Charme, einer iiberaus ambitionierten Kulinarik
sowie entspannenden Spa-Momenten.

WOHNEN

Eine herzlich-familidre Atmosphire
prigt Familie Minglers Sportalm, in der
man in jedem Detail die Leidenschaft
der Gastgeber fiir das Genief3en spiirt.
Keine Wiinsche offen lisst die behag-
liche Wohnkultur der Zimmer und
Suiten, wobei ,,Holz. Stein. Eisen.
Loden“ als gemeinsamer Nenner der
sehr individuell ausgestatteten Rdum-
lichkeiten dient. Schmuckstiick in der
feinen Wellness ist der ,,schwebende
Panoramapool mit Bergquell-Wasser

GENIESSEN

Vorwiegend regionale Spitzenprodukte,
die zugleich auch immer wieder in
raffinierte, international inspirierte Ge-
richte einflielen, sind das Marken-
zeichen von Kiichenmeister Bernhard
Hochkogler, der das Genieflerhotel
lingst auch in den Restaurantfiihrern
fest etablierte. Fantasie und Ideenreich-
tum prigen seinen hohen kulinarischen
Anspruch, der sowohl fiir das heimelige
A-la-carte-Restaurant mit tdglich wech-
selndem Gourmet-Menii, wie auch fir

ERLEBEN

Inmitten der Kitzbiiheler Alpen erweist
sich die Sportalm als perfekter Aus-
gangspunkt fiir eine ganzjihrige, viel-
seitige Freizeitgestaltung. So verfiigt
diese Region tiber ein Top-Skigebiet
(Einstieg beim Hotel) und hat sich
zugleich ihren urspriinglichen Charme
bewahrt. Langlaufen und Winter-
wandern sorgen fiir Abwechslung.
Apropos Wandern: Wihrend der war-
men Jahreszeit lockt eine eindrucks-
volle Naturlandschaft, auch Radfahrer

(nur Sommer)

,Bewusst Tirol“-Siegel fiir Produkte aus
bevorzugt regionaler, biologischer
Landwirtschaft

samt prachtvollem Blick in die Kitz- die 5-gingigen Halbpensionsmeniis und Mountainbiker kommen nicht zu

biiheler Alpen. Weiters: kiirzlich neu gilt. Sehr gut bestiickt, insbesondere bei ~ kurz. Erstklassig ist ebenso das Golf-
angebot mit 9 Plitzen im Umkreis von
30 km. Stddte-Ausflugstipps: Innsbruck,

Kufstein oder Salzburg.

heimischen Winzern, prisentiert sich
die Weinkarte von Gastgeber und Dipl.-
Sommelier Philipp Mingler-Haueis.

eroffnete Sauna-Oase, Beauty-Salon
mit Lederhaas-Naturkosmetik.

Video ansehen

HOTEL UBERNACHTUNGSPREISE
4-Sterne-Kategorie; 75 Betten (DZ, Junior- und Natursuiten, UF im DZ p. P. im Sommer € 118,- bis € 150,-
4 Familienappartements). Wellness mit Panorama-Hallenbad, UF im DZ p. P im Winter € 130 —’bis € 235 _
Saunalandschaft, Beauty-Salon, Fitnessraum, groBe Dach- HP Somme.r € 123.— bis € 160’— ’
terrasse im Sommer. Geflhrte Wanderungen, viele ErmaBigun- HP Winter € 135,—’bis € 280,—,

gen (z. B. Golf, Tennis, Bergbahnen, Aquarena Kitzbuhel etc.),
ARRANGEMENT

kostenloses WLAN, Verleih von Nordic-Walking-Stocken &
genussZEIT (ganzjahrig buchbar)

Rodeln. E- und Tesla-Tankstelle; Parkplatz.
RESTAURANT
15 Platze im A-la-carte-Restaurant, begehbarer Weinkeller,
3 bis 7 UN im DZ ,Sonnberg" oder ,Schlafgut” inkl. aller Sportalm-
Verwéhnleistungen sowie
¢ einem 7-Gang-Gourmetment (im Wert von € 135,00 in der 72er-

\ Goo00d

o B

Terrasse, Hausbar. Kiiche: Mittwoch bis Sonntag 18.30—
21 Uhr. Ruhetage: Montag, Dienstag.

Auszeichnungen: $00 m KKK

Schlemmer Atlas: , Top 50 Kéche Osterreich 2022" Stub'n

GENIESSER-PENSION ¢ Wellness im Alpinspa mit schwebendem Panoramapool, finnischer
GroBes Fruhstiicksbuffet mit frischen Produkten von Sauna, Saunarium, Dampfbad, Fitnessraum und groBzligigem
heimischen Bauern, frischgebackenem Brot, Wurstspeziali- Ruhebereich

taten u.v.m. Nachmittagsjause mit hausgemachtem Kuchen, ¢ Dachterrasse zum Entspannen mit traumhaftem Blick Uber die
herzhaften Schmankerin oder Salaten. Abends 5-géngiges Kitzbtheler Alpen

kein Kurzzeitzuschlag

kostenloses Zimmer-Upgrade in die nachsthdhere Kategorie
(je nach Verfugbarkeit)

¢ kostenloses WLAN im gesamten Hotel

Pro Person ab € 945,- inkl. unserer GenieBerhalbpension
sowie allen erwahnten Leistungen (auch kirzer oder langer
buchbar).

Gourmetmen.

Minglers Sportalm — Das GenieBerhotel ****
Familie Mingler-Haueis

6365 Kirchberg in Tirol - Brandseitweg 26 -
OSTERREICH

T +43 (0) 53 57 /27 78
info@hotel-sportalm.at
www.hotel-sportalm.at

Betriebsferien: 9. Oktober bis 15. Dezember 2022. Weitere attraktive Pauschalen auf www.hotel-sportalm.at

Fotos: Fotostudio Andorfer (5), Lukas Kirchgasser (1)

-

1| Regionale Spitzenprodukte, internationaler Touch — das sind die genussvollen Zutaten der 3-Hauben-Kiiche. 2| Auf den ersten Blick ein-
ladend présentiert sich das zauberhafte Restaurant. 3| Heimeliger Charme am offenen Kamin. 4| Gastgeber Julia und Philipp Mingler-Haueis

und Silvia Mingler. 5| Feiner Wohnkomfort zeichnet die Zimmer und Suiten aus. 6| Panorama-Pool mit gesundem Bergquell-Wasser. Cirque Gourmet 2022/23 89



GENIESSERHOTEL DER BAR
ELLMAU - TIROL

Mit Blick auf den prachtigen Wilden Kaiser vereint DER BAR
ein umfangreiches Wellness- und Freizeitangebot, feine Kiichenerlebnisse
und edel-landliche Wohnkultur.

WOHNEN

Familie Windisch und ihr Geniefer-
hotel ,DER BAR“ heiflen Giste mit
typischer Tiroler Gastfreundschaft will-
kommen. Hier trifft Komfort auf
Understatement und Eleganz auf sport-
liche Lassigkeit. Dezent alpiner Chic
prigt die gerdumigen Zimmer und Sui-
ten — immer mit sensationellem Blick
auf die Bergwelt! Ein Highlight ist der
ganzjihrig mit 31 °C beheizte Infinity-
Pool, der feine Erholung vor einer
Traumkulisse bietet. Nicht nur dieser
20 m lange Pool, sondern auch das
Badehaus mit Hallenbad, Saunaland-
schaft, Ruheraum samt Kamin und
Panoramafenster punkten mit einer

GENIESSEN

Die Gastgeberfamilie bleibt alten
Waurzeln treu, ist offen gegeniiber
Neuem und bietet neben hervorragen-
dem Service auch eine exzellente
Kiiche. So erweist sich das Restaurant,
2013 vom Falstaff-Guide zum ,,Neuein-
steiger des Jahres gekiirt, als ein wahres
kulinarisches Highlight mit exquisiten
Haubenspezialititen von Kiichenchef
Markus Feyersinger. Ob bodenstindig
oder international — was hier auf den
Tisch kommt, kommt von Herzen.
Sommelier Robert Lechner findet in
seinem erlesenen Weinkeller fiir jedes
Gericht den passenden Tropfen und
sorgt fiir ein stimmiges, ganzheitliches

ERLEBEN

Die herrliche Natur der Kitzbiihler
Alpen, eine wahrlich kaiserliche
Landschaft, ist zu jeder Jahreszeit
perfekt, um neue Kraft und Energie
zu tanken. Im Sommer erhalten Golfer
am nahe gelegenen Golfplatz Wilder
Kaiser/Ellmau 30 % Greenfee-Er-
mifigung, im Winter wiederum
erleben Sportler in der SkiWelt Wilder
Kaiser/Brixental auf 279 Pisten-
kilometern die neue Dimension des
Skifahrens. Dariiber hinaus locken
sehenswerte Ausflugsziele, wie bei-
spielsweise Kufstein mit seiner Riedel-
Glas-Manufaktur (15 km) oder die
zauberhafte Glasstadt Rattenberg

grandiosen Aussicht. Erlebnis.

UBERNACHTUNGSPREISE

UN mit Friihstiick im DZ p. P. € 161,- bis € 265,-

(Winter 2022/23) bzw. € 140, bis € 195,- (Sommer 2023)
UN mit Genusspension im DZ p. P. € 186,- bis € 290,-
(Winter 2022/23) bzw. € 165,- bis € 220,- (Sommer 2023)

NEU

ALPINER WOHLFUHL-LOOK FUR RUHESUCHENDE

Ab Winter 2022/2023 stehen drei neue Suiten zur Verflgung:
Eine Béarensuite ,De Luxe“ mit 60 m2 (offener Wohn- und Schlaf-
raum und Balkon) und zwei Barensuiten ,Superior* mit jeweils
90 m2 (zwei Schlafzimmer und groBzlugiger Wohnraum mit
Balkon oder Terrasse).

Diese ruhig am Waldrand gelegenen AuBeneinheiten mit separa-
tem Eingang bieten neben einem luxuridésen Badezimmer viel
Platz, um sich wohlzuftihlen. Alle drei Suiten verfugen Uber einen
traumhaften Blick auf den Wilden Kaiser. Neben natirlichen,
nachhaltigen Baumaterialien und Naturstoffen sind ebenso hoch-
wertigste Ausstattung sowie groBtmaoglicher Komfort garantiert.

START IN DIE WOCHE

4 Ubernachtungen (Sonntag bis Donnerstag) inkl. Genusspension
in der Zimmerkategorie nach Wahl, einer Flasche 6sterreichischer
Wein und Obstteller am Zimmer bei Anreise sowie aller Baren-
Leistungen pro Person ab € 710,-.

Weitere attraktive Pauschalen auf www.hotelbaer.com

90 Cirque Gourmet 2022/23

(35 km).

HOTEL

124 Betten (Zimmer zur Einzelbelegung, DZ, Junior-Suiten
und Suiten). Relaxbereich mit Badehaus (In- und Outdoor-
Infinity-Pool, Ruheraum und Saunalandschaft mit finnischer
Sauna, Panorama-Sauna, Dampfbad, Brechelbad und
Eisgang), Beauty- und Massageabteilung, Tagungs- und
Seminarraum, Kinderprogramm, Baren-Miniclub und Chill-
Raum. Parkplatze und Garage.

Auszeichnung: 2 Lilien und Platz 2 im Ranking ,Gourmet
Top 15" sowie Platz 1 bei ,Wintersport Top 15" im Relax-
Guide 2022.

RESTAURANT

Gediegenes Hotelrestaurant mit abgetrennter Bauernstube
und Hochzeitsstube sowie Kamin- und Gartenrestaurant.
Terrasse, Cocktailbar, Nichtraucherzone, Zigarrendepot.
Kiiche: 19-21 Uhr. Kein Ruhetag.

Auszeichnungen: ¢ m XK XK

GENUSS-PENSION

Regionale, hochwertige Produkte beim Fruhstuck,
Nachmittagsjause mit hausgemachten Kuchen und Imbissen.
Abends Gourmetmenls, Schmankerlbuffet und Spezialitaten-
Themenabende.

GenieBerhotel Der Béar

Familie Windisch

6352 Ellmau - Kirchbichl 9 - OSTERREICH

T +43 (0) 5358 /2395 - F +43 (0) 53 58 / 23 95-56
info@hotelbaer.com - www.hotelbaer.com
Betriebsferien: 6. November bis 16. Dezember 2022 und
26. Marz bis 17. Mai 2023.

Fotos: Peter Rigaud (3), Gunter Standl (3)

L}

EXTRAS FUR
- GENIESSER

Weinverkostungen

Private-Dining im Kronenstiiberl

Wandern mit Almjause zur
hauseigenen Bédrenalm

Gefiihrte E-Bike-Touren,
Schneeschuhwanderungen und
Skisafaris

Video ansehen

1| Gastgeber Andreas und Ursula Windisch. 2| Wellness pur: Badehaus mit Infinity-Panorama-Pool. 3| Hdchster
Wohnkomfort pragt Zimmer und Suiten. 4| Die Spezialitdten-Vielfalt reicht von modern-bodensténdig bis zu kreativ-
international. 5| 2-Hauben-Kiche im stilvoll-eleganten Rahmen. 6| Winterromantik von ihrer schénsten Seite.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Servierte a la carte-Friihstiicksetagere

Weinkarte mit Jahrgangstiefe, mund-
geblasene Rebsorten-Sommelier-Gléaser
von Riedel

Alle 25 Edelbrand-Sorten des Spitzen-
brenners Rochelt

Raffinierte Signature-Cocktails

Keine Buffets (alles wird serviert) /
99 % regionale Lebensmittel aus dem
Alpenraum

Video ansehen

BOUTIQUE- & GENIESSERHOTEL UNTERLECHNER
ST. JAKOB IN HAUS/PILLERSEETAL - TIROL

Familiar, raffinierte Kulinarik und feine Small-Wellness — das
UNTERLECHNER, Tirols Boutique-adults-only-Hotel in den Kitzhiiheler Alpen,
begeistert mit einer iiberaus frech-charmanten Atmosphare.

WOHNEN

Ruhe und Entspannung inmitten einer
prichtigen Landschaftskulisse und fern
des Alltagstrubels wird in dieser sym-
pathischen, sehr herzlich gefiithrten
»Adults-only“-Ferienadresse grof ge-
schrieben. Liebe zum Detail pragt die
neugestalteten Classic-Rooms Alpin
und die grofiziigigen Chalet-Suiten.
Highlight ist die Garten- und Wellness-
Suite samt Privatgarten, Infrarot-Sauna,
beheiztem Jacuzzi und direktem Zugang
zum romantischen ,,Aulen-Living-Pool
Dieser ist das jiingste Schmuckstiick
des Relaxbereiches, u. a. mit Panorama-
Hallenbad, Garten-Zirben-Sauna, Kriu-
tersauna und einem eigens abgetrenn-
ten Private-Spa sowie Massagen.

GENIESSEN

Mit originellem Wahl-Friihstiick mit
regionalen Spezialititen auf Etageren
und innovativem Kulinarikkonzept
setzt das 4-Sterne-Haus bemerkens-
werte Akzente. Als neuer Kiichenchef
ldsst Sebastian Jochl noch mehr Natur
in die Kreationen einfliefen. Diese indi-
viduelle Note prigt die gesamte Kiiche,
die nicht in ein festes HP-Konzept
presst, sondern viel Wahlfreiheit gibt.
Auf der Karte — mit kreativem Gourmet-
menii als Highlight auch fiir a-la-carte-
Giste — pragen heimische Spitzenpro-
dukte Gerichte wie hausgebeizte Piller-
see-Forelle, Reh-Duett vom Wilden
Kaiser oder Gemiisevariationen.

HOTEL

willkommen. Parkplatze und Garage.
Sonntag Ruhetag - ,Viva la Sunday*.

RESTAURANT

Ruhetage: So, Mo, Di und Mi.
Auszeichnungen: §F | ¥ %%

GENIESSER-HALBPENSION

****_Kategorie, 44 Betten (17 DZ, 5 Suiten). U14-Erwach-
senen-Hotel. Relaxbereich mit AuBen-Living-Pool, Liegewiese
und Garten, Hallenbad, Krautersauna, Garten-Zirbensauna,
Privat-Spa, Massagen; beheizter Ski- und Wanderkeller.
Genussvolles Wochenprogramm. Hunde auf Anfrage herzlich

6 bis 10 PI. (auf Anfrage bis max. 20) im A-la-carte-Restaurant
,Esskultur made by Unterlechner”. Kiiche: 18—21 Uhr.

Auf Etageren serviertes A-la-carte-Frihstick bis 12 Uhr.
Abends 6-gangige GenieBer-Mens oder auf Wunsch im
A-la-carte-Restaurant , Esskultur”; vegetarische Gerichte.

ERLEBEN

Das Pillerseetal, rund 20 Kilometer
von Kitzbiihel, gilt als erstklassige
Wanderregion mit grofler Vielfalt an
Wander- und Spazierwegen, Lauf-
strecken sowie Rad-, Mountainbike-
und E-Bike-Touren. Zauberhafte Natur-
und Bergseen laden zum Sprung ins
kiihle Nass. Beste Voraussetzungen gibt
es auch fiir Golfer mit 15 Top-Anlagen
in der Nidhe. Im Winter fiihlen sich
Langldufer bei 150 Loipen-Kilometern
mit Einstieg beim Hotel bestens auf-
gehoben. Fiir Skifahrer gibt es eben-
falls vor der Haustiir ein kleines, feines
Skigebiet, zudem ist der auf3ergewohn-
liche ,,Skicircus Saalbach Hinterglemm

Leogang Fieberbrunn® in 6 Min. erreicht.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Frihstiick im DZ p. P. € 75,- bis € 185,-
UN mit GenieBer-HP im DZ p. P. € 105,- bis € 215,—

ARRANGEMENT

T 4

GENUSS-PAUSCHALE ,WELCH WUNDERBARE WELT“
(9anzjahrig buchbar)

2 Ubernachtungen in der gewlnschten Kategorie (Classic-Room-

Alpin) inkl.

« servierter A-la-carte-Friihstiicksetagere

¢ 1x 8-gangiges Menu mit Weinbegleitung im 2-Hauben-Restaurant
,Esskultur*

¢ 1x 6-gangiges Tages-GenieBer-Menu

¢ 1x 3 Stunden Private-Spa mit einer Flasche Rosé Barons de
Rothschild Champagner fir 2 Personen

Pro Person ab € 575,-.

Boutique- & GenieBerhotel Unterlechner ****

Fam. Unterlechner

6392 St. Jakob in Haus - Reith 23 - OSTERREICH

T +43 (0) 53 54 / 88 291 - F +43 (0) 53 54 / 88 291-4
anfrage@unterlechner.com - www.unterlechner.com

Betriebsferien: November bis Mitte Dezember 2022. Weitere attraktive Pauschalen auf www.unterlechner.com

Fotos: Peter Kuhnl (3), Elisabeth Pall (4)

1| Gastgeber Christian Unterlechner mit Freundin Nadja. 2| Tiroler Adults-only-Hotel in der schneereichsten Region Tirols. 3| Im Innen-
bereich steht ein Panorama-Hallenbad bereit. 4| Genuss pur: Kleiner Auszug vom Gourmet-Menii im Restaurant Esskultur. 5| Zimmer und

Suiten uberzeugen mit behaglichem Komfort (Bild: Classic-Room Alpin). 6| ,Small is beautiful!* — das vielversprechende Motto des Hauses. Cirque Gourmet 2022/23 93



GENIESSER-PARKHOTEL TRISTACHERSEE

LIENZ - OSTTIROL

Das Parkhotel TRISTACHERSEE liegt romantisch am See und nur
wenige Kilometer von Lienz. Dazu verwdhnen eine der besten Kiichen
der Region sowie ein feiner Relaxbereich.

WOHNEN

Einfach nur zauberhaft ist die Lage
dieses ganz besonderen Hideaways am
Ufer des vertraumten Tristachersees
und eingerahmt von Wiesen und
Wildern. Der Wellnessbereich mit
Dampfbad, finnischer Sauna, Infra-
rotkabine und Indoorpool garantiert
feine Wohlfiihlmomente, und bei den
beiden Masseuren Angelika und Claudia
befindet man sich ebenfalls in besten

GENIESSEN

Fiir kulinarische Hohenfliige sorgt die
Brigade um Kiichenchef Christian
Hofer, die dsterreichische Klassik sou-
verin, ideenreich und harmonisch mit
moderner Leichtigkeit kombiniert —
stets mit besten, frischen und meist
heimischen Produkten. Zu den krea-
tiven Highlights zdhlen insbesondere
Fischspezialititen aus den eigenen
Quellteichen sowie die am Tisch

ERLEBEN

Ob Schwimmen, Eislaufen oder Eis-
stockschielen — der Tristachersee sorgt
stets fiir Ferienspaf. Die Dolomiten-
stadt Lienz ist ebenso rasch erreicht wie
die herrliche Bergwelt mit unzihligen
Wander- und Mountainbike-Touren so-
wie der 36-Loch-Dolomiten-Golfplatz
(30 % Greenfee-Ermifligung). Im Win-
ter fithrt ein Gratis-Skibus in die Skige-
biete Hochstein und Zettersfeld (1 Ski-

A o
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Handel.q. Heimeliger Wohnkon.qfort . ﬂan.lblerten M.a.rlllen. Das er}esene pass fiir 12 Skigebiete bis zum 3.000 m ﬁ'ﬂ - EXTRAS FUR
prigt die schmucken See-Studios mit Wein- und Spirituosen-Sortiment hohen Gletscher), Langldufer finden Tt N GENI E S S ER
direktem Blick zum See. Natiirlich pri- erfiillt alle Wiinsche, ergénzt durch Loipen in allen Hochtilern Osttirols, 5;%;._‘ ;
. . . . . . . gy

sentieren sich auch die anderen Wohn- frisches Wasser aus der eigenen Maxi- oder man spaziert ganz entspannt ¢ }_:,_,k, : Feinstes Wasser aus den eigenen Quellen
einheiten, wie Studios und Junior- milianquelle. Genussvoller Rahmen: durch die romantische, tief verschneite iy '_ ‘ - »
Suiten, auf modernstem Standard. Heimelige Stuben sowie Panorama- Landschaft. Fslzft?lfnlgn ZT;::It:éhguS:]I(tiatSt(iiF?)r?lljz’

Seeterrasse. Hotelteichen

Am Tisch flambierte Marillen — das legen-

. dare Dessert
UBERNACHTUNGSPREISE HOTEL

Ganzjahrig: UN mit GenieBer-HP im Studio (30 m2, Balkon)
pro Person und Tag ab € 130,-

ARRANGEMENTS

SPATHERBST-SPECIAL (19. 9. bis 30. 10. 2022)

Anreise taglich moglich. Im Herbst tber einsame Almwiesen,
entlang schmaler Bergpfade die Osttiroler Bergwelt erwandern —
danach Entspannen in der hauseigenen Wohlfiihlanlage, eine
Massage nehmen und abends die abwechslungsreichen Menls
genieBen.

7 Tage inkl. 1-Hauben-GenieBer-Halbpension sowie einer Voll-
massage pro Person ab € 733,-.

SKIHIT OSTTIROL 7 = 6 (9. 1. bis 13. 3. 2023)

7 Tage 1-Hauben-GenieBer-Halbpension inkl. 6-Tages-Skipass
und Unterbringung in der bevorzugten Zimmerkategorie pro
Person ab € 900,-.

WINTER-WELLNESS-ZUCKERL (9. 1. bis 5. 2. 2023)
Anreise taglich moglich. Ein paar Tage faulenzen, entspannen
in der Wohlfuhlwelt, romantische Spaziergange und kulinarische
Highlights genieBen.

4 Tage inkl. 1-Hauben-GenieBer-Halbpension sowie einer Ganz-
kérpermassage pro Person ab € 490,-.

Weitere attraktive Pauschalen auf
www.parkhotel-tristachersee.at

****S-Kategorie, direkt am See, 106 Betten, Hotelhalle,
Hallenbad, Saunalandschaft, Solarium, Massagen.
Ruherdume. Hausprogramme, regelmaBig Live-Musik mit den
,Flamingos” (Tipp: groBe Silvestergala). Hotelbar. Im Sommer:
schoéne Park-Liegewiese, Kneippbad.

Auszeichnung: 1 Lilie im Relax-Guide 2022.

RESTAURANT

130 PI. in 4 Gaststuben, groBe Wintergarten-Seeterrasse.
Hausbar. Kiiche: 12-13.45 Uhr und 18.30-21 Uhr.

Kein Ruhetag.

Auszeichnungen: £ m XXt

GOURMET-GENIESSER-HALBPENSION
Frahsttcksbuffet mit Bioprodukten heimischer Produzenten
(Bauernbutter, Ziegenkése, Honigwaben etc). Abends 4- bis
5-gangige WahlmenuUs (Hauptspeisen), dazu wechselnde
Buffets (kalte und warme Vorspeisen, Kase, Desserts u.v.m).

GenieBer-Parkhotel Tristachersee ****§

Familie Kreuzer

9908 Amlach/Lienz - Tristachersee 1 - OSTERREICH
T +43 (0) 48 52 / 67 666 - F +43 (0) 48 52 / 67 699
parkhotel@tristachersee.at
www.parkhotel-tristachersee.at

Betriebsferien: 1. November bis 19. Dezember 2022 und
12. Méarz bis 1. Mai 2023

Fotos: Martin Lugger (2), Petr Blaha (2), Tristachersee (2)

1| Heimeliger Rahmen fiir kulinarische Késtlichkeiten. 2| Als kleines Paradies entpuppt sich dieses GenieBerhotel direkt am Tristacher-
see. 3| Frischer geht’s nicht: Spezialitdten mit Fischen aus eigenen Quellteichen. 4| Gastgeber Josef, Christl und
94 Cirque Gourmet 2022/23 Marie Theres Kreuzer. 5| Komfortable Studios und See-Studios. 6| Gourmetgenuss mit Top-Panorama im Wintergarten.
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EXTRAS FUR
GENIESSER

Mehrtagige Kochkurs-Arrangements 7 e

27

Weinverkostungen £,
Brotbackkurse

RegelméBig Genussfeiertage mit
Produzenten und Winzern : N

r 3
Kulinarik & Kunst: : o
Forelle Tisch.Kultur.Tage ¥ .
Kochbuch ,LebensMittelPunkt WeiBensee*®

Video ansehen -

=% I B o —

1| Stylische Biihne fiir die 4-Hauben-Kiiche. 2| Die Forelle mit beneidenswert schéner See-Lage.
3| Herzliche Gastgeber: Hannes und Monika Miller. 4| Regionale 4-Hauben-Kiiche: ,Seeforelle, Porree, Asche, Vogelmiere®.
5| Moderner Zimmer-Komfort mit Kuschel-Feeling. 6| GenieBen und chillen stehen in der Forelle im Mittelpunkt.

I T
e e 1 .

Fotos: Lukas Kirchgasser (5), Ferdinand Neumdiller (2)

GENIESSERHOTEL DIE FORELLE

WEISSENSEE — KARNTEN

Direkt am Ufer des vertraumten WeiBensees lebt Familie Miiller
in ihrer FORELLE das Thema , Nachhaltigkeit” mit allen Sinnen -
hochste Kochkunst und feine Wellness inklusive.

WOHNEN

»Wir haben die kleinsten Zimmer grofl
herausgeputzt, sind Monika und Han-
nes Miiller von den kiirzlichen Neuges-
taltungen einiger Zimmer begeistert. Sie
erginzen perfekt das Wohnangebot mit
seinen modernen Designzimmern und
Suiten — darunter sehr viele mit See-
blick. Apropos See: Dieser liegt einem
formlich zu Fuflen, ein hoteleigener
Badestrand steht bereit. Im Geniefer-
hotel im Herzen eines nebelfreien Kirn-
tner Sonnenhochtals wird nachhaltiger
Genuss aufs Hochste zelebriert. Zum
vertraumten Entspannen sorgen Bar-
und Genusszone sowie Wellnessbereich,
u. a. mit Panoramasauna, Ruheraum,
Massage- und Behandlungsriumen.

GENIESSEN

Fragt man 4-Hauben-Koch und Gast-
geber Hannes Miiller nach seiner
Kiichenlinie, so lautet die Antwort
»Riickbesinnung auf das Wesentliche
und Reduktion auf das, was die Natur
gibt.“ — ,,Berg.See.Kiiche“ heiflt das
genussvolle Motto und bietet eine
ungemein spannende kulinarische Reise
durch das Weilenseetal, wobei das
pfiffig gestylte Restaurant den stim-
migen Rahmen bildet. Kriuter und Blii-
ten etwa stammen aus dem eigenen
Garten oder nahen Wiesen, fiir biologi-
sches Fleisch oder Frischfisch aus dem
nur wenige Meter vom Genieflerhotel
entfernten See sorgen leidenschaftliche
Produzenten.

ERLEBEN

Der Kirntner Weiflensee bietet jederzeit
abwechslungsreiche Sport- und Frei-
zeitmoglichkeiten: Ob Tauchen, Baden
oder Fischen im See, Genusswandern
oder Gipfelsturm, Biken oder Nordic
Walking — immer mit Blick auf das
tiirkisfarbene Wasser des ,,reinsten
Badesees der Alpen‘. Im Winter liegt
Europas grofte Natureisfldche direkt
vor der Tir (6,5 km2), Abwechslung
bieten ein kleines Skigebiet (Topski-
gebiet Nassfeld ca. 30 km entfernt),
romantische Langlaufloipen u.v.m.
Fur Ausfliige sind Stddte wie Lienz,
Gmiind, Spittal oder Villach rasch
erreicht.

HOTEL

****S-Kategorie, 50 Betten. Relaxbereich mit Saunen, Fitness-
, Massage-, Behandlungs- und Ruheraumen, Dampfbad.
Liegewiese am See. Wintergarten, Bar- und Genusszone.
Tagungsraum (bis 30 P), Ski- & Bikeraum. Diverse Haus-
programme (Ausflige, Verkostungen, Wanderungen u.v.m.).
Eigene Pferde und Kutschen, E-Tankstelle, Parkplatze.
Auszeichnung: 1 Lilie sowie Platz 1 im Ranking ,Gourmet
Top 15" im Relax-Guide 2022.

RESTAURANT

20 PI. im A-la-carte-Restaurant. Terrasse, Kaminbar, Winter-
garten, begehbarer Weinkeller. Kiiche: ab 18.30 Uhr. Ruhe-
tage: So, Mo (nicht geschlossen, ausschl. Hausgéstemen).

Auszeichnungen: 3300 Tm KRKKK

5 Sterne bei A la Carte 2022, Schlemmer Atlas , Top 50
Koche Osterreich 2022, Rolling Pin , Top 100 Chefs 2022,
Karntner Nachhaltigkeitspreis 2017.

GENIESSER-%-PENSION

Frahstlcksprodukte groBteils regionaler Herkunft, groBe
Tee- und Kaffeeauswahl, Nachmittagsjause oder Torten-
und Kuchenbuffet. Abends 4- oder 5-gangige Menus mit
2 Speisen pro Gang zur Wahl.

GenieBerhotel Die Forelle ****§

Familie Miiller

9762 Techendorf 80 - WeiBensee - OSTERREICH

T +43 (0) 47 13 /23 56 - F +43 (0) 47 13 / 23 56-8
info@dieforelle.at - www.dieforelle.at

Geoffnet: bis 26. Oktober 2022 und 19. Dezember 2022
bis 5. Méarz 2023.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick im DZ € 114,- bis € 149,- p. P.
UN mit GenieBer-¥:-Pension im DZ € 144,- bis € 189,- p. P.

ARRANGEMENTS

kurzgenussFORELLE (bis 5. 3. 2023)

¢ 1 genussvolle Nacht erleben

* Nachmittagsjause am Anreisetag (bei vitaminreichen Salaten,
pikantem Snack und hausgemachten Mehlspeisen)

* 1 Glas Winzersekt aus Osterreich

¢ 6-Gang-Degustationsment inkl. Weinbegleitung

* Slow-Food-Fruhsticksbuffet am Abreisetag

Pro Person ab € 270,-.

schneezauberFORELLE (8. 1. bis 5. 3. 2023)

7 oder 3 Né&chte in wohlige Warme verbringen: Slow-Food-
FORELLEgenuss inklusive; Lang- oder Eischnelllauf-Leihaus-
ristung fur 5 bzw. 2 Tage; 1 Wintersport-Massage (Teilmas-
sage) pro Person ab € 1.217,- (7 UN) bzw. ab € 558,- (3 UN).
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GENIESSERHOTEL DAS MOERISCH
SEEBODEN/MILLSTATTER SEE - KARNTEN

Auf der Beletage des Millstatter Sees liegt DAS MOERISCH
samt seinem ,,Garten Eden“ wunderbar sonnseitig in absoluter Ruhelage
und direkt am 18-Loch-Golfplatz.

WOHNEN

Mit dem ,,Garten Eden® erhielt das herr-
lich iiber dem Millstitter See gelegene
Genief8erhotel ein Schmuckstiick ergin-
zend zum Seestrand. Im Mittelpunkt
stehen drei von einer eigenen Quelle
gespeiste Naturteiche. Dazu sorgt eine
gelungene Gartengestaltung fiir roman-
tische Orte der Zweisambkeit. Dariiber
hinaus bietet die Wellness noch weitere
Annehmlichkeiten, vom Auflen- und
Innenpool iiber umfangreiche Sauna-
welt, Beauty-Salon, Salzgrotte oder Win-
tergarten mit beheizten Wasserbetten.
Zimmer und Suiten strahlen einladendes
Flair aus und reprisentieren geschmack-
volle Landhauskultur mit modernstem
Komfort.

UBERNACHTUNGSPREISE

GENIESSEN

Regionale Kiiche, originell verfeinert
und zeitgemifd zubereitet, sowie ein lo-
cker-verspielter mediterraner Einschlag
prégen die 2-Hauben-Kiiche von Julia
Kerschbaumer, die Giste sowohl im
Hotelrestaurant wie auch im A-la-
carte-Restaurant gekonnt mit feinsten,
auf Slow-Food-Basis kreierten Gerich-
ten verwohnt. Weinkenner werden an
der bestens sortierten und zugleich fair
kalkulierten Karte ihre wahre Freude
haben. Wie schwirmten schon die
strengen Tester vom renommierten
Guide Gault Millau: ,,Und darf man
das alles auch noch auf der Terrasse ge-
nieflen, ist das Gliick schon fast voll-
kommen.

ERLEBEN

Die Seenihe ermoglicht natiirlich

beste Voraussetzungen fiir Wasserspaf
und -sport in allen Facetten. Prak-

tisch direkt an das Hotel grenzt aufler-
dem der 18-Loch-Platz des Golfclubs
Millstitter See. Fiir Hotelgiste gibt es
zudem den Moerisch-Strand direkt am
See mit Stegen, Daybeds, Garpa-Liegen/
Schirmen etc. Abgerundet wird das
Freizeitprogramm durch hervorragende
Wander- und Radmdéglichkeiten.
Lohnenswerte Kultur- und Shopping-
Tipps: Millstitter Musikwochen,
grofiter Bonsaigarten Osterreichs,
Schloss Porcia in Spittal, Carinthischer
Sommer in Ossiach, Kiinstlerstidte
Gmiind und Villach.

HOTEL

Ganzjahrig: UN im DZ mit Friihstiick € 95,- bis € 145,- p. P.
UN im DZ mit ¥%-Verwéhnpension € 125,- bis € 185,- p. P.

ARRANGEMENTS

GOLF-KURZGENUSS (bis 1. 11. 2022)

3 Né&chte mit %-Gourmet-Verwdhnpension, 2 Greenfees im Golf-
land Karnten, Golfcarts auf der Anlage des GC Millstatter See
und 1 wohltuende Golf-Riickenmassage p. P. ab € 495,-.

ENTSPANNUNGSWOCHE (bis 1. 11. 2022)

7 Néchte mit %-Gourmet-Verwdhnpension, Karnten Card mit
mehr als 100 Ausflugszielen, 1 wohltuende Ganzkérpermassage
p. P. ab € 945,-.

ROMANTISCHE BERGWEIHNACHT

5 Nachte mit %-Gourmet-Verwohnpension, kulinarische High-
lights und romantische Weihnachtsfeier mit Mannerchor

p. P. ab € 750,-.
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****S-Kategorie, direkt am GC Millstatter See, 75 Betten,
Garten Eden, u.a. mit Naturteich, vertraumten Liegeinseln,
Pergola, Steg; weiters AuBenpool mit Liegewiese, Hallenbad,
Wintergarten mit beheizten Wasserbetten, Beauty-Salon, moder-
nes und geradliniges Spa, Terrasse, Veranda und Teichpavillon.
Beste Wassersportmoglichkeiten, Parkplatze.

RESTAURANT

Restaurant im GenieBerhotel und A-la-carte-Restaurant mit je 20
Innen- und AuBenplatzen. Kiiche: 18-21.30 Uhr. Ruhetage:
Mo, Di, Mi.

Auszeichnungen: $¢ ﬁ

¥%-GOURMET-VERWOHNPENSION

Reichhaltiges Fruhsticksbuffet mit frischem Brot und Pro-
dukten aus der Region, nachmittags Buffet ,Sweet & Sauer” mit
sUBen und pikanten Kostlichkeiten, abends 6-gangiges
Gourmetmen(, u. a. mit 3 Hauptgéangen zur Wahl, Dessert

und Kéase vom Brett.

GenieBerhotel Das Moerisch ****§

Familie Moerisch

9871 Seeboden - Tangern 2 - OSTERREICH

T + 43 (0) 47 62 / 81 372 - F + 43 (0) 47 62/ 81 372-8
info@moerisch.at - www.moerisch.at

Geoffnet: Bis 1. November 2022 und 18. Dezember 2022 bis
12. Méarz 2028.

Franz Gerdl (5), Petr Blaha (1), Gert Perauer (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

Slow Food - regional, gesund und frisch

%-Gourmet-Verwohnpension

Direkt am Golfplatz mit eigenen Carts

Video ansehen

3

1| Leidenschaftlicher Gastgeber: Sigi Moerisch. 2| Winterromantik von ihrer schénsten Seite.
3| Feine Spezialitdten von der jingsten 2-Hauben-Kdchin des Landes. 4| Stilvoller Rahmen: das Restaurant ,Die Ess-Klasse®.
5| Eine kleine Ferienwelt Gber dem Millstatter See. 6| 18-Loch-Golfanlage direkt am Hotel.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Balsamico-Essig aus Modena
Hausgerducherter Speck
Hauseigener Kréutergarten

Legenddre Spezialsalate zur
GenieBer-Halbpension

Video ansehen

GENIESSER- & WELLNESSHOTEL KARNERHOF

FAAKER SEE - KARNTEN

Der traditionsreiche und kiirzlich umfangreich modernisierte
KARNERHOF prasentiert sich als sympathischer Familienbetrieb in
herrlicher Lage am Faaker See mit 100.000-m2-Garten.

WOHNEN

Ein langsam gewachsenes Haus mit Cha-
rakter und Tradition. Das spiegelt sich
auch in den Zimmern, Suiten und Stu-
dios wider. Hier erwartet den Gast ab-
wechslungsreiches Design — von tradi-
tionell-gemiitlich bis modern offen —
und fast immer mit herrlicher Aussicht
auf See und Karawanken. Dazu wurde
das Genief3erhotel rundum und perfekt
gelungen erneuert: Sowohl der neue
Wellnessbereich mit Infinity-Auflenpool,
Warmsprudelbecken, Ruhezonen, Infra-
rotliegen, Panorama-Saunabereich und
Sport- und Yogaraum wie auch Rezep-
tion, Bar, Restaurant und Terrasse strah-
len in neuem Glanz und sorgen fiir ein
wunderbares Urlaubsfeeling.

GENIESSEN

»Das Beste der Kérntner Kiiche, ver-
mischt mit italienischen Finfliissen und
abgeschmeckt mit einer Prise Inter-
nationalitdt® — dies geniefSen Géste im
Restaurant des Hotels Karnerhof.

Die Lage im Dreildndereck Kérnten-
Friaul-Slowenien spielt naturgeméif in
der ausgezeichneten Kiiche eine grofie
Rolle, die mit Raffinesse und Ge-
schmackssicherheit punktet. Einen
hohen Stellenwert hat ebenso der haus-
eigene Krautergarten und die Salat-
kultur: personlich vor den Gésten zu-
bereitet von Seniorchef Hans Melcher
mit ,,Melcherschem Balsamico“ und
hochwertigen Oliven-, Walnuss- oder
Kiirbiskernélen.

ERLEBEN

Die Lage im Dreilindereck Kirnten,
Italien und Slowenien am Schnittpunkt
dreier Kulturen bringt abwechslungs-
reiche Freizeitmoglichkeiten. Der Alpe-
Adria-Trail tiberwindet von hier aus
die Karawanken. In unmittelbarer Um-
gebung finden sich beste Wander-,
MTB- und Radmdglichkeiten fiir die
ganze Familie, und innerhalb von 10
bis 45 Minuten liegen 12 Golfplitze.
Villach, Klagenfurt, Udine und Ljubl-
jana sind bequem erreichbar. Im Hotel
gibt es kostenlos Leihrider, Ruderboote,
Tennisplitze, Tischtennis sowie Spiel-
platz am Strand. Hoteleigene E-Bikes
koénnen gemietet werden.

HOTEL UBERNACHTUNGSPREISE

S-Kategorie, 95 Zimmer (Standard-, Premium- und Fami- UN mit Friihstiick im DZ ab € 111,- (Tagespreis) p. P.

lienzimmer). 100.000 m2 Garten. Wellness- und Spa-Landschaft - - T 5
. i e UN mit Halbpension im DZ ab € 128,- (Tagespreis) p. P.
mit Erlebnishallenbad samt Indoor-Whirlpool, AuBen-Infinity- bzw. ab € 818,- (Wochenpreis) pro Person.

pool und Whirlpool mit Sprudelliegen, Panorama-Saunaland-
schaft, groBzigige Ruhezonen mit Infrarotliegen, Tepidarium,
groBzlgiger Strand mit Seesauna. Abwechslungsreiches
Kinder- und Familienangebot im Juli und August. Boutique.
Segeln, Surfen, Tennis, Tischtennis, City- und Mountainbikes,
E-Bikes, Elektroboot, hoteleigener Mietwagen.

RESTAURANT

Abendment und A-la-carte-Auswahl im Hotelrestaurant oder
auf der Panoramaterrasse, Hotelbar, Weinkeller.

Kiiche: Mo bis So 12-13 Uhr und 18.30 bis 20.30 Uhr.

Kein Ruhetag.

Auszeichnungen: 330 n KKK

GENIESSERPENSION

ARRANGEMENTS

SEE-BERG-AKTIVWOCHE

7 Ubernachtungen inkl. Halbpension, zweistindiger Ausfahrt mit
dem Elektroboot Seerose und geflhrter Kanutour am Faaker See
pro Person im Doppelzimmer ab € 886,—.

HOT DEAL IM HERBST

4 oder 5 Ubernachtungen mit Anreise am Sonntag bzw. 3 oder

4 Ubernachtungen mit Anreise am Montag inkl. Halbpension, buch-
bar zu ausgewahlten Terminen pro Person im Doppelzimmer

Frahsttck mit regionalen Produkten, hausgemachtem ab € 360,-.
Schinkenspeck, Bioecke etc; nachmittags siBe und pikante .
Snacks. Abends 6-gangige Wahimenus, auBergewodhnliche WOHLFUHLTAGE

Salate. 3 Ubernachtungen inkl. Halbpension, 1 Teilkdrpermassage 25 Min.,
1 Paraffin-Handpackung mit Wirkstoffcreme pro Person im Doppel-
zimmer ab € 455,-.

Hotel Karnerhof ****S - Familie Karner

9580 Drobollach am Faaker See

Karnerhofweg 10 - OSTERREICH

T +43 (0) 4254 /2188 - F +43 (0) 42 54 / 36 50
hotel@karnerhof.com - www.karnerhof.com
Betriebsferien: 8. Janner 2023 bis 1. April 2023.

Alle Pauschalen inkl. Teilnahme am taglichen Freizeit-Aktiv-Programm
und zahlreiche Aktivitaten mit der Erlebniscard.

Weitere attraktive Pauschalen auf www.karnerhof.com

Fotos: Daniel Zupanc (1), Karin Wernig (1), David Wockinger (2), Karnerhof (1), Franz Gerd| (1)

_ /2
1| Neue Restaurant-Terrasse mit herrlichem Seeblick. 2| Gastgeber Hans und Adi Melcher, Alfred und Ursula Karner und Andreas Melcher.

3| Abschalten und genieBen: der eindrucksvolle Infinity-Panorama-Pool. 4| Raffinesse und Kreativitdt préagt die Karnerhof-Kiiche.
5| Was fir eine Lage: der Karnerhof direkt am Faaker See. 6| Eine tolle Aussicht eroffnet sich auch von den Zimmern und Suiten.
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GENIESSERHOTEL DIE RIEDERALM

LEOGANG - SALZBURGER LAND

In wunderbarer Lage erweist sich DIE RIEDERALM als
Geheimtipp fiir aktive GenieBer samt fantastischem Spa-Bereich
mit einzigartigem Thermalpool.

WOHNEN

Die fantastische Fernsicht von Suiten,
Familien- und Komfortzimmern ist nur
eine von vielen Attraktionen dieser
herzlich-charmanten Ferienadresse.
Neu: zwei ,,Luxury Spa Penthouse-Sui-
ten® (u.a. mit scheinbar freischweben-
der Badewanne), eine De-luxe-Familien-
suite und drei Doppelzimmer. 2.000 m?
Wellness garantieren beste Entspannung,
etwa im ,,Mountain Spa“ (nur Erw.) mit
Thermalpool, 6 Saunen, Schwitz-Attrak-
tionen, Zirben-Relax-Cube und Kristall-
Kneipp-Garten. Die ,,Pinzgauer Wasser-
festspiele® inkludieren Hallenbad mit
Verbindung zum ganzjahrig beheizten
Infinity-Auflenpool, Indoor-Wasser-
rutsche, Babypool und Familiensauna.

UBERNACHTUNGSPREISE

GENIESSEN

»dahoam* ist Name und Programm im
neuen, spektakuliren A-la-carte-Gour-
metrestaurant, in dem der kochende
Patron Andreas Herbst seine Philoso-
phie einer kreativen und zugleich bo-
denstindig verwurzelten Alpinkiiche in
Szene setzt. Ein auergewohnliches
Lokal mit intimer Atmosphire und fan-
tastischem Bergblick. Aber auch in der
ungemein anspruchsvollen Halbpension
verschmilzt Regionales mit kreativem
Fine Dining, immer wohltuend ent-
spannt und unaufgeregt. Passend dazu
birgt der von Sommelier Fernando
Fanaro gehiitete Weinkeller die perfekte
Begleitung, wobei Osterreich einen be-
sonderen Schwerpunkt darstellt.

ERLEBEN

Direkt vor der Haustiir erdffnet sich
eine einmalige Ferienregion mit
umfangreichem Aktiv- und Freizeit-
programm tiber das ganze Jahr. Ob
Sommer oder Winter — von Wandern
und Mountainbiken bis zu Skispaf§ und
Langlaufen — sind unvergessliche
Natur- und Bergerlebnisse garantiert.
Die geniale Lage direkt an der Asitz-
bahn-Talstation (im Skicircus Saalbach
Hinterglemm Leogang Fieberbrunn)
sowie am weltmeisterlichen Bikepark
Leogang machen die Riederalm auch
zum Hotspot fiir Bike-Fans mit gren-
zenlosem Vergniigen auf unzihligen
Mountainbike- und Talradwegen.

HOTEL

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick € 154,- bis € 403,- p. P.
UN mit %-GenieBer-Pension € 166,- bis € 415,- p. P.

ARRANGEMENTS

AUSZEIT FUR GENIESSER (ganzjahrig buchbar)
2 Ubernachtungen inkl.

* ¥%-GenieBerpension

2.000 m2 Spa

abwechslungsreiches Wochenprogramm
Saalfelden Leogang Card

Wellnessgutschein (flr Buchungen von So bis Fr)

ab € 350,- pro Person.

ZAUBERHAFTE VORWEIHNACHTSZEIT
(7. bis 23. 12. 2022)

3 bis 7 Ubernachtungen inkl.
Y-GenieBerpension

2.000 m2 Spa

Fackelwanderung, Kiichen-Gaudi ,Christmas Edition*,
Pferdekutschenfahrt, ...)

Saalfelden Leogang Card

Massage-Gutschein bzw. inkludierte Massage

3 UN ab € 618,- pro Person.

Weitere attraktive Pauschalen auf www.riederalm.com
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abwechslungsreiches Adventprogramm (inkl. Advent-Brunch,

****S-Kategorie, 70 Zimmer + Suiten, 2.000 m? Wellness: ,Moun-
tain Spa“ (nur Erw.) mit Thermalpool (33 °C), 6 Saunen, Schwitz-
Attraktionen, Ruherdume und -garten und Kristall-Kneipp-Garten;
,Pinzgauer Wasserfestspiele" mit Hallenbad und verbundenem,
beheizten AuBenbecken, Indoor-Wasserrutsche, Babypool, Fami-
liensauna, Ruherdaume, Relax-Wiese. Umfangreiches Hauspro-
gramm. Garage & Parkplétze. Auszeichnungen: Sieger Travel-
lers Choice Award von Trip Advisor der letzten funf Jahre; Holiday
Check Award 2020. 2 Lilien und Platz 1 im Ranking ,Gourmet

Top 15" sowie bei ,Wintersport Top 15" im Relax Guide 2022.

RESTAURANT

Kiiche a la carte: 11.30-13.30 Uhr (Bistrokarte) und 18.30—
20.15 Uhr; kein Ruhetag. Kiiche ,,dahoam®: Mo, Di, Fr und Sa
18.30-19.30 Uhr (Menustart).

Auszeichnungen: 300 m KKK
Schlemmer Atlas: ,Top 50 Kéche Osterreich 2022*

%-GENIESSER-PENSION

Willkommensdrink, Schlemmer-Frihstlcksbuffet bis 10.30 Uhr
(oder Langschléferfrihsttck bis 11.30 Uhr), nachmittags
Alpin-Buffet (Schmankerln, Mehlspeisen, Imbisse und Salate),
abends 5-gangige Gourmetmenus mit Wahlmaoglichkeit,
Kéasebrett und einmal wochentlich ,Good Life“-Galadinner,
Kuchengaudi sowie (gegen kleinen Aufpreis) Weinreise.

GenieBerhotel Die Riederalm ****S - Familie Herbst

5771 Leogang - Rain 100 - OSTERREICH

T +43 (0) 6583 /7342 - F +43 (0) 65 83 / 73 42-42
info@riederalm.com - www.riederalm.com

Betriebsferien: 6. 11. bis 6. 12. 2022 und 16. 4. bis 16. 5. 2023.

), Lorenz Masser (2), Carmen Huter (1), Herbert Lehmann (1)

Fotos: Marion Vogel (1), Eveline Walker (1

EXTRAS FUR
GENIESSER

Kiichengaudi mit kleinen Verkostungen und
Fachsimpeln mit JRE Andreas Herbst

Weinreise-Degustation im Weinkeller

,Good Life“-Lounge mit Musik & Cocktails

Kochworkshops mit Andreas Herbst
Einzigartiges Adventprogramm

Video ansehen

1| Herzlich und kompetent: Gastgeberfamilie Herbst. 2| Einmalige Lage in der Salzburger Naturregion. 3| Edles Wohnambiente
mit exklusiven Details. 4| Raffinierte Spitzenkiiche mit regionalem Touch. 5| Neu: das spektakuldre Gourmet-Restaurant ,dahoam®.
6| Die vielseitige Pool-Landschaft bietet beste Mdglichkeiten fiir die ganze Familie (im Bild: Thermalpool nur fir Erwachsene).



EXTRAS FUR
GENIESSER

Haubenluft schnuppern mit Kiichenchef
Stefan Reiter

Weinverkostungen mit Maitre
Dipl.-Sommelier und erfolgreichem Winzer
Giinther Rettenbacher

Hausgemachte Salzburgerhof-Pralinen und

Marmeladen

Video ansehen

1 j¢] 4 WELLNESS

WELLNESS-, GOLF- & GENIESSERHOTEL SALZBURGERHOF

ZELL AM SEE - SALZBURGER LAND

Eingebettet in die grandiose Alpenwelt rund um Zell am See
verwohnt der SALZBURGERHOF mit 5-Superior-Sternen, 3 Relax-Lilien

WOHNEN

Erstklassige Hotelqualitit und 3-
Hauben-Gourmetkiiche kombiniert
mit einer im Relax-Guide 2022 mit

3 Lilien pramierten Wellness-Anlage
machen den Salzburgerhof zu einer der
besten Adressen der dsterreichischen
Hotellerie. Das Wellness-Schlgssl mit
Panorama-Terrasse im mirchenhaften
Feng-Shui-Garten bietet auf 3.500 m?
mit Innen- und AufSenpools, Sole
Dome, Schwimm-Biotop, beheiztem
Sportbecken, bestens geschulten Thera-
peuten und exklusiven Streicheleinhei-
ten eine Welt fiir sich. Eine topmoderne
Indoor-Golfanlage rundet das erstklas-
sige Angebot ab.

GENIESSEN

Klassiker der dsterreichischen Kiiche,
niveauvoll aufbereitet! Spitzenkoch
Stefan Reiter verwohnt im Genief3er-
hotel Salzburgerhof mit stets neuen
Akzenten in der vielfach ausgezeich-
neten Gourmet-Verwohnvollpension.
Er und sein Top-Team begeistern mit
fantasievoller und vor allem gesunder
Gourmet-Kiiche. Ein besonderer Wert
wird auf die Regionalitit der Produkte
und die Leichtigkeit der Speisen gelegt,
dazu genief3t die verfiihrerische Dessert-
kiiche einen ganz besonderen Stellen-
wert. Maitre Giinther Rettenbacher,
Dipl.-Sommelier und erfolgreicher
Winzer, wihlt aus einem erlesenen Sor-
timent die perfekte Weinbegleitung.

HOTEL

und 3 Gault-Millau-Hauben.

ERLEBEN

Zell am See-Kaprun ist ganzjihrig eine
beliebte Urlaubsregion. Mit dem
Zusammenschluss von Zell am See und
dem Skicircus Saalbach-Hinterglemm-
Leogang-Fieberbrunn entstand das
grofte Skigebiet Osterreichs mit 408
Pistenkilometern. Insgesamt stehen
mehr als 40 Winter- und Sommersport-
moglichkeiten zur Auswahl, beispiels-
weise romantische Langlauf-, Schnee-
schuh- und Winterwandertouren,
36-Loch-Golfanlage, Wassersport oder
Ganzjahres-Skifahren am Kitzstein-
horn. Beliebte Ausflugsziele: Salzburg
(80 km), Grof3glockner Hochalpen-
strafle, Weif3see-Gletscherwelt,
»WunderWasserWelt Krimml“ u.v.m.

UBERNACHTUNGSPREISE

~-Superior-Kategorie, 140 Betten. Exquisites Wellness- Ganzjahrig: UN mit Frithstiick im DZ ab € 175, p. P. und Nacht;

1| Heimelig-elegant présentiert sich das Restaurant. 2| Grofziigige Gartenanlage mit dem fulminanten Wellness-Schldssl. 3| Gisela Holleis

mit Ing. Wilhelm Holleis, dem Griinder der Golfanlage Zell am See-Kaprun-Saalbach Hinterglemm. 4| Beste Wintersportmdglichkeiten fir
5| Hochste Entspannung, u. a. bei einer Lomi Lomi Nui-Massage.

Skifahrer wie auch GenieBer.

6] 3.500 m2 Wellness der Superlative.

), TVB Zell am See (1)

Fotos: Paul Dahan (5), Salzburgerhof (1

Schlossl mit groBer Saunawelt, 2 Hallenbadern, ganzjahrig
beheiztem Sportbecken (20 m) mit Gegenstromanlage, 2 Whirl-
pools, Bade-Biotop, Wasserfall, Beauty-Farm, Sole Dome.
Sonnendeck mit Freiluftmassage und blickgeschitztem FKK-
Bereich, Spa-Bistro. Indoor-Golf. Tiefgarage.
Auszeichnungen: 3 Lilien im Relax-Guide 2022 (17 Pkt.) sowie
Platz 1 im Special-Ranking ,Gourmet Top 50, ,Hotel d J 2013"
Gault Millau, Bertelsmann-Wellnesshotel 2008.

RESTAUBANT
50 PI. im A-la-carte-Restaurant. Terrasse, Hausbar, gesamtes
Hotel Nichtraucher. Kiiche: Ganztagig. Ruhetag: So.

Auszeichnungen: $$0 m KKKt

Gisela Holleis ,Lebenswerk Award 2022" bei Schlemmer Atlas,
Lukas Schmiderer ,Péatissier d J '17" + Stefan Reiter , Top 50
Koche Osterreichs 2022".

GOURMET-VERWOHNPENSION KULINARIK
Langschlafer-Frihstucksbuffet bis 11.30 Uhr mit hausgemach-
ten Marmeladen, Produkten vom Biobauern u.v.m., Mittags-
imbiss mit Suppe, Hauptspeise, Salat, Obst und Dessert, nach-
mittags Kuchen und Strudelbuffet. Abends 6-gangiges Gour-
metdinner aus der 3-Hauben-Kuche (mit Wahimdglichkeit).

Wellness-, Golf- & GenieBerhotel

Salzburgerhof *****§ . Familie Holleis

5700 Zell am See - Auerspergstr. 11 - OSTERREICH
T +43 (0) 6542 /765 - F +43 (0) 65 42 / 765-66
5sterne@salzburgerhof.at - www.salzburgerhof.at
Betriebsferien: 16. Oktober bis 7. Dezember 2022.

UN mit Verwéhnpension im DZ ab € 190, p. P. und Nacht.

ARRANGEMENT

GENUSSMOMENTE FUR ZWEI

Gonnen Sie sich wertvolle Zeit zu zweit:

2 Ubernachtungen in einer Wellness-Gartensuite inklusive Gour-

met-Verwdhnpension

— Zweisamkeit im 5 Sterne Himmel (Lomi Lomi Nui — die Koénigin
der Massagen)

— Floating im Soledome

p. P. ab € 690,-.

Weitere attraktive Pauschalen auf www.salzburgerhof.at
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BRAMBERG AM WILDKOGEL - SALZBURGER LAND

GENIESSERHOTEL WEYERHOF

Der zauberhafte, historische WEYERHOF im Salzburger Oberpinzgau
iiberzeugt mit ungemein viel Herzlichkeit und einer vielfach pramierten

WOHNEN

Familie Meilinger empfingt ihre Giste
im wunderbar nostalgischem Ambiente,
einem tollen Panoramablick zum
Habachgletscher und Top-Freizeit-
aktivitdten vor der Haustiir. Klein aber
fein ist die Devise — insgesamt stehen

11 Doppelzimmer (20 bis 41 m?),
durchwegs individuell ausgestattet,
sowie 3 feine Suiten (45 bis 57 m?,
getrennter Wohn- und Schlafbereich
u.v.m.) bereit. Auf Kategorisierung wird
bewusst verzichtet, 4-Sterne-Komfort
ist aber selbstverstindlich. Auf eigenem
Grund findet sich zudem der histo-
rische Weyerturm, viel Selbstgemachtes,
wie Hausbrot, Speck etc. gibt es auch
fiir zu Hause.

Gourmetkiiche.

GENIESSEN

Prichtige Deckengewdlbe, Holzvertife-
lungen, Butzenscheiben und vieles mehr
prigen die historischen Restaurant-
rdumlichkeiten, an lauen Sommertagen
ladt auflerdem der schattige Gastgarten
zum Genuss der 3-Hauben-Kiiche. Die
Spezialititen vom Koch-Duo Franz
Meilinger und Andreas Stotter iiberzeu-
gen als harmonische Kombination aus
traditioneller Wirtshaus- und moder-
ner, alpiner Naturkiiche. Einige Ge-
richte werden nach alten, tiberlieferten
Rezepten kreiert, wer sich tiberraschen
lassen mochte, wihlt ,,Carte blanche“ in
5 oder 7 Gdngen. Zu den ,,Signature
dishes* zihlen etwa Bauernschopsernes
vom Bio-Lamm oder Zirbenkaramell.

ERLEBEN

Die Naturlandschaft bietet unterhaltsame
Freizeitaktivitidten und auch spannende
Ausflugsziele, wie Habachtal (einziges
Smaragdvorkommen Europas), Natio-
nalpark Hohe Tauern, Krimmler Was-
serfille, Tauernspa Kaprun, Hochseil-
garten, Sommerrodelbahn, Wildpark
Ferleiten oder Grof3glockner Hochalpen-
strafde, sind rasch erreicht. Neben der

5 Minuten entfernten Skiarena Wild-
kogel sind weitere Top-Skigebiete in der
Nihe, zudem garantiert die lingste
beleuchtete Rodelbahn der Welt (14 km)
ultimativen Winter-Spaf3.

Weiters: Langlaufen, ganzjihrig roman-
tische Wanderwege sowie beste Moun-
tain- und E-Bike-Routen u.v.m.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: Ubernachtung mit Friihstiick im DZ
pro Person € 75,- bis € 145,-.

ARRANGEMENTS

GAUMENKITZLER (12. 9. bis 23. 12. 2022, 7. 1. bis 18. 2.
2023 und 5. 3. bis 9. 4. 2023)

Anreisetage: Mo, Do oder So.

1 UN inkI. Weyerhof-Frihstlck mit Késtlichkeiten aus der Re-
gion, 1x 7-gangigem Uberraschungsment mit Weinbegleitung,
Willkommensdrink, hausgemachtem Abschiedsgeschenk. Bis
31. 10. noch inkl. Nationalpark-Sommercard mit 60 Leistungen
in der Region p. P. ab € 238,50.

KULINARIK-TAGE (12. 9. bis 23. 12. 2022, 7. 1. bis 18. 2.
2023 und 5. 3. bis 9. 4. 2023)

Anreisetage: Fr oder So.

2 UN inkl. Weyerhof-Friihstiick mit Kostlichkeiten aus der Re-
gion, 1 x 7-gangigem Uberraschungsment, 1x 4-gangigem
Tagesmenu, Willkommensdrink, hausgemachtem Abschieds-
geschenk. Bis 31. 10. noch inkl. Nationalpark-Sommercard mit
60 Leistungen in der Region p. P. ab € 299,50.

VORWEIHNACHT 3 = 2 (1. 12. bis 19. 12. 2022)
Anreisetage: Mi, Do, Fr oder Sa.

3 UN inkl. Weyerhof-Friihstiick mit Kostlichkeiten aus der Re-
gion, Gluhwein zur BegriiBung, 1 Teller hausgemachter Keks
am Zimmer, 1x 4-gangiges Degustationsment an einem Tag
nach Wahl sowie hausgemachtem Abschiedsgeschenk

p- P. ab € 237,50.
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HOTEL

31 Betten (11 DZ, 3 Suiten). Sauna und Naturbadeteich in Pla-
nung (Fertigstellung 2023). Tagungsraum (ca. 40 Personen),
Spielplatz. Saisonale Gourmet-Pauschalen.

Besonderheiten: Historischer Weyertum, viel Selbstgemach-
tes mit Fokus auf Handwerk, eigene Topferei. Parkplatze,
Carport, E-Auto-Ladestation.

RESTAURANT

Traditionelle Bauernstube mit hochwertiger, historischer Aus-
stattung, 5 getrennte Speisezimmer, Gastgarten, Innenhof (ge-
samt ca. 120 Platze); begehbarer Weinkeller, Terrasse, Hausbar.
Kiiche: 11.30-14.00 Uhr und 17.30-21.00 Uhr.

Ruhetage: Dienstag, Mittwoch.

Auszeichnungen: GG¢ m KKK

GENIESSER-PENSION

Keine Halbpension, frei wahlbar a la carte oder 5- bzw.
7-gangige Uberraschungsmeniis sowie 4-gangige Degus-
tationsmenus.

Kleines, feines Fruhstick mit Buffet und saisonalen regionalen
Kostlichkeiten (z. B. hausgeraucherter Saibling, frische Wald-
heidelbeeren etc.), alle Marmeladen hausgemacht, eigenes
Bauernbrot und Kuchen, Eiergerichte frisch zubereitet und ser-
viert, sehr guter italienischer Kaffee (Siebtragermaschine).

GenieBerhotel Weyerhof - Familie Meilinger

5733 Bramberg am Wildkogel, Weyer 9 - OSTERREICH
T +43 (0) 65 66 / 72 38

info@weyerhof.at - www.weyerhof.at

Betriebsferien: 6. November bis 8. Dezember 2022 und
10. April bis 1. Mai 2023.

), Emma Hartvig & Clemens Purner (4), David Innerhofer (1)

Fotos: Christof Wagner (1

EXTRAS FUR
GENIESSER

5- und 7-géngige Uberraschungsmeniis
,Carte blanche“ sowie 4-gangige Degus-
tationsmeniis

Selbstgemachte Produkte, wie Brot oder
Speck

Teils alte, béuerliche Gerichte nach
iberlieferten Rezepten

T

1| Bodenstédndig, regional und zugleich mehrfach ausgezeichnet: Die 3-Hauben-Kiiche. 2| Gastgeberfamilie Meilinger & Meilinger-Matule.
3| Der ehemalige Gutshof erweist sich als romantisches Hideaway. 4| Zimmer und Suiten prdsentieren sich heimelig-modern.
5| Historische »Alte Stube« als Rahmen fiir hdchste Kulinarik. 6| Traditionell-heimeliges Flair préagt das gesamte Anwesen.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Kochbuch: ,Kréduterreich — Geheimnisse
der Alpinen Kiiche*®

Ergdnzend vegetarische und vegane
Spitzenkiiche

Kochkurse

Begehbarer, gldserner Weinraum

Hotelshop

Sonntagsbrunch inkl. kleinem
Genuss-Meni von 10 bis 13.30 Uhr

Video ansehen

1| Gastgeber Vitus und Eva-Maria Winkler mit ihren beiden Kindern. 2| Herrliche Lage mit feiner Wellness, u.a. beheiztem AuBenpool.
3| Natur als 4-Hauben-Kunstwerk am Teller, im Bild: ,Fichtenwald“. 4| Gemitliche Doppelzimmer mit Panorama inklusive.
5| Modernes Restaurant mit Bar und begehbarem Weinraum. 6| Auszug aus dem wdchentlichen Galadinner, im Bild ,Wachtelnest®.

Fotos: Mario Stockhausen (5), Lukas Kirchgasser (1)
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GENIESSERHOTEL SONNHOF BY VITUS WINKLER
ST. VEIT IM PONGAU - SALZBURGER LAND

Der auf einem Sonnenplateau gelegene SONNHOF BY VITUS WINKLER
iiberzeugt mit hochkaratiger Kulinarik, feiner Wellness, stylischen Zimmern
sowie einer herzlichen Gastlichkeit.

WOHNEN

Das familiir gefiihrte 4-Sterne-Hotel
mit seinen ansprechend gestalteten
Wohlfithlzimmern thront in schoner
Sonnenhanglage hoch iiber dem Pon-
gauer Salzachtal und eroffnet weite
Fernsichten in die Berg- und Natur-
landschaft. Das stilvolle Gourmet-
restaurant ,,Krauterreich by Vitus
Winkler® prisentiert sich in edelgrauen
Farbtonen und mit begehbarem Wein-
schrank, Lounge- und Barbereich.
Herrliche Plitze zum Relaxen sind die
Panoramaterrasse, der lauschige Garten
sowie der feine Spa-Bereich, der kiirz-
lich um einen beheizten Panorama-
Auflenpool sowie weiteren, feinen
Annehmlichkeiten erweitert wurde.

GENIESSEN

Wertvoller Genuss mit besten Zutaten
ist fiir Vitus Winkler keine leere Floskel,
sondern Lebensphilosophie, wobei der
raffinierte Einsatz von Kriutern in
seiner innovativen Kiiche eine prigende
Rolle spielt. Ergiinzend zu Fleisch, Wild
und Fisch versteht sich der Shooting-
star unter den Osterreichischen Spitzen-
kochen in besonderer Weise auf span-
nende vegetarische und auch vegane
Kreationen. Einen wiirdigen Rahmen
bildet das vollkommen neu gestaltete
Restaurant ,,Krauterreich by Vitus
Winkler” mit privatem Extra-Dining-
room samt begehbarem, glisernem
Weinraum.

Tipp: regelmifiig Kochkurse.

ERLEBEN

Die Pongauer Naturlandschaft rund
um das Genief8erhotel ist geprigt von
Idylle und Romantik und bietet zu-
gleich das ganze Jahr tiber feine Frei-
zeit- und Unterhaltungsmoglichkeiten.
So wandert oder radelt man im
Sommer durch ein aulergewéhnliches
Alm- und Bergparadies, entdeckt herr-
liche Panoramastraflen oder golft auf
nahen Topplitzen. Zur weiflen Jahres-
zeit ist die Skiwelt Amadé mit 760
Pisten-km rasch erreicht, Mondschein-
rodeln, Schneeschuh- oder Winterwan-
dern, Langlaufen und Eislaufen sind
ebenso moglich. Die Festspielstadt Salz-
burg ist nur 60 km entfernt.

HOTEL

****_Kategorie, 52 Betten, Doppelzimmer, Einzelzimmer &
Suiten. Wellnessbereich mit beheiztem AuBenpool mit Innen-
einstieg, Biosauna, Aroma-Dampfbad, finnischer Sauna,

3 Ruherdume (davon 2 nur fur Erwachsene), Solarium und
Massage. Panoramaterrasse, Garten-Lounge, Hotelbar und
Innen-Lounge. Gratis WLAN im gesamten Hotel.
Kinderspielraum. Parkplatz. Auto E-Ladestation.
Auszeichnung: 1 Lilie im Relax-Guide 2022.

RESTAURANT

Restaurant ,Krauterreich by Vitus Winkler", 20 + 14 Sitzplatze
und Panoramaterrasse 25 Sitzplatze. Kiiche: 8-10 Uhr Frih-
stlick,18-21 Uhr Abendessen; Sonntag 10-13.30 Uhr Brunch
inkl. 6-gangigem, kleinen Genuss-Menu. Ruhetage: Dienstag,
Mittwoch.

Auszeichnungen: 000 m WK X
Schlemmer Atlas: , Top 50 Kéche Osterreich 2022*, Rolling Pin
,Top 100 Chefs 2022" (PI. 15), 4 Sterne im A la Carte 2022

GENIESSER-VERWOHNPENSION

Fruhsttcksbuffet mit regionalen und saisonalen Produkten,
hausgemachten Marmeladen, Vitalecke und frischen Eier-
gerichten nach Wunsch; abends 3- oder 5-gangige GenieBer-
Verwéhnpension.

GenieBerhotel Sonnhof by Vitus Winkler ****

Vitus & Eva-Maria Winkler

5621 St. Veit im Pongau - Kirchweg 2 - OSTERREICH

T +43 (0) 64 15/43 23 - F +43 (0) 64 15/ 43 23-28
sonnhof@vituswinkler.at - www.sonnhof-vituswinkler.at
Betriebsferien: 1. November bis 16. Dezember 2022.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN im DZ mit Friihstiick ab € 103,- p. P.
mit Inklusivleistungen ab € 158,- p. P.

ARRANGEMENTS

KURZTRIP GOURMET-TAGE PREMIUM

2 UN inkl. kleine kulinarische & prickelnde BegriiBung bei Anreise,
eine Flasche Champagner serviert im Wellnessbereich oder am
Zimmer, 1x 7-gangiges Uberraschungsmenti aus der 4-Hauben-Kii-
che von Vitus Winkler im Gourmetrestaurant ,Krauterreich by Vitus
Winkler" inkl. handsigniertem Kochbuch ,Krauterreich* und Krauter-
box, 1x 5-gangiges Abendmenl aus der Haubenkiche im gemut-
lichen Hotelrestaurant, herrliches Frihsttucksbuffet mit regionalen
Produkten, hausgemachten Marmeladen und Vitalecke, Entspan-
nung und Ruhe im groBzlgigen Wellnessbereich p. P. € 567,-.

MIDWEEK GOURMET SPECIAL

Kulinarischer Kurzurlaub unter der Woche auf héchstem Niveau mit
4-Hauben-Klche. Anreise So, Mo oder Di; begrenzte Verfigbar-
keit, nur beim Hotel buchbar und nicht verlangerbar oder mit ande-
ren Angeboten kombinierbar.

Kleine kulinarische und prickelnde BegriiBung; 1x 5-gangiges Uber-
raschungsmenu aus der 4-Hauben-Kiche von Vitus Winkler im
Gourmetrestaurant ,Krauterreich by Vitus Winkler"; 2x 5-gangiges
AbendmenU aus der Haubenklche im gemutlichen Hotelrestaurant;
herrliches Fruhstucksbuffet mit regionalen Produkten, hausgemach-
ten Marmeladen und Vitalecke sowie Entspannung im groBzugigen
Wellnessbereich inkl. Nutzung bis 19 Uhr am Abreisetag.

3 UN pro Person ab € 534,-.
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GENIESSERHOTEL DOLLERER

GOLLING BEI SALZBURG - SALZBURGER LAND

Wahrer Genuss hat Heimat — und zwar bei Familie DOLLERER. Wahrend
kulinarische Hohenfliige in Déllerers Stammhaus in Golling zuhause sind,
werden Weinliebhaber in Ddollerers Weinhaus in Kuchl gliicklich.

WOHNEN

Die Fassade von Déllerers Stammbhaus,
das ein Genieflerhotel, ein Restaurant,
ein Wirtshaus und eine Feine Kost be-
herbergt, strahlt Nostalgie pur aus und
verweist auf die tiber 100-jihrige Ge-
schichte des Familienbetriebs. Im Inne-
ren prisentiert sich das Haus quick-
lebendig und mit vielen liebevollen
Annehmlichkeiten, wie z. B. dem Alm
Spa mit Sauna und Infrarot-Kabine
oder dem ,,Essbaren Garten®, der sich
auf mehreren Ebenen hinter dem
Stammbhaus erstreckt und zum kulina-
risch-botanischen Spazieren einlddt.
Auch die 25 hellen Studios und Suiten
erweisen sich als schones Zuhause

auf Zeit.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN im DZ mit Déllerers Feinkost-Friihstiick

€ 90,- bis € 200,- p. P.

ARRANGEMENTS

»BEST OF ALPINE CUISINE®“ (1 Nacht / 2 Tage)

GENIESSEN

Andreas Déllerer, einer der meistausge-
zeichneten Kéche des Landes, lidt in
Déollerers Restaurant zu einer kulinari-
schen Bergtour, fiir die man weder
Steigeisen noch Outdoor-Bekleidung
benétigt. Seine ,,Alpine Cuisine“ —a la
»Alpine Jakobsmuschel“ oder ,,Fenchel
im Gletscherschliff — sind hochst
ideenreiche Interpretationen dessen,
was in den Salzburger Alpen wichst
und von kleinen Produzenten und Bau-
ern aufgezogen wird. Der Weinkeller ist
ein wahrer Grofiglockner unter seines-
gleichen, und jeder Morgen beginnt
mit einem fulminanten Friihstiick in
»Dollerers Wirtshaus®.

ERLEBEN

Déllerers Stammbhaus ist fiir sich
genommen schon eine kleine Erlebnis-
welt, dazu gesellt sich das nahe,
familieneigene Weinhaus samt Enoteca
mit sagenhaften 400.000 Flaschen, erle-
senen Alimentari u.v.m. Die Tennen-
gauer Naturlandschaft l4dt das ganze
Jahr zu vielseitigen Aktivititen: Golf
auf 15 Plitzen innerhalb von 70 km,
Radfahren, Fischen, Sommer- und
Winterwandern, Langlaufen oder
Skifahren in der Sport- & Skiwelt
Amadé. Auch Salzburg ist nur 25 km
entfernt. Kultur-Tipp: ,,Kunst & Kuli-
narik Festspiele Golling“ (Anfang Juli
bis Ende August).

HOTEL

RESTAURANT

****_Kategorie, 50 Betten, Sauna, Infrarot, Ruheraum mit
Sonnenterrasse, Cardio-Geréte, Massage, Seminarraum &
Atelier (22 P), Alpin-Bar, Feine Kost, nahes Weinhaus mit
Enoteca, Parkplatz.

60 PI. Restaurant + 14 PI. Separee ,Wohnzimmer*, 70 PI.
Wirtshaus, Innenhof mit Gartenterrasse und Weingarten.

1 Glas Krug Champagner als Aperitif, 1 UN im Studio mit
Terrasse mit Feinkost-Frihstuck frei wahlbar aus Doéllerers Feine
Kost, 1 Menu ,Best of Alpine Cuisine" mit Déllerers ,Best of“-
Weinbegleitung, ein ,Cuisine Alpine“-Kochbuch mit Widmung
von Andreas Dollerer pro Zimmer.

Anreise Freitag und Samstag € 840,- bzw. Dienstag bis
Donnerstag € 830,—.

GENIESSER-PAUSCHALE (2 Nachte / 3 Tage)

1 Glas Dollerers Hausaperitif, 1 UN mit Feinkost-Friihstiick frei
wahlbar aus Déllerers Feine Kost, 1 UN mit Andreas Déllerers
Frihstick Alpine Cuisine. Das Feinkost-Frihstick wird mit

6 Gangen hochster Kochkunst zum Genussreigen mit regio-
nalem Charme erweitert. 1 traditionelles 3-Gange-MenU in
Dollerers Wirtshaus. 1 ,Alpine Cuisine“-Menu mit Weinbeglei-
tung in Déllerers Restaurant.

Anreise Donnerstag und Freitag € 540,- bzw. Anreise
Dienstag und Mittwoch € 520,-.

Weitere attraktive Pauschalen auf
www.doellerer.at
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Kiiche: Restaurant: Di. bis Fr. 18-21.30 Uhr, Sa. 12-21.30 Uhr;
Wirtshaus: Di. 17-22 Uhr, Mi. bis Sa. 11.30-22 Uhr.
Ruhetage: So., Mo. Wahrend der Salzburger Festspiele:
Restaurant und Wirtshaus: Mo. 17 Uhr bis nach letzter Vorstel-
lung, Di. bis So. 11.30 Uhr bis nach letzter Vorstellung.
Auszeichnungen:

Restaurant: 9900 ﬁw KRR KK

Wirtshaus: @0 m WK ¥ |, Gault-Millau-Koch d. J. 2010“ und
,Service-Award 2015“, 5 Sterne im A la Carte 2022, , Spitzenkoch
d. J. 2022" im Schlemmer Atlas, Rolling Pin ,Top 100 Chefs 2022"
(PI. 2), JRE ,Taste of Origin Award 2019“, FAZ ,Internationaler
Koch d. J. 2018, Rollin-Pin-Award 2016, ,Inspirations-Chef d. J.".

GENIESSER-FRUHSTUCK

Frihstlck mit Spezialitaten aus Dollerers Feiner Kost oder An-
dreas Dollerers Feinkost-Frihsttck Alpine Cuisine in mehreren
Gangen.

Doéllerers Stammhaus - GenieBerhotel **** -
Restaurant - Wirtshaus - Feine Kost

5440 Golling - Markt 56 - OSTERREICH

T +43 (0) 62 44 / 42 200-0 - office@doellerer.at
www.doellerer.at

Fotos: Joerg Lehmann (2), Helge Kirchberger (1), Patrick Langwallner (2), Alexander Maria Lohmann (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

Tageskochkurse mit Andreas Dollerer

Weine und kostliche SchmankerIn in
Déllerers Enoteca sowie Wein- und
Genuss-Events

Hausgemachtes und viele Spezialitaten
in Dollerers Feiner Kost

Catering fiir verschiedenste Anldsse

Weinwerkstatt: Seminare fiir Weinfreunde
und Gastronomiebetriebe

Online Wein einkaufen in Déllerers
Web-Shop auf shop.doellerer.at

N W e
1| 4-Hauben-Kreation: Rauriser Reh. 2| Tradition trifft Moderne: das neugestaltete Restaurant. 3| Spitzenkoch Andreas Déllerer

und Gastgeberin Christl Dollerer. 4| Hochste Weinkompetenz ist ein Markenzeichen bei Déllerer. 5| Moderner Wohnkomfort prégt
die schmucken Zimmer. 6| Genussvoller Blick vom neuen ,Essbaren Garten“ auf Déllerers Stammhaus.



GENIESSER-SEEHOTEL DAS TRAUNSEE
TRAUNKIRCHEN / SALZKAMMERGUT - OBEROSTERREICH

EXTRAS FUR
GENIESSER

Vielfach pramiertes Gourmetrestaurant
Bootshaus

Bestsortierte Weinkarte der Region
Panoramasauna mit direktem Seezugang

Private-Suite Bauernhaus Dorfl in
der Strass

Video ansehen

[=] 5Pt s
0 LT

1| Gastgeber Monika und Wolfgang Grdller mit ihren Téchtern. 2| Seehotel Das Traunsee in traumhafter Lage. 3| Hochster
Gourmetgenuss im Restaurant Bootshaus. 4| Kompromisslos regional und zugleich weltoffen — eine der besten Kiichen des Landes.
5| Spitzenkoch Lukas Nagl und sein Team. 6| Moderner See-Spa, u. a. mit Panorama-Seesauna.

Fotos: Traunseehotels/Christof Wagner (6), Lukas Kirchgasser (1)

See und Berg dienen im DAS TRAUNSEE (alle Zimmer mit Balkon und
Seeblick) im Herzen des Salzkammergutes als spektakuldre Biihne -
wunderbar kombiniert mit unverwechselbarer Spitzenkiiche.

WOHNEN

In malerischer Halbinsel-Lage am
Traunsee im Herzen des Salzkammer-
gutes begriifft Familie Groller im
4-Sterne-S-Hotel ihre Géste — prichti-
ger Balkon-Seeblick von allen Zimmern
und Suiten inklusive. Nach der neuen
Panorama-Suite mit Infinity-Balkon im
Dachgeschof stehen seit Kurzem auch
12 neue Suiten im hochwertigen Design
bereit. Von den Minisuiten ,,Seezugang
gelangt man direkt zur privaten Steg-
anlage. Relaxt wird im See-Spa, eben-
falls mit Seezugang, samt Beauty-
Bereich, Panorama-Seesauna, Soft-
Sauna, Infrarotkabine, Marmor-
Dampfbad und Eisgrotte.

GENIESSEN

Im Restaurant Bootshaus verbindet
Kiichenchef Lukas Nagl in kreativer
Leichtigkeit mit seinem Team die Tradi-
tion der Region und beste Produkte
heimischer Biobauern mit einer immer
auf den Geschmack konzentrierten
Kiiche. Das Ergebnis sind verstindlich
einfach wirkende Gerichte, die zugleich
ungemein raffiniert munden. So ist das
Credo der vielfach pramierten Kiiche
klar auf den Punkt gebracht: Dafiir
ohne Schnickschnack, ohne Alliiren,
kompromisslos, regional und weltoffen
zugleich. Ganzjihrig federfithrend ist
Nagl auch im wenige Schritte entfern-
ten Wirtshaus Poststube 1327 mit
Kiichenchef Stefan Griessler.

HOTEL

ERLEBEN

Die Naturlandschaft des Salzkammer-
gutes ermoglicht zahlreiche Aktivititen
im Sommer wie auch im Winter. Sehens-
werte Ausflugsziele, etwa die Keramik-
stadt Gmunden mit dem weltberiihm-
ten Seeschloss Orth oder die Kaiserstadt
Bad Ischl sind rasch erreicht. Beste
Wassersportmaoglichkeiten eroffnen sich
ebenfalls direkt am Haus (Segelboot,
Kajaks und Stand-up-Paddles), fiir Ho-
telgdste mit eigenem Badesteg und See-
Spa zum Genieflen das ganze Jahr tiber.
Winterlandschaften bei Schneeschuh-
wanderungen abseits von Skipisten kann
man im weitgehend schneesicheren,

7 km entfernten Gebiet Feuerkogel mit
eigener Kranabethhiitte kennenlernen.

UBERNACHTUNGSPREISE

****S-Kategorie, 80 Betten, 1 Panoramasuite, Minisuiten — 6
TAGTRAUM sowie 6 Salzkammergutsuiten. Mountainbikes &

metik- und Beauty-Anwendungen sowie Massagen. Schnee-
schuhe. Wochenprogramm, Parkplatze, E-Ladestation.

RESTAURANT
Restaurant Bootshaus 54 PI. innen u. auBen. Hausbar.

Anfrage! Feiern bis 130 Personen auf der Veranstaltungshalb-
insel Traunkirchen.

Auszeichnungen: 3300 Tm KX Xt

Bestbewertetes Restaurant in OO im A la Carte 2022 mit 96 P,
Falstaff 2022 96 P, 4 Hauben (18,"5 P) im Gault Millau 2022,
Schlemmer Atlas , Top 50 Kéche Osterreich 2022%, Rolling Pin

2015 ,Kreative Kiche" fur Lukas Nagl.
Wirtshaus Poststube 1327 im Schwesterhotel Post am
Ortsplatz: ganzjahrig geoffnet, tgl. 12-21 Uhr.

GENIESSER-INKLUSIVPENSION
Feinschmeckerfrihstick, 4-gangiges GenieBer-Abendment
fir Hausgaste.

GenieBer-Seehotel Das Traunsee ****S

Familie Groller

4801 Traunkirchen - Klosterplatz 4 - Osterreich

T +43 (0) 76 17 /2216 - F +43 (0) 76 17/34 96
traunsee@traunseehotels.at - www.dastraunsee.at

davon mit direktem Seezugang — und neu renovierte Minisuiten

E-Bikes, See-Spa mit Zugang zum hauseigenem Badesteg, Kos-

Aktuelle Offnungszeiten: www.dastraunsee.at. Feiern gerne auf

,Top 100 Chefs 2022, Vineus-Weinhotel 2015, Trophée Gourmet

Ganzjahrig: UN im DZ mit Friihstiick ab € 119,50 p. P.
UN im DZ mit GenieBermenii ab € 178,50 p. P.
Aufpreise fir Suiten. Alle Zimmer mit Balkon und
Seeblick!

ARRANGEMENTS

NOVEMBER RAIN

4 Ubernachtungen in der gebuchten Zimmerkategorie inkl. taglichem
4-Gang-GenieBerment und 1 Flasche November Rain von Ewald
Zweytick am Zimmer p. P. ab € 520,-.

ZEIT SCHENKEN

2 Ubernachtungen in der gebuchten Zimmerkategorie inkl. 1x 6-Gang-
Gourmetment im mehrfach ausgezeichnetem Restaurant Bootshaus und
1x 4-Gang-GenieBermend p. P. ab € 432,-.

Weitere attraktive Angebote auf www.dastraunsee.at
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GENIESSERHOTEL BERGERGUT

AFIESL - OBEROSTERREICH

Zweisamkeit und Genuss abseits vom Mainstream pur verspricht das
nur fiir Erwachsene buchbare BERGERGUT im vertraumten Miihlviertel —
kombiniert mit feinen Gourmeterlebnissen und exquisiter Wellness.

WOHNEN

Dieses 4-Sterne-S-Hideaway zwischen
Bohmerwald und Donaustrom ist
ganz auf Paare ausgerichtet und setzt
immer wieder neue Maf3stibe. Stilvoll
romantisches Ambiente, viel Privat-
sphire und entspannter Luxus verspre-
chen perfekte Momente sinnlicher
Zweisamkeit. Zum Wohnen stehen top-
moderne Suiten in 8 Kategorien, z. B.
Feuer & Flamme, Kuschel, Naturspiel
oder Penthouse (160 m?), bereit. Ange-
nehm entspannt wird in der feinen
Wellness mit Paar-Anwendungen,
Privat-Spa-Bereich, paradiesischem
Garten sowie beheiztem AufSen- und
Innenpool und gemiitlicher Sauna-
Lounge. Tipp: Gourmet-Camping!

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit allen BERGERGUT-Highlights
p- P. € 160,- bis € 378,- (160 m2 Penthouse-Suite).

ARRANGEMENT

ZWEISAM.ZEIT - MIDWEEK-SPECIAL (Di bis Fr)

GENIESSEN

»Iradition trifft Innovation“ — so lisst
sich die raffinierte Kiiche von Thomas
Hofer am besten beschreiben, der bei
seinen verfithrerischen Kreationen auf
100 %ige Produktqualitit setzt. Der
junge Kochkiinstler verwohnt mit
hinreiflenden Gerichten, wobei er der
regionalen Miihlviertler Kiichentradi-
tion grof3es Augenmerk schenkt. Fiir
das zauberhafte Flair sorgt das mit
Wohnzimmer-Ambiente gestaltete
Restaurant ,,Genussatelier®. Neben einer
feinen Weinauswahl besticht auch die
Bierkultur. Kein Wunder, findet sich
doch in der Nihe die von der Hoteliers-
familie gegriindete Craftbier-Brauerei
»Brau-Boutique®.

ERLEBEN

Einfach nur die schonsten Seiten des
Seins in unberiihrter Wald-Natur-
Idylle, weit weg vom (touristischen)
Trubel, oder mit E-Bike das ebenso ver-
triumte wie naturbelassene Miihlviertel
erkunden. Vom Hotel fiihren Wander-,
Spazier- und Radwege in die Natur,
withrend sich in der weiflen Jahreszeit
neben Winter- und Schneeschuhwan-
dern vor allem Langlaufen grofier Be-
liebtheit erfreut. Sehenswert: idyllischer
Moldaustausee (10 min), Museums-,
Weber- und Bierstrafie (3-Linder-Bier-
WeltRegion), UNESCO-Weltkultur-
erbe-Altstadt von Krumau, Kultur- und
Shoppingstadt Linz (je 45 min) oder
3-Fliisse-Stadt Passau (60 min).

HOTEL

RESTAURANT

****S-Kategorie, 72 Betten (8 DZ und 27 Suiten). Beheiztes
Freischwimmbad, top ausgestatteter Spa-Bereich mit Hallen-
bad, Dampfbadern, Sauna, Solarium, Eisgrotte, Caldarium,
Fitnessraum, Beauty-Salon, Whirlpool, Geysir, Paradiesgarten,
Ruheraum, Lese-Lounge etc. Hoteleigene Harley Davidson,
E-Bikes und Vespas. Begehbarer Weinkeller, Abendbar, gratis
WLAN, hauseigene Parkplatze.

Auszeichnung: 1 Lilie im Relax-Guide 2022.

EXTRAS FUR
GENIESSER

Koch- und Brotbackkurse mit 2-Hauben-
Koch Thomas Hofer (ab € 149,- p. P)
Jeden Sonntag: Musik-Gourmet-Brunch mit
Live-Musik und feinen Gerichten
Ausgezeichnete Bier-Kompetenz,
Bier-Menii-Begleitung
Top-Fuhrparkverleih (E-Bikes, Segways,
Harley Davidson, Vespas) fiir Ausfahrten
ins Griine
Ganzjéhrig: Gourmet-Camping mit Bergergut-
Kulinarik und/oder Wellness-Leistungen

Pauschalen entdecken

Restaurant mit Wohnzimmerflair & Muhlviertler Stube (Gourmet-
Halbpension & a la Carte), idyllische Gartenterrasse,
Panoramaterrasse. Kiiche: 11.30-14 und 18-21 Uhr.
Ruhetage variieren.

Auszeichnungen: Q¢ m KKK
Schlemmer Atlas: , Top 50 Kéche Osterreich 2022¢

,Wir zwei“ von Dienstag bis Freitag. Viel Raum, Genuss, Zeit &
Privatsphare! Du, ich und ganz viele Genussmomente. Im Alltag
kommt es oft zu kurz, hier lassen wir uns ganz bewusst ein...
und das zum ermaBigten BERGERGUT-PREIS an den etwas
ruhigeren Tagen der Woche ...

Im Package weiters inkludiert:

* Rabattierter Nachtigungspreis

* Dienstags: Aperitif-Party in der Kiiche

* Rosé-Sekt 0,75 | & Pralinen auf Ihrer Suite/Zimmer

* ,Massage Coaching"” fur zwei & hochwertiges Massage-
Kamasutra-Ol fr Daheim

* Wellness am Abreise-Freitag bis in die Abendstunden

GENIESSER-VERWOHNPENSION

Kulinarischer WillkommensgruB, serviertes Frihstick a la carte,
Patisserie: suBe Delikatessen am Nachmittag, alkoholfreie Ge-
tranke an der Wellness-Bar, 5-gangige Menus aus der 2-Hau-
ben-Kiche mit Mihlviertler Gedeck und groBartiger Kéase-
auswahl vom Brett.

Jederzeit auch a la carte moglich.

4 Tage / 3 Nachte pro Person ab € 618,-.
GenieBerhotel Bergergut ****§

Familie Pirmayer

4170 Afiesl - Oberafiesl 7 - OSTERREICH

T +43(0) 7216 /44 51 -F +43 (0) 72 16 / 44 51-31
bergergut@romantik.at - www.romantik.at

Weitere attraktive Pauschalen auf www.romantik.at Betriebsferien: 19. bis 26. Dezember 2022.

Fotos: Bergergut

1| Gastgeber Eva-Maria Pirmayer und Thomas Hofer. 2| Moderner Komfort pragt die gerdumigen Zimmer und Suiten.
3| Restaurant ,Genussatelier” — Wohnzimmerflair fiir kulinarische Hohenflige. 4| Mihlviertler ,Mund.Art" in Bestform beim
téglichen Dinner-Meni. 5| ,Adults only“-4-Sterne-Superior-Komfort in Bestform. 6| Top-Wellness fir Paare.
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GENIESSERHOTEL MUHLTALHOF
(1) GOURMET
NEUFELDEN - OBEROSTERREICH E

EXTRAS FUR
GENIESSER

0IS Tasting-Menii in 12 Géngen
Carte Blanche in 4 Gédngen

In der Néhe: Bio-Hofladen Hacklbauer,
Olmiihle Haslach, Hofkaserei Rein,
Kleinbrauereien wie Hofstetten,
Stift Schldgl oder Biobrauerei Neufelden,
Keramik Ruprecht und weitere Klein-
manufakturen

Der MUHLTALHOF im Herzen der vielseitigen Ferienregion
Miihlviertel bietet sowohl fiir Gourmets wie Kunstliebhaber
viele lohnenswerte Entdeckungen.

WOHNEN

Ein Platz, wie er schoner nicht sein
konnte: Direkt an der Groflen Miihl,
inmitten von Griin und wunderbar
ruhig. Eine gekonnt lassige Mischung
aus Altem, spektakuldr Designtem, zeit-
gendssischer Kunst, regionalen Ein-
sprengseln sowie ausgefallenen Details
mit Aha-Effekt, kontrastreich und
spannend, prigen das Genieerhotel.
Dariiber hinaus sorgt die familiire
Atmosphire auf Anhieb fiir ein wun-
derbares Wohlgefiihl. Fiir entspannende
Momente empfiehlt sich ein Besuch

in der neugestalteten ,Iras Kosmetik-
und Beauty-Oase“ mit Ruheraum am
Flussufer, Sanarium, Dampfbad und
vielen wohltuenden Behandlungen.

GENIESSEN

In den unverfilschten, reinen Produk-
ten, die im Miihlviertel zu finden sind
oder hier wachsen, in ihrer Zerlegung
und neuen Zusammenfithrung liegt die
Raffinesse und die Einzigartigkeit, die

die Kiiche des Miihltalhofs auszeichnet.

Hier begeistert 4-Hauben-Koch Philip
Rachinger, der zuvor in internationalen
Weltklasse-Restaurants titig war, und
macht so die Region auf einzigartige
Weise schmeckbar. Als perfekter Rah-
men dient das neue, ungemein stylishe
Restaurant ,,Ois*“. Vater Helmut ist
gegeniiber im ,,Fernruf 7“ zu finden
und widmet sich in seiner Kochwerk-
statt mit gleicher Hingabe den regio-
nalen Zutaten.

ERLEBEN

Das durch den Bohmerwald mit
Bayern und Tschechien verbundene
Miihlviertel gilt als Geheimtipp fiir
Entdecker und feinsinnige Geniefier.
Weber-, Museums- und Bierstraf3e
laden ebenso zum Ausflug wie erstklas-
sige Kunstgalerien und kleine, ver-
triumte Ortschaften. Kiinstler Joachim
Eckl hat sich unweit des Miihltalhofs
seine HEIM.ART-Station mit viel Platz
fiir Ausstellungen eingerichtet. Seine
Frau Johanna Eckl fithrt gemeinsam
mit Bruder Helmut Rachinger den

300 Jahre alten Familienbetrieb, der
sich als besondere Symbiose aus Hotel-
lerie und Kunst prisentiert.

JFernruf 7 Bistro mit Gastezimmern

Video ansehen " . HOTEL UBERNACHTUNGSPREISE

-Kategorie, 38 Betten. Kosmetik und Relaxbereich am Ganzjahrig: UN mit Miihlviertler Friihstiicksbuffet fiir

Flussufer, Sanarium, Sauna, Dampfbad. 120 km Mountain- o - o 5
bikenetz, E-Bikes, wunderbare Wanderwege, 4 Golfplatze in A FIBEION el S TR s [T B e = I CEF i,

20 Minuten, Fliegenfischen in der GroBen Muhl, Ruderboote.

RESTAURANT ARRANGEMENT

Neues Restaurant ,Qis" mit offener Schauklche; Gaststube
aus 1698 und ,Vier-Jahreszeiten-Wintergarten*, gut sortierter
Weinkeller. Carte Blanche: 4 Gange.

Auszeichnungen: 3503 [l XXXt

Gault Millau ,Sommelier des Jahres 2022, 5 Sterne im A la
Carte 2022, Schlemmer Atlas ,Top 50 Kéche Osterreich 2022*,
Rolling Pin , Top 100 Chefs 2022“ (PI. 11), Trophée Gourmet
2016 fur ,Kreative Kiche®, Philip Rachinger — ,Leaders of the
Year — Aufsteiger des Jahres 2015, ,Nachhaltigkeits- und
Innovationsaward 2020“, Slow-Food-Betrieb.

MUHLTALHOF-GENUSS .
Regionales Frilhstlicksbuffet, 4-gangiges Abendmenii aus 7 TAGE URLAUB AN DER MUHL

der Muhlviertler Naturkiiche inkl. Gedeck mit Aufstrichen und 7 Ubernachtungen inkl.

hausgebackenem Brot, Tee und Obstbar im Relaxbereich. * Fruhstlcksbuffet

¢ BegruBungsaperitif

* 1x Tasting Menu in 12 Gangen

¢ 3x Carte Blanche in 4 Gangen

e 1x Fernruf 7 (Verrechnung nach Konsumation)
¢ 2x klassische Muhlviertler Kiiche in 3 Gangen
GenieBerhotel Mihltalhof **** Pro Person € 1.030,- im DZ Standard;

4120 Neufelden - Unternberg 6 - OSTERREICH € 1.240,- im DZ Standard+;

T +43 (0) 7282/ 62 58 - F +43 (0) 72 82 / 62 58-3 € 1.450 - in der Suite.
reception@muehltalhof.at - www.muehltalhof.at
www.fernruf.at - (T +43 [0] 660 / 650 15 19)

f—=| ==
il

Weitere attraktive Pauschalen auf www.muehltalhof.at

Fotos: Tschinkersten Fotografie (1), Mihltalhof (1), Andreas Balon (4), Lukas Kirchgasser (1)

1| Spitzenkoch Philip Rachinger. 2| Stylish: das neue Restaurant ,0is”“ mit groBer Schaukiiche. 3| Wunderbar entspannen in der Wellness
und im vertrdumten Garten. 4| Saibling gebeizt mit gerdstetem Koriander, getrockneter Mandarinenschale und Chicorée. 5| Feiner Wohn-
genuss. 6| Fernruf 7 — eine nostalgische Oase der Entschleunigung mit Essen, Trinken und Musik sowie zauberhafter Ferienwohnung. Cirque Gourmet 2022/23 117



GENIESSERHOTEL LANDHAUS BACHER
MAUTERN IN DER WACHAU - NIEDEROSTERREICH

Mehr als 35 Jahre pragt das Wachauer Landhaus BACHER
als eines der meistausgezeichneten Restaurants des Landes
die osterreichische Gourmet-Szene maBgeblich mit.

WOHNEN

Im romantischen Landhaus in
Mautern, am Eingang der Wachau und
rund 2 km von Krems, stehen zehn
individuell eingerichtete Komfort-
zimmer im Landhaus-Stil fiir abwechs-
lungsreiche Tage in einer der schonsten
Ferienlandschaften Osterreichs bereit.
Zahlreiche liebevolle Details prigen das
gemiitliche Ambiente, biologische
Matratzen und Vollholzmébel sind
selbstverstdndlich. Familidre Beschau-
lichkeit und hochsten Genuss vereint
allmorgendlich das sagenhafte Friih-
stiick mit besten, itberwiegend regiona-
len Produkten — vorziiglich beraten von
Johanna Stiefelbauer (,,Bester Service®,
Falstaff 2016).

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick im DZ € 95,- bis € 125, p. P;
in der Suite € 155,- p. P; jeweils + Ortstaxe € 1,60
(Aufpreis Freitag bis Sonntag € 5,- p. P.).

ARRANGEMENT

GENIESSEN

Dieser Familienbetrieb par excellence

ist untrennbar mit dem Namen Lisl
Wagner-Bacher verbunden, u.a. Gault-
Millau-Koch des Jahres 1983. Doch auch
Schwiegersohn Thomas Dorfer kniipfte
nahtlos an diese genussvolle Zeit an. Der
Gault-Millau-Koch des Jahres 2009 ver-
bindet bodenstindige Tradition mit kre-
ativer Raffinesse in hochster Perfektion.
2014 fand das Restaurant Aufnahme in
die ,,100 besten Restaurants der Welt®;
Dorfer wurde zudem vom ,,Schlemmer-
atlas“ zum ,,Spitzenkoch des Jahres
2022 gekiirt. Abgerundet wird das Ge-
samterlebnis durch Klaus Wagners
legendiren Weinkeller (fantastische Bor-
deaux, das Beste aus der Wachau etc.).

ERLEBEN

Die eine Stunde von Wien entfernte
Wachau ist als Weinregion nicht nur
landschaftlich ein Erlebnis. Aufgenom-
men in das UNESCO-Weltkulturerbe
bietet das 35 km lange Donautal mit
seinen historischen Orten, Klostern,
Kirchen und Burgen eine Fiille
kunsthistorischer Kostbarkeiten. Der
Reigen des dichten, teils hochkaritigen
Veranstaltungsprogrammes reicht vom
avantgardistischen Donaufestival bis
zum klassischen Musik-Festival
Grafenegg. Erstklassiges Shopping
bietet die Weinstadt Krems; 4 Golf-
plétze innerhalb von 30 Minuten.
Lesetipp: www.wachaumagazin.at.

HOTEL

RESTAURANT

****_Kategorie, 20 Betten. Tagungsraum fur 15 Personen.
Hervorragend bestuckter Weinkeller. Hausprogramme,
Kochkurse fir Hobbykéche. Parkplatze.

55 Pl. im Restaurant und 55 im Gastgarten.
Kiiche Annahmeschluss: 12-13.30 und 18.30-20.30 Uhr,
So 11.30-19.30 Uhr. Ruhetage: Mo, Di ganztagig und

EXTRAS FUR
GENIESSER

1-tdgige Kochkurse fiir Hobbykdche
Weinkulinarische Tage
Hochkardtige Wein-Events

Einer der besten Weinkeller Osterreichs

Essige, Fonds, Brande etc. zum Mitnehmen
oder auch erhéltlich im Online-Shop
,Lisls Genuss Manufaktur®:
www.lisls.at/onlineshop

Selbstgemachte Marmeladen, Saucen, (L 'I”U

—_— -,__l] |r‘-—j..1 ¥

i
7 f,\'

WEIN & KULINARIK (ganzjahrig buchbar, ausgenommen Mi mittags.

Mai und Juni) Auszeichnungen: $O00 Tm RRKKK

Mittwoch bis Freitag. 2 Nachte im DZ, 3 Essen im Landhaus in- Gault Millau ,Koch d. J. 83 und 09*, Schlemmer Atlas ,Spitzen-
klusive Getranke, Weinverkostungen bei verschiedenen Winzern, koch 2022 5 Sterné irﬁ A la Carte '2022 99 P im Falst”aff 5022

Shuttle zu den Winzern gratis. (2.bestes Restaurant in O, bestes NO), Rolling Pin ,Top 100
Mittwoch Chefs 2022¢ (PI. 6) und Sous-Chef* 2022, ,Lebenswerk® u.
13.00 Uhr: WillkommensgruB mit Aperitif und Gaumenhappen ,Patissier*-Award 19, Trophée Gourmet 91 u. 17 fur ,Kreative
15.00 Uhr: Weinkost bei einem Langenloiser Winzer Kuche", ,Service Award" Gault Millau 12 u. Falstaff 16, San
19.30 Uhr: 4-géngiges 6sterreichisches Menu mit Pellegrino ,Unter den 100 besten Restaurants weltweit* 12
Weinbegleitung und 14.
Donnerstag
10.00 Uhr: Fruhsticksbuffet (ab 8.00 Uhr) Weinkost bei einem
Kremser Winzer
12.30 Uhr: kleines Mittagessen mit Getranken
15.00 Uhr: Weinkost bei einem Wachauer Winzer
18.30 Uhr: Aperitif, anschlieBend 5-gangiges Uberraschungs-
menu mit Weinbegleitung
Freitag GenieBerhotel Landhaus Bacher ****
Frihstucksbuffet (ab 8.00 Uhr) Familie Wagner-Bacher-Dorfer .
individuelle Abreise 3512 Mautern - Sidtiroler Platz 2 - OSTERREICH
_ T +43 (0) 27 32 /82 937 - F +43 (0) 27 32 / 74 337
Pro Person € 615,~. info@landhaus-bacher.at - www.landhaus-bacher.at
Betriebsferien: Janner, Februar.

GENIESSER-HALBPENSION

Nur in Form von Arrangements moglich. Das erstklassige
Frihstlck bietet u. a. hausgemachte Marmeladen, Kuchen,
Wachauer Laberl, reichhaltiges Buffet, frische Eiergerichte.
Gerne werden auch spezielle Winsche erfullt.

Weitere attraktive Pauschalen auf www.landhaus-bacher.at

Fotos: Gunter Standl (5), Lukas Kirchgasser (1)

1| + 6| Vielfach pramiert und auch bereits zweimal unter den 100 besten Restaurants weltweit: Die raffinierte 4-Hauben-Kiiche.
2| Entrée in eine Welt von hochstem Gourmet-Genuss. 3| Herzliche Gastgeber: Susanne Dorfer-Bacher und Thomas Dorfer.

118 Cirque Gourmet 2022/23 4| Hibsche Zimmer im Landhaus-Stil. 5| Das elegante GenieBerrestaurant.
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EXTRAS FUR
GENIESSER

Selbstgebackenes Brot

Hausgemachte Spezialitaten
fiir zu Hause (z. B. Marmeladen,
Paprikaspeck, Brande)

GroBe Weinauswahl zu attraktiven
Mitnahmepreisen

Stilvoll: Alle Teller im GenieBerrestaurant
von TSAK — Tonstudio Astrid Krainer —
gefertigt

Video ansehen

o -

Fotos: stilschmiede.at/Matthias Thonhofer (3), Lukas Kirchgasser (2), Nici Seiser/nixxipixx.com (1)

GENIESSERHOTEL KRAINER
LANGENWANG - STEIERMARK

Eingebettet in die Naturkulisse der Waldheimat erweist sich
das KRAINER als auf nachhaltigen Genuss fokussiertes Hotel mit
feinfiithligem Augenmerk auf die ,Neue Steirische Kiiche“.

WOHNEN

Dieses 4-Sterne-Genieflerhotel erweist
sich in allen Belangen als wunderbar
familidr. Das zeigt sich auch in den
modernen, teilweise neu gestalteten
Zimmern, bei denen Seniorchef
Hermann Krainer das Holz aus den
eigenen Wildern veredelte und mit
modernem Charme und historischen
Details kombinierte. Dazu stammen
Lampenschirme, Wasserkriige u.v.m.
aus Astrid Krainers Werkstatt ,, TSAK —
TonStudioAstridKrainer®. Die
»entSPAnnt“ Saunalandschaft halt
finnische Sauna, Dampfbad sowie
Ruheraum mit Wasserbetten zum
Relaxen bereit.

GENIESSEN

Astrid und Andreas Krainer setzen in
Zusammenarbeit mit Miirztaler Bauern
auf den Slow-Food-Gedanken.
Regionalitit, Bio, Fair Trade und Peter
Roseggers Waldheimat sind die Eckpfei-
ler des ,,Wald & Heimat“-Meniis, eine
Art ,Neue Steirische Kiiche®. Alle
Gerichte werden auf Tellern von Astrid
Krainer angerichtet. Lampen, Deko und
kunstvolle Keramik aus Astrids Hinden
sorgen fiir die passende Stimmung im
Restaurant. Zum Genussrefugium
gehoren unter anderem noch das Café
mit hauseigener Konditorei sowie der
moderne Wintergarten mit zeitgeméfler
Wirtshauskiiche, Pasta und heimischen
Fischgerichten.

HOTEL

abenden, Silvester u.v.m. Parkpléatze.

RESTAURANT

Kiiche: Do bis Sa 18.30-20.30 Uhr.
Ruhetage: So bis Mi.

Auszeichnungen: G0¢ 1l ¥ XX
Rolling Pin , Top 100 Chefs 2022°.

und 18-21 Uhr. Ruhetage: So, Mo.
GENIESSER-HALBPENSION

der 3-Gault-Millau-HaubenkUlche.
Familie Krainer

T +43 (0) 38 54 / 20 22

Betriebsferien: Variabel

****_Kategorie, 30 Betten. ,entSPAnnt" Saunalandschaft. Be-
gehbarer Weinkeller mit Vinothek, Kaffeehaus mit Orangerie,
hauseigene Konditorei, in den Sommermonaten mit hausge-
machtem Eis. Modern ausgestatteter Seminarraum fur bis

zu 50 P, Kulinarisches Veranstaltungsprogramm Uber das ganze
Jahr mit Klichenpartys, Weindegustationen, ,Dry-aged“-Girill-

45 Sitzplatze im Restaurant mit gemdatlichen Logen,
20 im Stuberl mit Kachelofen und 14 in der ,Speis"”.

Wirtshaus im Wintergarten: Kiiche: Di bis Sa 11.30-14 Uhr

Feines Fruhsttcksbuffet im Wintergarten mit regionalen Produk-
ten, selbstgebackenem Brot und Geback, hausgemachten Mar-
meladen u.v.m. Abends 4-gangiges ,Wald & Heimat“-Menu aus

GenieBerhotel Restaurant Café Krainer ****
8665 Langenwang - Grazer Str. 12 - OSTERREICH

restaurant@hotel-krainer.com - www.hotel-krainer.com

Zimmer inkl.

ERLEBEN

Die Hochsteiermark bietet viele
lohnenswerte Ausflugsziele. Ganz in der
Nihe liegt Peter Roseggers Waldheimat,
sehenswert sind auch das Brahms-
museum oder das Sidbahnmuseum in
Miirzzuschlag. Wanderer und Radfah-
rer finden prichtige Tourenmdoglich-
keiten auf der Schneealm oder der Rax
und den Fischbacher Alpen. Wihrend
den Wintermonaten stehen familidre
Skigebiete in Niederalpl, Veitsch und
am Semmering bereit, oder man ge-
nieft die Ruhe bei romantischen Win-
terspaziergingen.

Ganzjahres-Tipp: Die Glasbliserei Kai-
serhof in Neuberg/Miirz lohnt einen
Besuch.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick im DZ pro Person € 85,- bis € 98,—
GenieBer-Halbpension ab 3 Nachten buchbar:
Aufpreis 4-géangiges Abendmenii pro Person € 45,-.

ARRANGEMENTS

ONE-NIGHT-KRAINER
Eine Ubernachtung im Waldheimatzimmer inkl.

» Wald & Heimat“-Uberraschungsmenii in 6 Gangen
 Ein Glas 6sterreichischer Winzersekt zum Aperitif
pro Person im DZ mit Weinbegleitung € 235,-;
pro Person im DZ ohne Weinbegleitung € 187,50.

GENIESSERWOCHENENDE )
Genussvolle Tage in der Waldheimat: 2 Ubernachtungen im Waldheimat-

Weitere attraktive Pauschalen auf
www.hotel-krainer.com

¢ 1. Abend: 4-gangiges Wirtshausmenu im Wintergarten und 1 Glas
Bohnapfel-Schaumwein zum Aperitif

¢ 2. Abend: ,Wald & Heimat“-Ment in 6 Gangen im GenieBerrestaurant
und 1 Glas hausgemachter ,Gebirgswermut® zum Aperitif

pro Person im DZ € 315,-.

1| Gastgeber und Top-Kdche: Astrid und Andreas Krainer. 2| Kleine Genusswelt mit Gourmetrestaurant, Café und Wirtshaus im Winter-
garten. 3| Rehriicken mit wildem Broccoli, Mangold, Eierschwammerl, geddmpftem Brot und Vogelbeeren. 4| Das gemiitliche Restaurant.

5| Gerdumige, teilweise neu gestaltete Komfortzimmer. 6| Kunstvolle Keramik ist die zweite groBe Leidenschaft von Astrid Krainer. Cirque Gourmet 2022/23 121



GENIESSERHOTEL DER WILDE EDER
ST. KATHREIN AM OFFENEGG - STEIERMARK

Der Naturpark Almenland, das groBte zusammenhédngende
Almweidegebiet Mitteleuropas, ist die Heimat des in allen Belangen
ungemein vielseitigen GenieBerhotels Der WILDe EDER.

WOHNEN

Was fiir eine Aussicht! Im idyllischen
Ortchen St. Kathrein am Offenegg liegt
dieses in allen Belangen sympathische
4-Sterne-Hotel auf 972 Meter Seehohe.
Moderner Komfort und eine liebevolle
Note zeichnen die Zimmer verschie-
dener Kategorien, das Chalet sowie die
zwei Schokoladen- und die Panorama-
Suite aus. Der weitldufige WILD-Kriu-
ter-Spa lidt mit Panorama-Hallenbad,
grofiziigiger Saunalandschaft sowie
zahlreichen wohltuenden Behandlun-
gen, Massagen und Badern zum Ent-
spannen ein, wihrend sich Naschkatzen
im ,,Schokoladen-Himmel“ rasch wie
im Paradies fithlen.

UBERNACHTUNGSPREISE

GENIESSEN

Das neue Restaurant ,,ZeitRAUM“ vom
kochenden Gastgeber Stefan Eder ist
die spektakulire Biihne fiir ebenso
auflergewohnlich wie hochkaritige
Gourmeterlebnisse. Ungemein fantasie-
voll wie auch originell, wie etwa die
»schwebenden Pralinen® der 3-fachen
Patissiere des Jahres Eveline Wild.
Geboten wird eine aulergewohnliche,
regionale Kulinarik mit besten Zutaten,
die zugleich durch einen weltoffenen
Entdeckergeist geprigt ist. Nicht entge-
hen lassen sollte man sich natiirlich die
himmlischen Desserts.

Tipp fiir Geniefler: der verfiithrerische
Online-Shop www.eveline-wild/shop.at

ERLEBEN

Das Genieferhotel liegt im Herzen des
steirischen Naturparks Almenland und
ist optimaler Ausgangspunkt fiir
abwechslungsreiche Streifziige. Diese
Ferienregion bildet die malerische
Kulisse fur grenzenlose Wander- und
Radtouren, Golfpartien und viele
weitere sportliche Aktivititen. Der
Winter ist gepriagt von Romantik beim
Skifahren im kleinen, feinen Gebiet,
Langlaufen, Rodeln, bei Schneeschuh-
oder Vollmondwanderungen. Einen Be-
such lohnen auch nahe Manufakturen
sowie spannende Ausflugsziele, etwa
Katerloch, hingende Girten der Sula-
mith oder Heimatmuseum Rauch-
stubenhaus.

HOTEL

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick im DZ ab € 122,- p. P,
UN mit GenieBerpension im DZ ab € 132,- p. P.

ARRANGEMENTS

NIX.WIE.WEG (ganzjahrig buchbar)

3 Nachte mit EDERs GenieBerpension inkl. Nix durstig sein —
1x prickelndes Mineralwasser am Zimmer, Nix hungrig sein —
1x ZeitRAUM MenU Fine Dining by Stefan Eder, Nix erreichbar
sein — kostenlose Handyverwahrung, Nix frih schlafen gehen —
1x Absacker an der Bar, Nix laufen — nur 1x gehen, und zwar
zur entspannenden EDERs Wohlftihlbehandlung ,Von Kopf bis
FuB“-Massage (45 min), Nix traurig und wiederkommen — 1x
Taschentlcher fur die Heimfahrt pro Person € 583,- im DZ
»klein und fein“, € 616,- im Panorama-DZ, € 633,- in der
Juniorsuite, € 715,- in der Suite bzw. € 798,- im Chalet.

122 Cirque Gourmet 2022/23

*xx*_Kategorie, 46 Betten und 1 Chalet; alle Zimmer, zwei Scho-
koladen- und eine Panorama-Suite mit Balkon. 500 m2 Wellness,
u.a. mit Panorama-Hallenbad, finnischer Sauna, Infrarot-Kabine,
Dampfbad, Biosanarium, Ruheraumen, Krautergarten, Fitness-
raum, Behandlungen, Badern, Kosmetik etc.; gefihrte Wanderun-
gen und Wochenprogramm, gratis Walkingstocke und Ruckséacke
fur den Aufenthalt. Kostenloses WLAN.

RESTAURANT

48 PI. Restaurant, 30 PI. Terrasse. Hausbar.

Kiiche Fine Dining: Mo, Fr, Sa ab 18 Uhr; Kaffee und Pralinen
taglich 11-17 Uhr.

Auszeichnungen: $9¢ ﬂ KKKt

Schlemmer Atlas , Top 50 Kéche Osterreich 2022, 4 Sterne im A la
Carte 2022, Rolling Pin ,Top 100 Chefs 2022", Konditor-Weltmeis-
terin, ,Patissiere des Jahres 2018" bei Gault Millau und Rolling Pin
und 2022 im Schlemmer Atlas.

GENIESSERPENSION

Reichhaltiges Buffetfrihstuck, Mittags-Suppe und Salatbuffet,
sliBe Kleinigkeiten am Nachmittag und 5-gangiges Gourmet-
menU am Abend. Im Rahmen der Wellness-Benutzung sind
inkludiert Zitronenwasser, Tees und Séfte im ,WILD-Krauter-
Spa“. Granderwasser im ganzen Haus u.v.m.

GenieBerhotel Der WILDe EDER ****

Stefan Eder & Eveline Wild

8171 St. Kathrein am Offenegg - Dorf 3 - OSTERREICH
T +43 (0) 3179 /82 35-0 - F +43 (0) 31 79 / 82 35-5
info@der-wilde-eder.at - www.der-wilde-eder.at
Betriebsferien: siche Website.

Fotos: Joerg Lehmann (2), Wolfgang Hummer (2), Stefan Eder (2), Karl Schrotter (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

Shop mit hausgemachten Pralinen und

Schokoladen, Edelbrénden, Tees u.v.m.

(,Schokogenuss®“ auch im Online-Shop
bestellbar, www.eveline-wild.at)

Kréutergarten mit lauschigen
Riickzugsorten

Grill- und Kochkurse mit Stefan Eder
und Backkurse mit Eveline Wild

Video ansehen

1| Mango trifft Tonkabohne mit mexikanischer Schokolade. 2| ,Taste the moment* ist das vielversprechende Motto im neuen Restaurant
,ZeitRAUM*. 3| Spitzenkoch Stefan Eder und Top-Patissiére Eveline Wild. 4| Modernes Design pragt Komfortzimmer und Suiten. 5| Tolle
Panoramalage: Der WILDe EDER im Naturpark Almenland. 6| Sundhafte, siiBe Verfuhrung: die grandiosen Pralinen (auch online bestellbar).



EXTRAS FUR
GENIESSER

Kochseminare, Holzbackofen und
Pop-up-Grill-Akademie

Gourmetabende mit anwesenden
Produzenten und Winzern

Feinkostladen ,Mein Bruder der Koch*®
mit auBergewohnlicher Produktpalette

Kochbuch-Serie ,Die Jahreszeiten-
Kochschule®

Video ansehen

F

1| 4-Hauben-Kiiche fiir hochsten Gaumen- und Augenschmaus. 2| 4-Hauben-Restaurant ,Geschwister Rauch®

(vormals Steira Wirt). 3| Gastgeber Sonja und Richard Rauch. 4| Liebevoll gestaltete Zimmer und Suiten. 5| Nostalgisches Flair

prégt die zauberhafte Villa Rosa. 6| Fir einen fulminanten Start in den Tag garantiert das GenieBer-Frihstiick.

Fotos: Adler & Wald (4), Ingo Pertramer (2)
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GENIESSERHOTEL VILLA ROSA & RESTAURANT GESCHWISTER RAUCH
BAD GLEICHENBERG - STEIERMARK

Die VILLA ROSA, ein zauberhaftes Boutique-Hotel, bildet die
perfekte Erganzung zum vielfach ausgezeichneten Gourmetrestaurant

WOHNEN

So duftig und geborgen wie der
hiibsche Garten prisentiert sich auch
die aus dem Jahre 1913 stammende
Jugendstil-Villa, die nach behutsamer
Restaurierung lissiges, weltoffenes
Design mit raffinierten Komfortdetails
und behutsam integrierten, histori-
schen Elementen kombiniert. Heute
beherbergt sie sechs mit viel Gefiihl
ausgestattete Doppelzimmer und zwei
Top-Suiten sowie die ,,Jahreszeiten-
Kochschule®. Hochste Qualitiit zeichnet
auch das durchwegs in Etageren ser-
vierte Frithstiick aus (gegen Aufpreis:
4-Hauben-Gourmet-Friihstiick mit
raffinierten Brunch-Gerichten).

der Geschwister Rauch.

GENIESSEN

Die Geschwister Sonja und Richard
Rauch tibernahmen das einstige
Dorfwirtshaus 1999 und verwandelten
es schrittweise in eine der fithrenden
Feinschmecker-Adressen Osterreichs.
Die Kiiche von Richard Rauch ist
zutiefst steirisch verwurzelt, ohne dabei
aber den Blick iiber den Tellerrand auf
die Alpe-Adria-Region zu vernachlissi-
gen. Und sie schafft eindrucksvoll den
Spagat zwischen erdiger Wirtshaus-Tra-
dition und lustvoll kreativer Fantasie
mit héchsten Gourmetanspriichen.
Schwester Sonja ist als herzlich-char-
mante Gastgeberin und profunde
Weinexpertin die perfekte, kongeniale

ERLEBEN

Trautmannsdorf liegt im Weinbau-
gebiet Stidoststeiermark mitten im
steirischen Vulkanland mit sanften
Hiigeln und Thermalquellen, nur
wenige Kilometer vom Kurort Bad
Gleichenberg entfernt. Ausfliige fithren
zur Riegersburg, zum Schloss Kornberg
oder Schloss Kapfenstein und in die
herrlichen Weinregionen, beispielsweise
Straden, die Klocher Weinstrafle und
die nicht allzu weit entfernte Siidsteier-
mark. Highlights fiir Genief3er sind
Besuche bei Richard Rauchs ausge-
wihlten Lieferanten und Spitzenpro-
duzenten — Radfahren und Wandern
sorgt fiir den sportlichen Ausgleich.

Partnerin.

HOTEL

**x*_Kategorie, 6 Doppelzimmer und 2 Suiten (Hof-Suite, Pa-
norama-Suite) durchwegs mit Balkon; Check-out bis 13 Uhr.
Jahreszeiten-Kochschule. Fir kleine Seminare, Meetings,
Hochzeiten etc. kann die Kochschule oder das ganze Hotel
gebucht werden. E-Bikes und E-Ladestation.

RESTAURANT
60 Platze innen und 60 im Freien. Kiichenannahmezeiten:
11.30-13.30 Uhr und 18-21 Uhr. Ruhetage: Di, Mi.

Auszeichnungen: $000 m OO G4

Schlemmer Atlas , Top 50 Kéche Osterreich 2022, 5 Sterne

im A la Carte 2022, Rolling Pin , Top 100 Chefs 2022" (PI. 7),
Trophée Gourmet 2019 fur ,Kreative Kiche®, San Pellegrinos
Kulinarische Auslese ,Osterreichs Aufsteiger 2013, ,Gault-

Millau-Koch des Jahres 2015".

GENIESSER-FRUHSTUCK

Frahstick wird durchwegs serviert — alle hausgemachten oder
von ausgewahlten Manufakturen stammenden Spezialitaten
werden in Etageren kredenzt. Gegen Aufpreis ist auch ein
4-Hauben-Frihstuck mit feinsten Brunch-Gerichten moglich.

GenieBerhotel Villa Rosa**** & Geschwister Rauch
Sonja & Richard Rauch

8343 Bad Gleichenberg

Trautmannsdorf 6 - OSTERREICH

T +43 (0) 3159/ 4106

office@geschwister-rauch.at - www.geschwister-rauch.at
Betriebsferien: 24. bis 28. Dezember 2022.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick p. P. im DZ € 105,; in der
Hofsuite € 120,- bzw. in der Panoramasuite € 140,-.
Aufpreis ,Richard-Rauch-GenieBer-Friihstiick” € 29,- p. P.

ARRANGEMENT

,STEIRISCHES WEINLAND“-PACKAGE (ganzjahrig buchbar)
3 Nachte / 4 Tage — durchatmen und genieBen im Steirischen Ther-
men- & Vulkanland.

¢ 1. Tag: BegruBungsaperitif in der Villa Rosa

3-Gang-Menu ,Wirtshaus Freude* inkl. steirische Weinbegleitung
2. Tag: 1x E-Bike-Tour (Geero — das ultimative Retro-E-Bike aus
der Steiermark)

1 Picknickkorb mit Feinem aus der Geschwister Rauch-Wohlfuhl-
kiiche

4-Hauben-Menu ,Gaumenreise" in 5 Gangen mit korrespondie-
renden Getranken

3. Tag: kommentierte Weinverkostung bei einem Vulkanland-
Winzer

Original typische Jause bei einer Buschenschank inkl. 1 Flasche
Wein

Taglich: Serviertes GenieBer-Frihstick bis 11 Uhr

Pro Person fiir 3 Nachte € 615,— im DZ; € 630,— in der
Hofsuite bzw. € 645,- in der Panoramasuite.

Weitere attraktive Pauschalen auf
www.geschwister-rauch.at
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GENIESSERHOTEL & WEINGUT SATTLERHOF

GAMLITZ - STEIERMARK

Inmitten der malerischen Siidsteiermark verbirgt sich mit dem
SATTLERHOF ein kleines Ferienjuwel, das Gourmetreisende ebenso
willkommen heiBt wie Weinfreunde und Ruhesuchende.

WOHNEN

Mit grof8er Freude heifdt Familie Sattler
ihre Gidste im 4-Sterne-Genieflerhotel
inmitten von griinen Wiesen und Wein-
reben willkommen. Geboten werden
nicht nur eine idyllische Kulisse und
Entspannungsangebote, sondern auch
herzlich-personliche Betreuung, tiefe
Gastfreundschaft und ganz viel Lebens-
freude. Bei der Unterkunft wihlt man
zwischen gemiitlichen Zimmern im
Hotel oder den stilvollen Zimmern und
Suiten im Landhaus — mit herrlichem

Blick in die einzigartige Weinlandschaft.

Nur ein paar Schritte weiter genieft
man die Moglichkeit, im beheizten
Swimmingpool und der Saunahiitte zu
entspannen und abzuschalten.

UBERNACHTUNGSPREISE

GENIESSEN

Das Genief3errestaurant mit feiner, kre-
ativer 3-Hauben-Kiiche und das Wirts-
haus mit bodenstindigen und moder-
nen Gerichten lassen jedes Kulinarik-
herz jubeln. Hier wird grof aufgetischt
— mit Frische, Regionalitidt und ganz
viel Lebensfreude. Bei der Zubereitung
seiner Speisen setzt Chefkoch Hannes
Sattler ausschliellich auf saisonale
Zutaten wie Lamm aus den eigenen
Weingirten oder Wild aus den Wildern
der Region. Nach Jahren in Topbetrie-
ben Europas und Asiens ist Anna Sattler
ins elterliche Genieflerhotel zurtickge-
kehrt und unterstiitzt Papa Hannes tat-
kriftig im Hotel- und Servicebereich.

ERLEBEN

Landschaftlich zihlt die an der Grenze
zu Slowenien verlaufende Stidsteier-
mark zu den reizvollsten Weinbauregio-
nen Europas. Entsprechend beliebt sind
Weingartenwanderungen — am besten
mit genussvollem Picknick-Korb von
Familie Sattler, Radtouren oder Pano-
ramafahrten, wobei die Strafle bisweilen
die romantische Staatsgrenze bildet.
Golfer finden in der ndheren Umge-
bung entsprechende Moglichkeiten.
Lohnenswerte Ausfliige fithren ins
benachbarte Slowenien, in die maleri-
sche Landeshauptstadt Graz (UNESCO-
Weltkulturerbe, 50 km) oder zu zahl-
reichen, nahen (Gourmet-)Manu-
fakturen.

HOTEL

Hotel und Restaurant im Winter geschlossen.

UN mit regionalem Friihstiicksbuffet je Saison p. P.

€ 67,- bis € 91,- im GenieBerzimmer, € 84,- bis € 119,- im
Landhaus-Zimmer, € 97,- bis € 142,- in der Landhaus-
Suite und € 124,- bis € 174,- in der Panorama-Suite.

Attraktive Pauschalen auf www.sattlerhof.at

FAMILIENWEINGUT

100 % Sudsteiermark heiBt die Qualitatsgarantie von Willi und Maria
Sattler und ihren S6hnen Andreas und Alex, die eines der besten
Weinguter des Landes betreiben. Vielfach pramiert setzt die erfolg-
reiche Winzerfamilie auf biodynamischen Weinbau mit Handarbeit und
selektiver Handlese. Die Riedenweine Kranachberg, Pfarrweingarten,
Kapellenweingarten und Sernauberg zahlen zu den Top-Sauvignons,
die ,Gamlitzer und Eichberger Ortsweine” betonen stolz ihre Herkunft.

**x*_Kategorie, 30 Betten im GenieBerhotel und im Landhaus.
Beheiztes Schwimmbad in den Weinbergen; Saunahutte.
Weinkellerbesichtigungen, Weingartenbegehungen und Degus-
tationen.

RESTAURANT & WIRTSHAUS
Restaurant (29. 4. bis 31. 10. geoffnet): 20 PI. (Reservierung
erforderlich). Kiiche: 18-21 Uhr. Ruhetage: So, Mo, Mi.

Auszeichnungen: $9¢ ﬁ XXt

Wirtshaus: 40 Pl. und 40 PI. auf der Weingarten-Terrasse.
Kiiche: 12-21 Uhr. Ruhetage: Marz, Apr., Nov. & Dez. Mo, Di;
Mai bis Ende Okt. Di-So ab 12 Uhr — Montag Ruhetag.

GENIESSER-HALBPENSION
GroBes Fruhstlucksbuffet mit regionalen Produkten, schéne
Eiergerichte-Auswahl. Abends MenuUs je Arrangement.

GenieBerhotel, Restaurant & Wirtshaus Sattlerhof ****
Hannes Sattler

8462 Gamlitz - Sernau 2 A - Osterreich

T +43 (0) 34 53 / 44 54-0

restaurant@sattlerhof.at - www.sattlerhof.at
Betriebsferien: Mitte Dezember 2022 bis Anfang Marz 2023.

Familienweingut Sattlerhof

Willi & Maria Sattler

8462 Gamlitz - Sernau 2 - OSTERREICH

T + 43 (0) 34 53 / 25 56

weingut@sattlerhof.at - www.sattlerhof.at
(")ffnungszeiten: Marz bis November Mo-Sa 10-18 Uhr;
Dezember bis Februar nach Voranmeldung.

Online-Shop: www.sattlerhof.at/shop

Fotos: Schubidu Quartet (4), Robert Herbst (1), Gerd Kressl (1), Sattlerhof (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

Weinverkostungen und Kellerfiihrungen,
Ab-Hof-Verkauf im Spitzenweingut
(Mo bis Sa 10-18 Uhr)

Weingut Online-Shop: www.sattlerhof.at/shop

Gourmet-BBQ im Juli und August am
Donnerstag ab 18 Uhr

Picknickkorb mit Backhendl und
Sauvignon Blanc fiir eine idyllische Rast
in den Weinbergen

1| Herzliche Gastgeber: Anna und Vater Hannes Sattler 2| Was fiir eine Lage inmitten der siidsteirischen Weinlandschaft.
3| Das stilvolle Gourmetrestaurant. 4| National wie international vielfach pramiert: Kranachberg Ried Trinkaus. 5| Zimmer und

126 Cirque Gourmet 2022/23 Suiten (im Bild: Panorama-Suite) mit modernem Komfort. 6| Raffinierte 3-Hauben-Kiiche mit besten Produkten der Umgebung.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Paradiesische Wildbachhiitte mit
Schmankerln und Forellen aus
eigenem Teich

Im Sommer Gipfelwanderungen
mit Bergfriihstiick oder gemeinsam
zur Almhiitte

Ganzjahrig Butler-Card mit umfang-
reichem Freizeitprogramm und vielen
VIP-Leistungen

Ski-in und Ski-out vor der Haustiir

1| Alpiner Hochgenuss mit ausgewahlten regionalen aber auch internationalen Produkten. 2| Romantische Nostalgie
prégt den historischen Seewirt. 3| Zum Wobhlfiihlen: die modernen Zimmer und Suiten. 4| Gastgeberfamilie Prodinger.
5| Klein aber fein: das Gourmetrestaurant ,philipp“. 6| Zum Entspannen steht der einladende Wellness-Bereich bereit.

Factory Werbeagentur (1), Petr Blaha (1), TVB Turracher Hohe/Attisani (1)

Fotos: Lex Karelly (1), Seewirt/Lupi Spuma (3),

GENIESSER-SCHLOSSHOTEL SEEWIRT

TURRACHER HOHE - STEIERMARK

Der SEEWIRT aus dem Ende des 19. Jh. préasentiert sich als
zauberhaftes Schmuckstiick mit Charme und raffinierter Kulinarik
inmitten einer eindrucksvollen Naturlandschaft.

WOHNEN

Auf 1.763 m, eingebettet in die
herrliche Landschaft der Nockberge,
findet sich Familie Prodingers
historisches 4-Sterne-Hotel, das mit
zeitgemiflem Komfort, edlen Genuss-
momenten und herzlicher Gastfreund-
schaft punktet. Zimmer und Suiten mit
klingenden Namen, wie Ritterzimmer,
Orient- oder Fiirstensuite, sind gepragt
von traditionell-gediegenem Stil,
wihrend die neu renovierten Komfort-
zimmer Erzherzog Johann sowie die
Zirbenzimmer einen stylisch-frischen
Gegenpart darstellen. Die moderne
Wellness bietet unter anderem Hallen-
bad, Saunen, Massage und eine Liege-
wiese am Schlossteich.

GENIESSEN

Philipp Prodinger zihlt zu den besten
Kochen der Region und gilt als
leidenschaftlicher Geschmackstiiftler.
Sein Handwerk erlernte er bei Johanna
Maier, Joel Antunés und Roland Trettl.
Gemeinsam mit Kiichenchef Alois
Tranninger setzt er im einladenden
Gourmetrestaurant ,,philipp“ auf eine
leichte Alpinkiiche, wobei Regionalitit
kein Diktat sein muss. Ganz nach dem
Motto ,gekocht wird, was die Heimat
hergibt“ bilden beste Produkte aus der
Umgebung den Schwerpunkt, erginzt
um Ingredienzen, die ,,der Koch von
Welt eben verwendet.“ Hervorragend
bestiickt ist auch die Weinkarte.

HOTEL

RESTAURANT

Ruhetage (philipp): Mo, Di.
Auszeichnungen: ¢ m XXt

GENIESSER-VERWOHNPENSION

tung und Huttengaudi (Kostenbeitrag).

GenieBer-Schlosshotel Seewirt ****
Familie Prodinger

info@schlosshotel-seewirt.com
www.schlosshotel-seewirt.com

Dezember 2022.

****_Kategorie, 90 Betten (EZ, DZ, Junior-Suiten, Suiten und
Familienappartements). Hallenbad, Dampfbad, Solarium,
Saunen, Familien-Panoramasauna, Massagen, Schlossteich
mit Liegewiese. Tagungsraum fUr bis zu 45 Personen, gratis
WLAN im ganzen Haus, Bibliothek, Kinderprogramme. Eigene
Almhdtte. Begehbarer Weinkeller, Kaminbar. Parkplatze.

Gourmetrestaurant philipp 15 Platze, Sir Richard 30, Eisenhut
(fur Hotelgaste) 90, Lounge 30, Terrasse. Kiiche: 12—21 Uhr.

Reichhaltiges Fruhstlcksbuffet (jeden Sonntag Sektfrihstick),
Nachmittagsjause, abends drei 6-gangige Menus zur Wahl,
Salate, Vorspeisen und Suppen vom Buffet, ganztagig frisches
Obst, Eis-, Strudel- oder Dessertbuffets sowie italienisches
oder steirisch-karntnerisches Schmankerlbuffet, Weinverkos-

8864 Turrach - Turracher Hohe 33 - OSTERREICH
T +43 (0) 4275/8234 - F +43 (0) 42 75 / 82 34-215

Geoffnet: Bis Mitte Oktober 2022 und ab Anfang

ab € 852,-.

ERLEBEN

Als Natur pur prisentiert sich die
Ferienregion Turracher Hohe in den
Nockbergen, die ganzjihrig vielseitige
Freizeitmoglichkeiten bietet: Wandern
(u. a. gefithrte Genusswanderungen),
Golfen, Fischen, Baden, Rad fahren und
Ausfahrten auf der Nockalm-Pano-
ramastrafle bzw. im Winter Skifahren
und Langlaufen direkt ab dem Hotel.
Fiir Alternativen sorgen Winterspazier-
wege, Schneeschuhwanderungen oder
der Snowpark. Lohnenswerte Ausflugs-
ziele sind die eigene Almbhiitte, das Kin-
derparadies ,Nockys Almzeit“ oder die
spektakulire Ganzjahres-Rodelbahn.
Tipp: ,Alm- & Pistenbutler-Service®.

UBERNACHTUNGSPREISE

Winter: UF ab € 121,- und HP ab € 139,-
Sommer: UF ab € 108,- und HP ab € 123,-

ARRANGEMENT

SEEWIRT SPEZIAL-WOCHEN - ,6 + 1 NACHT GRATIS“
(ganzjahrig buchbar, ausgenommen Hauptferienzeit)

7 UN inkl. Gourmet-Halbpension, Butlercard mit gratis Benutzung der
Seilbahnen und vielen Verglnstigungen, Wellnesstasche pro Person
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Weitere attraktive Pauschalen auf www.schlosshotel-seewirt.com



GENUSSPARTNER

GENUSSVOLLE ABSCHLAGE

Im Uberblick alle Golfanlagen in naher Umgebung der GenieBerhotels.

L T

GENIESSERHOTEL NACHSTER PLATZ ENTFERNUNG WEITERE PLATZE
& HOLES INNERH. 1 STUNDE

LE GRAND CHALET **** Gstaad-Saanenland www.golfclubgstaad.ch 10 km / 18 holes 5x 18, 1x9 holes

FEINSTE KULINARIK BElI UNSEREN PARTNER-RESTAURANTS

RESTAURANT BRUNNAUER RESTAURANT WALDSCHANKE

RESTAURANT LOIBNERHOF

° LA MAIENA MERAN RESORT ***** Lana-Gutshof Brandis, www.golfclublana.it 10 km /9 holes 2x 18, 1x9 holes

é 2 DER WALDHOF?2 ****g Lana-Gutshof Brandis, www.golfclublana.it 5 km /9 holes 2x18,1x9 holes

§ é BAD SCHORGAU **** Lana-Gutshof Brandis, www.golfclublana.it 25 km /9 holes 3x 18, 1 x9 holes

D?;; é SONNALP ****S Petersberg, www.golfclub-petersberg.de jew. 18 km /18 holes 3 x 18, 3 x 9 holes

L = Karersee, www.golfclub.karersee.at bzw. 9 holes

L% E SEEWIRT **** Bad Kleinkirchheim, www.golfbkk.at 18 km /18 + 6 holes 5x 18, 1 x9 holes
. Familie Grabmer - 4710 Grieskirchen Familie Knoll - 3601 Dirnstein SATTLERHOF **** Gut Murstéatten, www.gcmurstaetten.at 18 km /18 + 9 holes 4x18, 1 x9 holes

Richard und Sybille Brunnauer

5020 Salzburg
Furstenallee 5 — Osterreich

Kickendorf 15 — Osterreich
T +43 (0) 72 48 / 62 308

Unterloiben 7 — Osterreich
T +43 (0) 27 32 / 82 890

DER WILDE EDER ****

Almenland, www.almenlandgolf.at

14 km / 18 holes

2x18,2x9 holes

T+43 (0) 662 /2510 10 restaurant@waldschaenke.at reservierung@loibnerhof.at VILLA ROSA **** Bad Gleichenberg, www.golf-badgleichenberg.at 3 km /9 holes 1x27,3x 18 holes
i t t-b .at .waldsch ke.at loibnerhof.at
clfice@restaurant-brunnauet.a praiasenacne.a ARLIOIDRETIOLA KRAINER **** Schloss Feistritz, www.golfgreencard.at 3,5 km /9 holes 10x 18,5 x 9 holes

www.restaurant-brunnauer.at

RESTAURANT

BACHER ****

Ottenstein, www.golfclub-ottenstein.at

30 km / 18 holes

5x 18, 1 x9 holes

" MUHLTALHOF **** Donau-Feldkirchen, www.golfclub-donau.at 20 km /18 holes bzw.  5x 18,2 x 9 holes
RESTAURANT SICHER TRIPPOLT ZUM BAREN RESTAURANT STORSTAD Golfclub Béhmerwald, www.boehmerwaldgolf.at 25 km / 27 holes
BERGERGUT ****S§ Sterngartl, www.golf-sterngartl.at 20 km / 18 holes 1x 27 holes
DAS TRAUNSEE ****S Traunsee-Kirchham, www.golfclubtraunsee.com 23 km / 18 holes 5x 18,2 x9 holes

Familie Sicher - 9121 Tainach
Muhlenweg 2 — Osterreich

T +43 (0) 4239 /26 38
office@sicherrestaurant.at
www.sicherrestaurant.at

Familie Trippolt - 9462 Bad St. Leonhard

Hauptplatz 7 — Osterreich
T + 43 (0) 4350/ 22 57
office@zumbaeren.at
www.zumbaeren.at

Foto: Ramona Steiner

Foto: Michael Krug Photography

Anton Schmaus - 93047 Regensburg
Watmarkt 5 — Deutschland

T +49 (0) 941 /59 99 30 00
info@storstad.de

www.storstad.de

DOLLERER ****

SONNHOF ****

DIE RIEDERALM ****§

KARNERHOF ****§
DAS MOERISCH ****§

Salzburg-Rif, www.golfclub-salzburg.at
St. Johann im Pongau, www.golfsanktjohann.at

Goldegg, www.golfclub-goldegg.com

Urslautal, www.golf-urslautal.at

Villach-Finkenstein-Faaker See, www.alpe-adria-golf.at

Millstatter See, www.golf-millstatt.at

21 km /9 holes bzw.
26 km /18 + 9 holes

8 km /18 holes

10 km / 18 holes

10 km / 18 holes
1 km /18 holes

13 x 18,5 x 9 holes

4x18,3x9 holes

-GC; SALZBURGERHOF *****S Zell am See - Kaprun, 4 km / 36 holes 8 x 18 holes
12 www.europasportregion.at/golfclub
i % WEYERHOF Nationalpark Hohe Tauern, 15 km/ 18 holes 2x36,1x27,5x18,
s 1 www.golfclub-nationalpark-hohetauern.at 1x9 holes

1 x 36, 1 x 27 holes
1x24,2x18 holes

9x 18, 1 x 27 holes
6x 18,2 x 9 holes

DIE FORELLE **** Berg im Drautal, www.drautalgolf.at 18 km /9 holes 1x27,1x18 holes
RESTAURANT TSCHEBULL RESTAURANT HUBERWIRT DAS MARKTRESTAURANT TRISTACHERSEE ****S Lienz-Dolomiten-Golf, www.dolomitengolf.at 5 km /36 holes 1x 9 holes
R ALPIN **%* Posthotel Alpingolf, www.golfclub-achenkirch.at 3 km /9 holes 3 x 18 holes
THERESA ****S Zillertal-Uderns, www.golf-zillertal.a 9 km / 18 holes 4x18,1x9 holes
LANERSBACHERHOF **** Zillertal-Uderns, www.golf-zillertal.at 32 km / 18 holes 2 x 18 holes
DER BOGLERHOF ****S Zillertal-Uderns, www.golf-zillertal.at 23 km / 18 holes 1 x 18 holes
SPORTALM **** Kitzblhel-Schwarzsee, 4 km /18 holes 1x27,8x18,
www.kitzbuehel-golf.com/de/golfclubs/schwarzsee 3x9 holes

DER BAR Wilder Kaiser/Ellmau, www.wilder-kaiser.com 1 km /27 holes 7 x 18, 4 x 9 holes
o UNTERLECHNER **** Larchenhof, www.gclaerchenhof.com 19km /9 + 6 holes 2x18,2x9 holes
Familie Tschebull - 20095 Hamburg Alexander Huber Andreas Hillejan - 82481 Mittenwald o o
Monckebergstr. 7 — Deutschland 84568 Pleiskirchen Dekan-Karl-Platz 21 — Deutschland SCHALBER *****g Mieminger Plateau, www.golfmieming.at 62 km /9 holes 3x9 holes
T +49 (0) 40 /32 96 47 96 Hofmark 3 - Deutschland T +48 (0) 88 23 / 92 69-595 POST LERMOOS ****§ Tiroler Zugspitz Golf, www.tiroler-zugspitzgolf.at 2,5 km /9 holes 1x27, 2x 18 holes

restaurant@tschebull.de
www.tschebull.de

T +49 (0) 86 35 / 201

info@huber-wirt.de - www.huber-wirt.de

info@das-marktrestaurant.de
www.das-marktrestaurant.de

HOHENFELS ****

Hellengerst in Weitnau, www.golf-allgaeu.de

45 km / 18 holes

MONTAFONER HOF **** Montafon, www.golfclub-montafon.at 1 km /18 holes 4 x 18 holes
IMPRESSUM ROTE WAND **** Lech/Zug, www.golf-arlberg.at 200 m /9 holes 4 x 18 holes
Herausgeber: GenieBerhotels & -restaurants, BergstraBe 12, 5020 Salzburg, Telefon +43 (0) 662 / 82 21 27, Fax +43 (0) 662 / 82 21 27-20, office@geniesserhotels.com, *kkk WWW. o
www.geniesserhotels.com. Redaktion, Konzeption und Leitung: ART RedaktionsTeam GesmbH, Dr. Wolfgang Neuhuber, BergstraBe 12, 5020 Salzburg. Redaktionelle Koordi- A= 9 Claeielo; izl Eilicle sl hees Brcleleles
nation: Andreas Neuhuber. Textredaktion: Philipp Braun, Georges Desrues, Roland Graf, Wolfgang M. Gran, Andreas Neuhuber, Wolfgang Neuhuber. Titelbild: Schokolade-Malz-Rahm- DAS SCHIFF **** Bregenzerwald, www.golf-bregenzerwald.com 10 km / 18 holes 2 x 18 holes

Kirschbier (Maiwipferl-Tapenade, Malzsirup, Mousse von doppelt fermentierter Schokolade) von Thomas Dorfer, GenieBerhotel Landhaus Bacher, Foto: Lukas Kirchgasser; kleines Foto
Winter beim GenieBerhotel Unterlechner, Foto: Peter Kihnl. Layout und Realisation: Sandra Wipp, Freilassing (Deutschland). Repro: Harald Pawlik, www.reprowerk.at. Druck: Samson
Druck, St. Margarethen. Samtliche Preisarrangements sind nur eine Grundinformation. Anderungen vorbehalten. Fur Preise und Angebote kénnen wir keine Haftung tbernehmen.
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GAMS ****§

Bregenzerwald, www.golf-bregenzerwald.com

30 km /18 holes



roemerquelle.at




