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Wer freut sich da nicht? - Ein Gutschein flir den Aufenthalt oder ein Essen
in einem frei wahlbaren Betrieb der GenieRBerhotels & -restaurants ist ganz bestimmt
eine schone Uberraschung. Wahlen Sie einfach online eine Gutschein-Version aus und
geben Sie den Betrag sowie lhre Nachricht ein. - Nach dem Absenden wird Ihnen der
fertige Gutschein ruckzuck per E-Mail zum Ausdrucken zugeschickt.

GENIESSER

HOTELS & RESTAURANTS
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GUTSCHEIN

Hier kbnnen

Platz fiir eine

perS(')'n/iChe mochte ich dir eine genussvolle Zeit in einem GenieRerhotel deiner Wahl schenken.
. ® Bei dieser Kooperation leidenschaftlicher Gastronomen in Osterreich und Siidtirol
NaCh”Cht findest du ganz bestimmt ein Lieblingsreiseziel: www.geniesserhotels.com
(Mustertext). Herzlich, deine Klara
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direkt zum MEHR INFOS: WWW.GENIESSERHOTELS.COM

Gutschein
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— BOTSCHAFT FUR DICH —

Liebe Stephanie, schon, dass du geboren bist! Mit diesem Gutschein

Sie den Betrag
eingeben.

Link zur Liste jener
GenielSerhotels, bei
denen der Gutschein
aktuell einlosbar ist.

Foto: Gunter Standl

Liebe GeniefSer:innen,

heutzutage wird alles optimiert — die Erndhrung, der Schlaf, sogar das Atmen —
man denke nur an die neuesten Gesundheits- und Biohacking-Trends. Dabei wird
manchmal vergessen, dass wir nicht immer supereffizient und perfekt sein miissen.
Manchmal darf man sich einfach nur... fallen lassen und genief3en.

Wir nehmen Sie mit auf eine Reise zu Orten, wo der Wein von Hand gelesen wird
und das Friihstiick nicht »to go«, sondern »wow« ist. Wo Gastgeberfamilien und
Ko6ch:innen Geschichten erzihlen — mit Loffel, Herz und Leidenschaft.

2025 war und ist fiir uns ein ganz besonderes Jahr: 30 Jahre Genieflerhotels &
-restaurants und kein bisschen miide. Ganz im Gegenteil: Wie die Kooperation
selbst sind auch die Mitgliedsbetriebe im Laufe der Jahre gewachsen. Da und dort
sind familidre Ubergaben erfolgt und mitunter erwarten Sie gleich zwei Genera-
tionen von Genie8erhoteliers — mit neuem Schwung und gelebter Begeisterung
fiir alles rund um Wein und gute Kiiche.

Zwischen Gourmet-Events, Weingut-Entdeckungen und dem Comeback des
Michelin-Guides fiir Osterreich gab und gibt es einiges zu feiern. Und Sie sind
eingeladen, diese kulinarischen Freuden in den Betrieben der Genief8erhotels &

-restaurants mit uns zu teilen.

Viel Spafl beim Blittern, Gustieren, Entdecken — und bitte nicht vergessen:
Das Schone am Genuss ist, ihn gemeinsam mit seinem Herzensmenschen zu erleben!

Wir freuen uns auf Sie!
In genussvoller Verbundenheit

Q . Cfl‘imﬁ/.,--

Stephanie Gastager, Geschiftsfithrung
Genieflerhotels & -restaurants
www.geniesserhotels.com

Sie haben Feedback zum Magazin? Schreiben Sie mir gerne unter
office@geniesserhotels.com.

PS: Beachten Sie die QR-Codes bei Stories und Hotelportraits, hinter
denen sich informative und spannende Kurzvideos verbergen.

Anmerkung: Aus Grinden der besseren Lesbarkeit wird im Magazin weit-
gehend auf geschlechtsspezifische Formulierungen verzichtet.

Kennen Sie die FACEBOOK-Seite der GenieBerhotels?

Dann besuchen Sie uns doch auf Facebook (GenieBerhotels & -restaurants)
und schenken Sie uns |hr LIKE oder abonnieren Sie den GenieBer-Newsletter
auf www.geniesserhotels.com — damit kdnnen Ihnen aktuelle News und
spannende Packages nicht mehr entgehen.

VIELLEICHT DIE

FEINSTEN
PRALINEN

COilerreichs -

qfi.

TESTEN SIE SELBST

EINFACH ONLINE BESTELLEN
BEI EVELINE WILD

www.der-wilde-eder.at/onlineshop

Konditoren-Weltmeisterin 2001
Gault Millau: Patissiére des Jahres 2018
Rolling Pin: Patissiére des Jahres 2018
Schlemmer Atlas: Patissiére des Jahres 2022

Infos zu den Kochkursen
und zum GenieBerhotel
Der WILDe EDER:

www.der-wilde-eder.at
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Sigi Moerisch verrit die schonsten Plitze

rund um den Millstitter See
10 AMUSE BOUCHE
Spannende Kiichenkonzepte und jede Menge News *H *

A Glaserl
eht immer.

SHOP.DOELLERER.AT

Foto: Michael Reidinger

16 TAVOLATA 1 6
Lebenslust, Lederhut und eine tiefe Verbundenheit _ ]
zu seiner Osttiroler Heimat — Schauspiel-Star
Michael Rotschopf im Genief3er-Tischgesprich

24 DIE KULINARISCHE REISE
Auf Entdeckungstour zum Sonnenhof
ins Tannheimer Tal nach Tirol

Foto: Mirjam Knickriem

26 GOURMETKALENDER
Was man nicht verpassen sollte —
die schonsten Events fiir Herbst und Winter

28 BIB-GOURMAND
Bestes Preis-Leistungs-Verhiltnis als Markenzeichen —
auf den Spuren des Guide Michelin

32 SO GEHT WINTER
Von der romantischen Pferdeschlittenfahrt
bis zum lustigen Rodeln — die verschneiten Alpen
mal aus einem anderen Blickwinkel

42 PRIVATE-SPA
Wohltuend entspannend und immer
eine gute Idee — die Wellness-Auszeit zu zweit

a2

Foto: TVB Tannheimer Tal/Anna Meurer
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Foto: Michael GeiBler

44 verKOSTbar
Von leidenschaftlichen Friichte-Veredlern bis zu
Quereinsteigern als Olivensl-Produzenten —
die Menschen hinter grofartigen Spezialititen

48 ALLES GANSL -
Michael Obwexer, ein Hotelier als Ginseziichter, Y —
und ganz viele gute Weintipps zum Ginsebraten. ."4' ) .,y el )
52 DIE NATUR SPRECHEN LASSEN Morglégreuiﬁﬂgﬂg: JVEREY l ;
Die auflergew6hnliche Erfolgsstory der Seite 31 - ettt o
Winzer Heike und Gernot Heinrich Foto: Gmundner Keramik j-!

54 LIEBESBEWEIS
Warum der Sattlerhof mal mit
keinem Wein ebenso erfolgreich ist

o P gy

PG Sy

55 Der Genieﬁerguide Raffinierte Kombination von Alpen und Meer:

das 3-Hauben-Restaurant »Alps & Oceans«

35 Genieferhotels in Osterreich und (Sonnenhof, siehe auch Seiten 24-25) —
im Bild Patrick Miillers bretonischer

Sud.terI als An?egung .fur perfek.te Hummer mit Sellerie, Sherry-Essiggel und
Ferientage - mit praktischen Reise-Infos Roscoff-Zwiebelfond, in Szene gesetzt vom
und attraktiven Pauschalen deutschen Top-Fotografen Giinter Standl.

SCANNEN & UNSEREN
ONLINESHOP ENTDECKEN

4q Cirque Gourmet 2025/26



Fotos:Franz Gerdl/MBN Tourismus

Foto: Gert Perauer/MBN Tourismus/TVB Millstatt

Foto: Mathias Pragant/MBN Tourismus
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INSIDER-TIPPS

MEIN KARNTNER
SEE- & BERG-PARADIES

Sigi Moerisch, leidenschaftlicher Gastgeber im GenieBerhotel
»Das Moerisch« in wunderbarer Héhenlage iiber dem Millstétter See
(www.moerisch.at), ist zugleich Karntner mit Leib und Seele.
Hier einige ganz besondere Tipps fir
abwechslungsreiche Entdeckungen in der Ferienregion
»Millstdtter See — Bad Kleinkirchheim — Nockberge«.

Cirque Gourmet 2025/26

(1) Wanderlebnisse — Der HohenrU-
cken im Norden des Millstatter

Sees birgt das gréBte Granatvorkom-
men der Alpen. Darauf weist

das Granattor hin: Tonnen von
Granatgestein fullen die eisernen
Pfeiler. Die groBen Flachen des
Portals erzahlen die Geschichte des
Karfunkelsteins. Das Granattor ist

zu FuB Uber den Weg der Liebe oder
den Enzian-Granat-Steig erreichbar.
www.seeundberg.at/wandern

(2) Nockbike-Tour — Rund um unser
GenieBerhotel locken einzigartige
Trails, wie etwa die »Drei Hutten Tour«
in Kombination mit dem »Millstatter
Hometrail« — naturlich stets mit tollem
Blick auf das smaragdgriine Wasser.
Absolut lohnenswert ist auch die
»Millstatter Alm Tour«. Die Region ist
generell perfekt fur Radausflige, egal

www.seeundberg.at/radfahren

(3) Advent zwischen See und
Berg - Der Millstatter Lichtweg fuhrt
durch eine bezaubernde Winterland-
schaft, und im Innenhof des Stiftes
erzahlt der Feenbaum méarchenhafte
Geschichten. Auch das nahe Bad

ob E-Bike, Mountain- oder Gravelbike.

Kleinkirchheim verwandelt sich in ein
romantisches Weihnachtsdorf mit
Adventmarkt, Konzerten, regionaler
Kulinarik und Kinderprogramm.
www.seeundberg.at/advent

(4) »Ski vor 9 mit Franz Klammer« -
Mit einem Olympiasieger die ersten
Schwiinge auf den frisch praparierten
Pisten ziehen wird hier exklusiv
erlebbar! Bei Sonnenaufgang gibt das
Karntner Ski-ldol Tipps fur den perfekten
Carving-Schwung. Skifahrerisches
Koénnen ist aber notwendig, denn
langsam carven liegt dem Franz
Klammer nicht so sehr! Bevor es auf
der Weltcup-Abfahrt ins Tal geht,

steht noch ein Einkehrschwung in der
Klammerstub’n am Programm.
www.seeundberg.at/franz-klammer

(5) Kaseaffin - 20 Betriebe liefern ihre

Bioheumilch an die Kaslabn in Radenthein,

wo diese zu feinen Kasen verarbeitet wird.
Im Hofladen finden sich neben
diesen Produkten auch originelle

S TP

Foto: Mathias Pragant/MBN Tourismus

iy

Geschenkideen, wie Késefondue- mm

S

box, Kasetorte (auf Anfrage),
Essige und Ole und mehr.
www.kaslabn.at

(mit Online-Shop)

Foto: Franz Gerd|

Foto: Kaslabn

(6) Abschlag mit Panorama - Golfspaf buch-
stablich ab unserer Haustlr, denn der Abschlag 6
liegt direkt vor der groBzlugigen Hotelgarten-Anlage.
Landschaftlich zahlt die Golfanlage Millstatter See
durch ihre erhdhte Seelage samt fantastischen
Ausblicken zu den attraktivsten der Region und sollte
zugleich auch sportlich keineswegs unterschatzt
werden. www.golf-millstatt.at

(7) Garten-Oase - In Seeboden findet sich das
Bonsai-Museum mit nach klassisch japanischen
Vorbildern angelegten Zen-Garten auf 15.000 m?
Ausstellungs- und Gartenflache. Zu sehen: ca.
3.000 Bonsai in rund 120 verschiedenen Arten und
Varianten, teils tber 100 Jahre alt. www.bonsai.at

(8) Seen-Wellness - angenehm entspannen lasst es
sich im Badehaus Millstatter See. Das ganze Jahr
Uber gibt es hier ein »Revival der Sommerfrische« auf
2.400 m? Innen- und 1.500 m? AuBenflache.

Viel Raum zum Auftanken der leeren Akkus, und den
herrlichen Blick Uber den See gibt’s als Draufgabe.
www.badehaus-millstaettersee.at

Foto: Millstatter See Tourismus/

Gunther Klésch

Foto: Franz Gerdl!

Foto: Karnten Werbung GmbH/Franz Gerdl|

JEUNES RESTAURATEURS

Mittwoch,
1. Oktober 2025

OSTERREICHS SPANNENDSTES
GOURMET-EVENT 2025!

Unter GenieBern lingst ein Klassiker:
Mehr als 30 Spitzenkdch:innen wechseln
an diesem Abend ihre Restaurants.

Wer wo am Herd steht, bleibt bis zum 2. Gang
des 5-gingigen Meniis streng geheim.

Preis pro Person: € 178,-
inkl. Aperitif, Weinbegleitung, Rémerquelle Mineralwasser, Kaffee.
Rechizeitige Tischreservierung
im gewinschten Restaurant unbedingt erforderlich!
Weitere Information:
www.jre.eu/de/events/ jre-austria-chefsoulette-2025

JRE-Guide Osterreich - Ausgabe 2025
kostenlos bestellen, online ansehen oder downloaden:

www.jre.at
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Was die feinsinnige Vereinigung der
GENIESSERHOTELS & -RESTAURANTS verbindet und
warum sie fir all jene, die Kulinarik, Wein und
Ferienadressen mit Seele lieben, die perfekte Wahl ist.

Mit AUSSERGEWOHNLICH GUTER KUCHE zu begeistern
ist fur alle Mitgliedsbetriebe eine Herzensangelegenheit.

Wunderbar spannend: Jedes GenieBerhotel interpretiert diesen hohen
Qualitatsanspruch auf seine ganz individuelle Weise. Bei manchen steht das meist
vielfach ausgezeichnete Gourmet-Restaurant im Mittelpunkt, andere setzen ihren
genussvollen Schwerpunkt auf eine raffinierte GenieBerpension in allen Facetten.

e Mit AMBITIONIERTER WEINKULTUR zu Uberraschen ist allen
Gastgebern ein ganz besonderes, leidenschaftlich gepflegtes Anliegen.

Wunderbar vielfaltig: Die Welt der Getranke ist fantastisch divers
geworden. Neue Weintrends sind auf den Karten der GenieBerhotels
ebenso selbstverstandlich wie innovative alkoholfreie Getranke.

9 Mit unverwechselbar PERSONLICHER ATMOSPHARE ein Ambiente
des Wohlfuihlens zu schaffen, ist das Fundament jedes GenieBerhotels.

Wunderbar einzigartig: Jeder Mitgliedsbetrieb wird von seinen Besitzern
auf deren ganz eigene Weise gefuhrt. Ihre Leidenschaft als Gastgeber fur alles
rund ums GenieBen ist der entscheidende Unterschied zu austauschbarer

Konzernhotellerie.
<G "‘arw-:w,___r_;

ey .

Foto: Joerg Lehmann

Uber diese gemeinsamen Sdulen der Vereinigung hinaus ist jedes Genieferhotel in
Angebot und Infrastruktur vollig individuell. Fiir reiselustige, genussaffine Géste ist
dies ideal, weil es ganz viel zu entdecken gibt. Mal Kultur oder Wellness, mal Sport
oder Wein-Tour — jeder Mitgliedsbetrieb lddt mit eigenen Schwerpunkten ein,

feine Kulinarik ist aber immer garantiert.

Foto: Rupert Muhlbacher

SABINE WEISSENSTEINER
SONNALP
LATEMAR-
DOLOMITEN /
SUDTIROL

Als Mitglied der GenieBer-
hotels fuhlen wir uns in
unserer Philosophie voll
bestatigt — der Name

ist Programm: Bei uns
dreht sich alles um echten
Genuss — in der Kiche,
im Glas und in der Natur.
Das kulinarische Glick
Sudtirols liegt in der
Verbindung von alpinem
Charakter und mediterraner
Leichtigkeit. Als Familie
sind wir stets vor Ort,
einfach authentisch und
mit echter Freude, denn
Genuss ist fur uns ein
Lebensstil.

Foto: Peter Kuhnl

CHRISTIAN UNTERLECHNER
UNTERLECHNER
PILLERSEETAL /
TIROL

Wir leben hohe Kulinarik,
Wein und wohltuende Ruhe.
In unserem kleinen Boutique-
Hotel mit Platz fur maximal
40 Erwachsene steht der
personliche Genuss an erster
Stelle. So fUhren wir unser
Haus, wie wir selbst gerne
Urlaub machen: individuell,
familiar, herzlich — mit echter
Leidenschaft fir das Beson-
dere. Denn Genuss bedeutet
far uns nicht Larm und
Buhne, sondern Hingabe,
Stille und liebevolle Details.

Foto: Post Lermoos

ANGELIKA DENGG
POST LERMOOS
ZUGSPITZ ARENA/
TIROL

Als GenieBerhotel sind
wir stolz darauf, das zu
bieten, was man nicht
Uberall findet: Zur richtig
feinen Kiche und dem
groBzugigen Wellness-
Refugium auch noch die
unvergleichlich schéne
Lage mit freiem Blick auf
die imposante Zugspitze.
Unser traditionsreiches
Haus ist ein echter Sehn-
suchtsort und wurde von
uns als Gastgeberfamilie,
die auf echte Herzlichkeit
steht, mit viel Gespur

in die Gegenwart gefuhrt.

LY

WOLFGANG GROLLER
DAS TRAUNSEE
SALZKAMMERGUT /
OBEROSTERREICH

Mit der neuen Post am See
haben wir die Groller
Hospitality nach dem

Das Traunsee — Das Hotel
zum See in die Zukunft
gefuhrt, unsere Tochter sind
in 4. Generation schon voll
dabei. Gelebte Regionalitat
und ganzheitlicher Genuss
beginnt beim Einkauf, geht
Uber Géasteerlebnisse in Ein-
klang mit unseren Lieferanten
und mit der Belétage (food-
sharing-Konzept und Bar) ist
unser »kulinarischer Kosmos«
neben Bootshaus und
Poststube 1327 komplett.

Wie wir unsere Mitgliedschaft
als GeniefSerhotel interpretieren

Cirque Gourmet 2025/26
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Foto: Groller Hospitality/Georg Kukuvec



Richard Rauch,
GenieBerhotel Villa Rosa &
Geschwister Rauch

Eveline Wild,
GenieBerhotel
Der WILDe EDER
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JIh i s gibt Teller, die so perfekt sind,
dass sie als oft berithmte »signature
dishes« symbolisch fiir Restaurants
und Kéch:innen stehen. Auflergewohnliche
Kreationen von auflergew6hnlichen Per-
sonlichkeiten am Herd. In einem iiber Mo-
nate angelegten Projekt ist Joerg Lehmann
quer durch Osterreich gereist, um eben
diese feinsinnigen Menschen zu zeigen.

i Er holt Kéche und Kéchinnen buchstiblich
[FHA VLA . . . .

L el gk aus ihren weiflen, uniformen Jacken. Seine
in strengem Schwarz-Weifl gehaltenen
Portraits erweisen sich als kleiner Moment
der Reflektion, der Freude, der Ruhe oder
des ungeschminkten Zusammentreffens

mit dem Photographen.

Den o6sterreichischen JRE ist Joerg Leh-
mann seit vielen Jahren mit grof3er Leiden-
schaft verbunden: »Mich beeindrucken vor
allem die Familienbetriebe, wo sich mit
Herz und Tradition, Respekt und Neugier

Andreas Déllerer, auf die Moderne groflartige Speisen auf

GenieBerhotel Dollerer den Tellern wiederfinden.«

Stefan Eder,
GenieBerhotel Der WILDe EDER

Vitus Winkler, GenieBerhotel Sonnhof by Vitus Winkler

Philip Rachinger, GenieBerhotel Miihltalhof

5 Joerg Lehmann

. t

Ublicherweise sind es Gerichte, die der in Paris, Berlin und Tokio lebende Starfotograf
optisch ins rechte Licht riickt. Anldsslich des Griindungsjubildums der

Jeunes Restaurateurs (JRE) hat er sich den Spitzenkdchen hinter den beriihmten Speisen
gewidmet. Nun ist dieses Kunstprojekt auch als opulentes Buch erschienen.

Das feinsinnige Auge
der alpinen Kiiche

Lehmann zdhlt zu den renommiertesten
Vertretern der Food-Fotografie und be-
reiste seit mehr als 30 Jahren den Globus
zum Thema Essen und Trinken. Urspriing-
lich Modefotograf der Haute Couture gilt
er nun als Begleiter der Haute Cuisine. 101
hochst erfolgreiche Kochbiicher, unter an-
derem fiir Alain Ducasse, Andreas Dolle-
rer und Richard Rauch, unterstreichen dies
eindrucksvoll. Begeistert ist er von der
alpinen Kiiche: »Es gibt hier eine ungemein
spannende kulinarische Welt, deren starke
Identitit der Leitfaden des Erfolges ist!«

Thomas Dorfer, GenieBerhotel Landhaus Bacher

Thomas Hofer, GenieBerhotel Bergergut

Chefs

Leidenschaftlich
als Genussmensch

wie auch als Fotograf:

der in Berlin
lebende Weltbiirger

Joerg Lehmann.

—

Ein Gesamtkunstwerk:

Die jungen Spitzenkdchinnen
und -koche der Jeunes
Restaurateurs Osterreich (JRE),
von denen zahlreiche auch
GenieBerhoteliers sind, im
sehr personlichen Portrét,
dazu 43 Genussdestinationen
in ganz Osterreich und

43 Signature-Rezepte.
Matthaes Verlag (Hrsg.),

JRE Osterreich (Hrsg.),
Texte: Alexander Rabl,

ISBN 978-3-98541-082-8,
296 Seiten

Cirque Gourmet 2025/26 11
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Auf ein Wort...

Foto: Wynn Florante

Foto: Armin Terzer

— Verborgenes e .
. . g Noch unbemerkt vom Guide
Bereicherung fiir das Landhaus Bacher. . £ i S ,
. . . . .. - / le 3 Gault Millau hat sich im Haller’s
Noemi Krondorfer, eine wahre Virtuosin der sifien _ 1 Lroiler 5 P
Kiinste, sorgt nun fiir das raffinierte Finale von l 2 gefunden, das die alpinen Produkte
Thomas Dorfers 2-Sterne-Meniis. uwe "iF B K des Kleinwalsertales auf feinste

Osterreichs »Gault Millau-Patissiere
des Jahres 2022« ist bekannt fiir

ihre gleichermaflen eleganten wie
aufwendigen und oft optisch
verbliiffenden Desserts. Kreationen,
die bisweilen in zwei Géngen serviert
werden und mit Texturen und Tem-

peraturen spielen. Auflergewdhnliche
Desserts, die einfach viel mehr sind als
»nur« Nachspeisen. www.landhaus-bacher.at

Wagie dev_Kiiche

Fiir Allessandro La Torraca war kochen
schon immer Herzenssache.
Eine Leidenschaft, die er nun im GenieBerhotel
La Maiena Meran Resort so richtig auslebt.

Schon als 6-Jahriger bekochte er (links im Bild, rechts
Executive-Chef Matthias Wenin) in seiner Heimat Salerno
seine Familie mit »pastina in brodo«, einer einfachen
Nudelsuppe. Mittlerweile hat ihn seine Karriere durch
die besten Restaurants gefiihrt, zuletzt La Stia de Michil
und Castel Fragsburg (beide mit Michelin-Stern). Aus sai-
sonalen Zutaten von hochster Qualitat ehrliche Gerichte zu
machen — das ist sein Anspruch fiir traditionelle Speisen
ebenso wie fur raffinierte Gourmetkreationen. Denn die
Kiche ist fiir ihn ein genussvolles, magisches Labor.

www.lamaiena.it

12 Cirque Gourmet 2025/26

Neue
(Genussreise

Mit kreativ-liberraschenden, vielfédltig-regionalen
Gerichten setzt Patron Gregor Wenter mit
seinem Neo-Kiichenchef Matthias Kirchler
spannende neue Akzente im Restaurant ALPES
im GenieBerhotel Bad Schorgau.

Auf Basis der Erfahrungen der letzten Jahre stehen dabei
traditionelle Kochtechniken ebenso im Mittelpunkt der Kiche
wie innovative, moderne Kreationen. Alles aber immer
achtsam im Kreislauf der Natur, frisch vom Bauernhof oder
aus dem Wald und gleichermaBen alpin wie mediterran.
(Kuche: Mi bis So, 12-14 und 19-21 Uhr). Matthias Kirchler
war zuletzt Executive-Chef im »Das Majestic« im Sudtiroler
Rissoni (u.a. 3 Gault-Millau-Hauben, 4 Bestecke Schlemmer-
Atlas, 3 Falstaff-Gabeln). www.bad-schoergau.com

Fotos: Upscale (1),
Franceso de Marco (1)

Foto: Michael Reidinger

Dass Bernhard Hochkogler zu den
herausragenden Kochen Tirols zéhlt, unterstreichen
schon mal seine 3 Gault-Millau-Hauben fir
das A-la-carte-Restaurant »Stubn 1972« in
Minglers Sportalm in Kirchberg.

Dass er nun beim dsterreichweiten A-la-Carte-Top-
100 Ranking auf dem sagenhaften 16. Platz
gereiht wurde, kam aber selbst fiir ihn vollig unerwartet.

Wie fiihlt man sich, wenn
man unter die besten Koche
des Landes gewahlt wird?
Unsere »Stubn 1972« 1auft ofter ein
bisschen unter dem Radar, umso
uberraschter war ich, mit so einer
Platzierung im Spitzenfeldfeld mit
dabei zu sein.

Wie wiirdest Du Deinen
Kochstil bezeichnen?
Grundsatzlich regional, aber nicht
immer ist das beste Produkt im
nahen Umkreis vorhanden. Deshalb
schranken wir uns da nicht ein,
denn Geschmack und Qualitat
liegen bei mir klar im Fokus. Dazu
lasse ich auch gerne internationale
Kochstile ins Bodenstandige
einflieBen.

Gibt’s ein Gericht,

das man bei Dir unbedingt
probieren sollte?

Gute Frage. Sehr oft serviere
ich »Kartoffel — Triiffel — Eigelb«.
Ja, das kdonnte man als meinen
Signature Dish bezeichnen.

Was macht die Kiiche im
GenieBerhotel Minglers
Sportalm so besonders?
AuBergewohnlich ist sicher, dass
unsere Hausgaste im Rahmen der
GenieBer-Halbpension ein Menii
auf dhnlich hohem Level bekom-
men wie in unserer A-la-carte-
Gourmet-Restaurant. Dabei kann
man zwischen drei Hauptgangen

wabhlen. Zusatzlicher wochentlicher
Hohepunkt ist das Galamenii.

Das damit alle sehr happy sind,
sieht man anhand unserer Online-
Bewertungen und Statements.
Feine Kulinarik ist bei uns einfach
der absolute USP und wird hoch-
geschatzt!

Wann kann ich als
auswartiger Gast in den
»Stubn 1972« essen?

Wir haben von Mittwoch bis
Samstag immer abends geoffnet.
Es gibt 4 Tische fiir maximal

15 Personen (auBer es ist eine
Gruppe), wobei wir wechselnde
Mentis in 6 Gangen anbieten.
Gekocht wird, was wir an den
jeweiligen Tagen frisch und hoch-
wertig beziehen kénnen. Und ja,
es ist ein eigenes Stiiberl, welches
sich mittlerweile sehr gut etabliert
hat und fiir GenieBer sicher zu den
Highlights in der Region gehort.

Wo liegt der Schwerpunkt

der Weinkarte?

Wir legen sehr viel Wert auf Oster-
reich. Dabei gibt es natiirlich die
groBen Namen, die nicht fehlen
durfen. Sehr interessant sind aber
auch die kleineren oder noch
unbekannteren Weingiiter, die so
manchen tollen Wein produzieren.
Abgerundet wird das Ganze von
internationalen Top-Weinen.

www.hotel-sportalm.at

Foto: Haller

Weise auf den Teller bringt.

Mit noch mehr Leidenschaft stolzer

Walser zu sein als Hermann Haller ist

kaum moglich. Er kennt jeden Winkel
seiner Heimat, und naturlich hat er auch
ein Netz bester regionaler Produzenten
aufgebaut. Davon profitiert einer, der selbst
mit Herzblut am Herd steht: Der aus dem
nahen Allgadu stammende Tobias Eisele,
der mit Michelin-Stern als personliche
Referenz ins Landle wechselte. Das Beson-
dere am Kochstil Eiseles ist das Spielerische.
Aufbauend auf perfekter Kiichentechnik
kombiniert er mitunter nicht so Ubliche
Zutaten auf fantasievoll inspirierende Weise.
So entstehen geschmacksintensive
Aromenbdgen, aber immer unaufgeregt,
entspannt und scheinbar unkompliziert.
Denn, so die Philosophie des Hauses,
Essen soll richtig gut sein und Spal
machen. Dazu passt die unkonventionelle
Weinbegleitung, die neben bekannten
Gutern viele unbekanntere Entdeckungen
zu konsumentenfreundlichen Preisen
bereithalt. FUr das nétige Insiderwissen
sorgt dabei der Patron selbst.

Tobias Eisele sowie die Gastgeber
Elisabeth Feurstein und Hermann Haller.

Beliebt: Der regelmaBige »Haller'sche Wander-
tag«, an dem man die Gerichte in der Kiche
abholt, dabei Ubers Essen plaudert und per-
sonliche Winsche auBern kann.

www.hallers.at
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Foto: Patrick Kirchberger

Foto: Anita Ecker

Salzburger Fischsuppe,
Pongauer Fleischkrapfen,
Tafelspitz oder vielleicht
Eispalatschinken — die
historische Zirbenstube ist
der perfekte Rahmen fiir
Vitus Winklers Wirtshaus-
kiiche als Ergdnzung zum
2-Sterne-Restaurant.

Feine gastronomische Qualitdt und persénliche Note sind ein wichtiges
Markenzeichen der GenieBerhotels. Umso erfreulicher (und eine
Bestatigung fiir die Betriebe), dass die Lehrlinge so erfolgreich sind.
Wir bitten sie mit Gratulation vor den Vorhang.

Foto: ART/Wolfgang Neuhuber

Foto: Frederick Sams

Ein grof3artiger Erfolg — in der jeweiligen Bundesland-Bewertung:
Florian Geiger (Das Schiff, Vorarlberg, 1) eroberte bei den
Tourismus-Staatsmeisterschaften »Junior Skills 2025« Gold im Bereich
Kiiche, Samuel Miihlberger (Bergergut, Oberosterreich, 2) schaffte
dieses Kunststiick im Service. Ebenfalls fantastisch: Lisa Radinger
(Boglerhof, Tirol, 3) gewann in der Kategorie Kiiche Silber.

Foto: Thomas Pircher

" EIN WIRTSHAUS fiir das
) KRAUTERREICH

20 HAUBEN FURS »KOCH DES JAHRES«MENU

Viel bieten, aber klein
und exklusiv bleiben:
Mit diesem Vorsatz
haben Eva-Maria
und Vitus Winkler
den Sonnhof im
Salzburger Pongau
komplett umgebaut.
Entstanden ist ein
Juwel fir GenieBer,
in dem der 2-Sterne-
Koch in der Stube
aus 1928 nun

auch traditionelle
Gerichte und
Klassiker offeriert.

Moderner Alpine-Style

ersetzte Winde, getauschte Ebenen und

High-Tech iiberall im Verborgenen —
die Dimensionen des Sonnhof-Umbaus waren
immens, sind aber so gelungen, als ob es schon
immer so gewesen wire. »Wir wollten die
Ablidufe sowohl fiir die Giste optimieren wie
auch fir uns, strahlen die beiden Gastgeber
iiber das Ergebnis. »So war beispielsweise die
Kiiche vollig unpraktisch auf 2 Ebenen, nun
ist alles nebeneinander.«

Das ermoglicht einen wesentlich effizienteren
Service, und fiir die Kiichenbrigade ist es ein-
facher, zwischendurch mal einen Gang per-
sonlich zu servieren. Das mit 4 Gault-Millau-
Hauben und 2 Michelin-Sternen (plus griinem
Stern) ausgezeichnete Gourmetrestaurant Krau-
terreich (Do bis Mo abends) hat einen fast nor-
disch anmutenden, ruhigen Bereich erhalten.
Fir die Genieflermeniis der Hausgéste stehen
eigene Stube und Veranda bereit und, beson-

IM TUXERTAL

ders erfreulich, es gibt dank des Umbaus auch
ausreichend Platz fir das Thema Wirtshaus.
»Klassiker mit einer Prise Raffinesse neu
denken, heif3t die Devise in der fast 100-jihri-
gen Zirbenholzstube und der Kaminstube, in
denen (Do bis Mo abends und zusitzlich Sa
+ So mittags) typisch oOsterreichische Gerichte
auf der saisonal wechselnden Karte stehen.
Regionalitit ist das Prinzip, ohne dies aber
dogmatisch zu sehen.

Im Hotelbereich wurden simtliche Bader der 23
Zimmer auf modernen Komfort gebracht, funf
Zimmer generell neu designt. Prunkstiick ist die
rund 60 m? grofle »Suite am Gipfel« mit gleich
zwei Panoramaterrassen. Und damit der Mor-
gen mit entsprechend hohem kulinarischen
Anspruch beginnt, gibt’s zum Buffet mit regio-
nalen Spezialititen eine Friihstiickskarte mit
frisch zubereiteten kleinen Kostlichkeiten.
www.sonnhof-vituswinkler.at

Der Name ist Programm: Die véllig neu gestaltete
Diamant-Suite im GenieBerhotel Lanersbacherhof
bietet auf groBziigigen 70 m2 feinste Wohnkultur.
Vollholz in edellandlich-modernem Design sorgt

fur bestes Raumklima, angenehm ruhig gegen Stden
ausgerichtet prasentiert sich die Wohneinheit mit ihren
zwei getrennten Schlafzimmern. Atemberaubend ist der
Gletscherblick! Insgesamt hat Familie Brugger

13 Zimmer und Suiten auf ein neues Top-Niveau gebracht.
www.lanersbacherhof.at
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Foto: Herbert Lehmann

Geblihrend gefeiert wurde die Ernennung von Hannes Miiller zu Osterreichs
Gault Millau-»Koch des Jahres 2025«. Gemeinsam mit seinen befreundeten
Kollegen Heinz Reitbauer, Thomas Dorfer, Josef Floh, Lukas Nagl und Richard Rauch
servierte der Hausherr ein 5-gangiges 20-Hauben-Menu. Insgesamt fanden neben
allerlei Prominenz Kéche mit 63 Gault-Millau-Hauben den Weg an den WeiBensee.
Eine eindrucksvolle Referenz fur Hannes (2.v.r.) und Monika (Mitte) Mdller als
liebenswerte Gastgeber im GenieBerhotel Die Forelle, und eine Bestatigung, dass
regionale Osterreichische Kuche auf allerhdchstem Niveau ein Erlebnis ist.

GENUSSPARTNER

Fotos: Michael Kénigshofer (1), Johanns (3)

STEIERMARK

Steirisches Wohnzimmer-Ambiente mit Genuss-Garantie und Home-Cooking der etwas anderen Art.

Das Johanns ist eines der besten Restaurants in Osterreich und
wurde mit 4 Gabeln und 95 Falstaff-Punkten sowie drei Hauben
(16 P) im Gault Millau durchgehend seit 2008 ausgezeichnet.
Das Restaurant befindet sich in einer Villa aus dem Jahre 1905.
Vollstandig restauriert entstand 2007 das Restaurant von Mike
Johann. Die Idee war: Kklein, fein und anders als alle anderen. Die
Gaste konnen direkt an der Esskiiche beim Kochen zusehen
oder im stylishen Esszimmer Platz nehmen. Das Restaurant ist
mit 14 Platzen eines der kleinsten Hauben-Lokale des Landes
(Reservierung unumganglich). Mike Johanns Kichenlinie strotzt
vor Kreativitat mit Produkten aus der Region, gepaart mit Edel-
produkten aus der ganzen Welt. Ungestortes Privat-Cooking
gibt’s im »1%t Floor« — dem Chef’s Table. Home-Cooking gibt es

auch, denn der 3-Hauben-Koch kommt mit seiner exklusiven
»fine-dining«-Linie auch zu GenieBern nach Hause!

Wohntipp: Direkt Uber dem Restaurant stehen zwei tolle
Suiten im exklusiven Style bereit. GenieBer-Pauschalen auf
www.johanns.at (flir GenieBerhotel-Gaste gibt es einen
attraktiven Partner-Preis).

| Mike Johann
Hugo-von-Montfort-Gasse 2
8600 Bruck an der Mur — Osterreich
T +43 (0) 664 /24 13 129
info@johanns.at | www.johanns.at

Foto: Ferdinand Neumdller



DAS GENIESSER-TISCHGESPRACH

vON Lebenslust
UND LEDERHUT

Schauspieler Michael Rotschopf lebt in Berlin, wurzelt aber in Osttirol, wo seine
Schwester Marie Theres das GenieBer-Parkhotel Tristachersee betreibt.
Vieles aus seiner Kindheit und Jugend in Lienz prégt ihn kulinarisch bis zum heutigen Tag.

Interview: Wolfgang M. Gran; Foto: Mirjam Knickriem

Is TV-Schauspieler erlangte er
2004 mit der ersten deutschen
Telenovela »Bianca — Wege

zum Gliick« Bekanntheit. Er stand aber
auch zweieinhalb Jahre unter der Regie
von Peter Stein im »Faust« auf der
Theaterbiihne, spricht Horspiele ein,
spielt in Musicals, Fernsehkrimis und
anspruchsvollen Filmen.

Michael Rotschopf ist ein kiinstlerischer
Tausendsassa, der immer in Bewegung
bleiben will und stets seinem Gefiihl
entlang geht. Er hat einen sinnlichen
Zugang zum Leben und ist deshalb
auch ein grofler Genief8er, wenn ihn der
Job lisst. Auf Reisen meidet er Hotels,
weil er da nicht selbst kochen kann.
Das liebt er namlich, vor allem, wenn

er die Lebensmittel selbst auf dem
Markt aussucht. Ein Gesprach tiber

den Geschmack aus der Kindheit, den
Reiz seiner Wahlheimatstadt Berlin, le-
benslanges Lernen und eine Vision

vom Lebensabend in einer Osttiroler
Waldhiitte.
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lhr Vater Josef Kreuzer baute in Lienz das »Parkhotel
Tristachersee«, das heute von lhrer Schwester

Marie Theres gefuhrt wird, zu einer Top-Adresse um.
Sie sind aber trotzdem kein »Gastro-Kind«.

Michael Rotschopf: Nein, weil ich bei meiner GroBmutter
aufgewachsen bin. Die kam aus dem Karntner Lesachtal, einer Region
mit unglaublichen kulinarischen Spitzen, und lernte als Teenager

in Wien bei einer tschechischen Kochin. Ich bin also, was das
Kulinarische betrifft, durch meine GroBmutter in einem Paradies
aufgewachsen, in dem sich das Beste aus dem Lesachtal mit den
K.-u.-k.-Ké&stlichkeiten traf.

Ein- bis zweimal im Jahr kommen Sie ja nach Lienz zurtick.
Gibt es da Gerichte, auf die Sie sich schon bei der Anreise freuen?

Michael Rotschopf: Nattrlich. Neben den »Schlipfkrapfen«, die
immer sein mussen, esse ich auch wahnsinnig gern Knodel.

Das ist etwas, mit dem ich in Berlin, wo ich lebe, nicht gerade
gesegnet bin. Also nicht mehr. Es gab da ein wirklich gutes
Knodelrestaurant, das, warum auch immer, von drei jungen Israelis
betrieben worden war, aber das hat inzwischen zugemacht.

Auch Mohnnudeln sind so etwas, auf das ich mich regelmaBig freue,
wenn ich nach Osttirol komme.

Das heiBt, Ihre kulinarische Kindheitspragung wirkt
bei lhnen bis heute nach?

Michael Rotschopf: Total. Und ein bisschen Gasthauskind war ich

ja schon, weil meine GroBmutter im Gasthof Goldener Fisch in Lienz
als Kellnerin ausgeholfen hat und wir Kinder sehr oft dort waren.

Im hinteren Garten standen da riesige, schone Birnbaume, und wir
mussten da immer die Wespen aus den matschigen Birnen rausholen,
weil GroBmutter die fur ihre »Kletzenkrapfen« gebraucht hat.

Einmal haben mich dabei sechs Wespen auf einmal gestochen.

Michael Rotschopf genieft

als Schauspieler sein breites
Betatigungsfeld und ist heilfroh,

einst das Reinhardt-Seminar
absolviert zu haben und nicht gleich
zum Film gegangen zu sein, denn:
»Das Theater hat dem Film schon viele
Schauspieler geschenkt, der Film

dem Theater noch keinen einzigen.«



Fotos: Tristachersee privat

Osttiroler Wurzeln und italienische Weine

Was Rotschopf liebt
und wen er schditzt

Wenn der Schauspieler heim nach Lienz kommt, heift es
meist »Tschiss Disziplin, servus Genuss.« Denn hier
warten Weine, Leibgerichte und liebe Menschen auf ihn.

Von seiner Schwester Marie Theres (Bild links), einer
diplomierten Sommeliere, wird Michael Rotschopf bei jedem
Heimatbesuch mit neuen Weinen aufs Angenehmste »verwirrt.
Vater Josef »Pepi« Kreuzer (Bild rechts) verwandelte eine
frithere Anlaufstelle fiir Erstkommunions-Jausen in das vielfach
ausgezeichnete Geniefler-Parkhotel Tristachersee.

Die Schlipfkrapfen schmecken
Michael Rotschopf nirgendwo so
gut wie in der Osttiroler Heimat.
Da hat die GrofSmutter, eine
ausgezeichnete Kochin, einst die
Latte sehr hoch gelegt. Bei den
Weinen tendiert der Schauspieler
zum italienischen »Pinot Grigio«,
dem Grauburgunder. Schwester
Marie Theres konnte ihn aber

mittlerweile auch schon fiir
Naturweine begeistern.

Foto: Joerg Lehmann

Mit Klaus Maria Brandauer
stand Rotschopf acht Jahre
lang als Schreiber Licht in
»Der zerbrochne Krug« auf
der Biithne. Brandauer ist
fiir Rotschopf sowohl als
Kollege, als auch menschlich
ein grofer Lehrmeister.

courtesy Kulturhauptstadt Europas
Bad Ischl Salzkammergut 2024

Foto: © Nik Hunger,
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Wirken sich |hre Vorlieben aus der Heimat
auch auf die Wahl Ihrer Lieblingslokale aus?
Oder gibt es da andere Kriterien?

Michael Rotschopf: Ich finde, dass das Kulinarische
genauso viel Abwechslung braucht wie das Leben selbst.
Es gibt in Berlin Lokale mit sterreichischer Kuche, wie
das Austria oder das Ottenthal, die ich gern frequentiere.
Aber es gibt nicht so etwas wie ein Stammlokal, in das ich
standig gehe. Mir ist das Unpratentiose am liebsten — wie
die Salumeria da Nino in Berlin, wo du etwas vom Buffet
nehmen oder dir eine Pasta machen lassen kannst, wo
du drauBen sitzt, wenn's schon ist und wo man’s nett hat.
Ich mag das Hochgestochene nicht. Also im Steirereck
zum Beispiel wird man mich nicht finden.

Sie kochen auch selbst und haben einmal gesagt,
Sie kénnen dem Leben nur sinnlich begegnen.
Gilt das auch am Herd?

Michael Rotschopf: Absolut. Egal, wo ich gerade bin,
schaue ich, was es auf dem Markt gibt und Uberlege mir,
was ich damit machen kann. Deshalb buche ich mir auf
Reisen in der Regel kein Hotelzimmer, sondern eine
Wohnung mit Kiiche. Ich habe das Bedurfnis, die Sachen,
die ich mache, auf dem Teller so geschmacksauthentisch
zu belassen wie nur moglich. Ich war zum Beispiel einmal
in der Nahe von Mannheim, und die hatten dort einen
wunderbaren Spargel — aber die verarbeiten den dann
S0, dass ich ihn gar nicht mehr essen will. Bei mir gibt es
weder Sauce Hollandaise noch Butter dazu, héchstens
ein bisschen Olivendl. Ich habe mich einmal eine Weile
makrobiotisch erndhrt und dabei sehr viel tber Lebens-
mittel gelernt — was kuhlt, was warmt, was fettet, was
entfettet. Das hilft mir wahnsinnig, mich dabei zu orien-
tieren was mir Spa3 macht und was ich gerade mag.

Sie gelten nicht nur als leidenschaftlicher, sondern
auch als extrem disziplinierter und kompromissloser
Arbeiter im Beruf. Wie definieren Sie flr sich Genuss
und welchen Stellenwert darf der einnehmen?

Michael Rotschopf: Es gibt immer eine Bremse in meinem
Beruf, und die heit Gewicht. Ich muss oft sehr genau auf-
passen, was ich esse, um welche Uhrzeit ich das tue und
wieviel ich esse — es ist nicht so schlimm wie bei einem
Tanzer, aber ich muss das im Auge haben. Denn wenn
ich auf der Buhne stehe, muss alles da sein — die Stimme,
der Kérper, da kann ich nicht tberfressen auflaufen.

Aber jedes Jahr kommt dann diese Zeit, dieser Fruhling,
dieser verdammte, wo ich das Gefuhl habe — und ich weiB
nicht einmal ob das Uberhaupt stimmt —, dass da in
Osttirol bereits um halb elf der Wein auf dem Tisch stand.
Dieses Gefuhl, jetzt wird’s ein bisschen warmer, jetzt
kommt diese Lust nach diesen Sauren im WeiBwein, nach
diesem Uberbordenden Lebensgefuhl. Einfach zu sagen:
Jetzt esse und trinke ich einmal mehr als ich sollte. Und
den Genuss, das ohne Reue zu tun. Zu sagen: Ich mache
jetzt alle Sinne auf und habe meine Lust darauf, zu leben.
Das ist der Genuss, diese wahnsinnige Lebenslust.

Gehen wir zur Achse Lienz-Wien-Berlin. Sie konnten Lienz
nicht schnell genug verlassen und standen schon mit
gepackten Koffern bei der miindlichen Matura. Uber die
nachste Station Wien sagten Sie einmal: »Ich hasse diese
Stadt«, aber Berlin macht Sie offenbar rundum glticklich.
Was muss eine Stadt haben, damit Sie sich dort Ihr
seelisches Daheim bauen kénnen.

Michael Rotschopf: WeiBe Wande. Freiraum. Freiraum,

der von mir geflllt werden kann. In dem ich leben kann,

in dem ich sein kann, ohne dauernd das Gefuhl zu haben,
ich muss akzeptiert werden, oder es muss mir von irgend-
jemandem sanktioniert werden; dass ich bin, wie ich bin.
Wien war mir immer so »metternichsch«, man hatte immer
das Gefuhl, wenn man mit einem ein Problem hat, hat man’s
mit allen, was in dieser kleinen Theater- und Filmbranche in
Osterreich ja auch tatsachlich so ist. Wenn ich in Berlin

wo angeeckt bin, bin ich halt woanders hingegangen.

Diese Stadt ist fur mich der groBe Abenteuerspielplatz und
vermittelt mir das aufregende Gefuihl, dass sie nie fertig ist
und sich immer neu entwickelt. Und jetzt, wo ich alter werde
und mit Veranderungen nicht mehr so gut umgehen kann,
darf ich nicht den Fehler machen und sagen: Jetzt soll die
Stadt bitte so bleiben, wie sie ist. Nein, sie muss und wird
sich weiterentwickeln, und wenn ich das durchhalten kann,
bis ich achtzig bin oder so, dann ist’s gut.

Bewegung, Verédnderung, Entwicklung — das ist ja auch
lhr personlicher Lebensmotor. Stottert der nicht, wenn
mit dem Alterwerden der Umgang mit Veranderungen
schwieriger wird?

Michael Rotschopf: Es verandert sich in einem selbst etwas,
aber es verandert sich ja auch um einen herum wahnsinnig
viel. Die Welt an sich, der Freundeskreis; es sterben Men-
schen, es kommen Menschen dazu — weniger als sterben,
muss man leider sagen. Aber vielleicht ist das ab einem ge-
wissen Alter gar nicht mehr so wichtig, weil man viele soziali-
sierende Faktoren ja bereits ausprobiert hat in jeder Hinsicht,
gescheitert ist in vieler Hinsicht, sich ein bisschen besser
kennengelernt hat. Ich finde, das Einzige, das mich sozusagen
aufrechterhalt, ist dieses Geflihl, dass da noch etwas ist.
Etwas, das noch einmal anders oder neu gedacht werden
konnte — und wenn ich dieses Gefuhl habe, dann verandere
ich mich wie bei den Rollen, die ich spiele. Veranderung be-
deutet fur mich: Ich erforsche meine Moglichkeiten, und wenn
ich das Gefuhl habe, ich muss jetzt so bleiben wie ich bin,
langweilt mich das zu Tode.

Sie haben vorhin gesagt, Sie méchten bis achtzig in Berlin
leben. Aber haben Sie fiir den Lebensabend nicht einen
Plan B im Hinterstiibchen, der Sie wieder nach Osttirol
zuruckfihren wiirde?

Michael Rotschopf: Das mit dem Alterwerden wird
schwieriger, klar. Aber ich denke jetzt schon voraus und
Uberlege: Vielleicht mochte ich mir irgendwo in Osttirol eine
Waldhutte kaufen und bei Manufactum in Berlin einen alten
Lederhut. Dann lege ich mir noch irgendeinen Hund zu,
und irgendwelche Burschen oder Madels aus dem Dorf

bringen mir einmal in der Woche Wein vorbei, Speck und
gutes Brot — und dann ist das mein letztes Lebensdrittel.
Oder Lebenszehntel. Und darauf freue ich mich schon.

Jetzt aber wieder Schluss mit Zukunft und Lebensabend.
Sie sind erst funfundfiinfzig, also reden wir Uber Ihr
Schaffen. lhre berufliche Vita reicht von Bianca bis Faust.
Sehen Sie diese grundverschiedenen Tatigkeiten als
Schritte auf einem Entwicklungsweg, oder mussten Sie da
oder dort einen Spagat vollfiihren, um diese unterschied-
lichen Metiers abzudecken?

Michael Rotschopf: Ich habe das nie als Spagat empfunden.
Fur mich habe ich einmal formuliert, dass meine Leistung, die
ich zu bringen habe, immer die gleiche ist, immer die gleiche
Intensitat haben muss — egal, ob ich so etwas wie Bianca
oder zweieinhalb Jahre Faust mit Peter Stein mache. Ich habe
Bianca von der ersten bis zur letzten Sekunde geliebt.

Ich habe ein Jahr lang jeden Tag von Montag bis Freitag eine
Folge gedreht und Samstag, Sonntag Text gelernt. Und als
wir fertig waren, wollte ich nichts mehr damit zu tun haben.
Man hat mich angefragt, ob ich nicht Pilcher oder Ahnliches
machen will, aber fur mich war an diesem Punkt Schluss und
ich wollte woanders hingehen. Ich gehe dorthin, wo das ist,
was ich gerade brauche. Und dann brauche ich wieder etwas
anderes. Wichtig ist allein: Es gibt nichts, wo ich glaube,

das kann ich auf einer halben Arschbacke machen, egal was
es ist. Ob das nun von irgendwelchen Leuten als hohe Kunst
oder Unterhaltung eingeordnet wird, ist mir doch egal.

Sie haben einmal gesagt, Sie entscheiden tiber
Angebote auch in Hinblick auf die Kolleginnen und
Kollegen, mit denen Sie dann zusammenarbeiten —
und auch, dass Sie von den GroBen lernen wollen.
Nun haben Sie mit Bruno Ganz, Klaus Maria Brandauer
oder Oscar-Preistrager J. K. Simmons gespielt —

gab’s da was mitzunehmen und zu lernen?

Michael Rotschopf: Jeder, mit dem du arbeitest, hinterlasst
enorme Spuren. Manche Dinge, die es zu lernen gilt, haben
eben nicht nur mit Handwerk zu tun, sondern mit Personlich-
keiten. Ich habe vor allem von Brandauer und von Peter Stein
wahnsinnig viel gelernt, auch menschlich. Das ist, wenn man
so will, die Spur, die neben dem Beruf hergeht und die viel-
leicht, je alter man wird, immer wichtiger wird. Bei Brandauer
gab’s Leute, die sagten, er ware ein schwieriger Kollege.
Nicht einen Tag war der schwierig, nicht einen einzigen Tag.
Ich hab mich mit ihm wahnsinnig gut verstanden und liebe
ihn bis heute.

AbschlieBend eine Frage, die vielleicht ganz gut zu
einem Leben in Bewegung passt: Wann haben
Sie zum letzten Mal etwas zum ersten Mal gemacht?

Michael Rotschopf: Vor eineinhalb Jahren habe ich begonnen,

Tischtennis zu spielen und bin ganz hingerissen, dass das
so ein toller, intensiver und schneller Sport ist. Aber, um ganz
aktuell zu sein: Gestern habe ich zum ersten Mal in meinem
Leben eine gewisse SuBspeise, und zwar ein »Steirisches
Reingerl«, gegessen.

Cirque Gourmet 2025/26
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In der alpinen Kiiche
hat sich qualitativ
unglaublich viel getan.
Nur die Dosen-Ananas
am Toast konnte sich
irgendwie ins Heute
retten. Auch weil damit
viele Erinnerungen
verbunden sind.

Text: Wolfgang Neuhuber
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or genau 45 Jahren nahm der findige Werbemann Michael
Reinartz von einer Frankreich-Reise die glorreiche Idee mit,
die gsterreichischen Restaurants anonym testen zu lassen. Der
Guide Gault Millau war geboren und die Prisentation der ersten
Ausgabe 1980 gleich von einer Reihe an Prozessen begleitet. Prozesse von
Wirten, die die pointierte, harsche Kritik iiberhaupt nicht lustig fanden.

Zwar hatte ein gewisser Eckart Witzigmann schon 1971 im »Tantris« neue
Wege aufgezeigt und mit seiner Kiiche erste Schritte in der 6ffentlichen
Wahrnehmung geschafft. Landauf, landab wurde aber in den meisten Res-
taurants noch unsagbar schlecht gekocht, wobei Produkte aus der massiv
gediingten Landwirtschaft nicht gerade hilfreich waren.

Ein Spiegelbild dieser Zeit sind die Rezeptbiicher der Héheren Lehran-
stalten fiir Frauenberufe, liebevoll Knédelakademien genannt. Ziel war
es nicht, Frauen fiir fithrende Positionen in Firmen und Aufsichtsriten
aufzubauen, sondern sie fit zu machen fiir Heim und Herd.

Wer diese alten Sammlungen durchblittert, st6f3t auf bemerkenswert
fundierte und detaillierte Anleitungen fiir die Basics der dsterreichischen
Kiiche. Zunehmend herrschte aber auch Aufbruchsstimmung und Ex-
perimentierfreude, und fiir private Essenseinladungen gesellten sich bald
bunte Gerichte, die mittlerweile Retro-Klassiker sind: Der Krabbencocktail
mit Mayonnaise durfte ebenso wenig fehlen wie Schinkenréllchen oder
russisches Ei. Den »Falschen Hasen« gab’s als Hauptgang oder,

etwas exklusiver, das Boeuf Stroganoff, und als Finale wurde ~ Unverwiistliche

Wackelpudding, flambierte Bananen oder der legendire Bastionen
Kise-Igel gereicht, bei dem Kisestiickchen mit allerlei Friich- fragwiirdigen
ten auf eine Melone oder einen Krautkopf gespief3t wurden.

Zum Star unter den Friichten avancierte ausgerechnet die Toast Hawaii
Dosen-Ananas, die bei Nachspeisen ebenso unverzichtbar und seine

schien wie bei Huthnerfilets oder Steaks. Das Gericht einer gan-
zen Generation war aber der Hawaii Toast, der als i-Ttipfelchen
sogar noch eine picksiifle Cocktailkirsche aufgesetzt bekam.

Nach allfilligen Allergien hat niemand gefragt, vermutlich waren sie noch
nicht erfunden. Und mit Begriffen wie vegetarisch oder vegan konnte
ohnedies kaum jemand etwas anfangen. Einfach war auch die Getranke-
auswahl. Bier war gesetzt, bei Wein gab’s die Sorten weif3 oder rot, Weif3-
wein entweder »herbherb« zum Spritzen aus dem Doppelliter oder als
verschnittener, siiffer Gumpoldskirchner. Dazu gesellte sich der rote Lam-
brusco und der diinne Kalterer See, der angesichts der damaligen Massen-
produktion wohl ein Meer gewesen sein muss.

Klar war in jedem Fall, dass bei einer privaten Einladung so heftig geraucht
wurde, dass kleinere Wohnungen danach mindestens zwei Tage von kaltem
Rauch geprigt waren.

Da hat sich natiirlich — zum Gliick — viel gedndert in den letzten Jahren.
Nur der Toast Hawaii hat als ewiges Bollwerk des schlechten Geschmacks
zumindest im privaten Bereich irgendwie iiberlebt. Seine Schwester ist po-
puldrer: die Pizza Hawaili, zu der sich auch etliche Spitzenkoche bekennen.
Wenn auch heimlich, denn fiir ein derartiges Outing ist unsere Gourmet-
szene noch nicht offen genug.

Geschmacks:

Schwester, die
Pizza Hawaii.

GENUSSPARTNER

Fotos: Lukas Kirchgasser (2),

Daniel Waschnig (1)

KARNTEN

Der Feinschmecker-Hotspot in Traumlage am Woérthersee.

In prachtvoller Lage Uber dem See eroffnen das lichtdurchflutete,
exklusiv designte Restaurant, die Terrasse und der sinnliche Chef’s
Table ein atemberaubendes 200-Grad-Panorama — mehr Instagram
am Worthersee ist kaum maoglich. Dieser »A-Million-Dollar-View,
wie Amerikaner sagen wirden, ist der spektakulare Rahmen fur die
fantastische Alpe-Adria-Kiche. Fir GenieBer stehen zwei MenUs
zur Auswahl, aus denen aber auch a la carte gewahlt werden kann.
Aus dem groBten Weinkeller Karntens mit rund 3.000 Positionen
findet sich dazu nicht nur bei Champagner die perfekt passende
Begleitung. Die Panoramaterrasse bietet sich fur Events an, das
Taxiboot zur stilvollen Anreise.

KARNTEN

Der super-lassige »place-to-be« am Ufer des Wérthersees.

Hubert Wallners zweite Genuss-Location unter der ebenso char-
manten wie kompetenten Leitung von Kerstin Wallner und ihrem
Team begeistert mit einer Prise Stidsee-Flair direkt am Worthersee.
Stylish-modern das Ambiente, ein Traum die prachtige See-Ter-
rasse. Frische, leichte Gerichte mit Pfiff pragen die originelle Karte,
regelmaBige Grillabende sorgen zudem fur ungezwungen-frohliche
Stimmung. Top-Qualitat zu erschwinglichen Preisen in Traumlage ist
das Erfolgsgeheimnis des Bistros, das mit einem exzellenten sowie
erfreulich fair kalkulierten Weinsortiment und der gréBten Cham-
pagner-Karte der Region aufwartet. Unbedingt probieren: die er-
frischenden Sommer-Getranke sowie die raffinierten Sundowner
und Cocktails.

FUr Gaste stehen Parkplatze in der Tiefgarage bereit, eine lassige

Auszeichnungen:

1 Michelin-Stern, 4 Gault-Millau-Hauben, 5 A-la-Carte-Sterne,

4 Falstaff-Gabeln, »Gault-Millau-Koch d. J. 2020«, Schlemmer
Atlas: »Spitzenkoch d. J. 2025«, GroBer Hotel & Restaurant Guide:
»Osterreichs Restaurant d. J. 2022« + »Osterreichs Koch d. J.
2018«, 2x Trophée-Gourmet-Sieger 2018 (Fachjury und Publikum).

Seeplatz 6 | 9082 Dellach/Maria Wérth — Osterreich
T +43 (0) 4273 /38589
office@hubertwallner.com - www.hubertwallner.com

Fotos: Daniel Waschnig (2),

Lukas Kirchgasser (1)

Alternative ist die Anreise mit dem hauseigenen Bootstaxi, wobei
»Kapitan« Christian auch Rundfahrten (Beachclub-Hopping),
Dinnerfahren und Wake-Surfen anbietet.

Offnungszeiten:

Mai, Juni und September: Dienstag bis Sonntag 10 bis 24 Uhr.
Kuche 12 bis 16 Uhr und 18 bis 21 Uhr. Mo & Di Ruhetag.

Juli und August: 7 Tage geodffnet. Kiche 12 bis 15 Uhr und

18 bis 21 Uhr.

SiiduferstraBe 258 / 9220 Dellach/Maria Wérth — Osterreich
T +43 (0) 664 / 418 14 00
office@sued-see.at - www.sued-see.at



So kinderfreundlich die Post Lermoos
in der Zugspitz Arena auch ist,

fiir einige Wochen im Jahr haben
kleine Gaste keinen Zutritt.

Da ist das 4-Sterne-S-GenieBerhotel
mit seiner 3-Hauben-Kiiche und einem
der besten Wellness-Angebote der
Alpen Erwachsenen vorbehalten.

Ob Eltern, die sich eine kleine Auszeit
génnen mochten, Alleinreisende oder
beste Freundinnen — fUr begrenzte Zeiten
zwischendurch ist »adults only« angesagt.
Beste Voraussetzungen, um die 3.000 m?
groBe Post-Vitalwelt (3 Relax-Lilien) mit
Indoor- und ganzjahrig beheiztem Solepool
in aller Ruhe zu genieBen. Highlight der
Sauna-Vitalwelt ist das Zirbenholz-Panorama-
Saunahaus mit Zugspitz-Blick. Heimelige
Ruherdume mit offenem Kamin und das
Post Alpin-Spa mit der Naturkosmetiklinie
»Balance Alpine 1000+« unterstreichen den
luxuridsen Erholungseffekt.

Als ideale Antwort auf vorweihnachtlichen
Stress gibt's die nachsten »adults only«-
Wochen von 21. 11. bis 19. 12. 2025.
Weitere Winter-Termine: 11. bis 30. 1.
und 8. bis 27. 3. 2026.

www.post-lermoos.at
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Interview

Runder
Geburtstag

Zehn Jahre sind angesichts der fast 900-jdhrigen
Geschichte des Weyerhofs nur ein Wimpernschlag.
Umso interessanter, wie ihn die Geschwister Elisabeth und
Franz Meilinger jun., die das Anwesen 2015 iibernahmen,
und ihre Lebenspartner Chris Matule und Lio Meilinger mit sehr
personlicher Handschrift in die Zukunft fiihren.

Wie ist es, eine der-

artige Familiengeschichte
fortzufithren?

Es ist natiirlich eine groBe Verant-
wortung, aber auch eine wahnsin-
nig schone und erflillende Aufgabe.
Wir fragen uns oft, was unsere Vor-
fahren wohl von dem halten, was
wir da machen. Aber wir glauben
sie sind ganz zufrieden und passen
als gute Hausgeister auf uns auf

Was triagt ganz speziell

Eure Handschrift?

Uns war wichtig, den Charakter
zu bewahren und dennoch den
Weyerhof modern ins Heute zu
fihren. Das betrifft die komplette
Generalsanierung ebenso wie den
Backstage-Bereich bis hin zum
Online-Auftritt. Aber alles muss
echt bleiben, von hochwertig
getischlertem Zimmermobiliar bis
zur Musik. Wir méchten keinen
Alpenkitsch.

Welche Rolle spielt dabei

die Kiiche?

Eine feine Kulinarik ist uns ganz
wichtig. Wir sind auf einem Hof mit
fast ausschlieBlich eigenen Produk-
ten aufgewachsen und haben uns
als Kinder viel in der Kiiche aufge-
halten. Der Weyerhof war stets fiir
gute Kiiche bekannt und die Géaste
kommen deswegen gerne zu uns.

Worauf darf man sich dem-
nachst am Weyerhof freuen?
Wir freuen uns auf die Fertigstel-
lung unseres Poolhauses mit Sauna
beim Schwimmteich, planen quer
ubers Jahr kleinere Events und
mochten auch hausgemachte Pro-
dukte zum Mitnehmen und Keramik
produzieren. Dazu erweitern wir
den Kiichengarten und machen
gemeinsam mit den Pachtern
unsere Alm noch mehr erlebbar.

www.weyerhof.at

Wir alle lieben gutes Essen und hassen Alpenkitsch, v.l.n.r.:

Chris (Hausmeister, Gartner, Grafiker, Corporate Identity),
Elisabeth (Serviceleitung, Interior-Design, Administration), Lio (Rezeption,
Gastebetreuung, Administration, Buchhaltung, Topferei) und
Franz (Kiichenchef, Wirt, Géstebetreuung, Topferei, »Trouble shooter«).

Foto: Raphael Plentl
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FEINSTE gou’zmanc[isen AUS DER STERNEKUCHE

Foto: Joerg Lehmann Foto: Dollerer

...der Geschwister
Rauch in der Oststeiermark

Es gibt viele gute Griinde, mal wieder einen
Ausflug in die hiibsche Villa Rosa (siehe
Seite 126) nach Trautmannsdorf zu machen.
Das kleine Dorf beim vertraumten Kurort
Bad Gleichenberg ist langst zum Treffpunkt
von Foodies aus ganz Europa geworden.
Richard Rauch kocht in der Form seines
Lebens und zeigt im Wirtshaus wie im Gour-
metrestaurant, welches Potenzial steirische
Kuche hat. Hochst erfreulich, dass es eine
ganze Reihe seiner Spezialitaten fur zuhause
gibt. In der Feinkostlinie »Mein Bruder der
Koch« finden sich selbstgemachte Koéstlichkei-
ten, vom hauseigenen Freilandschwein

Uber Marmeladen, Chutneys, Beuschel,
Kutteln und Gulasch, bis zu Rosalie-Sekt,
Wermut, Eierlikor, Kirbiskerndl u.v.m.

Vieles davon kann per Mail via Paketversand
geordert werden. Direkt vor Ort sind auch
SuBwasserfische, wie Lachsforelle, Bachsaib-
ling, Bachforelle, Zander & Co. erhaltlich.
www.geschwister-rauch.at/essen/feinkostladen

Fotos (2): Max Zarfl

‘ p{._'; Foto: Joerg Lehmann

...von Familie
Doéllerer nahe Salzburg

»Doéllerers Feine Kost« ist nicht
einfach nur ein kleiner Laden des
GenieBerhotels in Golling (siehe
Seite 112), sondern eine Institution.
Und eine Fundgrube fur all jene,
die ganz besondere Spezialitdten
zum Mitnehmen suchen. Fleisch-,
Waurst- und Kaseprodukte stehen
neben regionalen Schmankerln, teils
aus der eigenen, vielfach ausgezeich-
neten Klche, sowie italienischen
Alimentari im Mittelpunkt. Manches
wird von regionalen Produzenten des
Vertrauens noch nach alten Rezepten
der Fleischhauerlegende Raimund
Dollerer hergestellt. Nicht weit entfernt
wahlen Weinliebhaber in Dollerers
Weinhaus & Enoteca aus einem der
besten Wein- und Getrankesortimente
des Alpenraums — geschmackvolle
Accessoires und Geschenkideen
gibt's obendrein.Tipp: Wer nicht
extra anreist, was angesichts von
2-Sterne-Restaurant und Wirtshaus
ratsam ist, kann bei Fahrten von und
in den Suden (20 km von Salzburg)
einen perfekten Zwischenstopp
machen (5 min ab Autobahnabfahrt
Golling). Oder man bestellt im
auBergewohnlichen Online-Shop:
shop.doellerer.at
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Hochste Kulinarik

mit saisonal orientierten
Produkten bester
Qualitat zeichnet
die Kiche im Sonnenhof
(oben v.l.n.r.: Madlen,
Patrick, Rainer und
Christina Muller) aus —
sei es bei der
Genusspension, im
Wirtshaus »Das Mullers«
oder im Gourmet-
Restaurant. Im Bild Tatar
vom Stor mit
Saiblingskaviar,
Austernblatter, Dill und
Beurre blanc.
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Fotos: Giinter Standl

ine Achterbahnfahrt wird oft als

Bild fiir ein »auf und ab« heran-

gezogen. Das stimmt so eigentlich
nicht. In den oft langsamen Anstiegen wird
Spannung aufgebaut, die rasanten Abfahr-
ten und steilen Kurven sind einzigartige
Erlebnisse, und der eine oder andere
»Looping« ist so intensiv, dass er lange in
Erinnerung bleibt. Nichts anderes bietet
der Sonnenhof in Gridn im Tannheimer Tal
(siehe Seite 80). Eine kulinarische Achter-
bahnfahrt mit vielen Loopings und inten-
siven Erlebnissen. Das beginnt bereits bei
der Begriiffung, wo der Gast umgehend ein
Glas Schaumwein oder einen herrlichen
Cocktail geniefen darf. Damit nimmt man
entspannt auf der Terrasse Platz, um in
aller Ruhe anzukommen.

Um zu zeigen, wie sehr sich Familie Miiller
und ihr Team am Sonnenhof dem guten
Essen und Trinken verschrieben haben,
hier ein paar Highlights: Die erste grofle
Uberraschung erlebt man beim Friihstiick,
bei dem Dinge aufgetischt werden, die die
Herzen hoherschlagen lassen. Herrlicher
Schinken, grolartiger Kise. Und nicht nur
das. Wer es eine Spur luxurigser haben will,
kann sich sein Rithrei mit schwarzen Trif-
feln verfeinern. Austern und Kaviar sind

Alpine Gaumenfreuden
Im Tannheimer Tal

Es ist ein kulinarischer Hotspot, den Familie Miiller
in diesem Tiroler Ferienjuwel betreibt. Geprdigt von
herzlicher Gastlichkeit, spannender Kulinarik und
einem Weinkeller, der alle Stiicke spielt. Das Ganze
eingebettet in eine Region, die alles bietet, um dem

Genuss einen aktiv-sportlichen Touch zu geben.

Text: Jiirgen Schmiicking, Chief-Inspector Gault&Millau Osterreich

ebenfalls zu haben, genau wie Champagner
(70 verschiedene zur Auswahl).

Auch am Abend hat man die vergniigliche
Qual der Wahl. Das Halbpensionsmenii ist
unvergleichlich gut. Dass Hotelgésten ein
derart auflergewohnliches Menii angebo-
ten wird, ist wirklich selten. Die andere
Maoglichkeit lautet: hochster Genuss im
Gourmetrestaurant »Alps & Ocean«. Eine
gute Gelegenheit, die Kiiche und die Phi-
losophie von Rainer Miiller kennenzuler-
nen. Das Menii ist eine Wucht, der Name
»Alps & Ocean« Programm. Es startet mit
einem Gruf aus der Kiiche — in meinem
Fall ein im Ei serviertes Nussbutterpiiree
mit Gold-Selection Kaviar, der zielstrebig
seinen Weg in Richtung Stammhirn macht
und sich dort als kulinarische Erinnerung
lange festkrallt. Dann kommt dreimal
Fisch. Wolfsbarsch, Schwertfisch und bre-
tonischer Steinbutt. Einer besser als der an-
dere. Der Wolfsbarsch als Tatare, der
Schwertfisch vom (japanischen) Bincho-
tan-Grill und der Butt mit Lauchél, Shio-
Koji-Beurre blanc und dem phinomenal
umami-intensiven Zahmen Tanzpilz. Dann
noch ein Bries vom Tiroler Kalb (mit Sauce
Périgueusx, ein franz. Klassiker), Stubenkii-
ken von der legenddren Domine Wachter

und schliefSlich — inspiriert von einem Be-
such bei Alain Ducasse — Baba au Rhum mit
Creme Chantilly. Der Rum kommt wahl-
weise aus Kuba, Nicaragua, Venezuela oder
der Dominikanischen Republik.

Last not least der Wein. 2022 von Gault &
Millau mit der »Weinkarte des Jahres« aus-
gezeichnet, folgte heuer die Ehrung »Best of
Award of Excellence« im renommierten Ma-
gazin Wine Spectator. Dabei ist es nicht ein-
mal die Zahl der Positionen, die mit 2.900
natiirlich auch beeindruckend ist. Was aber
mehr fasziniert, ist der klare Fokus. Neben
Osterreich findet man spannende Flaschen
aus Frankreich. Vor allem Champagne,
Bordeaux und Burgund haben es Rainer
Miiller angetan. Und das zu einer mehr als
fairen Kalkulation, sodass an beinahe jedem
Tisch ganze Flaschen bestellt werden.

Modernster Komfort mit Wohlfiihigarantie prégt
Zimmer und Suiten im 4-Sterne-S-GenieBerhotel.

Vieltach pramiert, stylish und zugleich
iiberaus behaglich: Im »Alps & Ocean« erwartet
Gaste ein kulinarisches Feuerwerk.

5 :Zﬁnge,

Ein Urlaubsparadies
wie aus dem Bilderbuch

Genug geschlemmt. Irgendwie muss man
die Kostlichkeiten wieder von der Hiifte
bringen — im Haus stehen Hallenbad, Well-
nessgarten, Saunen und mehr bereit, dazu
bietet das Tannheimer Tal auf 1.150 m
ganzjihrig viele Moglichkeiten. Das bedeu-
tet: ein langer Sommer, der im Mai beginnt
und bis in den November hineinreicht.
Wanderwege ohne Ende fihrten dazu, dass
das Tal 2019 als »schonstes Wandergebiet
Osterreichs« ausgezeichnet wurde. Bewan-
dern lésst es sich aber auch im Winter. Gut
gerdumte Wanderwege, viele Loipen-km
und ein kleines, familienfreundliches Ski-
Gebiet vor der Haustiir. Hier, im Skigebiet,
liegt die historische Keimzelle des Genie-
Berhotels. Das 1967 von Richard und Mar-
lies Miiller gegriindete Liftcafé wurde mit
seinen Eisbechern rasch iiber die Grenzen
hinaus bekannt. Genuss von der ersten
Stunde an, sozusagen. Und so ist der Son-
nenhof ein lohnendes Ziel — fiir Giste aus
Deutschland quasi das »Eingangstor zu
Osterreich« und fiir Giste aus dem Osten
Osterreichs niher als gedacht. Auerdem ist
alleine die Anfahrt tibers Hahntennjoch so
abenteuerlich schon, dass es eine Freude ist.

[a—
.

bl

=

o

DIE MAN

IM TANNHEIMER TAL
GEMACHT HABEN SOLL.
(Tipps von Christina Miiller)

Der Vilsalpsee ist nur zu FuB,

per Bike oder mit einem kleinen
Zug erreichbar. Die Berge ragen
ins Wasser, und es sieht aus wie
ein Fjord. Besonders die spateren
Tagesstunden sind mystisch

und ein perfektes Ziel, wenn man
mit dem Rad unterwegs ist.

Die 3-Seen-Wanderung ist ein

Klassiker und wurde mehrmals
in Folge »schonste Wanderung
Osterreichs«. Mit der Berghahn
kann man die Strecke abkurzen.

Egal, ob E- oder Gravel-Bike:

Die unzédhligen Forstwege und
stillgelegten StraBen laden zum
Biken ein. Neben der groBen
Runde durchs Tal (also durch alle
Orte) kann man auch zahlreiche
Almen anfahren.

Mein Favorit: die GroBe Schlicke.
Fahrt mit der Bergbahn aufs
Fiissener Jochle (die Bahn ist nur
5 Gehminuten vom Hotel entfernt),
dann 1,5 Stunden auf die GroBe
Schlicke mit Panoramablick auf
die Tannheimer Berge, Zugspitze,
Schloss Neuschwanstein und an
klaren Tagen bis nach Minchen.

Der nebelfreie November.
Wer dem triiben Grau im
Spatherbst entfliehen méchte,
der kommt ins Tal.
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Foto: Alpenstern

KULINARIK-EVENTS

SUMMIT SAVOURY
26. 9. 2025

Gourmet-Festival im
Hotel Alpenstern
mit Gastkoéchen (u. a.
Rainer Muller/GenieBerhotel
Sonnenhof, Marc Bernhard/

Mamesa, Sudtirol),
Top-Winzer und -Produzenten
(u. a. Tenuta di Biserno,
Sattlerhof, Nyetimber,
Macallan Whisky) u.v.m.

www.hotel-alpenstern.at

JRE-CHEF’S ROULETTE
1.10. 2025

Das originellste
Kulinarik-Event des Jahres.
Mehr als 30
JRE-Spitzenkéche
aus Osterreich
tauschen ihre Lokale.
Wer wo kocht,
bleibt bis zum zweiten
Gang geheim.

www.jre.eu/de/events/
jre-austria-chefs-roulette-2025

BAUER & KOCH
4.10. 2025

120 Jahre Gastfreundschaft,
50 Jahre Forelle — das
lukullische Erntedankfest
am Weiflensee steht heuer
unter einem besonderen
Geburtstagsmotto.
Hannes Miiller und
zahlreiche »Ex-Forelle«-Kdche
und -kochinnen erweisen
landwirtschaftlichen
Produzenten mit feinen
Spezialititen ihre Referenz.

www.dieforelle.at

WINE-DINE &
WEIHNACHTSMARKT

21.10. & 8. bis 9.11. 2025

Erganzend zum vielfach
pramierten Weinangebot ladt
Familie Muller immer wieder

zu Top-Events mit Starwinzern
ins Tannheimer Tal — im Oktober
das spanische Weingut CVNE
(Compania Vinicola del Norte
de Espana), berihmt fur seine
Rioja-Weine! Begleitet vom 3-Hauben-
MenU aus dem »Alps & Oceanx.

Am zweiten November-Wochenende
gibt’s vorm Sonnenhof einen
kleinen, exquisiten Adventmarkt
mit Gluhwein, Keksen, Deko u.v.m.

www.sonnenhof-tirol.com
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POP-UP AM ARLBERG
13.10., 20. 10. & 27. 10. 2025

Langst etabliert und immer spannend —
die Genuss-Events in Familie Walchs
Rote Wand Gourmet Hotel mit
tollen Gast-Kéchen und Winzern.

Im Oktober mit Restaurant MAKA
Ramen, Wien; Winzer Moritz Kissinger,
Rheinhessen/D; Café Kandl, Wien.

www.rotewand.com/faf/events

Foto: Angela Lamprecht

KUCHENPARTY
31.10. 2025

»0pen House« in der Gourmetkiiche von

Vitus Winkler im Sonnhof. Kronender Abschluss

des 5-géngigen Meniis ist das siindhaft gute

Dessert-Buffet in der Kiiche, die sich danach in

eine lustige Partyzone verwandelt.

www.sonnhof-vituswinkler.at

HERBSTFREUNDE IM DAHOAM
8.11.2025

Kulinarik der Extraklasse in der Riederalm in
Leogang. Neben Gastgeber und Sternekoch
Andreas Herbst (im Bild unten) am Herd: Luc
Kusters (Bolenius, NL), Stefan Eder (Der WILDe
Eder, Steiermark) und Clemens Grabmer
(Waldschanke, Oberdsterreich) —alle u.a. je
1 Michelin-Stern. Die Weinbegleitung kommt
vom Weingut Gies-Duppel, Rheinland-Pfalz, D.

www.riederalm.com

Foto: Joerg Lehmann

ALPINER
GENIESSER-ABEND
HAMBURG

18.11. 2025

Kulinarisches Feuerwerk in der Hanse-
stadt mit Rainer Mller (Sonnenhof),
Andreas Krainer (Krainer), Max von

Trier (Rauter), Max Deuker (Belétage,
Schwesterbetrieb von Das Traunsee)

sowie dem Gastgeber und Spitzenkoch

Alexander Tschebull im gleichnamigen

Hamburger Restaurant.

www.geniesserhotels.com,
www.tschebull.de

Foto: Joerg Lehmann

Foto: Lukas Kirchgasser

Foto: Groller Hospitality
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GRAZER FUNKELBURG o
14. 11. bis 20. 12. 2025 §

Romantik pur:
Richard und
Sonja Rauch laden
wieder zu ihrem
zauberhaften
Advent-Pop-up mit
kreativem Sharing-
Dinner nach Graz.
Neuer Standort
und weitere Infos:

KUNST & KULINARIK IM ADVENT
10. 12, 16. & 17. 12. 2025

Foto: Ela Egger

Vorweihnachtseinstimmung der
besonderen Art auf Burg Golling mit
hochkaréatigen Kunstlern, wie Wolfgang
Berger (Foto links), Gerti Drassl|
(Foto rechts), Bertl Mayer, Peter Havlicek
und Marie Theres Stickler.
Jeweils mit Souper im Wirtshaus
Doéllerer oder Fine-Dining in
Déllerers GenieBerrestaurant.

ADVENTZAUBER IN DEN WEINBERGEN
12. & 13. 12. 2025

Der Sattlerhof verwandelt sich in ein stimmungsvolles
Adventcafé mit Keksen, Kaffee, Tee, Torten und kleinen
Héappchen. Originelle Geschenkideen laden zum Flanieren,
fir Interessierte gibt es einen Wein-Workshop, und die
Wirtshausterrasse strahlt wie ein glitzernder Winterwald.

www.sattlerhof.at www.geschwister-rauch.at www.festspielegolling.at

CHEF’S UNPLUGGED

WACHAUER WINTERSONNENWENDE 8. 3. 2026

21.12. 2025

Einfach marchenhaft:
2-Michelin-Sterne- und 4-Gault-Millau-
Hauben-Koch Thomas Dorfer l1adt zum

vorweihnachtlichen Héchstgenuss
ins GenieBerhotel Landhaus Bacher.

Hannes Miiller, ausgezeichnet
mit 4 Gault-Millau-Hauben
und je einem roten und
griinen Michelin-Stern,
kocht (fur karitative Projekte)
mit 3 weiteren Spitzenkochen
am Berggasthof Mdsslacher
am Kérntner Guggenberg wie
zur »guten alten Zeit«:
Ohne Strom am Holzherd,

www.landhaus-bacher.at

gekiihlt im Schnee
und beleuchtet mit Kerzenlicht!

www.dieforelle.at

Foto: istockphotos/Jean-

Bernard Filion

DINNERBALL IM PARCHEN-HOTEL
Februar 2026

»Karneval in Venedig« heift es im Muhlviertler
Bergergut bei passender Maskerade oder
Garderobe. Aperitif-Bar, Musik, dreierlei
Happen, 3-Hauben-GenieBerment, anschlie-
Bend beschwingter Ball auf 2 Etagen.

www.romantik.at

Stets topaktuell informiert:
N veimal (B2 (] Eli=E i E
1x pro Woche ™ ™
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MICHELINS LADENWIRTSCHAFT IM LANDLE

Behutsam bewahrte Tradition trifft auf I&ssige Innovation —
B I B G O U R I\/l A N D S diese Philosophie des GenieBer-Romantik Hotels.

Das Schiff im Bregenzerwald widerspiegelt das »Ernele«

auf perfekte Weise. Als Zweit-Restaurant zur 3-Hauben-

Heiﬁ begehrt wie ein Stern »Walder Stube 1840« steht es fiir Wirtshauskiche mit

. . . . . Esprit. Klichenmeister Felix GroB setzt auf Zutaten,
ist auch das Michelin-Mdnnchen fiir die nahezu alle aus direkter Umgebung bis maximal
bestes Preis—LeistungS-Verhéiltnis. 100 km stammen. Zubereitet wird in der offenen Kiiche
direkt im Gastraum, der zugleich Ladenwirtschaft fur
zahlreiche Spezialitaten ist. Neben Bib Gourmand
verlieh Michelin auch einen griinen Stern. (Siehe S. 72)

DER PERFEKTE APERO
AUS DER STEIRISCHEN WALDHEIMAT:
LEICHT — FRISCH — ANIMIEREND

Drei GeniefSerhotels sind damit ausgezeichnet.

Kreiert von A&A Krainer
(GenieBerhotel Krainer) und dem Winzer
Rudolf Payer: Der inspirierende Geist feiner
Bitterstoffe, gezogen aus den hochstgelegenen
Gebirgswermutkrautstocken, angereichert
mit Melisse, Thymian, wildem Oregano,
Weinraute und Minze. Sanft und edel fusioniert

mit wiirzigem Welschriesling aus Apetlon.

0,75 | in der Tonflasche € 29,—
Ab 6 Flaschen Versand in Osterreich und Deutschland

Fotos: Julian Forte (2), Harald Schwarz (1)

KONGENIALES DUO
AM ACHENSEE

Armin und Alexander Grindler haben
als kochendes Vater-Sohn-Gespann

das Kunststick zuwege gebracht,

fur das GenieBerhotel Alpin sowohl
einen Michelin-Stern wie auch einen

Bib Gourmand zu erobern.

Und tatsachlich ist die Wirtshaus-
Alternative zum Gourmet-Stuberl nicht
weniger interessant. Ob Fisch vom
Achensee oder Wild aus dem Karwendel,
ob Gemuse von heimischen Bauern
oder Kase kleiner Sennereien — der
Anspruch an die Produkte ist gleich
hoch. Wer kosten méchte, wie feinste
Tiroler Kliche idealerweise schmeckt, ist
hier richtig. (Siehe S. 84)

Fotos: Nicole Seiser (3)

LANGENWANGER WOHLFUHL-REFUGIUM

Ein verborgenes Juwel in Roseggers Waldheimat:

JRE Andreas Krainer kocht nicht nur eine famose 4-Hauben-
Kuche im GenieBer-Restaurant Krainer. Gleich leidenschaftlich
wird er, wenn es um Bodenstandiges, serviert im Wirtshaus,
geht. Das Krainer-Gulasch ist ebenso legendar wie der
Germknddel, das Murztaler Fisch-Grostl oder die Topfentorte.
Rechtzeitig reservieren sollte man fur die auf 12 Personen
limitierte feiaKUCHL, ein Grill-Happening unterm Apfelbaum
oder am Kuchltisch mit dem Patron am offenen Feuer.
Buchbar als Gruppe, aber auch alleine oder zu zweit bei
mindestens 8 Gasten. (Siehe S. 122)

Fotos: Johannes Kernmayer (1), Alpini (1)

www.hotel-krainer.com
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Foto: Tschinkersten Fotografie

Fotos (2): Andreas Balon

Alles ist flieBend. So wie die
am Haus vorbeiplatschernde
GroBe Muhl. Das Architektur-
buro AllesWirdGut hat
Philip Rachingers Vision einer
weltoffenen, zukunftsorientierten
Regionalitat feinfuhlig
umgesetzt. Der Muhltalhof
(siehe Seite 118) prasentiert
sich als Collage aus
verschiedenen Bereichen
und historischen Abschnitten,
die die Familiengeschichte
widerspiegeln. Verbunden
durch einen 20 m langem
Steintresen aus lokalem
Chlorit-Gneis in Alpengriin von
Strasser-Steine (Bild unten).
Das kulinarische Herz schlagt
im Fine-Dining-Restaurant OIS
(u.a. 2 Michelin-Sterne,

4 Gault-Millau-Hauben) mit
Blick in die Schaukiche,
wahrend knisterndes
Kaminfeuer und pechschwarze
Tafelung ruhige Atmosphare
ausstrahlen. Ebenso stylish
und mit dem Blick fur
annehmliche Details prasentiert
sich auch die zum Fluss
offene Wellness.
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ENTSCHLEUNIGUNG

Modernes Design und
liebevoll restaurierte
Antiquitaten gehen in den
Zimmern eine harmonische
Liaison ein, wobei die
lichtdurchfluteten Suiten mit
Wohn-Schlaf-Bereich und
freistehender Badewanne
iiber eigene Liegewiese
oder Terrasse verfiigen
und direkt zum Garten am
hauseigenen Flusshad
ausgerichtet sind.

Foto: Muhltalhof

...DIE ELEFANTEN-TEEKANNE

Das historische Design-Stiick der Gmundner VF
Keramik aus den 1960er-Jahren, neu aufgelegt
in der Afrika-Edition. Limitiert handgefertigt ein
echter Hingucker in erdigen Farbkombinationen.
www.gmundner.at h

...SELBSTGEBACKENE KEKSE

Eine Pflichtlekttre fur Hobby-Patissiers:

Eveline Wilds »Wild backen: Torten-Kuchen-Kekse«
mit jeder Menge Profi-Tipps fur Torten, StBspeisen
und Geback. Unter anderem Spritzgeback mit
»Geling-Garantie!« www.der-wilde.eder.at

Tea “Jime

Wenn’s drauBen kalt ist, wird’s drinnen so richtig gemiitlich.
Perfekt macht die behagliche Atmosphire ...

...KNISTERNDES
KAMINFEUER

Im Sichtfenster des
Kamins tanzen die
Flammen und dazu
knistert das Holz. Das ist
hoéchster Wohlfthlfaktor!
Technisch ausgekltgelte
und ungemein stylishe
Ofen auch fiir kleinere
Raume fuhrt Austroflamm,

Foto: ART/Neuhuber

) - —

Foto: ART/Neuhuber

...KAISERLICHES
TEEGEBACK

Mittlerweile wacht ein
TUrsteher angesichts des
Besucherandrangs bei der
Wiener K.-u.-k.-Hofkonditorei
Demel. Wer sich das

nicht antun méchte, aber
dennoch gerne eine Prise
Monarchie hatte, bestellt
einfach online eine Variation
Teegeback in der
dekorativen Blechdose.
www.demel.com

...DAS
AUGARTEN-
SERVICE

Teekultur ist Tradition, und was
kénnte dazu besser passen
als einer der Klassiker der
Wiener Porzellan-Manufaktur
Augarten? Einflisse von
Jugendstil bis zum Kubismus

pragen das Dekor »Jeunessex,

bereits 1925 von Franz von
Zulow entworfen und bis
heute eine zeitlose Stil-Ikone.
www.augarten.com

besonders originell jene
mit rundem Glas.
www.austroflamm.com

Foto: Austroflamm

o

...UND DANN GIBT'S DA NOCH 4
DIE ROMANTIK-TEA-TIME _°

Jeden Dienstag zwischen 14 und 17 Uhr

im Teezimmer des GenieBer-Romantik Hotels

Das Schiff mit ausgesuchten Teesorten,
Geback, Kase sowie stien Uberraschungen
aus der Patisserie. www.schiff-hittisau.com

Foto: Julian Forte

b |
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1| Gastgeber mit Leidenschaft, die ihre
Riederalm unter den Top-Adressen im
Salzburger Land etablierten:
3 Generationen Familie Herbst.
Foto: Joerg Lehmann

2 | Hochster Genuss und als i-Tiipfelchen
ein Naturpanorama mit » Wow«-Effekt:
Das Gourmetrestaurant »dahoame.
Fotos: Carmen Huter (1), Creating Click (1)

3

Der Asitz-Gipfel erweist sich nicht nur
als malerisch schon mit herrlichen
Ski-Abfahrten, sondern bietet zudem
Unterhaltsames in Sachen Kunst.
Fotos (2): Michael GeiBler

4| Ob Familien oder Paare — das 4-Sterne-
Superior-GenieBerhotel die Riederalm
meistert diesen Spagat mit Bravour,
sowohl bei den Zimmereinheiten wie im
Wellness- oder Kulinarikbereich.
Foto: Creating Klick

5 | Unbedingt vorbeischauen:
Die »Hendl Fischerei«

(nur im Winter) an der Asitz-
Bergstation begeistert mit

Huwi’s weltberiihmtem
Grillhendl, Fisch-Speziali-
taten u.v.m., lassig
untermalt mit DJ-Sound.
Foto: Hendl Fischerei

Sevienwe

U a//e

GeniefSerhotels an der Skipiste gibt es einige, doch die Riederalm in Leogang

im Salzburger Land (siehe Seite 106) ist so viel mehr: Familienresort mit Riesenherz

fiir Kinder, Wellnessdorado fiir Paare, Gourmetmekka. Und genauso vielfiltig

gestaltet sich das Winter-Angebot vor der Haustiir.

Text: Christian Haas

ash oder Karte? Diese Frage kennen Urlauber nur

allzu gut. In Leogang fillt die Antwort leicht.

Schlieflich geniefen (Ubernachtungs-) Giste

mit der »Saalfelden Leogang Card« allerhand
Vorziige, darunter eine Gratisfahrt mit der Asitz-Berg-
bahn. Also die Erlebniskarte geziickt, rein in die Gondel,
an der Mittelstation raus und rauf auf mitgebrachte oder
bereitgestellte (nur cash bezahlbare) Leihschlitten. Gleich
nach dem Start nehmen Wagemutige auf einer langen
Passage Fahrt auf, bremsen in der Kehre nur leicht ab und
kommen rasch wieder auf Touren. So geht es Kurve fiir
Kurve, immer die aufregend-aufragenden Leoganger
Steinberge vor und den Ort Leogang unter sich. Zum
Gliick ist die Rodlern vorbehaltene Strecke immer so breit
gespurt, dass man auch mal gefahrlos zu zweit oder dritt
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nebeneinander fahren kann. Der Puls geht an manchen
Stellen dennoch hoch, Stichwort grofles Tempo und
kleine Schanzen. Kein Wunder, dass hier neben Familien
auch Erwachsene ihren Spafl haben. Typischer Satz am
Ende der Strecke: »Menno, viel zu schnell vorbeil« Gut,
dass es via Sesselbahn rasch wieder hoch geht!

Spannung oder Entspannung? Und!

Eine Gondeletage weiter oben, am sogenannten »Berg der
Sinne«, warten indessen noch weitere Hohepunkte. So
fithrt ein Winterwanderweg zum leicht erreichbaren
Asitz-Gipfel auf 1.914 Meter Hohe. Ohne Rodel, aber mit
Hinguckern am Wegesrand: hier Kunstskulpturen, dort
iiberdachte Liegebinke, bei denen auf Knopfdruck Musik

ertont. Der Weg vom Gipfelkreuz zuritick
zur Bergstation geht meist deutlich schnel-
ler. Klar: Schwerkraft plus Durst! Nur wo
stillen? In der stylishen »Hendl Fischerei«?
In der »Alten Schmiedex, die Sepp Altenber-
ger jun. wie ein Museum mit nostalgischem
Skigerit eingerichtet hat? Im »Asitzbraug,
der hochsten Brauerei Europas? Ein Gliick,
wenn Dienstag ist, dann stehen bei der
»Asitz Winter Night« Live-Musik und
Lichtshow an. Und, wie auch freitags,
vier Kilometer Nachtrodeln bis ins Tal,
direkt bis zur Riederalm. Die ist, 1989 als
Skihiitte, Restaurant und Tanzlokal gegriin-
det, mittlerweile ein stattliches, aber immer
noch sehr familidres 4-Sterne-S-Hotel alias
»Good Life Resort«. So verschachtelt sich
die drei Hduser prisentieren, so verschach-
telt ist auch die Kombi aus Familien- und
Erwachsenenhotel. Hier der »adults only«-
Spa mit Salzpeeling, Thermalpool und
»Saunabetreuung«, dort Wasserrutsche und
neue Trampolinhalle. »Uns ist es besonders
wichtig, dass alle unsere Giste — Grof$ und
Klein — Ausgleich und Entspannung fin-
den«, sagt Gastgeberin Andrea Herbst.

Nachhaltig gute Erlebnisse

Und was sagt ihr Mann, Chefkoch Andreas
Herbst? — »Meine Liebe zur Heimat prigt
auch meine Kiiche, die Traditionelles und
Modernes kreativ verbindet.« Was bestens
gelingt, seine Kochkiinste wurden nach 4
Gault-Millau-Hauben heuer sogar mit
einem Michelin-Stern geadelt. Obendrein
bekam das A-la-carte-Gourmetrestaurant
»dahoam« den »Griinen Michelin-Stern«
fur nachhaltige, regionale Kiiche. Damit
dieser Anspruch selbst im Winter gelingt,
wird eifrig fermentiert, eingelegt, gepickelt
und vieles haltbar gemacht. Nachhaltig ge-
staltet sich zudem auch das Winterangebot
rund ums Hotel, sei es in Gestalt einer ge-
meinsamen Fackelwanderung oder einer
Pferdekutschenfahrt ins Schwarzleotal. Und
wihrend sich die Eltern im Nordic Park
Saalfelden am Ritzensee oder auf der mittel-
schweren Grief8en-Loipe ein paar Kilometer
weiter auspowern, konnen ihre Sprosslinge
gleich neben der Riederalm im Skikurs erste
Pistenerfolge feiern oder, wenn sie schon fit-
ter sind, direkt von hier bis nach Saalbach-
Hinterglemm oder Fieberbrunn aufbrechen.
Ski-in, ski-out vom Feinsten!

Romantischer
Advent in Leogang

Noch ein Geheimtipp:

Vor Weihnachten bietet das
GenieBerhotel die Riederalm
eine stimmungsvolle Auszeit
abseits vom Trubel.

7.& 14. 12.:
Advent-Schlemmer-
Frihstuck und Brunch-Menu
aus der Sterneklche mit
musikalischer Begleitung.

Fackelwanderung mit
Seniorchef Friedl Herbst.

11. & 18. 12.:
Kiichen-Gaudi »Christmas
Edition Vol. 7«, genieBen
Backstage in der Kuche mit
Advent-Aperitif.

9.,12.,16., & 19.12.:
Pferdekutschenfahrt mit
Elfriede Herbst.

Dazu gibt's adventliche
Stimmung auch in der Wellness
— bei Saunaaufglssen mit
weihnachtlichen Aromen.
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ULTIMATIV WELTMEISTERLICH

Hier sind Superlativen angebracht: Die abends beleuchtete Naturrodelbahn in der
Wildkogel-Arena Neukirchen & Bramberg ist mit 14 Kilometern bei 1.300 Héhenmetern
die langste der Welt. Aber keine Angst: Hinauf zum Start auf 2.100 m geht's ganz

bequem mit der Smaragdbahn in Bramberg, die Abfahrt dauert — je nach Kénnen —

30 bis 50 Minuten. Und danach warten zum kulinarischen Ausklang die heimeligen Stuben
im nur funf Autominuten entfernten GenieBerhotel Weyerhof (siehe Seite 22 und 108).

WINTERWUNDERWELT

Eintauchen im doppelten Sinn des Wortes: Zum einen in
die Bergwelt um Alpbach, das mit seiner holzgepragten
Architektur als eines der schonsten Dorfer im Alpenraum
gilt. Zum anderen in die in den letzten Jahren neugestaltete,
rund 2.000 m? groBe Wellnesswelt, unterteilt in pure
natur.spa (ab 15 J.) und Familienzeit.spa, im GenieBerhotel
Boglerhof (siehe Seite 88). Alleine der Blick aus dem
beheizten Outdoorpool (siehe Foto links unten) auf die
verschneite Landschaft ist so groBartig, dass man gar nicht
mehr aus dem Wasser mochte. Was schade ware, denn
neben allen Ublichen Wintersportarten wird im Alpbachtal
auch schwungvoll gerodelt und dies gleich auf sechs
vergnuglich unterschiedlichen Bahnen.

Lust auf die ldngste beleuchtete Rodelbahn E

der Welt — hier geht’s zum Video:

BIS ZUR HAUSTUR

Atemberaubend ist das
Dolomiten-Panorama, perfekt
das Ski-in & Ski-out, das
erst recht furs Rodeln gilt.
Das GenieBerhotel Sonnalp
(siehe Seite 64) liegt auf
sonnigen 1.550 m direkt an
Seilbahn und Abfahrten der
Skiwelt Latemar-Obereggen.
Unbedingt ausprobieren:
zweimal wochentlich (Di, Fr)
gibt’'s Nachtskifahren

und Rodeln auf der
beleuchteten Piste.

Fotos (2): shootandstylé.com
i

Foto: Rupert Muhlbacher
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... MIT PFERDESCHLITTEN
ZUM ROTE WAND FONDUE

eine Frage, alles spricht iiber Julian
Stiegers fantastische Inszenierungen
am stylishen Chef’s Table im histori-

schen »Schualhus«, mit 2 Michelin-Sternen

langst in die Kategorie Weltklasse aufgestie-
gen. Dazu die innovativen Events in mit-
reilender Gastro-Lab-Atmosphdre in der
»Friends & Fool-Lounge«, die edel-nostalgi-
schen Rote Wand Stuben und die grandiose
Weinkarte. Alles in allem ist in den letzten
Jahren in Zug bei Lech ein kulinarischer Mi-
krokosmos entstanden, fiir den Joschi Walch
von Falstaff 2025 zu Recht mit dem »Lebens-
werk-Award« ausgezeichnet wurde.

Konigliche Fondues

Den Grundstein legten vor genau 60 Jah-
ren Burgi und Joschi Walch sen., als sie das
Fondue zum Klassiker am Arlberg machten.
Kein gekrontes Haupt und kein Promi, die
sich als Highlight ihres Arlberg-Urlaubs nicht
mit der Pferdekutsche zur Roten Wand brin-
gen lieffen. Daran hat sich bis heute nichts ge-
andert. Mittags gibt’s neben 6sterreichischen
Klassikern Fondue-Chinoise und Kisefon-
due, abends neben traditionell osterrei-
chischen Gerichten weitere exklusive Fondue-
Meniis. Alles natiirlich auf feinstem Niveau,
wie drei Gault-Millau-Hauben und der griine

Michelin-Stern eindrucksvoll unterstreichen [
(siehe Seite 76).

Fiir Gault Millau
»das pochende
Herz der Gastro-
nomie der

Roten Wand«:
die Rote Wand
Stuben, wo

die Fondues
(Chinoise, Fisch,
Gemiise, Kase)
Kultstatus haben.

-. g
A, s S wissens TS

Foto: Die West
Foto: Ingo Pertramer

Was heute im 1780 erbauten »Schualhus« von Zug abgeht, lockt Gourmets aus aller
Welt an dem Arlberg: Kuratiert von Joschi Walch, umgesetzt von Julian Stieger, wird der
Rote Wand Chef’s Table zur fantastischen Kulinarik-Show meist regionaler Produkte mit
spannender Getranke-Begleitung. Einzigartig in Europa.

Neu anlésslich des Jubildums:
das iiberaus originelle
Rote Wand-Buch »Fondue
von A—Z«.

Foto: Lech Zirs Tourismus, Christoph Schoch
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EISLAUFEN IN KARNTEN
AM STILLEN WEISSENSEE

Was bei Asterix und Obelix das
Gallische Dorf ist, ist in Sachen
Erderwarmung der WeiBensee.
Er trotzt den immer milderen
Wintertemperaturen und friert zu.
Verlasslich jedes Jahr!
Eindrucksvolle 6,5 km? umfasst
die naturliche Eisflache, das ist
einzigartig in ganz Europa.

Ein eindrucksvolles Schauspiel
der Natur inmitten einer Berg-
landschaft, in der Idylle ohnedies
Programm ist. Denn der WeiBen-
see ist fur Autos beschauliche
Sackgasse, es gibt keinen
Durchzugsverkehr. Dafur viel
Freiraum fur Winterwanderer,
Langlaufer und, nicht zuletzt,
Eissportler und Genuss-Eislaufer,
wobei Schlittschuhe nattrlich
ausgeliehen werden kénnen.

In Familie Mullers romantischem
Ruhehauschen direkt am See
kann man diesem Eiszauber
auch ganz entspannt zusehen,
ehe abends im GenieBerhotel
Die Forelle (siehe Seite 100) groB3
aufgekocht wird. Patron Hannes
Muller ist nicht ohne Grund
»Osterreichs Gault-Millau-Koch
des Jahres!«

Hannes Miller, fir seine Kiiche ausgezeichnet mit

4 Gault-Millau-Hauben sowie einem roten und griinen
Stern von Michelin, war friiher aktiver Eisschnellldufer.
Hier kann man aus der Vogelperspektive zusehen,

wie er lbers Eis des Weiensees schwebt.

Foto: Die Forelle privat

Foto: Johannes Kernmaryer

Fotos: Johannes Kernmayer (1), Karl Schrotter (1)

... ECHTES BRAUCHTUM
IM ZAUBERHAFTEN
SALZKAMMERGUT

Als kaiserliche Sommerfrische ist die
Region berihmt, als erste Européische
Kulturhauptstadt, die erstmals aus einem
ganzen Landstrich bestand, seit 2024 ein
Begriff. Die gebirgige Romantiklandschaft
mit den vielen Seen birgt auch im Winter
eine Fulle an traditionellem Brauchtum.
Das GenieBerhotel Das Traunsee (siehe
Seite 114) ist ein idealer Ausgangspunkt,
um die riesigen Landschaftskrippen in
(zugéanglichen) Privatwohnungen, die
eindrucksvoll beleuchteten Kappen der
Glockler (am 5. 1., siehe Bild) oder das
vielfaltig bunte Faschingstreiben zu
bestaunen. Relaxt wird im SeeSPA direkt
am See, Uber dem der monumentale
Traunstein als Kraftplatz wacht.

Foto: Christof Wagner

... GEHEIMTIPPS FUR DIE
ULTIMATIVEN WEIHNACHTSKEKSE

Es gibt viele gute Griinde, in der stillen
Landschaft des steirischen Aimenlandes
erholsame Tage zu verbringen und dann
in der Wellness im GenieBerhotel
Der WILDe EDER (siehe Seite 124) zu
entspannen. Die Koch- und Backkurse von
Stefan Eder und Eveline Wild gehéren in
jedem Fall auch dazu. Besonders gefragt sind
dabei die Pralinen- und Kekserlseminare, bei
denen sich die Konditorweltmeisterin und dreifache
Patissiere des Jahres ganz genau Uber die Schultern schauen
lasst. Alle Rezepte sind natdrlich inbegriffen, um auch zuhause
kleine Kostlichkeiten mit Wow-Effekt servieren zu kénnen.
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Foto: Stefan Eder
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Auf einen Blick:
Der Ferienplaner fur skibegeisterte GenieBer

WINTERTRAUME

GENIESSERHOTEL

cee C[@I’l [VO’ZOL’Z[AQ’de’Z ﬁe&gwmte’z e’z[eban

SKIGEBIET NACHSTE EXTRAS
TOP, GUT, KLEIN LANGLAUFLOIPE

SKIABFAHRT ENTFERNUNG

BIS ZUM HAUS | ZUM SKIGEBIET

AUF EINER SUPERLASSIGEN LA MAIENA MERAN RESORT ***** 10 km gut 20 km ZOﬁ-W;IIngssl
N eneizier Fool
Winteridylle im »Altes Schulhaus« auf der HUTTE MIT KULINARISCHEM - - )
Sonnenseite des Montafons und mit SICHERHEITSNETZ BAD SCHORGAU **** 8 km top, klein 10 km beheizter Pool
/o semSis
g Tschohl im Montafon. ghtzernden, hochalpinen Eanorama, das KRAINER **** 12km &9 6 km
jeden Tag aufs Neue zu einer Flut von
Selfies motiviert. Familie Tschohls sechs DER WILDE EDER **** 16 km Klein 16 km
Berghauser (www.berghaeuser.at) sind eine
reizvolle Bereicherung ihres Montafoner MUHLTALHOE **+ 40 km I 100 m oder 20 km
Hofs in Tschagguns. Ideal fur all jene, die
;:‘g?t':i:oagirtifqeﬁl‘ésbingenq c;/z er:'aggzcgsgr BERGERGUT ****§ 30 km qut am Hotel beheizter Pool
mit zeitgemaBem Komfort so richtig zum
DAS TRAUNSEE ****S 5 km ut 2,5km
Wohlfuhlen und der Sicherheit, selbst g
B‘;Cnr;eg azsu3k%”anueb”énagi;?;i?;§fin”:Lgessi';' DOLLERER **#* 5 km bzw. 20 km Klein bzw. top 500 m
Berhotf_el mit semep W|Idspe2|alltat.en und SONNHOF **** 10 Autominuten top am Hotel beheizter Pool
der »Lodwen« als einer der authentischsten
Gasthofe Vorarlbergs stghen |m‘TaI immer WEYERHOF okm qut 1 km
als genussvolle Alternative bereit (siehe
Seite 66). DIE RIEDERALM ****S v/ direkt am Skigebiet  top 200 m beheizter Pool
Foto: Patrick Saly
DAS MOERISCH ****S 10 km gut am Hotel beheizter Pool
IN EINEM VERSCHNEITEN, ALPINEN SKIDORF DIE FORELLE **** im Ort bzw. 28 km klein bzw. top am Hotel
MIT EINER PRISE WELLNESS UND TOLLEN WEINEN
TRISTACHERSEE ****S 2,5km top 1km
Die Rechnung ist ganz einfach: 1.423 m hoch liegt
Damdils und fur jeden Hohenmeter haben Maximilian RAUTER **** 1 km top 5 km
und Corina Steinfeld eine eigene Position in ihrem
Weinkeller. Und dazu nochmals 500 weitere als UNTERLECHNER **** V4 direkt vor der Hausti]r klein bzw. top am Hotel
Draufgabe. Kein Wunder, dass der Wine Spectator ) bzw. 5 Autominuten
angesichts dieser Leidenschaft das Gourmetrestaurant DER BAR V4 direkt am Skigebiet top 800 m Top-Wellness
Loffelspitze (3 GM-Hauben) im Alpenstern (siehe beheizter Pool
Seite 68) gleich mit zwei der begehrten Glaser aus- MINGLERS SPORTALM **** v/ direkt am Skigebiet top 300m
zeichnet sowie jungst »VDP. Die Pradikatsweinguter« )
dem Haus den Award »Ausgezeichnetes Weinkonzept DER BOGLERHOF ***** 1km top 2km Top-Wellness
International« verlieh. Eine Klasse fiir sich ist auch die T — beheizter Pool
von Oliver Polster geleitete Bar Novum, im Falstaff- T o 4"=J g LANERSBACHERHOF **** 4 direkt am Skigebiet  top am Hotel
Barguide 2025 als »Bar-Juwel« und bei Rolling Pin als = = ’f%
einer der »Top-50«-Bars des Landes ausgezeichnet. £ ALPIN 1km gut am Hotel
Direkt vom Haus geht’s in das Skigebiet des hochoffi- ] §
ziell »schneesichersten Dorfes der Welt«, schonster = SONNENHOF ****S V4 direkt am Skigebiet klein 1km
Platz danach ist der beheizte Outdoor-Panoramapool. %
3 POST LERMOOS ****S 500 m top am Hotel Top-Wellness
- beheizter Pool
2 SCHALBER *****§ 100 m zur U-Bahn top 500 m Top-Wellness
5 zu den Liften beheizter Pool
S ROTE WAND **** v direkt am Skigebiet top 100 m beheizter Pool
©
5 HALLER ****$ 1km top 500 m beheizter Pool
©
w
é DAS SCHIFF **** 10 km gut am Hotel beheizter Pool
©
a
% GAMS ****§ 2km gut 100 m beheizter Pool
(o))
©
% ALPENSTERN ****S§ v direkt am Skigebiet top 900 m beheizter Pool
[
Qo
E MONTAFONER HOF **** 1km top 500 m beheizter Pool
3
w
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Foto: Christian Wockinger

ENDLICH :Zett FUR UNS

Gerade weil die Welt um uns herum so verriickt geworden ist, tut eine kleine Auszeit mit einer
Prise Wellness richtig gut

AUF ROMANTISCHER
WOLKE 7 IM
BREGENZERWALD

Vom himmlischen Rooftop mit
Skypool bis zur héllischen
Gartensauna mit Clubsound,
Nebel- und Lichtershow — die
3.000 m2 groBe Wellnesswelt im
»adults only«-GenieBerhotel
»Gams zu zweit« (siehe Seite 70)
setzt in vielerlei Hinsicht MaBstabe.
Wer hier romantische Paar-
Spa-Erlebnisse sucht, bucht die
marchenhafte Badezeremonie
»Wolke 7« in mystischem Ambiente
mit privatem Dampfbad und
Reinigungsritual im Hammam,
plus Finale auf dem Rooftop mit
Skypool. Nicht minder sinnlich:
»Love Divine zu zweit«.

Foto: Peter Kuhnl

. Natiirlich in Kombination mit feiner Kiiche, versteht sich.

Foto: Blesstravel

IN DEN SANFTEN AUSLAUFERN
DER KITZBUHELER ALPEN

Angenehm Uberschaubar und sehr fein ist alles im
Boutiquehotel Unterlechner (siehe Seite 94), und

so prasentiert sich auch das 60 m?2 groBe »Private Spa«
als kleines, edles Refugium. Hier kann man zu zweit

ganz fur sich Kristall-Dampfbad, Felsen-Schaumbad,
finnische Sauna und Ruheinsel nutzen. Die dazu gereichte
Genusskarte offeriert unter anderem Schokoladefondue
mit Portwein oder Champagner. Fur externe Gaste in
Verbindung mit einem 6-Gang-Abendmen( buchbar.

IM NATURBELASSENEN GRENZLAND
DES MUHLVIERTELS

Ins »Private Spa« mit Sauna, Dampfkammer, Whirlwanne und
Kuschelnische ladt das Bergergut im oberdsterreichischen Afiesl|
(siehe Seite 116). Das bedeutet zweieinhalb Stunden intimes
Wellnessvergnugen fur zwei, dazu stehen frische Fruchte,
hausgemachte Pralinen und Sekt bereit. Besonders zauberhaft
wird’s abends bei sinnlichem Kerzenlicht und romantischer
Klaviermusik. So richtig entschleunigend: Waldbaden im
Bohmerwald als Auftakt firs Wald-Spa.

Foto: Siegfried Stobich

IN DER IMPOSANTEN WELT
DES WILDEN KAISERS

In der Ruhe liegt die Kraft, und wohltuende Ruhe strahlt
Der Bar in Ellmau (siehe Seite 92) in jedem Detail aus.
Alles wirkt unaufgeregt und gleichzeitig weitlaufig mit viel
Platz fur eine Auszeit zu zweit. Der ganzjahrig beheizte
Infinitypool samt Instagram-Bergblick der Superlative kront
den Relaxbereich. Sehr entspannend: das Brechelbad,

ein Krauterdunstbad, das die
Tiroler schon im 19. Jh. schatzten.
Wer ganz fUr sich saunieren
mochte bucht die Sauna-Suite.

AM TIROLER HOCHPLATEAU
VON SERFAUS-FISS-LADIS

Vollig ungestort zu sein ist die Devise bei den »Exklusiven
Stunden zu zweit« in der Wellness Residenz Schalber

(siehe Seite 78). Hier warten Private-Spa-Lounge, Private-VIP-
Hulttensauna und Private-Spa-Garten auf dem Dach des Zubaus
mit Frischluftliegen an der Teichlandschaft. Das ist eigentlich
nicht mehr zu toppen. AuBer vielleicht von der Vielzahl an
exquisiten Behandlungen, mit der sich dieses auBergewohnliche
Wellnesserlebnis kombinieren l&sst.

Foto: Lebesmuhlbacher

UNTER DER SUDLICHEN SONNE AM FAAKER SEE

»Seemotionen« ist der treffende Begriff fir die Wasserwelten im
Karnerhof (siehe Seite 104). Zum tUrkisblauen Faaker See
gesellte sich in den letzten Jahren eine groBflachige, fantastische
neue Wellness. Highlight ist der ganzjahrig beheizte Panorama-
Infinitypool mit Inneneinstieg, ein Klassiker die direkt am Ufer
gelegene Seesauna mit direktem Wasserzugang. Und Beauty zu
zweit bedeutet hier, dass Mann und Frau ganz individuell aus
einer Reihe von Schonheitsbehandlungen wahlen kénnen.
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6} mpféﬁ/ungen:

Summberries -

eine Mischung aus
Erdbeeren, Himbeeren
und Holunderblute, die
bei einem Probekochen
alle restlos Uberzeugte.

Bilberry &
Mountain Pine -
wunderbarer
Fruchtaufstrich mit
Wildheidelbeere und
Zirbelkieferol.

ALPE PRAGAS
AuBerprags 38,
39030 Prags
(Italien/Sudtirol)
Online-Shop:
www.alpepragas.com
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Stets dem Genuss

auf der Spur:

Das junge, dynamische
Siidtiroler Duo

Stefan Gruber und
Karoline Resch.

Der Friichte-Veredler

Er war ein Siidtiroler Bauernhofkind, aber mehr als die Tiere
interessierten Stefan Gruber schon immer die Beeren und sonstigen
Friichte, die rund um den Hof wuchsen. Heute ist er ein international
erfolgreicher Produzent exzellenter Marmeladen und Aufstriche.

Er ist das Paradebeispiel dafiir, dass
man nur richtig gut macht, was man
auch gern macht. Was als kindliche
Genuss-Spielwiese mit den Erdbeeren
und Himbeeren am elterlichen Hof
begann, ist heute ein Betrieb mit

13 Mitarbeitern, 100 verschiedenen
Produkten und Abnehmern in 16
Liandern. Stefan Gruber hat mit seiner
Lebens- und Geschiftspartnerin

Karoline Resch, mit »Alpe Pragas« in
Prags im Herzen der Dolomiten, aus
siilen Kindheitstriumen ein spezielles
Geschiftsmodell geformt. Eines, das bei
Feinkost-Freunden genauso gut ankommt
wie in der gehobenen Gastronomie.

Alles begann eigentlich als Frucht-
Anbauer mit Erdbeeren, Himbeeren und
Johannisbeeren, ehe sich der damals

Foto: Stefania Giorgi

Foto: Alpe Pragas

Natur im Glas: Die Aufstriche
von Alpe Pragas zeichnen sich
durch hichste Qualitat aus.

junge Betrieb in den frithen 2000er-
Jahren auch auf die Verarbeitung zu
konzentrieren begann: »Da kamen
dann bald einmal Marillen, Apfel
und Birnen aus dem Vinschgau
dazu und spiter Zitrusfriichte aus
Apulieng, so Stefan Gruber.
Karoline Resch kam eigentlich aus
dem Mode-Marketing, fing rasch
Feuer fiir die Welt der Friichte

und brachte sich ab 2013 mit ebenso
grof8er Begeisterung wie Leiden-
schaft ins Unternehmen ein.

Von Beginn an zog sich eine Philo-
sophie durch: »Bei der Rohware
verwenden wir ausschliellich erste
Qualitit, und unsere Verarbeitung
ist eine schonende, bei der Ge-
schmack und Inhaltsstoffe erhalten
bleiben, erklirt Karoline Resch.
Die Suche nach den perfekten
Rohstoffen fithrt dabei manchmal
ziemlich weit. So kommen zum Bei-
spiel die Preiselbeeren ausschlief3-
lich aus Schweden und Finnland,
weil die dort in bester Qualitit
wild wachsen. Das Sortiment bleibt
dabei stets offen fiir Erweiterungen,
denn jedes Jahr finden Probe-
kochungen statt, die im Sinn des
Wortes neue Friichte tragen.

Der Pasteten-Papst

Friiher waren Pasteten dem Adel und dem Klerus
vorbehalten, heute ist die schmackhafte Delikatesse
Allgemeingut. Das Wiener Feinkostunternehmen Hink
ldutete mit kreativen Neuschopfungen eine Renaissance
der Pastete ein.

Es ist eines der geschichtstrichtigsten Gerichte iiberhaupt, weil
der erste Nachweis von Gefliigelpasteten aus dem Jahr 1700 v. Chr.
stammt. Peter Spak, der mit seinem Vater Hans Peter 2007 das
Floridsdorfer Traditionsunternehmen Hink iibernahm, verhilft
dieser alten Delikatesse zu neuer Popularitit: »Auf der Basis des
alten Produktwissens und iiberlieferter Rezepturen frischen Wind
in dieses Segment zu bringen, hat uns sehr interessiert«, sagt der
Feinkost-Experte. Waren die Pasteten frither noch ebenso deftig
wie iippig, hat Peter Spak das Portfolio inzwischen kreativ und
zeitgemifd ausgebaut — vom kulinarischen Grof$kaliber zur
filigraneren Feinkost: »Wir sind in Richtung Sulzen, Fisch oder
vegetarischer Spezialititen gegangenc, erklirt er.

In Richtung Pastete 2.0 konnte man sagen.

!

Peter Spak schwort in seinem
Feinkosthetrieb Hink auf Pasteten
auf Hauben-Niveau.
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Alles Kalb -
Normalerweise muss
der Kalbsleberanteil

in einer Kalbsleber-
pastete nur drei Prozent
betragen, der Rest darf
vom Schwein sein.

In diesem Hink-Premium-
produkt wird hingegen
ausschlieBlich
Kalbsleber verwendet.

HINK
Otto-Beyschlag-Gasse 3,
1210 Wien

Online-Shop:
www.hink.wien

Foto: Herbert Lehmann
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Wichtig ist ihm dabei, dass die Veredelung
von Wild, Gefliigel, Kalbfleisch, Fisch und
Gemiise ohne chemische Konservierungs-
stoffe und Geschmacksverstirker erfolgt —
und dass so viel wie moglich mit regionalen
Spezialititen gearbeitet wird.

Der Produktionsleiter kommt aus der
Hauben-Gastronomie, und der kreative
Prozess ist in diesem Unternehmen perma-
nent und nach vielen Seiten offen. Deshalb
gibt es mittlerweile auch Siilwasserfisch in
der Dose (Wels, Karpfen, Saibling oder
Forelle) oder Heurigenspezialititen im Glas
— wie Kitmmelbraten oder Blunzengrostl.
Die Grundpfeiler sind die Altbewéhrten,
aber darauf wird mit viel Innovationsgeist
immer wieder an Neuem gebastelt.

So fanden auch Hirsch und Wildschwein
Eingang in die Produktpalette: »Die tippigen
Pasteten-Buffets der 1960er- bis 1980er-
Jahre sind Vergangenheit. Wir haben uns in
einen zeitgemiflen, frischen Zugang zum
Thema richtig reingetigert, sagt Spak.
Deshalb gibt es mittlerweile sogar Pralinen
aus Ginse-, Wild- oder Entenleber.

Ein Musterbeispiel fiir »filigrane Feinkostx,

die auf der Zunge zergeht.

Spate Leidenschaft:

Nach hdchst erfolgreichen
beruflichen Karrieren setzen sich
Rudolf und Beatrix Nemetschke
keinesfalls zur Ruhe, sondern
auf ihre eigene, bereits mehrfach
pramierte Olivendl-Palette.

Fotos: extremfotos.com (1), Glnter Standl (1)

Die Olivendl-
Macher

Nach dem Ende ihrer
beruflichen Laufbahnen
erwarben Rudolf und Beatrix
Nemetschke in Istrien
brachliegendes Land.

Der Beginn einer neuen,
groBen Leidenschaft.

Statt Ruhestand sind sie
unter die Olivendlbauern
gegangen und sorgen bei
internationalen Degustationen
fur Aufsehen. Zuletzt auch

im deutschen Gourmetmagazin
DER FEINSCHMECKER.

Sie war Unternehmensberaterin, er
Investmentbanker — und das klingt ei-
gentlich nach traumhaften beruflichen
Lebensldufen. Aber Rudolf und Beatrix
Nemetschke traumten schon linger

von etwas anderem: »Wir wollten aus
der Stadt Wien weg und irgendwo in
Osterreich eine Landwirtschaft suchenc,
erzihlt der heute 60-jahrige ehemalige
Banker. Ein Bauernhof fand sich zwar
nicht, aber dafiir ein Stiick Land in
Sveti Lovre¢ auf der Adria-Halbinsel
Istrien, auf dem inmitten des dichten
Busch-Wildwuchses auch 400 alte
Olivenbdume standen.

Um es kurz zu machen: Die Nemetsch-
kes wurden Olivenbauern, kultivierten
das Land und setzten zu den 400 alten
Bdumen noch 9.000 junge dazu. Sieben
verschiedene Ole erzeugen sie mittler-
weile unter der Marke Avistria aus alten
istrischen und einigen italienischen
Sorten — und alle gewannen bislang
Gold-Awards bei der »New York Interna-
tional Olive Oil Competition«.

Zudem platzierte sie Avistria 2025 unter
den »Top-30« der »100 besten Olivendsle
der Welt« beim renommierten Tasting
des deutschen FEINSCHMECKER.

»So etwas hilft natiirlich, als professio-
neller Betrieb ernstgenommen zu
werdeng, sagt Rudolf Nemetschke.
Wobei das auch schon vorher der Fall
war, denn Spitzenkdche wie Sebastian
Leutgeb (1 Michelin- Stern, WeifSer Bir
in St. Wolfgang) schworen schon lange
auf die erlesenen Ole aus Istrien.
Warum die Qualitit so hoch ist, liegt
auch am perfekten Terroir: »Auf der
Adria-Halbinsel mit den kalten Wintern
und den heiflen Sommern miissen sich
die Biume sehr anstrengen, und ent-
sprechend ausdrucksstark und vielfiltig
in den Aromen ist auch das Ol.« Aber
das wussten schon die alten Romer

vor 2.000 Jahren, fiir die Olivenél aus
Istrien das beste aller Provinzen war.
Und nicht ohne Grund fiihrt die
italienische (!) Olivenol-»Bibel«

Flos Olei Istrien seit mehr als 10 Jahren
als beste Olivenolregion der Welt.

Foto: Gunter Stand|

5mp_][e/1[ung:

»Das aus der autochthonen
Sorte Buza gepresste,

sehr harmonische Ol ist
ganz hervorragend!«, so
DER FEINSCHMECKER,
Olio Award 6/2025.
Fruchtigkeit, Bitterkeit und
Scharfe erganzen einander
Uberaus angenehm.

Das Ol eignet sich nicht
nur fur gegrilltes Fleisch
und Salate, sondern
harmoniert wunderbar mit
SiBem, wie Schokomousse
oder Vanilleeis.

AVISTRIA
Online-Shop:
www.avistria.at
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Der Genussbotschafter

»Rauter«-Patron Michael Obwexer lebt das Besondere.
Der Ganslziichter ist zudem ein leidenschaftlicher
Weinkenner, der fiir seine Gaste immer einen
guten Tropfen — auch zum Gefliigel — parat hat.

Fotos: Monika Reiter, Hotel Rauter

»

Foto: Monika Reiter

gans IM g dck

Wenn Qualitat und Regionalitdt Hand in Hand gehen, liegt ein
besonderer Geschmack auf dem Teller. Diesen Beweis tritt das Osttiroler GenieBerhotel Rauter
alljahrlich im Herbst an. Denn die Ganse fiir das traditionelle Gansl-Essen
werden iiber den Sommer in der hauseigenen Landwirtschaft behutsam aufgezogen.

Text: Anja Hanke

anchmal muss man einfach Gliick haben,

meint Michael Obwexer, der Chef des Genie-

Berhotels Rauter in Matrei (siehe Seite 96) —
und meint damit nicht das weile Federvieh, das froh-
lich schnatternd tiber die hauseigene Landwirtschaft
watschelt. Sondern vielmehr sich selbst, und dass sich
ihm durch den traditionell gewachsenen Betrieb die
wunderbare Moglichkeit bot, vor vier Jahren eine ei-
gene Ginsezucht auf der weitldufigen Griinfliche zu
starten. »Ich bin ein absoluter Gefliigelliebhaber. Die
Nachfrage bei unseren Gisten fiir unsere alljihrlichen
Gansl-Schmankerln ist groff — und unser Tauernginse
haben eine 1a-Qualitit.«

So entsteht Respekt vorm Lebensmittel

Und gerade diese liegt dem Hausherrn und dem
passionierten Team um Kiichenchef Max von Trier
besonders am Herzen. »Die Kulinarik ist bei uns
ein sehr gro8es Thema, erzihlt Obwexer, »und eine

Hier geht’s
zum Video
»@Gans| essen
beim Rauter«:

Topqualitit der Produkte ist dabei die Essenz unseres
Schaffens.« Regionalitit spiele dabei nicht generell die
obere Pramisse. »Unsere Kiichenheimat ist Europa.
Aber wenn wir Regionalitit, Saisonalitdt und Qualitit,
wie bei unseren Génsen, Hand in Hand gehen lassen
konnen, ist das wie ein Sechser im Lotto.«

Im frithen Sommer bekommt er die Génse als Kiiken.
31 an der Zahl. Jedes Jahr. Zunichst werden sie noch
in der sicheren Wirme des Stallgebdudes aufgepip-
pelt, aber sobald sie grof$ genug sind, verbringen sie
die Tage bei Wind und Wetter auf den grofien Wiesen-
flichen und stirken sich dabei — neben nahrhaftem
Korndlfutter — vor allen Dingen mit frischem Gras und
saftig-aromatischen Kriutern. »In dieser Zeit werden
sie sehr personlich betreut. Unsere Koche sehen die
Ginse aufwachsen und das erzeugt eine enorme Wert-
schitzung.« Und einen ganz besonderen Geschmack,
der sich im traditionellen Ganslbraten bis hin zum
5-Gang-Mentii widerspiegelt. Auch das ist Gliick.

Handwerk, Liebe und ein gutes Produkt: Damit begeistert
Kiichenchef Max von Trier die Géste der Rauter Stube im Herbst.
Sein Gansebraten ist langst ein Klassiker des Hauses.
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PERFECT MATCH

Was unsere Weinexpert:innen zum Génsebraten empfehlen.

Foto: Post Lermoos

Johannes Ramstock,
GenieBerhotel Post Lermoos
BAKKANALI ROSSO

Weingut Bakkanali (Toskana, Italien)

Ein frischer Sangiovese, saftig,

mit viel roter Frucht, die hervorragend
den Geschmack des Fleisches
unterstreicht, aber nicht Uberlagert.
Die fruchtigen Noten passen mega
zum Gansl, eigentlich zu allen
deftigen Fleischgerichten, auch zu
einer Truffel-Pasta oder jungem Kéase.
Erhaltlich bei Zankl’s Weine.
www.bakkanali.com,
www.zankls-weine.com

Foto: Gams zu zweit

Tom Straub,

GenieBerhotel Gams zu zweit
BLAUFRANKISCH NECKENMARKT
Weingut Tesch

(Neckenmarkt, Burgenland)

Komplexe Aromatik mit dunklen
Beerenfrichten sowie feinen Edelholz-
noten. Am Gaumen saftig mit lebendi-
gen Nuancen, zarten Schokoladen-
anklangen und feiner Wirze; moderate
Sé&ure und weiche Tannine. Passt auch
wunderbar zu Reh oder Wild.
Erhaltlich im Weingut-Online-Shop
oder in Déllerers Weinhaus.
www.tesch-wein.at, shop.doellerer.at
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Foto: Herbert Lehmann

Philipp Haueis, Minglers Sportalm -
Das GenieBerhotel
BLAUFRANKISCH RESERVE
Weingut Moric

(GroBhoflein, Burgenland)

Elegant, mit zarter Wirze, nicht zu
Uppig. Durch feine Tannine und perfekt
balancierter Saure idealer Gansl-
Speisenbegleiter. Zugleich vielseitig
einsetzbar bei Fleischgerichten,
geschmort oder gegrillt, sowie leicht
gekuhlt auch bei »kompakteren«
Fischen wie Thunfisch. Erhaltlich

in Dollerers Weinhaus. www.moric.at,
shop.doellerer.at

Anton Karlhuber,

GenieBerhotel Muhltalhof

ST. LAURENT RIED HOLZSPUR
Weingut Johanneshof Reinisch
(Tattendorf, Niederdésterreich)

Saftig, einladend, rotbeerig mit
burgundischem Flair. Fester, feiner
Gerbstoff und belebende Saure. Bleibt
lange und wirzig am Gaumen. Stiehlt
dem Gansl nicht die Show, sondern
legt sich dazu. Tipp: Gerne leicht
gekuhlt. Auch sehr gut zu Kalb oder
Lamm. Erhaltlich im Weingut-Online-
Shop oder in Déllerers Weinhaus.
www.j-r.at, shop.doellerer.at

Foto: Muhltalhof

Foto: Inge Prader

Foto: Antonios Larentzakis

Marie Theres Kreuzer,
GenieBer-Parkhotel Tristachersee
BLAUFRANKISCH

OUT OF THE DARK

Weingut Gernot & Heike Heinrich
(Gols, Burgenland)

Angenehm wrzig und ausgewogen
frisch, knackige Saure und eine spurbar
belebende Ausdauer — zum Gansl
unbedingt leicht gekuhlt genieBen!

Passt ebenso etwa wunderbar zu
gebratenem Huchen mit gerdsteten
EierschwammerlIn. Erhéltlich im Weingut-
Online-Shop oder in Déllerers Weinhaus.
www.heinrich.at, shop.doellerer.at

Maximilian Steinfeld,

GenieBerhotel Alpenstern

SOLDAAT

The Sadie Family (Swartland, Stidafrika)

Gerne reiferen Jahrgang, passt aber
auch jugendlich schon sehr gut.
Ausdrucksstark, komplex, sehr reine,
rote Frucht, feine, mineralische Noten,
angenehme Saure. Je nach Alter harmo-
niert er auch mit Pizza, mediterranem
Gemuse, kraftiger Pasta.

Erhaltlich bei Wein am Limit (D) oder
Wagners Weinshop (A).
thesadiefamily.com, www.weinamlimit.de

www.wagners-weinshop.com

Winzerramilie
Gaja jetzt bei
Dollerer!

S

Die Familie Gaja gilt als lebende Legende - allen
voran Angelo Gaja. Kein anderer hat den italie-
nischen Weinbau mehr geprégt als er. Auf ihren
Weingtitern GAJA (Piemont), CA’MARCANDA
(Bolgheri), PIEVE SANTA RESTITUTA (Montalcino)
und IDDA (Sizilien) setzt die Familie stetig neue
MaBstébe.

Dollerers Weinhaus ist ab sofort offizieller
Partiner der legendidren Winzerfamilie Gaja

in Osterreich!
JETZT SCANNEN & DIE WEINE DER
GAJA-WEINGUTER KENNENLERNEN: .

SHOP.DOELLERER.AT

=10
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Watu’z

Manchen Winzern wiirde
der Ruhm von Weinen wie
»Salzberg« und »Gabarinza«
reichen. Nicht so Heike

und Gernot Heinrich, deren
Suche nach dem puren
Geschmack der Herkunft
sie zu neuen Wegen

und Fans gefiihrt hat.

Text: Roland Graf

ie Schlagworter »klimafit,
»nachhaltig« oder »enkel-
tauglich«, die man im Weinbau heute
so oft hort, besitzen am Weingut
Heinrich keinen Neuheitswert.
Seit Jahrzehnten sehen Heike und
Gernot Heinrich die Ressourcen-
schonung — neben dem Fokus
auf die heimischen Rebsorten —
als wichtigste Sdulen ihres Tuns.
»Weinbau ist nichts anderes als

Arbeit mit der Natur«, formuliert es
Gernot Heinrich in seiner bedédchtigen
Art. In einer Region, die heute nicht
weify wohin mit dem tippig (in Stil und
Menge!) gepflegten Zweigelt, wandte
man sich daher friih von Mainstream )
und Massenertrag ab. Die Kulti- :

vierung von Wein am Leithaberg, der ”"j
kiihleren und geologisch spannenderen
Seite der Medaille namens Neusiedler See,
war dazu ein entscheidender Schritt.
Auf dieser durch Biodynamie im wahrsten

Haben ihr Weingut
langst unter der
heimischen Winzerelite
etabliert: Gernot und
Heike Heinrich.

Sinn des Wortes »gesunden« Basis lief sich
aufbauen: Alte Sorten in neuer Stilistik.
Die Umsetzung ihrer Maxime hat den
Betrieb in Gols zu einem der bekanntesten
der osterreichischen Weinszene gemacht.
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Foto: Sophia Schillik

Foto: OWM/Robert Herbst

Die Natur sprechen lassen

Dazu gehort auch sein frithes Interesse
an den Lagen am Leithaberg. Sie er-
moglichten einen Teil des Sortiments,
der parallel zu den Spitzen-Rotweinen
»Gabarinza« und »Salzberg« entstand.
Die Weilweine finden sich heute
grundsitzlich am Westufer des Sees.
»Mit zunehmender Klimaerwarmung
sehen wir, wie wichtig es ist, Weine
mit Frische und Salzigkeit zu haben«.
Der Weg in die Biodynamie, bereits seit
16 Jahren ist man zertifiziert, war fiir
Heike und Gernot nur folgerichtig.

Es war eine mutige Entscheidung,
denn die Groflenordnung (90 Hektar)
bedeutet immensen Aufwand.

Dem Winzer geht es dabei aber stets
um Individualitdt: »Wir wollen im
Wein zum Ausdruck bringen, was die
Boden und die Weingirten hergeben.
In einem Fall ist das die Kiihle des
Waldes, in einem anderen die beson-
dere Beschaffenheit des Bodens«.

Die »Freyheit« am Leithaberg

Den Heinrichs ist mit dieser Philosophie,
die in geringeren Ertrdgen und minima-
ler Kellertechnik miindete, ein weiteres
Kunststiick gelungen: Progressive
Weinliebhaber haben den Rotwein-Star,
dessen langlebige Top-Lagenweine

speziell am Sekundarmarkt duflerst ge-
fragt sind, neu entdeckt. Das Zauberwort
in diesen Kreisen — nennen wir sie man-
gels besserer Bezeichnung »Naturwein-
Szene« — lautet »Freyheit«. Ein Detail
(das »y«) zeigt die ganz eigenen Wege
der Golser auf. In Amphoren, von denen
man 120 im Keller hat, reifen die Weine,
die vielen den Sinn von »Orange Wine«
schmackhaft gemacht haben.

Und das nicht nur in Osterreich;

die schonend vinifizierten Weine, die
fast ausnahmslos unfiltriert und mit
minimalen Schwefelgaben gefiillt
werden, gehen zur Hilfte in den Export.
Beim Blaufrinkisch »G30« diirfte das
anders sein. Internationale Giste
werden im Genief8erhotel ihrer

Wahl viel von Gernot Heinrichs
Selbstdefinition (»Ich
bin sehr detailverliebt«)
schmecken kéonnen. Eine
Sonderedition (anlisslich
30 Jahre GenieRerhotels)
als Wein gewordenes
Versprechen!

WEINGUT HEINRICH
7122 Gols, Baumgarten 60
T. +43/2173 /3176
weingut@heinrich.at
www.heinrich.at

1 Der Lei ftaberg birgt dank seingr VOII..K_'gl_lk undSchiefer. gepragten %
Vielfalt:an Bdoden beste Voraussgtzungensfiir ausdrucksstarke Weine. %

J?/ein’zicll n
dvei Weinen

Leithaberg DAC

Von den Kalk- und
Schieferbdden des
Leithagebirges erzahlt
diese Rieden-Cuvée:
Lagen in Winden, Jois
und Breitenbrunn
ergeben einen Wein,
der mit »Chardo«-
Vorurteilen bricht.
Hier geht es nicht

um Opulenz, sondern
einen langsamen
Spannungsaufbau.

Die Burgunder-Cuvée —
den Namen gibt ihr

der Grauburgunder —, l

die sich nicht schu-
bladisieren lasst.
Dieser »Orange I
Wine« gilt langst als
Referenz fir Maische-
vergorene WeiBweine
aus Osterreich.
Unfiltriert, puristisch
und markant in der
Tonflasche.

Leithaberg DAC

42 Monate in Amphoren
und — gebrauchten —
500-Liter-Eichenfassern
génnt Gernot Heinrich
diesem Wein.

Die Kuhle des nahen
Waldes und die
steinige Wirze des
Schiefers pragen
diesen Inbegriff

eines Terroir-Weins,
sofern sich auch der
GenieBer Zeit nimmt.

Cirque Gourmet 2025/26
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Sauvignon blanc
Kranachberg 2020

zum
30-Jahr-Jubildum
der GenieBerhotels &
-restaurants

Erhdltlich exklusiv
bei allen
Mitgliedsbetrieben der
GernieBerhotels & -restaurants

Auf ein Wort...

Mit ihren Weinen eilen sie von Erfolg zu Erfolg, mit JUSTE ist Alexander und Andreas
Sattler aber auch eine groBartige alkoholfreie Ergdnzung zu ihrem Sortiment gelungen.

Mal kein Wein vom Sattlerhof

Warum eines der fithrenden Weingiiter Osterreichs
jetzt ausgerechnet mit dem alkoholfreien Getrdnk JUSTE
fiir Furore sorgt? Ganz einfach, der Liebe wegen!

Andreas Sattler, Ihr gewinnt mit Euren
Weinen international Auszeichnung

um Auszeichnung. Warum gibt’s jetzt
alkoholfreies Getrank, das Giberhaupt
nichts mit Wein zu tun hat?

Als meine Frau Juste schwanger war, haben
wir bei diversen gemeinsamen Abendessen
festgestellt, dass es zwar viel Alkoholfreies
gibt, aber nichts, was sich fur uns als
unkomplizierte WeiBweinalternative eignet.

Wie seid Ihr dann auf Quitte und

Kréuter gekommen?

Wir wollten ein Getrank mit wenig Zucker und
ohne Kohlensaure, das gut zu vielen Gerichten
passt. Wenn Alkohol fehlt, liegt die groBte
Herausforderung darin, dass das Ergebnis
nicht zu suB wird. So kamen wir auf eine
spezielle Mischung heimischer Krauter, die
auch in der Biodynamie verwendet werden.

Dazu brauchten wir eine Frucht, die nicht
zu intensiv ist. So haben wir mit verschiede-
nen Quittenarten experimentiert. Das beste
Ergebnis erzielten wir nicht mit klassischer
Quitte, sondern mit einer alten Sorte. Ohne
Alkohol braucht es etwas, das dem Ganzen
Korper gibt.

Seid lhr Euch rasch lber den

perfekten Mix einig gewesen?

Ganz im Gegenteil! Wir haben in der Familie
viele Varianten verkostet, bis wir nach fast

2 Jahren einen Auszug aus Krautern und

LeichtfiiBiger
Speisenbegleiter
mit vielschichtigen
Aromen ganz ohne
Alkohol: JUSTE
ist eine Kreation
aus Quitte und
Kréutern.

Foto: Kénigshofer

Quitte hatten, der alle begeistert hat. Wir ver-
wenden keinen Tee, weshalb JUSTE auch kein
Koffein enthalt.

Zu welchen Gerichten wirdet lhr es
besonders empfehlen:

Ahnlich wie WeiBwein harmoniert er zu leichten
Fischgerichten, als Aperitif oder nach einer
Weinverkostung, um den Gaumen zu erfrischen.

Gibt es Uberlegungen,

alkoholfreie Weine zu machen?

Wir denken zwar darlber nach, eventuell eine
Sparkling-Version davon anzubieten. Aber das
war’s dann auch. Wir verstehen JUSTE auch
nicht als Ersatz fur Wein, sondern als feine
Erganzung. Als Getrank mit gutem Geschmack
und einer Story dahinter.

Und wie schaut es mit alkoholfreien

Weinen am Sattlerhof aus?

Alkoholfreier Wein — nein, das planen wir nicht.
Andere machen das sicher schon sehr gut,

aber bei uns als biodynamischer Betrieb hat

das keinen Sinn. Wir haben sowieso zu wenige
Trauben. Wir arbeiten minimalinvasiv im Keller,
das Entalkoholisieren

ware aber ein technisch Die Vorstellung
groBer Eingriff in den

in! i .
Weln. Dg konzen.trlerlen Getrank haben,
wir uns lieber weiterhin

von dem man

auf unsere Top-Weine. )
zZu zweit locker

www.sattlerhof.at eine Flasche

austrinken kann —

wie beim Wein.

ANDREAS & ALEX SATTLER

war, dass wir ein

Fotos: Joerg Lehmann, Petr Blaha, Die West

GENIESSER

HOTELS & RESTAURANTS

Der uItimativeC;(Guiéle

Nehmen Sie sich fiir die folgenden Seiten ruhig etwas Zeit:
Wir prisentieren Ihnen die genussvollsten Gourmetadressen

fiir erlebnisreiche Ausfliige und erholsame Ferien.
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Marling bei Meran, Sudtirol Seite 60
Sarnthein bei Bozen, Sudtirol Seite 62
Obereggen, Sudtirol Seite 64
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GENIESSERHOTEL MONTAFONER HOF
GENIESSERHOTEL ALPENSTERN

GENIESSERHOTEL GAMS ZU ZWEIT

HALLER’S GENIESSERHOTEL

GENIESSERHOTEL SONNENHOF

GENIESSERHOTEL POST LERMOOS

GENIESSERHOTEL ALPIN

GENIESSERHOTEL DER BOGLERHOF

- oy R oE ey
EEEEEESEEEECBERRER

GENIESSERHOTEL DER BAR
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GENIESSER-ROMANTIK HOTEL DAS SCHIFF

GENIESSERHOTEL ROTE WAND GOURMET HOTEL

GENIESSERHOTEL WELLNESS RESIDENZ SCHALBER

BRUGGERS GENIESSERHOTEL LANERSBACHER HOF

MINGLERS SPORTALM - DAS GENIESSERHOTEL

Tschagguns, Vorarlberg Seite 66
Damdils, Vorarlberg Seite 68
Bezau, Vorarlberg Seite 70
Hittisau, Vorarlberg Seite 72
Mittelberg/Kleinwalsertal, Vorarlberg Seite 74
Lech am Arlberg, Vorarlberg Seite 76
Serfaus, Tirol Seite 78
Gran im Tannheimer Tal, Tirol Seite 80
Lermoos, Tirol Seite 82
Achenkirch, Tirol Seite 84
Lanersbach im Tuxertal, Tirol Seite 86
Alpach, Tirol Seite 88
Kirchberg, Tirol Seite 90
Ellmau, Tirol Seite 92
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GENIESSERHOTEL UNTERLECHNER
GENIESSERHOTEL RAUTER Matrei, Osttirol
GENIESSER-PARKHOTEL TRISTACHERSEE Lienz, Osttirol
GENIESSERHOTEL DIE FORELLE

GENIESSERHOTEL DAS MOERISCH

GENIESSER- & WELLNESSHOTEL KARNERHOF
GENIESSERHOTEL DIE RIEDERALM

GENIESSERHOTEL WEYERHOF

GENIESSERHOTEL SONNHOF BY VITUS WINKLER
GENIESSERHOTEL DOLLERER

DAS TRAUNSEE - DAS GENIESSERHOTEL ZUM SEE
GENIESSERHOTEL BERGERGUT

GENIESSERHOTEL MUHLTALHOF

GENIESSERHOTEL LANDHAUS BACHER
GENIESSERHOTEL KRAINER

GENIESSERHOTEL DER WILDE EDER

GENIESSERHOTEL VILLA ROSA & GESCHWISTER RAUCH

GENIESSERHOTEL & WEINGUT SATTLERHOF Gamlitz, Steiermark

St. Jakob in Haus, Tirol

Techendorf am WeiBensee, Karnten
Seeboden/Millstattersee, Karnten
Egg am Fakersee, Karnten

Leogang, Salzburger Land

Bramberg am Wildkogel, Salzburger Land
St. Veit im Pongau, Salzburger Land
Golling, Salzburger Land
Traunkirchen, Oberdsterreich

Afiesl, Oberdsterreich

Neufelden, Oberé6sterreich
Mautern/Wachau, Nieder&sterreich
Langenwang, Steiermark

St. Kathrein am Offenegg, Steiermark

Bad Gleichenberg, Steiermark

Seite 94
Seite 96
Seite 98
Seite 100
Seite 102
Seite 104
Seite 106
Seite 108
Seite 110
Seite 112
Seite 114
Seite 116
Seite 118
Seite 120
Seite 122
Seite 124
Seite 126
Seite 128
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Rolling Pin
Convention 2025

Die einmal mehr spektakuldre Rolling Pin
Convention 2025 ging wieder in Graz

iiber die Biihne und brachte wieder zahlreiche
Top-Ergebnisse und Sonder-Preise.

2025 = §

Worauf Sie bei der Prasentation der
einzelnen GenieBerhotels & -restaurants auf
den nichsten Seiten auch achten sollten!

piel 4 GOURMET

Dieses Symbol erhalten jene GenieBerhotels, deren Restaurants .
mit mindestens 4 Hauben und/oder 1 Stern und/oder 4+ Koch- MO D (B 10

|6ffeln und/oder 4 Gabeln und/oder 5 Sternen ausgezeichnet THOMAS DORFER IST DIE NR. 1

wurden. Doppelsieg! Hochste Ehrung fir den Wachauer Spitzenkoch

Christl Déllerer

Foto: Joerg Lehmann

Susanne Dorfer-Bacher
und Thomas Dorfer
Foto: Glnter Standl

Katharina Gnigler
Foto: Georg Kukuvec

Sonja Rauch

Foto: Selina Flasch Photography Foto: Ingo Pertramer

Spitzenplatzierungen im jahrlichen »Top 100«-Ranking
des dsterreichischen Gourmet-Magazins.

A LA CARTE 2025

So finden sich unter den Top-10 nicht weniger als vier Mitgliedsbetriebe

piel A WELLNESS

Dieses Symbol erhalten jene GenieBerhotels, die vom Relax
Guide mit mindestens 3 Relax-Lilien ausgezeichnet wurden.

GAULT MILLAU
000 Y Hochstnote fur die weltbesten Restaurants

S99  Pragende Kiche, fuhrend in
Kreativitat, Qualitat und Zubereitung

900 Hoher Grad an Kochkunst,
Kreativitat und Qualitat

o Sehr gute Kiiche, mehr als das Alltagliche
<@ Ambitionierte Kiiche
MICHELIN

vom Landhaus Bacher, dicht gefolgt von Vorjahressieger

Andreas Déllerer (Dollerer) auf dem zweiten Platz! Ebenfalls

in den Top-15 klassierten sich Richard Rauch (Geschwister
Rauch & Villa Rosa, Platz 4), Lukas Nagl (Das Traunsee, 7),

Philip Rachinger (Muhltalhof, 9), Markus Sattler (Sattlerhof, 12)

sowie Vitus Winkler (Sonnhof, 15). Weiters im Ranking
vertreten: Julian Stieger (Rote Wand), Hannes Muiller

(Die Forelle), Armin und Alexander Grundler (Alpin),
Stefan Eder (Der WILDe EDER), Andreas Krainer (Krainer),
Franz Meilinger (Weyerhof), Andreas Herbst (Riederalm)
und Patrick Miller (Sonnenhof).

SONDER-AWARD

stdsteirischen GenieBerhotel

Viel Grund zur Freude gab es im

Sattlerhof: Markus Sattler, erst

sowie viele weitere in der Gesamttabelle — Platz 1 ging ins Steirereck in Wien.

GENIESSERHOTELS IN DEN

TOP 100-RESTAURANTS

Landhaus Bacher (PI. 2), Déllerer (3), Krauterreich by Vitus Winkler im Sonnhof (7),
Bootshaus im Das Traunsee (8), Ois im Muhltalhof (12), Stub’n 1972 in Minglers
Sportalm (16), dahoam in der Riederalm (18), Die Forelle (20), Rote Wand

Chef’s Table (26), Geschwister Rauch (31), Sattlerhof (68), Weyerhof (75) und
Loffelspitze im Alpenstern (79).

SONDER-AWARDS

Thomas Dorfer vom Landhaus Bacher hat es geschafft, seinen Vorjahrestitel
»Bester Klichenchef« 2025 erfolgreich zu verteidigen! Dazu finden sich noch in
den Top-10 Andreas Dollerer (Dollerers Restaurant, Platz 3) sowie Lukas Nagl
(Bootshaus im Das Traunsee, Platz 6).

Dem nicht genug gab es einen weiteren Sieger sowie folgende Spitzenplatzierungen:

FALSTAFF
HOTEL-GUIDE 2025

Das Reise- und Kulinarikmagazin
Falstaff prasentierte die 5. Auflage
seines Hotel-Guides mit mehr
als 1.300 bewerteten Betrieben
im deutschsprachigen Raum.
Unter die jeweiligen Top-5 ihres
Bundeslandes klassierten sich

in Oberosterreich Das Traunsee
(94 P) sowie der Miihltalhof

(94 P), in Vorarlberg das Rote
Wand Gourmet Hotel (97 P).

57525F  Eine einzigartige Kiche — eine Reise wert
o kurzlich auch mit einem Michelin-
Stern geehrt, darf sich Uber die

Beste/r Gastgeber/in: Susanne Dorfer-Bacher (Landhaus Bacher, Platz 2),

Eine Spitzenkliche — einen Umweg wert ) . . 5
Christl Dollerer (Dollerers Restaurant, Platz 7). Beste/r Sommelier/Sommeliere:

Eine Ktiche voller Finesse — einen Stopp wert % Rolling-Pin-Spezial-Auszeichnung Sieger Alexander Koblinger (Déllerers Restaurant), Katharina Gnigler (Bootshaus
Kulinarische Spitzenleistungen vereint mit bran- = »Newcomer of the Year« freuen. im Das Traunsee, Platz 6), Sonja Rauch (Geschwister Rauch & Villa Rosa, Platz 9).
chenflhrenden Umwelt- und Ethikstandards g
. o ) ) ) 3 Erstmals wurden auch die besten Weinkarten geehrt. Mit dem Pradikat »Exzellent«
i \?:rtﬁéﬁrﬂz“tat mit sehr fairem Preis-Leistungs- & durfen sich u.a. schmucken: Alps & Ocean im Sonnenhof, Déllerer und Geschwister
§ Rauch. Das Pradikat ,, Ausgezeichnet” wurde u.a. verliehen an: Bootshaus im
SCHLEMMER ATLAS Markus Sattler Das Traunsee, Die Forelle, Fuggerstube im Boglerhof, Landhaus Bacher, Loffelspitze

KK KKK Eine der besten Kiichen
KKKK  Hervorragende Kiiche

50 BEST SOMMELIERS

im Alpenstern, Ois im Muhltalhof, Post Gourmet Stube in der Post Lermoos,
Rote Wand Gourmet Hotel sowie Sattlerhof.

Foto: Rote Wand Gourmet Hotel

KKK Sehr gute Kiche Gekirt wurden auch die besten 1'4 Th 1o u..‘!_\:
KK Gute Klche Somr_nehers d?s Landes mit Alex Joschi Walch
3¢ Empfehlenswerte Kiiche Koblinger (Dollerer) auf Platz 2.
. ) Weiters: Thomas Ferrand (Sattler-
t Zwischen zwei Bewertungsstufen AWAR D Apropos Rote Wand: Joschi

FALSTAFF RESTAURANT GUIDE

Maximal sind 100 Punkte erreichbar, die sich aus den
Kategorien Kiche (max. 50), Service (max. 20), Wein-
und Getrankekarte Y (max. 20) und Ambiente (max. 10)
zusammensetzen.

ﬁn 95 bis 100 Punkte ﬁ 85 bis 89 Punkte

m 90 bis 94 Punkte T 80 bis 84 Punkte
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hof, 7), Anton Karlhuber (MUhital-
hof, 12), Katharina Gnigler (Das
Traunsee, 15), Fabian Klinger
(Sonnhof, 18), Sonja Rauch
(Geschwister Rauch, 20) sowie
mit Johann Eder nochmal Das

Traunsee (42).
Thomas Ferrand

Foto: Conversion Club

FUR DIE GAMS

Das Reiseportal meintophotel.de vergab
seine »Wellness Aphrodite«-Awards 2025
und in der Kategorie »Logis« ging dieser
ins »Gams zu zweit« — im Bild

Gastgeberin Ellen Nenning auf einem ihrer
Lieblingsplatze im GenieBerhotel.

Foto: Hirschbuhl Fotografie

Walch, der 1987 das Haus von
seinen Eltern Ubernahm, gilt

zu Recht als kulinarischer Visionar
mit Weitblick, Leidenschaft,
Kreativitat und Hingabe — nun
gab es die wurdige Ehrung in
Form des Falstaff-Sonder-Awards
»Lebenswerks,
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GENIESSERHOTEL LA MAIENA MERAN RESORT

MARLING BEI MERAN - SUDTIROL

Das LA MAIENA MERAN RESORT in Traumlage hoch iiber Meran
garantiert mediterrane Lebensfreude mit exquisitem Luxus, Top-Wellness
und auBergewohnlichen Gourmet-Erlebnissen.

WOHNEN

Das mit vielen neuen Attraktionen
umgestaltete Genief3erhotel von Familie
Waldner erweist sich als stilvolle
5-Sterne-Luxusoase in wunderbarer
Panoramalage tiber Meran. Erweiterte
Lobby, neue Panorama-Bar, Rezeption,
u.v.m. begeisterten auf Anhieb die Giiste.
Das bereits zuvor fantastische »Sensa
Spa« (u. a. Infinity-Outdoor- und Indoor-
Pool, Saunawelt, Familienbereich ...)
wurde um ausgebauten Spa- und
Saunabereich, Face- & Nail-Bar sowie
Hair-Studio, Fitness- und Gymnastik-
raum, Ruhe- und Behandlungsraume
erginzt. Keine Wiinsche offen ldsst
natiirlich auch der Wohnkomfort in
Zimmern und Suiten.

UBERNACHTUNGSPREISE

UN im DZ € 198,- bis € 288, in der Suite € 206,- bis

GENIESSEN

Kiichenchef Alessandro La Torraca gilt
als aufstrebender Stern der Kulinarik-
Szene und hat sich zum Ziel gesetzt, aus
saisonalen Zutaten von hochster Quali-
tét stets ehrliche, raffinierte Gerichte zu
kreieren. Dabei steht ihm und seinem
Team Matthias Wenin, Familienmit-
glied und selbst absoluter Spitzenkoch,
als Executive-Chef beratend zur Seite.
Giste werden beim Genuss-Menii auf
eine Reise durch Norditalien mit exoti-
schem Touch entfiihrt. Fiir Weinliebha-
ber finden sich im Rotwein-Turm, der
Vinothek und im Weinkeller neben
Siidtiroler Top-Weinen auch Klassiker
aus dem restlichen Italien sowie ausge-
wihlte internationale Rarititen.

ERLEBEN

Beim Blick von der »Sky Terrace« der
Meran Lodge auf das malerische Meran
und die Bergkulisse sind alle Alltags-
gedanken vergessen. Die Vinschgerbahn
bringt Giste zu den schonsten Plitzen
des Meraner Landes. Ein Besuch im
botanischen Garten von Schloss Trautt-
mansdorff ist ein MUSS, der Wandertag
mit Familie Waldner auf die eigene
Almbhiitte findet einmal pro Woche
statt. Weiters: Zwei Sand-Tennisplitze
(mit Trainer), 20 % Greenfee-Ermaf3i-
gung fiir Golfer auf allen Plitzen Siid-
tirols (10 % auf Kurse). Per Lokalbahn
geht’s bequem ins Zentrum von Meran
mit seinen romantischen Laubengassen
und edlen Shoppingadressen.

HOTEL

*xxk%k_Kategorie, 144 Betten. »Sensa Spa« mit Face- & Nail-

€ 392,- bzw. im EZ € 202,- bis € 270,-.
Jeweils pro Person/Tag inklusive der Gourmet Premium
GenieBerpension.

ARRANGEMENTS

HAPPY AUTUMN HOLIDAY (12. 10. bis 25. 10. 2025)

5 = 4 Herbstspecial

Mehr Zeit zum GenieBen: Ihr bleibt 5 Nachte,

zahlt aber nur 4!

Ideal zum Wandern, Térggelen & Weinverkosten im Goldenen
Sudtiroler Herbst. Anreise jeweils sonntags.

LOVE ME TENDER, NOVEMBER (9. 11. bis 30. 11. 2025)
4 = 3 Kuschelzeit im November

DrauBen grau, drinnen wow: lhr bleibt 4 Nachte,

zahlt aber nur 3!

Perfekt zum Aufwarmen und Entspannen im kuscheligen
Sensa Spa. Anreise jederzeit moglich.

GenieBerhotel La Maiena Meran Resort

Familie Waldner

39020 Marling bei Meran - NérderstraBe 15 - ITALIEN
T +39 0473 / 44 70 00

info@lamaiena.it - www.lamaiena.it

Betriebsferien: 7. Janner bis 25. Marz 2026

Bar, Hairdresser, Treatment-Rooms, »Bella Vista« Sauna & Whirl-
pool, Saunalandschaft, Open-Air-Kaltwasserbecken (10-12 °C),
»Panoramas, »Veranda« & »Luce« Relax-Rooms, Infinity-Pano-
rama-Outdoor- (26 m, 32 °C) und Indoor-Pool (15 m, 33 °C).
Wellnessgarten, »Balloon Lounge« fur Kleinkinder mit Baby-
Warmwasserpool (33 °C) und Kuschelwiese. Fitnessraum,
Fitness- & Yogatrainer. Kosmetiklinien: Team Dr. Joseph, Vitalis,
Rajudhara, Jetpeel, Mesoestetic, ProNails. Tennis, Golfgriinder-
hotel, gefthrte Bike- und Wandertouren. Weinschrank und
Degustation-Table. Tiefgaragenplatze, E-Tankstelle.
Auszeichnungen: Falstaff Hotel Guide 2024 (92 P/100), SPA
Star Award 2024, Nominierung fur »Wellness Aphrodite« — PI. 4
Kat. »Beauty & Treatments«.

LA MAIENA - GENUSS

inkl. Gourmet Premium GenieBBerpension

» Mediterranes GenieBer-Frihstucksbuffet mit regionalen
Produkten und abwechslungsreichen Themenfrihstucken.
* Abends wéahlt man beliebig aus der A-la-carte-Karte.

GENUSS auch FUR NICHT-HOTELGASTE
P |

e GenieBerfrihstlck von 7.30 bis 11.00 Uhr (€ 35,—/P)
» Mittagskarte a la carte
* Abendkarte a la carte

Um Reservierung wird gebeten. Tel. +39 0473 447000

Fotos: Armin Terzer

EXTRAS FUR
GENIESSER

Gekiihlter Rotwein-Turm
Wein- und Olivendl-Degustationen

Weine, Olivenéle und andere Spezialitd-
ten in der Vinothek auch zum Mitnehmen

Wdchentliche Weinverkostung

Gefiihrte Wanderung und E-Bike-Tour zum
hauseigenen Flatscherhof

Video ansehen

1| Abschalten und genieBen stehen an oberster Stelle. 2| Infinity-Panorama-In- und Outdoor-Pool (26 m) mit 32 Grad.
3| Kulinarische Hohenflige verwdhnen die Sinne. 4| Die stylishe Bar avancierte auf Anhieb zum Gdste-Hit.

60 Cirque Gourmet 2025/26 5| Gastgeberfamilie Waldner. 6| Eine der besten Wellness-Adressen Siidtirols.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Achtsames GenieBen und exzellent unterstiit-
zender Detox-Spa

600 Etiketten Naturweine

Gefiihrte Wanderungen mit Gregor Wenter

Hervorragende Kasekultur
Headquarter Trehs-Kosmetik
La-FuGa-Bewegung — kulinarisches Think-
Tank fir Trends der Zukunft

Video ansehen

GENIESSERHOTEL BAD SCHORGAU - HEALTH & FOOD RETREAT

SARNTAL - SUDTIROL

Tradition und zugleich zeitgemiBes Design prigen das BAD SCHORGAU im
Sarntal bei Bozen. Fiir hdchste Genussmomente sorgt eine Symbiose aus
raffinierter, regionaler Kiiche und hochwirksamen Detox-Behandlungen.

WOHNEN

Umsorgt von Familie Wenter fiihlt

man sich in diesem versteckten Kleinod
am Waldrand und mit Ausblick auf die
Berge ungemein wohl. Jedes der 22 Zim-
mer und Suiten iiberzeugt mit seiner ei-
genen Personlichkeit, ausgestattet im al-
pin-modernen Design und mit natiir-
lichen Materialien aus der Region. Ge-
boten wird eine einzigartige Kombina-
tion aus hydrotherapeutischen Paketen
und traditionellen Wasseranwendungen,
wunderbar entspannt man im alpinen
Bauernbadl sowie im ganzjihrig beheiz-
ten Auflenpool. Hydroenergetische
Therapien wiederum sorgen fiir korper-
liches Wohlgefiihl. Wellness-Tipp: die
hochwertige Kosmetik-Linie » Trehs«.

GENIESSEN

Regionalitit und ein achtsamer Umgang
mit Lebensmitteln ist die Philosophie
der Kiiche. Bereits beim Friihstiicksbuf-
fet wird auf hausgemachte und einhei-
mische Produkte Wert gelegt. Im Restau-
rant Alpes verwdhnt Matthias Kirchler
mit kreativen, vielfiltig regionalen Ge-
richten. In der Stube wird im Rahmen
der GeniefSerpension ein 4-Giange Menii
serviert. Produkte vom Kriuter- und
Gemiisegarten, der Obstwiese und Zu-
taten aus dem Wald geben den Kreatio-
nen das gewisse Etwas. Im Weinkeller
begeistern zahlreiche Rarititen und na-
turbelassene Weine, die die Weinkultur
Sudtirols, Italiens, Frankreichs, Deutsch-
lands und Osterreichs widerspiegeln.

HOTEL

ERLEBEN

Wie kaum anderswo in Stidtirol hat sich
das Sarntal, das »Tal der 8 Mio. Biumeg,
seine Natiirlichkeit bewahrt, das zeigt
sich nicht nur in den vielen urspriing-
lichen Brauchtumsveranstaltungen (z. B.
»Klockln« im Advent). Als eines der
schonsten Wandergebiete bietet es fiir je-
den Anspruch aussichtsreiche Touren —
Tipp: Wandertag mit Gregor Wenter zu
den »Stoanernen Mandln«. Weiters:
Rad- und Mountainbike-Routen, Reiten,
Skitourengebiet, Ski- und Langlauf
sowie (Vollmond)-Rodeln. Nahe Se-
henswiirdigkeiten sind der Durnholzer
See (Edelweifdfriedhof), Bauernmuseum
Rohrerhaus und natiirlich die nah gele-
gene Landeshauptstadt Bozen.

UBERNACHTUNGSPREISE

***x_Kategorie, 11 Komfortzimmer, 3 Suiten, 3 Premium-Zim-
mer und ein exklusives Art-Studio. Ganzjahrig beheiztes AuBen-
schwimmbad, finnische und Bauernsauna, Holz-Whirlpools,
Ruheraume, Bauernbadl (Heu, Honig, Milch, Sarner Latsche),
Silhouette-Gourmet-Spa-Bereich, verschiedenste Entschla-
ckungsbehandlungen. Krautergarten, Sonnenterrasse, Haus-
bar, begehbarer Weinkeller. Kostenloser E-Bike-Verleih, Semi-
narrdume, Hochzeitslocation, Headquarter Trehs-Kosmetik.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung Ublicherweise auf Basis GenieBerpension

Ganzjahrig: UN mit Frihstiick im DZ ab € 143,- p. P.
UN mit GenieBer-HP im DZ ab € 188,- p. P.

» VerfUhrerisches Fruhstlcksbuffet mit regionalen Produkten
* Stube 1988 — 4-gangiges GenieBer-MenU — Halbpension

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

) ] Il

* GenieBer-Fruhstiick 8-10.30 Uhr: p. P € 29,—. I8 | = ]
Restaurant Alpes: 40 Platze. FOOD AND CULTURE - MEDIUM 5 TAGE

An den Genussabenden im Alpes und in der Stube 1988 lernen
vuw m }'{ }{}{ Sie das kulinarische Treiben vom Bad Schérgau kennen und ge-

nieBen den Geschmack naturbelassenen Essens und Trinkens.
Erleben Sie exklusiv mit Gregor Wenter die Highlights von Kultur,
Natur und Produzenten aus dem Sarntal.

5 Ubernachtungen mit Friihstiick inkl. 2 Verwdhnmends im
Alpes, 3 GenieBermenus in der Stube, 1 Tag »das Sarntal
erleben mit Gregor Wenter« pro Person ab € 1.074,-.

Offnungszeiten: Mi bis So 12-14 Uhr und 19-21 Uhr.

GenieBerhotel Bad Schorgau ****

39058 Sarnthein bei Bozen - ITALIEN

T +390471/62 30 48

info@bad-schoergau.com - www.bad-schoergau.com

Fotos: Upscale (1), Tiberio Sorvillo

1| Eintauchen mit allen Sinnen: La FuGa® — die neue Kiichenlinie im Bad Schérgau. 2| Erholung vom Feinsten: die originelle Wellness-
und Spa-Oase. 3| Gastgeber Gregor Wenter. 4| Die Restaurantbereiche bilden den behaglichen Rahmen fiir die 3-Hauben-Kiiche.

5| Stilvoller Komfort prégt Zimmer und Suiten. 6| Wohlfiihlen vom ersten Augenblick ist hier garantiert. Cirque Gourmet 2025/26 63



GENIESSERHOTEL SONNALP
OBEREGGEN - SUDTIROL

Am Latemar, im Ski- und Wanderparadies der Siidtiroler Dolomiten,
iiberzeugt das SONNALP mit edlem Wohnkomfort, kulinarischen
Hohenfliigen und Panorama-Wellness.

WOHNEN

Sonnig auf 1.550 m Hohe und direkt an
Skipisten und Wanderwegen ist dieses
4-Sterne-S(uper)-Berghotel ein perfek-
tes Ziel fiir Wanderer, Wintersportler
und Naturliebhaber. Der ganzjahrig
beheizte Auflenpool eroffnet ebenso
wie die durchwegs siidseitigen Zimmer
einen fantastischen Dolomitenblick.
Alle Zimmer und Suiten begeistern mit
modernem Wohnkomfort fiir eine noch
wertvollere Urlaubszeit. Uberaus ein-
ladend prisentiert sich der neugestal-
tete Barbereich. Wohlig entspannt wird
in der Wellnesslandschaft mit Hallen-
und Freibad, finnischer Sauna, Infrarot,
Aroma-Damptbad, Biosauna, Fitness-
raum und Beauty-Oase.

UBERNACHTUNGSPREISE

Winter 2025/2026: € 233,- bis € 317,— p. P. im DZ

»Panorama« mit Gourmet-HP.

Sommer 2026: € 172,- bis € 232,- p. P. im DZ

»Panorama« mit Gourmet-HP.

ARRANGEMENTS

WEISSE WOCHEN (7. 1. bis 31. 1. 2026)

7 Tage A—Ia—carte—Gourmet—HaIbpension inkl. 6-Tages-Skipass,
2x wochentlich Nachtskifahren & Rodeln, Obereggen Night-Show,

Willkommensdrink, Galadinner und Garage
pro Person im DZ Panorama € 2.107,-.

GENIESSEN

Auch auswirtige Giste kommen in der
Sonnalp-Gourmetstube in den Genuss
der exzellenten Kiiche. Martin Kohl ver-
bindet geschmackssicher kreativen Re-
gionalismus mit internationalen Akzen-
ten. Dafiir bezieht er erntefrische Zutaten
meist direkt von zwei Biobauern aus dem
Eggental. Zu seinen Spezialititen zihlen
hausgemachte Ravioli und Nudelgerichte
sowie Fleischgerichte mit feinen Saucen.
Neben Galadinners verwohnt eine A-la-
carte-HP-Auswahl mit mediterranen
sowie regionalen, neu interpretierten Ge-
richten. Im begehbaren Weinkeller findet
sich aus Italien, vorrangig Stdtirol, so
mancher lohnenswerte Geheimtipp.

ERLEBEN

Wandern, Golf, E-Biken, Tennis,
(Nacht-)Skifahren (direkt vom Haus)
im Skicenter Latemar, Rodeln, Snow-
boarden, Langlaufen, Schneeschuh-
und Winterwandern u.v.m. — rund um
das Hotel eroffnet sich eine abwechs-
lungsreiche Freizeitpalette. Bestens pri-
parierte Pisten im Winter und blithende
Wiesen im Sommer! Besonders interes-
sant: Blumen- und Kriuterfithrungen
mit einer Krduterpadagogin und die be-
eindruckende Bergtour tiber die Gams-
stallscharte zur Latemar-Hiitte.

Tipp: E-Bike-Verleih und gefiihrte E-
Bike-Touren. Bozen mit besten
Shoppingadressen und italienischem
Flair ist nur rund 20 km entfernt.

HOTEL

Garage.

****S-Kategorie, 78 Betten. Bade- und Saunalandschaft mit
ganzjahrig beheiztem Freibad, Hallenbad, Sauna, Fitnessraum,
Aroma-Dampfbad, Massagemaoglichkeiten, Beauty-Salon,
NEUE Hausbar mit Kaminlounge, begehbarer Weinkeller,
Terrasse. Tennisplatze, E-Bikes, Kinderangebote, free WLAN,

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung ublicherweise auf Basis GenieBerpension

Frahstucksbuffet mit regionalen Produkten, frischge-

pressten Saften, speziellen Eiergerichten, glutenfreier Ecke

und taglich wechselnden Specials, wie WeiBwurst, pochiertes

Ei mit Schnittlauch-Creme-fraiche etc.

* Abends wahlt man beliebig 4 bis 6 Gange aus der
A-la-carte-Speisekarte.

* Themenabende: wochentliche italienische und Sudtiroler

SONNENSKIWOCHEN (14. 3. bis 28. 3. 2026)

7 Tage A—Ia—carte—Gourmet—HaIbpension inkl. 6-Tages-Skipass,

1x Sonnalp »Aperitivo lungo« auf der Terrasse, Willkommensdrink,
Galadinner und Garage

pro Person im DZ Panorama € 2.066,-.

GenieBerhotel Sonnalp ****S - Familie Weissensteiner
39050 Obereggen 28 — Dolomiten - ITALIEN

T +39 0471 /61 58 42

info@sonnalp.com - www.sonnalp.com

Betriebsferien: 6. Oktober bis 4. Dezember 2025 und 12. April
bis 4. Juni 2026.

Abende, Sonntag Galadinner.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Gourmetstube:

ooe Il X%

Kiiche: 19-22 Uhr.
Ruhetage: Sonntag, Montag, Dienstag.

Weitere Auszeichnungen: Service-Award im Guide Gault
Millau, empfohlen im Feinschmecker.

M

Fotos: Francesco Giuliano (1), Rupert Mihlbacher (4), Klaus Peterlin

EXTRAS FUR
GENIESSER

Mittwoch mediterrane Antipasti-Spezialitdten

Panoramaterrasse mit Mittagsbistro-Specials:

Beef Tatar von David Weissensteiner am Tisch

zubereitet oder Wolfsharsch in der Salzkruste
(auf Vorbestellung)

Weindegustation zum Gala—Menii

Sommer: Kelleraperitif mit Weinverkostung

Spezielle Arrangements im Gourmet-
Restaurant

Video ansehen

1| Top stylish présentiert sich die neue Bar. 2| Wunder in die Naturlandschaft eingebettet. 3| Pfiff, Kreativitét
und viel Regionalitdt prdgen die 3-Hauben-Kiiche. 4| Edles Wohnerlebnis mit siidseitigen Zimmern und Suiten.

64 Cirque Gourmet 2025/26 5| Gastgeber David, Hanni, Georg und Sabine Weissensteiner. 6| Ein herrliches Panorama er6ffnet sich von der Terrasse.



EXTRAS FUR
GENIESSER

1x wdchentlich »Weinreise« (Wein-
Degu-Ment im Rahmen der HP)

Kdstlich Hausgemachtes zum Mitnehmen:
Wildschinken aus eigener Jagd,
Knodel, Marmeladen, Chutneys u.v.m.

Video ansehen
(Berghiitte Golmerhaus an der Skipiste)

1| Tradition im besten Sinne: Familie Tschohls Gasthof Lowen gegeniiber dem Montafoner Hof. 2| Ein Hort ehrlicher Gastlichkeit
und feiner Annehmlichkeiten. 3| Regional inspirierte 3-Hauben-Kiiche: Hirschkoteletts. 4| Heimeliger Rahmen fiir die 3-Hauben-Kiiche.
5| Mit groBer Herzlichkeit heiBt Familie Tschohl ihre Gaste willkommen. 6| Urlaub mit Aussicht: Die hauseigenen Berghduser.

), Montafoner Hof (1)

Fotos: Patrick Saly (3), Rupert Muhlbacher (1), Nina Fritz (1

GENIESSERHOTEL MONTAFONER HOF
TSCHAGGUNS IM MONTAFON — VORARLBERG

Tradition und Leidenschaft pragen den MONTAFONER HOF, der mit
einer ganz besonderen Genussvielfalt in diese wunderbare Vorarlberger

WOHNEN

Genuss und Gastlichkeit sind Familie
Tschohl in die Wiege gelegt, gilt doch
der historische »Gasthof Lowen« als
Paradewirtshaus Westosterreichs.
Gleich gegeniiber liegt das Genief8er-
hotel Montafoner Hof. 4 Sterne so rich-
tig zum Wohlfithlen und mit viel Liebe
zum Detail ausgestattet. Vielfalt auch
beim Wohnen: Hiibsche Zimmer und
Suiten in naturbelassener Zirbe und
Wildeiche oder beheizbarer Hot Tub
mit einzigartigem Blick in die Monta-
foner Bergwelt im Golmerhaus. Im
Montafoner Hof stehen zudem Hallen-
und Freibad, Saunen, Massageabteilung
und lichtdurchflutetes Fitness-Studio
zum Entspannen bereit.

Ferienlandschaft ladt.

GENIESSEN

Mit seiner Haubenkiiche bieten Hol-
ger Stof8er und sein kreatives Kiichen-
team Genussliebhabern Regionalitit
und Nachhaltigkeit bei der Auswahl von
Produkten, ergdnzt um internationale
Akzente und Schmackhaftem aus dem
eigenen Kriutergarten. Hausgemachte
Spezialititen sind ein fester Bestandteil,
vom Friihstiick bis zu den Genief3er-
meniis mit reichhaltiger Salat- und Vor-
speisenauswahl sowie Wild aus heimi-
scher Jagd. Die grof3e Vielfalt spiegelt
sich auch in der gelebten Weinkultur
wider — eine gut sortierte internationale
Auswahl mit Schwerpunkten Oster-
reichs und interessanten Bereiche-
rungen aus der Schweiz.

HOTEL

ERLEBEN

Die herrliche Bergwelt des Montafons
ist ein nahezu grenzenloser Outdoor-
Spielplatz: Im Sommer erwartet Wande-
rer, Radfahrer und Mountainbiker ein
bestens ausgebautes Wegenetz, erginzt
um Golf, Tennis, Klettern und Schwim-
men. Im Winter stehen fiir Géste
hauseigene Skibusse bereit, und die Tal-
abfahrt vom Hausberg endet nur 100 m
vom Hotel. Weiters: Schneeschuh- und
Winterwandern, Rodeln, Langlaufen,
Skisafari u.v.m. Tipp: Familie Tschohl
lddt wochentlich zu Wanderungen (etwa
zu den hauseigenen Berghdusern),
Wildbeobachtungen oder Skirunden.
Vielfiltige, nahe Kultur-Events runden
das Freizeitprogramm ab.

UBERNACHTUNGSPREISE

****_Kategorie, 120 Betten (Zimmer, Suiten, Appartements).
Indoor- und Outdoorpool miteinander verbunden, Whirpool,
Sauna, Dampfbad, Infrarotkabine, Massage. Tagungsraume.
Hausbar. Parkplatze. Hauseigener Skibus im Winter; Leih-
Mountain(E-)bikes im Sommer.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung Ublicherweise auf Basis GenieBerpension

* Vitales Fruhstucksbuffet bis 11 Uhr.

e Taglich 15-16.30 Uhr herzhafte Nachmittagsjause.

¢ 5-gangige Abendmenus mit Wahimoglichkeiten.
Sonntags gemeinsamer Aperitif und musikalische Be-
gleitung durch die Hausmusik.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Restaurant & glasiiberdachte Sonnenterrasse:

goo I XXt

Kiche: 18.30-20.30 Uhr.
Ruhetage: Dienstag bis Donnerstag.

BESONDERHEITEN

Ebenfalls im Besitz von Familie Tschohl:

Gasthof Léowen: zauberhaftes Wirtshaus mit wunderbar
authentischer Gasthauskiche; jeden Donnerstag Hausmusik
ab 20.30 Uhr (www.loewen-tschagguns.at).

Berghauser: Urlaub mit Aussicht — 7 Ferienjuwele (2 bis

16 Personen). Auch mit Annehmlichkeiten im GenieBerhotel
buchbar (www.berghaeuser.at).

Winter: UN im DZ mit Friihstiick p. P. ab € 180,-;

UN im DZ mit %-Verwohnpension p. P. ab € 210,-.
Frithling/Sommer: UN im DZ mit Friihstiick p. P. ab € 145,—;
UN im DZ mit %-Verwohnpension p. P. ab € 180,-.

ARRANGEMENTS

WINTERZAUBER (ab 6. 1. 2026 zu ausgewahlten Terminen)

7 Ubernachtungen inkl. %-Verwdhnpension, jeden Sonntag gemeinsamer
Aperitif in der Hotelhalle und anschlieBend Schmankerlrunde durch die
Hotelklche, 2 x wochentlich Live-Musik, Skirunde mit Familie Tschohl,

25 min Teilkdrpermassage, kostenloser Skibusservice, Benutzung vom
Freizeit- und Wellnessbereich, An- und Abreisetag frei wahlbar

pro Person und Aufenthalt ab € 1.454,-.

GROSSE WINTERTAGE ZUM KLEINEN PREIS (ab 11. 1. 2026 zu
ausgewahlten Terminen)

Sonntag bis Donnerstag oder Montag bis Freitag buchbar:

4 Ubernachtungen inkl. %-Verwdhnpension, Sonntag gemeinsamer
Aperitif, Donnerstag Hausmusik im Gasthof Léwen, kostenloser Ski-
busservice, Benutzung des Freizeit- und Wellnessbereichs pro Person
und Aufenthalt ab € 870,-.

GenieBerhotel Montafoner Hof **** . Familie Tschohl
6774 Tschagguns - Kreuzgasse 9 - OSTERREICH

T +43 (0) 55 56 / 71 00-0

info@montafonerhof.com - www.montafonerhof.com
Betriebsferien: 3. November bis 18. Dezember 2025.
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GENIESSERHOTEL ALPENSTERN

DAMULS - VORARLBERG

Beste Sonnenhanglage ist nur einer von vielen Vorziigen im ALPENSTERN -
ehrliche Herzlichkeit, kuscheliger Top-Komfort, wohliger Spa-Bereich und
kreative Kulinarik machen diese Adresse zum Hideaway fiir GenieBer.

WOHNEN

Das 4-Sterne-S-Hotel liegt in sonniger
Hanglage etwas oberhalb von Damdils
mit direktem Anschluss an das Ski- und
Wandergebiet. Die von den Gastgeber-
familien Bischof und Steinfeld mit
ungemein viel Leidenschaft gefiihrte
Ferienadresse prisentiert sich mit ho-
hem Wohlfiihlfaktor; sehr beliebt sind
die grof3ziigigen Panoramaterrassen.
Alpiner Lifestyle und feinster Wohn-
komfort pragen Zimmer und Suiten

in verschiedensten Kategorien. Zum
Relaxen steht der Himmelreich-Spa
bereit, u. a. mit Indoor- und beheiztem
Outdoor-Infinity-Pool, drei Saunen,
Familiensauna, Ruherdumen sowie Lie-
gen im Freien.

UBERNACHTUNGSPREISE

GENIESSEN

Osterreichische Kiiche, alpin ausgerich-
tet, moglichst regional und natiirlich in
Top-Qualitdt — so lisst sich die feine ku-
linarische Ausrichtung von Kiichenchef
Sandro Abel beschreiben, der damit drei
Bereiche bespielt: Im Hausgiste-Restau-
rant 1580 sowie im Panoramarestaurant
Genusshalde werden téglich raffinierte,
5-gingige Wahlmeniis serviert, im zwei-
teren sind zugleich auch A-la-carte-Giste
willkommen. Kulinarisches Herzstiick ist
das tiberaus heimelige Gourmetrestau-
rant Loffelspitze fir max. 15 Giste. Auch
das tiberaus fair kalkulierte Weinsorti-
ment vermag sowohl in Tiefe wie auch
Breite zu tiberzeugen (»Wine Spectator
Award 24/25«, 2 Glaser).

ERLEBEN

Sehr beliebt sind im Sommer die ge-
fithrten Wanderungen (z.B. Sonnenauf-
gangstour) inmitten einer herrlichen
Naturlandschaft mit mehr als 100 km
Wanderwegen. (E)-Biken, Golfen oder
Badespaf3, wie etwa im herrlichen See-
waldsee, sorgen fiir Abwechslung. Im
Winter geht’s direkt von der Haustiir ins
Skigebiet Damiils-Mellau mit 109 Pis-
ten-km, weiters gibt es beste Moglichkei-
ten fiir Langlaufen und Winterwandern.
Fiir den Adrenalin-Kick garantiert der
Waldseilgarten in Damiils und eine Fahrt
mit der Museumsbahn »Wilderbdhnle«
sollte auch nicht fehlen. Kulturtipps:
Schubertiade Schwarzenberg (31 km)
oder Festspiele Bregenz (59 km).

HOTEL

UN mit GenieBerpension € 205, bis € 427,- p. P.

ARRANGEMENTS

GOURMET-AUSZEIT (bis 28. 10. 2025 und 24. 1. bis

6. 4. 2026)

4 Ubernachtungen (Sonntag bis Donnerstag) inkl.1 Flasche
Nyetimber English Sparkling und Erdbeeren bei der Anreise im
Zimmer, 1x 8-Gange-Gourmetmenl im Restaurant »Loffel-
spitze« inkl. Wasser & Kaffee, 1 x Open-Kitchen, 1 x Weinver-
kostung mit Gastgeber Maximilian Steinfeld, allen Alpenstern-
Inklusivleistungen sowie Bregenzerwald Card (bis 28. 10. 25;
kostenlose Benltzung der Lifte/Busse und diverse Vergins-
tigungen in der Region) pro Person ab € 920,-.

Der Genusstipp im Herbst: SUMMIT SAVOURY

am 26. September 2025

Das hochkaréatige Gourmet-Festival mit Gastkdchen (u. a. Rai-
ner Muller/GenieBerhotel Sonnenhof, Marc Bernhard/Mamesa,
Sudtirol), Top-Winzer und -Produzenten (u.a. Tenuta di Biserno,
Sattlerhof, Nyetimber, Macallan Whisky) und vielem mehr.

GenieBerhotel Alpenstern ****S

Familien Bischof & Steinfeld

6884 Damiils - Oberdamiils 191 - T. +43 (0) 55 10/ 513
reservierung@hotel-alpenstern.at - www.hotel-alpenstern.at
Betriebsferien: 2. November bis 5. Dezember 2025.

***xS-Kategorie. 120 Betten (50 DZ, 2 Suiten, 5 Familienzimmer,
4 EZ, 9 Ferienwohnungen). 770 m2 Wellness, u.a. mit Hallenbad
samt verbundenem, ganzjahrig beheiztem Infinity-Panorama-
pool, groBzlgiger Saunawelt (adults only bzw. eigene Familien-
sauna), Fitnessraum, Treatments und Massagen. Hauspro-
gramme. Parkplatze, hoteleigene, kostenlose Tiefgarage.
Auszeichnungen: Top-50-Hoteliers im Schlummeratlas 2025,
97 Punkte im Falstaff Hotelguide; Sieger im Guide »Best of
Austria — Ski 2023«, »Leading Spa Award 2023«.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung tblicherweise auf Basis GenieBerpension

* Fruhstick mit Produkten regionaler Erzeuger, hausgem.
Marmeladen, Vitalbereich. Frische Eierspeisen.

* Abends 5-gangiges Wahlmenu (vegetarisch, Fisch oder
Fleisch); auf Wunsch mit Weinbegleitung. Oder a la carte im
Restaurant Genusshalde.

* 1x wochentlich Open-Kitchen & 15. 9. bis 1. 11, 2025:
Gesunder Nachmittagssnack aus der Showkuche.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Gourmet-Restaurant Loffelspitze: G“L}@ |'|] }f‘fﬁ{t
Kiiche: ab 18 Uhr. Geoffnet: Samstag bis Montag.

A-la-carte-Restaurant Genusshalde: @ﬁ ||]
Kiiche: 11-21 Uhr. Kein Ruhetag.

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 25: »Top 100 Rest.« (PI. 79)
+ Weinkarte »Ausgezeichnet«; »Bar-Juwel des Jahres« im Falstaff;
VDP »Ausgezeichnetes Weinkonzept 25«, Star Wine List 25 »Silver
Star« (= Best) in den Kat. »Long «, »Sparkling« und »by the Glass«.

Fotos: David Schreyer (1), Robert Bohnke (2), DavidundMagda (1), Mia Feline Georgina Ferrari/studiodurst.com (2)

EXTRAS FUR
GENIESSER

Weinverkostungen mit Gastgeber Maximilian
Steinfeld

Spirituosenverkostungen mit Head-Bartender
Oliver Polster in der Bar Novum

1x wochentlich Open-Kitchen-Event fiir
Hotelgaste

Gemeinsames Bergfriihstiick im Alpstad|
(Sommer) bzw. Glihweinparty (Winter)

1| Gastgeber mit Herz: Die Familien Bischof und Steinfeld. 2| Direkt vom 4-Sterne-S-Hotel eréffnet sich ein herrliches Wanderparadies.
3| Die Kulinarik présentiert sich kreativ-regional und stets auf den Geschmack ausgerichtet. 4| Stylish: das Gourmet-Restaurant Loffelspitze.

68 Cirque Gourmet 2025/26 5| Edler Wohnkomfort mit Panorama. 6| Atemberaubende Aussicht vom ganzjéhrig beheizten Infinity-Pool.



EXTRAS FUR
GENIESSER

7-gdngiges Gourmetmeni
(gegen Aufpreis)

Gams 1648 — Vinothek, Pizzeria
und Blumenladen

Zur Website

.=‘ ;ii-"_:"l_'

—
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,
1| Gastgeberin Ellen Nenning. 2| Brandneu: der spektakuldre Sky-Pool. 3| Kreativer Genuss.

4| Der auBergewdhnliche und bestens bestiickte Weinglasturm. 5| Romantische Kuschelsuiten fir die Zeit zu zweit.
6| Gams zu zweit — die perfekte Adresse fiir Genuss, Wohlfiihlen und Romantik.

ey |
E_J*

= ';é

Fotos: Hirschbuhl Fotografie (1), Christian Wockinger (5), Frederik Sams (1)

GENIESSERHOTEL GAMS ZU ZWEIT

BEZAU - VORARLBERG

Das GAMS zu zweit im malerischen Bregenzerwald prasentiert
sich als zauberhafte Adresse fiir die perfekte, romantische Auszeit
mit feiner Kulinarik und einzigartiger Wellness.

WOHNEN

Das »GAMS zu zweit« bettet seine Gaste
wie auf Wolke 7 — das garantieren nicht
zuletzt umfangreiche Neuheiten sowie
Modernisierungen. Bliitenschloss und
Kokon bergen romantische, kiirzlich
renovierte Kuschelsuiten mit Himmelbett,
Whirlpool und Kamin. Die Top-of-Suiten
bieten einen sagenhaften 360-Grad-
Rundblick; ein Highlight ist die neue,
unbeschreibliche »Oh-My-God-Suite«
mit viel Glas, Beton, Samt und Seide. Der
neu konzipierte »Paaradies-Spa« iiber-
zeugt mit dem atemberaubenden Sky-
Pool und der riesigen Event-Erdsauna.
Ebenso wie mit den passenden Paar-
Treatments fiir die romantische Wellness-
Auszeit zu zweit.

GENIESSEN

Weil Liebe durch den Magen geht, wartet
das »GAMS zu zweit« mit kulinarischen
Hochgentissen auf. Die Kostlichkeiten
werden liebevoll von Haubenkoch
Sascha Hoss und seinem engagierten
Team in der modernen Schaukiiche
kreiert. Serviert werden die Gaumenfreu-
den im neu gestalteten Restaurant »Eden«
mit vielen neuen Lieblingsplitzen — der
perfekte, kuschelige Rahmen fiir die hin-
reiflenden Spezialititen. Keine Wiinsche
offen ldsst auch das auflergewdhnliche
Weinsortiment, das im historischen Ge-
biude »Gams 1648« mit neuem Gastro-
und Shopkonzept seine eindrucksvolle
Heimat gefunden hat.

HOTEL

GENUSS FUR HOTELGASTE

werden.

* Donnerstag: 1001-Nacht-Special.

I

Gams 1648 - Vinothek & Pizzeria:

21 Uhr)
Ruhetage: Donnerstag und Sonntag.

****S-Kategorie, 46 Kuschelsuiten, 8 Kuschelnester, 3 Top-
of-Suiten, 1 Oh-My-God-Suite. »Paaradies-Spa« mit 3000 m2,
Wellness mit groBztigigem Schwimmbereich, Saunawelt und
Treatment-Kabinen. Himmlischer Sky-Pool am Rooftop und
hollische Garten-Event-Sauna. Bar Lounge Eden.
Hotelruhetag Sonntag 12 Uhr bis Montag 12 Uhr.

Buchung Ublicherweise auf Basis GenieBerpension
e Fruhstucksbrunch bis 12 Uhr, bei dem alle Winsche erfullt

* Abends wahlt man aus einer taglich wechselnden kleinen
A-la-carte-Karte ein individuelles 5-gangiges Lieblingsmend.

GENUSS ohne HOTELNACHTIGUNG

Bestell- und Einkaufszeiten: taglich 12-20 Uhr (Sperrstunde

Auszeichnungen: Rolling Pin »Gastronomiekonzept des
Jahres 2022«, »Streetfood-Award Vorarlberg 2023 und 2024« bei
Falstaff, »Wellness Aphrodite«-Award 2025.

TRAUMTAGE

i

ERLEBEN

Der Bregenzerwald hat 365 Tage im Jahr
so viel an Schonheit zu bieten, dass es sich
lohnt, ab und an das romantische Genie-
Rerhotel fur kurzweilige Ausfliige zu ver-
lassen. Ob Hand in Hand den Ort erkun-
den oder gemeinsam vom Berggipfel aus
die Téler und Berge tiberblicken: Den
Gast erwartet eine ungemein spannende
Synergie aus Tradition und Innovation,
die diese Genuss-Region so einzigartig
macht. Auch mit feinen Shoppingadres-
sen und hochkaritigen Kultur-Events
kann der Bregenzerwald aufwarten.
Natiirlich kommen Aktivurlauber ebenso
auf ihre Kosten, etwa beim Wandern, Rad
fahren, Golfen bzw. Ski- und Langlaufen
oder bei Schneeschuhwanderungen.

ARRANGEMENT

GenieBerhotel GAMS zu zweit ****S

Ellen Nenning und Andreas Mennel

6870 Bezau - Platz 44 - OSTERREICH

T +43 (0) 55 14 / 22 20

info@hotel-gams.at - www.hotel-gams.at
Betriebsferien: August und 21. bis 25. Dezember 2025.
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Kuschelige Ubernachtungen, himmlische Geniisse am Morgen und
am Abend, wohliges Wellnessvergnugen.
* Bei Anreise am Montag: 1 Nacht gratis
» 1001 Nacht mit vielen Uberraschungen
3 bis 4 Ubernachtungen ab € 882,— pro Person.



GENIESSER-ROMANTIK HOTEL DAS SCHIFF

HITTISAU — VORARLBERG

Zauberhafte Ferienadresse im Bregenzerwald seit 1840:
DAS SCHIFF vereint ungemein harmonisch Romantik, Genuss,
Entspannung und Komfort auf hochstem Niveau.

WOHNEN

Das Schiff erweist sich als Eldorado fiir
feinsinnige Genief3er. So beeindruckt
diese historische Ferienadresse nicht
nur durch ihre ruhige Lage mit unver-
gleichlichen Ausblicken in die Berg-
welt, Giste schitzen besonders das
traditionelle und doch moderne Am-
biente. Die grof3ziigigen Suiten zeugen
vom Koénnen der heimischen Handwer-
ker, jeder Umbau erfolgte sehr behut-
sam und mit héchstem Anspruch an
Architektur und verwendete Mate-
rialien. Im Wellnessbereich verstellt
nichts den Blick in die Natur, vom Pool
im weitldufigen Garten genief$t man
absolute Ruhe und ein herrliches Pano-
rama.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick ab € 140,- p. P./Tag

UN mit Gourmet-HP ab € 170,- p. P./Tag

ARRANGEMENT

SCHIFF »de luxe« (ganzjahrig buchbar)

3 Néachte in einer Junior-Suite mit Balkon und herrlichem

Blick inkl.
* kulinarischer BegriiBung zur Einstimmung

* Champagner und Pralinen bei Anreise im Zimmer

* 2x 5-Gang-GenieBerpension
* 1x GourmetmenU mit Weinbegleitung
* 1x Aromadlmassage (25 Minuten)

¢ Wellnessbereich mit Saunen, Dampfbadern, beheiztem

AuBenpool, Fitnessraum
¢ Nachmittagsjause im Teezimmer
Pro Person ab € 830,-.

GenieBer-Romantik Hotel Das Schiff **** - Familie Metzler
6952 Hittisau - Heideggen 311 - OSTERREICH

T +43 (0) 55 13 / 62 20-0

info@schiff-hittisau.com - www.schiff-hittisau.com
Betriebsferien: 2. November bis 5. Dezember 2025.

GENIESSEN

Seit jeher waren im Schiff beherzte
Koéchinnen am Werk. Erna Metzler, Mit-
begriinderin der Bregenzerwilder Gour-
metkiiche und erste Frau Vorarlbergs,
die mit einer Haube von Gault Millau
geadelt wurde, legte den Grundstein fiir
auflerordentliche Gaumenfreuden — das
junge Kiichenteam fiithrt dieses Lebens-
werk in threm Sinn weiter. Im »Ernele,
der Ladenwirtschaft im modernen
Holzkubus, wird kompromisslos regio-
nal aufgekocht, wihrend in der vielfach
pramierten, historischen »Wilder Stube
1840« unter Spitzenkoch Bernd Reimer
ein fantastisches Gourmetmenii mit
regionalen Zutaten, erginzt um inter-
nationale Inspiration serviert wird.

ERLEBEN

Ruhesuchende sind hier ebenso bestens
aufgehoben wie Aktivurlauber, die die
Schonheiten der Natur zu schitzen wis-
sen. Rund um das beschauliche Hittisau
erdffnet sich ein Wander- und Rad-
paradies, fir Abwechslung sorgen nahe
Golfplitze. Kulturliebhaber genief3en
Klassikfestivals (Schubertiade Schwar-
zenberg, alpen:arte, quarta) oder die
Bregenzer Festspiele. Museen und
Ausstellungen locken ebenso wie die
hiibschen Stidte Feldkirch, Hohenems,
Dornbirn oder Bregenz. Vor allem die
spannende Baukunst und das lebendige
Handwerk (Werkraum Bregenzerwald)
verdienen besondere Beachtung.

HOTEL

**x*_Kategorie, 66 Betten (12 Junior-Suiten, 7 Suiten, 14 Kom-
fortzimmer). Nichtraucher-Hotel, beheizter AuBenpool, licht-
durchflutete Ruherdume mit Gartenzugang, Saunen, Sole- und
Krauter-Dampfbad, Infrarotkabine, Massage, Fitnessraum.
Terrasse, Hausbar, Kasekeller. Parkplatze.

Auszeichnungen: 2 Lilien (15 P) im Relax-Guide 2025 und in
den Special-Rankings Platz 2 »Top 45 Gourmet«, 1 »Michelin-
Key«im Hotel-Guide Michelin 2024.

GENUSS FUR HOTELGASTE
Buchung ublicherweise auf Basis GenieBer-Halbpension

* BegruBungsdrink zur Einstimmung auf entspannte Tage.

» Fruhstlck mit regionalen Spezialitdten und vielen hausge-
machten Kostlichkeiten.

* Nachmittags Teespezialitaten, Snacks, Gebéack, Obst und
eine siBe Uberraschung.

* Gourmet-Abendmenu in 5 Gangen.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Gourmetrestaurant Walder Stube 1840:

ool ¥xx

Offnungszeiten: Di bis Fr ab 17.30 Uhr.
Ruhetage: Sa, So, Mo.

Ladenwirtschaft Ernele: U0 m &

Feinkostladen mit »Front-Cooking« mit regionalen Zutaten aus
dem Umkreis von moglichst bis 100 km.

Offnungszeiten: Mi bis Sa 12-22 Uhr (Kiiche 1219 Uhr).
Ruhetage: So, Mo, Di.

1).

Fotos: Adolf Bereuter (1), Angela Lamprecht (1), Matthias Weissengruber (1), Julian Forte (1), Lukas Kirchgasser(1), Vincent Ribbers (

EXTRAS FUR
GENIESSER

»Das Ernele«, ein Mix aus ldndlichem
Wirtshauslokal und Gourmetshop bietet

bodenstdndige Kiiche und ausge-
waéhlte, teils hausgemachte Spezialitaten
zum Mitnehmen.

Bestens bestiickter Kasekeller im
Griindungshotel der
Bregenzerwélder KaseStrasse.

1| Winterzauber in herrlicher Lage. 2| Herzliche Gastgeber: Familie Metzler. 3| Ganzjdhrig beheizter Panorama-AuBenpool
4| Kompromisslos regional: die Ladenwirtschaft Ernele. 5| Vom Bett in Zimmer und Suiten erdffnet sich ein wunderschones Panorama.

72  Cirque Gourmet 2025/26 6| Vielfach prdmiert: die kreativen Spezialitaten.



EXTRAS FUR
GENIESSER W

Chutneys, Marmeladen, Sirupe und ' iy
heimischer Kdse zum Mitnehmen

RegelméBig Wein- und s -
Kdseverkostungen

1| Kuschelkomfort und Boxbett-Astor fiir den gesunden Schiaf. 2| Eine tolle Fernsicht erdffnet sich vom ganzjahrig beheizten Infinity-Pool.
3| Regionale Alpin-Kiiche mit modernen Akzenten und mediterranem Touch. 4| Top-Wellness mit Hallenbad, Sauna u.v.m. 5| Im Herzen des
Kleinwalsertales 1ddt das GenieBerhotel zu abwechslungsreichen Ferien. 6| Familie Hermann Haller mit Barbara, Maximilian, Martin und Elisabeth.

Fotos: Haller's GenieBerhotel (5), Walser Images (2), Kleinwalsertal Tourismus/Frank Drechsel (1), Kleinwalsertal Tourismus/Hans Wiesenhofer (1)

MITTELBERG IM KLEINWALSERTAL - VORARLBERG

HALLER’S GENIESSERHOTEL n

Das Kleinwalsertal beeindruckt mit seiner einzigartigen Naturlandschaft
und umgibt das HALLER’S mit einer malerischen Gebirgskulisse, die sich
harmonisch in die groBziigige Panorama-Wellnesslandschaft einfiigt.

WOHNEN

Das 4-Sterne-Superior-Hotel mit per-
sonlicher Note thront majestitisch auf
einem Aussichtshiigel in 1.220 Metern
Hohe. Die gemiitlich mit Holz und
edlen Lodenstoffen eingerichteten Zim-
mer bieten einen atemberaubenden
Blick auf das Naturpanorama.

Der iiber 1.500 m? gro8e Alpin Spa
lockt ganzjahrig mit beheiztem Infinity-
Auflenpool, Innenpool, Whirlpool,
Gartenhaus und Walser-Wasser-Bar. Im
Saunahaus mit finf Saunen, Ruhehaus,
Private Spa mit SWAY-Pendelliegen
sowie Luis-Trenker-Spa und Zirben-
Microsalt-Infrarotkabinen geniefit man
pure Entspannung.

GENIESSEN

Schon beim Friihstiick zeigt sich der
hohe Anspruch: Regionale Produkte
und hausgemachte Spezialititen brin-
gen den Geschmack des Kleinwalsertals
auf den Tisch. Auch die Meniis fiir
Hausgiste stehen in puncto Qualitit
dem A-Ia-carte-Haubenrestaurant
kaum nach. Die kulinarische Philo-
sophie lautet: Ausdrucksstarke Aromen
in feinen, leichten Kompositionen.
Begleitet wird das Genusserlebnis von
einer sorgfiltig ausgewihlten Weinkarte
— basierend auf einen auflergewohnlich
gut sortierten Weinkeller, der die grofle
Leidenschaft von Gastgeber Hermann
Haller widerspiegelt.

HOTEL

ERLEBEN

Eingebettet in eines der schonsten
Hochgebirgstiler der Alpen bietet das
Kleinwalsertal echten Hochgenuss in
unberiihrter Natur — umgeben von ma-
jestidtischen Bergen uber 2.000 Meter.
Als ganzjihriges Freizeitparadies be-
geistert das Tal mit rund 150 Kilo-
metern Wanderwegen in drei Hohen-
lagen — ideal fur alle Konditionsstufen.
Im Winter lockt die grenziiberschrei-
tende 2-Linder-Skiregion mit 130 pra-
parierten Pistenkilometern. Je nach Jah-
reszeit sorgt ein vielseitiges Angebot fiir
Erlebnisse nach Maf: Radfahren, Golf,
Rodeln, Langlaufen, Skitouren, Kultur,
Casino und vieles mehr lassen keine
Langeweile aufkommen.

UBERNACHTUNGSPREISE

****S-Kategorie, 108 Betten (52 Zimmer/Suiten). 1.500 m2 Well-
nessbereich mit AuBen- und Innenpool, Bade-, Sauna- und
Ruhehaus samt Panoramablick, Massage und Therapie,
Ayurveda, Beauty- und Kosmetiksalon, Cardio- und Fitness-
raum, Sonnenterrasse, Wellnessgarten mit Liegewiese, Luis-
Trenker-Spa, Zirben-Infrarot-Warmekabine mit Microsalt; Kinder-
spielzimmer, Weinbar mit Lounge, Vinothek, Garage und
Parkplatze.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung (blicherweise auf Basis GenieBermomente

* GroBzugiges, regionales Frihstlcksbuffet mit Teebar.

e Taglich 14-16 Uhr kleine Jause im Restaurant.

¢ 4- bis 5-gangige Abendmenus mit Wahlmaoglichkeiten;
taglich Salatbuffet und Kasewagen-Service.

* RegelmaBig kulinarische Themenabende.

GENUSS auch FUR EXTERNE GASTE

Restaurant & Sonnenterrasse:

el

Kiche: 18.15-20 Uhr

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick ab € 185, p. P.
UN mit GenieBer-Verwohnpension ab € 195,- p. P.
Einzelzimmer-Aufpreis nach Absprache und Verflgbarkeit

BERG-WINTER

Haller’s GenieBerhotel ****S - Familie Hermann Haller
6993 Mittelberg im Kleinwalsertal

Von-Klenze-Weg 5 - OSTERREICH

T +43 (0) 55 17 / 55 51 - info@hallers.at - www.hallers.at
Betriebsferien: 3. November bis 12. Dezember 2025.
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GENIESSERHOTEL ROTE WAND GOURMET HOTEL

LECH AM ARLBERG - VORARLBERG

Im idyllischen Ortsteil Zug nahe Lech am Arlberg punktet
die ROTE WAND mit herausragender Kulinarik, purer Erholung und
spannendem Aktiv-Programm.

WOHNEN

Eine einzigartige Atmosphire pragt das
aus 6 Hausern bestehende Geniefler-
hotel mit Blick auf den namensgeben-
den Berggipfel, das tiber die Jahrhun-
derte behutsam zu diesem schmucken
Ensemble gewachsen ist. Beheimatet

in Zug, in einem wildromantischen
Seitental von Lech am Arlberg, stehen
grof3ziigige Komfortzimmer und Suiten
mit viel Wohlfiithl-Charakter bereit.

Der Wellnessbereich bietet auf 1.500 m?
eine Sauna- und Relaxwelt vom Aller-
feinsten, unter anderem mit Ladies-Spa,
topmodernem Fitness-Center sowie
Innen- und Auflenpool.

UBERNACHTUNGSPREISE

Winter: UN 2 Personen ab € 530,- bei Doppelbelegung
inkl. All-in-Kulinarik (Friihstiick, Jause & Kuchen,

Abendmentii)

GENIESSEN

Julian Stieger fithrt am Rote Wand Chef’s
Table ein hochkaritiges, junges Kiichen-
team an, das auf allen kulinarischen
Biithnen des GeniefSerhotels fiir hochste
Geniisse garantiert. Michelin kiirte ihn
zum »Young Chef 2025«, dazu gab es

2 Sterne! Weiters: 4 Hauben bei Gault
Millau (18,5 P.), 98 Falstaff-Punkte und
Platz 12 osterreichweit im A-la-Carte-
Ranking. Auch im Rote Wand Gourmet
Hotel und in der Rote Wand Stuben (gri-
ner Michelin-Stern) bleiben unter Manuel
Hofmarcher keine Wiinsche offen. Jamie
Unshelm, Leiter des Rote Wand Culinary
Lab, sucht nach dem ultimativen, alpinen
Geschmack und ist fiir Garten, Master
classes, Foraging u.v.m. verantwortlich.

ERLEBEN

Vorrangig gilt der Arlberg als Skigebiet
der absoluten Superlative mit bester
Schneesicherheit und einer faszi-
nierend-feinsinnigen Beschaulichkeit.
Zu Recht zihlt er Winter fiir Winter zu
den fithrenden Skiregionen weltweit.
Auch im Sommer eréffnet sich rund
um Lech eine Vielzahl an Aktivititen
inmitten einer traumhaften Gebirgs-
kulisse. Wandern steht in der Beliebt-
heitsskala an oberster Stelle, fiir Ab-
wechslung sorgen Mountainbiking,
beschauliche Spazierginge, Golfen
(Golfplatz in Zug, 400 m vom Hotel
entfernt), Fischen oder einfach siifles
Nichtstun.

GOURMET HOTEL

****_Kategorie, Rote Wand Cube, Rote Wand Zimmer, Rote
Wand Galerie, Rote Wand Juniorsuite, Rote Wand Lodge, Rote
Wand Familiensuite, Rote Wand Suite. Modernes Spa mit
AuBen- und Innenpool, Saunen, Dampfbad, Beauty &
Massagen. »Friends and Fools«-Lounge. Kids-Club, Spielraum
& Teenie-Zone, Gym- & Fitnessraum, Antarakurse. Tiefgarage.

ARRANGEMENT

ROTE WAND 5 TAGE
Immer Sonntag bis Freitag
buchbar:

Inkl. All-in-Kulinarik (Frth-
stlick, Jause & Kuchen,
Abendment) fir zwei
Personen ab € 2.385,-
bei Doppelbelegung.

Rote Wand Gourmet Hotel **** - Familie Walch
6764 Lech am Arlberg - Zug 5 - OSTERREICH
T +43 (0) 55 83 / 34 35-0
gasthof@rotewand.com - www.rotewand.com

Offnungszeiten: bis 2. November 2025 und 4. Dezember 2025

bis 6. April 2026.*
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Auszeichnung: 1 Michelin-Key 2024.
GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung auf Basis Zimmer & All-in-Kulinarik inkl. Frihstick,
Late Lunch, Kuchen am Nachmittag und Abendmend.

* Neben Abendment im Hotelrestaurant stehen versch.
Restaurantbereiche zur Auswahl: Rote Wand Chef’s Table,
Rote Wand Stuben und Friends & Fools-Lounge.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Jeweils nur mit Online-Reservierung

Rote Wand ¥ Ao
Chef's Table: YUYV Lm HWHHWL €83
Offnungszeiten: Mi & Do 20 Uhr, Fr bis So 16.30 und 20 Uhr.*

Rote Wand o

Stuben: ooy Tﬁ KKK %

Friends & Fools Lounge: Top-Gourmet-Events, siehe
immer aktuell: www.rotewand.com/faf/events.

Weitere Auszeichnungen: Weinkarte Pradikat »Ausgezeich-
net«.Michelin 2025 »Young Chef d. J.«, World Luxury Awards
»Best Luxury Gourmet Hotel Austria«, »Best Tasting Menu in
Austria« & »Best Luxury Unique Experience« (Global Winner).

*Anderungen vorbehalten.

Fotos: Rote Wand Gourmet Hotel / Angela Lamprecht, Die West, Robert Rieger

EXTRAS FUR
GENIESSER

Rote Wand Chef’s Table: Der
Gourmet-Hotspot im Alpenraum

Winter: legenddres Fondue-Menu

All-in-Kulinarik mit Frithstiick, Late Lunch,
Kuchenzeit und Abendmenii.

Buchtipp: Culinary Lab — eine neue alpine
Kiiche: Kochschule. Fermentation.
Naturkiiche.

Zur Website

1| Herzliche Gastgeber: Familie Walch. 2| Die Rote Wand vereint feinste Kulinarik und Top-Wellness in erstklassiger Lage am Arlberg.
3| Vielfach pramiert: die Kiche im Rote Wand Gourmet Hotel. 4| Bester Wohnkomfort und malerische Aussicht inklusive.
5| Gourmet-Genuss auf hochstem Niveau am Rote Wand Chef’s Table. 6| Entspannen auf der Terrasse mit Traumpanorama.
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EXTRAS FUR
GENIESSER

Top-Produkte aus der Region

Wild aus der hauseigenen Jagd

Video ansehen

L=

1| Herzliche Gastgeber: Brigitte und Veronika Schalber. 2| Fir hdchste Kochkunst garantiert Kichenmeister Gerhard KrieBmann.
3| Hausgéste genieBen eine ebenso fulminante wie kreative Gourmet-Verwéhnpension. 4| Winter-Spa vom Feinsten, etwa im Solepool.
5| Stilvoll-gemiitlicher Rahmen fiir die exzellente Kochkunst.

Fotos: Gunter Standl (3), Andreas Schalber Fotografie (1), www.bio.top (1), Schalber (1)

GENIESSERHOTEL WELLNESS RESIDENZ SCHALBER

SERFAUS - TIROL m

Die exklusive 5-Sterne-Superior Wellness Residenz SCHALBER
prasentiert sich als genussvolle Ferienwelt mit Top-Spa,
edler Wohnkultur und raffinierter Spitzenkiiche.

WOHNEN

Die fantastische, ca. 5.000 m? grofle
Spa-Landschaft der Extraklasse erfiillt
hochste individuelle Anspriiche wie die
Spitzenbewertung von 3 Lilien im
Relax-Guide 2025 eindrucksvoll unter-
streicht. Jiingster Hit ist der prichtige

Wellness-Garten fiir Giste ab 16 Jahren.

Aber auch Kids finden im breit ge-
ficherten Angebot, beispielsweise extra
Familienhallenbad und -sauna oder
Fun & Action Area, ihr personliches
Paradies. Feinster Wohnkomfort in
den exklusiven Zimmern, Suiten und
Appartements ist ebenso selbstver-
stindlich wie moderne Sport-
Infrastruktur (u. a. Hallentennis,
Fitness- und Gymnastikraum).

GENIESSEN

Absolute Spitzenkdche am Herd
garantieren feinste Gaumenfreuden
ausschliefllich fiir Hotelgiste. Die
Wertschitzung frischer Zutaten und
erndhrungswissenschaftliche Ausge-
wogenheit harmonieren wunderbar
mit Kreativitit und Esprit. So genief3t
man im Rahmen der vielseitigen
Verwohnpension allabendlich ein fan-
tasievolles Gourmet-Wahlmenii aus
regionalen, internationalen und vege-
tarischen Kreationen auf hochstem
Niveau in einer der zauberhaften
Stuben des 5-Sterne-S-Hotels.

Fur die perfekte Begleitung erweist sich
ein erlesener Wein aus dem umfangrei-
chen, bestens sortiertem Weinkeller.

HOTEL

**xx%S-Kategorie, 200 Betten. 5.000 m2 Wellness- & Spa-Be-

ERLEBEN

Direkt vom Hotel geht es per unter-
irdischer Luftkissenbahn zur Seil-
bahnstation (Seilbahnen in Serfaus und
Fiss im Sommer kostenlos) und von
hier aus weiter in eine fantastische
Bergwelt. Im Winter locken 214 Pisten-
und 30 Loipenkilometer, Rodelbahnen,
Fun- und Tubingpark, im Sommer
stehen Wandern, Rad fahren, Klettern
oder Nordic Walking ebenso auf dem
Programm wie kurzweilige, gemein-
same Aktivititen fiir Grof§ und Klein.
Fiir Abwechslung sorgen die eigene
Schalberalm, Sommerrodelbahn,
Sky-Swing, die »Murmli«-Wasserwelt
oder ein Ausflug in die Zollfreizone
Samnaun (Schweiz).

UBERNACHTUNGSPREISE

reich (u. a. Ayurveda, Shiatsu- und La-Stone-Anwendungen),
Beauty-Salon, Lady-Spa, Saunawelt, Meerwasserpool, Hallen-
bad, eigenes Familienbad mit Rutsche, beheizter AuBenpool,
Fitness, Wellness-Garten (ab 16 Jahren) mit Naturteich,
Relaxzone, Gartensauna und Ruhe-Lounge. Tennis. Fun- &
Action-Area auf Gber 1.000 m2.

Kinderbetreuung (ab 3 Jahren). Animations- und Haus-
programm. Seminarraum. Garage.

Auszeichnungen: 3 Lilien (18 P) im Relax Guide 2025 und in
den Special-Rankings Platz 1 »Top 15 Wandern«, Platz 2 »Top 45
Gourmet«, Platz 2 »Top 15 Ausblick« sowie Platz 4 »Top 15 mit
Kindern«,

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung (blicherweise auf Basis GenieBerpension

* GroBzugiges Fruhstlcksbuffet mit Vitalecke, fur Langschlafer
von 7.30 bis 11 Uhr.

* Ganzjahrig: 5-gangige Wahlmenus mit Elementen aus der
Vollwertkiche (auf Wunsch auch Diat- bzw. Trennkost)
sowie Salatbuffet mit feinen Dressings von 19 bis 21 Uhr.

* Winter: Skijause bzw. Kuchenbuffet mit Kaffee, Tee,
alkoholfreien Getranken vom Buffet von 14.30 bis 17 Uhr.

* Sommer: Mittagsbuffet mit kdstlichen Variationen von
13 bis 15 Uhr sowie hausgemachte Mehlspeisen mit
alkoholfreien Getranken, Kaffee und Tee vom Buffet von
13 bis 16.30 Uhr.

UN mit Friihstiick im DZ p. P. € 220,- bis € 270,- (Sommer)
bzw. € 230,- bis € 420,- (Winter)

UN mit Genusspension im DZ p. P. € 235,- bis € 285,~
(Sommer) bzw. € 244,- bis € 435, (Winter)

ARRANGEMENT

SCHALBER SHORT-STAY

4 Ubernachtungen inklusive:

¢ Schalber Verwéhnpension

* Tolles Wander- und Erlebnisprogramm

* Kostenlose Benutzung der Bergbahnen von Serfaus-Fiss-Ladis im
Rahmen der Super.Sommer.Card

Pro Person ab € 915,- (im Doppelzimmer Ost).

GenieBerhotel Wellness Residenz Schalber *****S
Familie Schalber

6534 Serfaus - DorfbahnstraBe 15 - OSTERREICH
T +43 (0) 54 76 / 67 70

info@schalber.com - www.schalber.com
Betriebsferien: Mai und November.

Cirque Gourmet 2025/26 T9



GENIESSERHOTEL SONNENHOF

TANNHEIMER TAL - TIROL

Im Herzen des Tannheimer Tales verwohnt Familie Miillers
SONNENHOF mit kulinarischen Genussmomenten und feiner Wellness —
sowie einem Ferienparadies direkt vor der Haustir.

WOHNEN

Eines haben die durchwegs neugestalte-
ten Suiten und Zimmer im 4-Sterne-S-
Sonnenhof gemeinsam: Einen grandio-
sen Ausblick auf die eindrucksvolle Berg-
und Naturwelt. Modern und zugleich
kuschelig ist das Motto, dazu garantie-
ren frische Farben, Designelemente und
stylishes Interieur mit edlen Eichen-
holz-Fuf8boden fiir angenehmes Wohl-
befinden. Entspannen kommt in der
Wellness-Oase mit Bergpanorama nicht
zu kurz. In den Behandlungsraumen
warten wohltuende Rituale zum Auftan-
ken. Weiters: Wellnessgarten mit Son-
nenliegen, Barfuf§pfad und Kneippbe-
cken, beheizter Indoor-Swimmingpool
sowie Berggrotte (Whirlpool, 38 °C).

UBERNACHTUNGSPREISE

UN mit Friihstiick p. P. im DZ € 140,- bis € 170,, in der

Suite € 200,- bis € 210,-.

UN mit GenieBerpension p. P. im DZ € 155,- bis € 175,

in der Suite € 210,- bis € 225,-.

ARRANGEMENTS

FINE DINE & SLEEP

GENIESSEN

Das mit 3 Gault-Millau-Hauben ausge-
zeichnete Gourmetrestaurant »Alps &
Oceanc zdhlt zu den fithrenden Tiroler
Genussadressen. Beim 8-géngigen
Ment, das zum Streifzug in die Alpen
und an die See einlddt, kombiniert
Patrick Miiller harmonisch Regionales
mit dem Besten der Welt. Au8erge-
wohnlich prisentiert sich die mehrfach
pramierte Wein- und Champagneraus-
wahl. Erginzend stehen im Geniefler-
Wirtshaus »Das Miillers« (2 Hauben)
heimische Spezialititen samt inter-
nationalem Touch auf dem Programm,
wihrend Hotelgéste mit einer ebenso
feinen wie kreativen GeniefSerpension
verwohnt werden.

ERLEBEN

Das malerische Tannheimer Tal gilt als
ganzjihrige Ferienregion mit besten
Sport- und Freizeitmoglichkeiten, die
beim Sonnenhof oftmals direkt am
Haus beginnen. Das Angebot reicht

von Wander- und (E-)Bikeausfliigen
(»Schonstes Wandergebiet Osterreich«
laut Wandermagazin) tiber Baden, Gol-
fen und Fischen bis zu Ski, Langlaufen,
Rodeln und Winterwanderungen. Einen
Ausflug lohnen das Burgenmuseum
Ehrenberg und die Konigsschlosser Neu-
schwanstein sowie Hohenschwangau
oder die spektakulire Seilhdangebriicke
»Highline 179«. Innsbruck mit histori-
schen Sehenswiirdigkeiten und feinen
Shoppingadressen ist ca. 110 km entfernt.

HOTEL

****xS-Kategorie, 98 Betten (8 Suiten, 43 Zimmer). Wellness-
garten samt Liegen, BarfuBpfad und Kneippbecken, beheizter
Innenpool, Whirlpool »Berggrotte«, Beauty-Oase, Wintergarten,
Ruherdume, Kuschelecke; Sonnenterrasse.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung tblicherweise auf Basis GenieBerpension

* Frihstlcksbuffet, u. a. mit Eierspeisen, Aufstrichen, Marme-
laden, reg. Produkten wie Kase, Butter und Speck, Cerealien,
groBe Obstauswahl, Geback, Demeter-Prosecco.

1 UN im wunderschénen Zimmer inkl. 1 Glas Cremant zur Begril-
Bung bei der Anreise, Benutzung des Wellnessbereichs, Nachmit-
tagsjause am Anreisetag, Frihstlck am Abreisetag, 1x 6-Gang-
Menu im »fine dining«-Restaurant Alps & Ocean (buchbar nach
Verfugbarkeit im Restaurant) pro Person im DZ ab € 380,-.

MIDWEEK SOMMER

2 UN mit flexibler Anreise (Anreisetag So, Mo, Di oder Mi) mit
Sonnenhof-Inklusivleistungen, wie GenieBerpension mit Frihstuck,
Nachmittagssnack und 5-Gang-Menus mit sehr groBer Auswahl,
Wellness & Pools, prall gefullter Badekorb (Liegetuch, Saunatuch,
Badetuch, Bademantel und Pantoletten), WLAN kostenlos, ge-
fuhrte Wanderungen mit Bergfuhrer, gratis Bergbahnfahren im
ganzen Tannheimertal pro Person im DZ ab € 380,-.

GenieBerhotel Sonnenhof ****S - Familie Miiller

6673 Gran, Fiissener-Jochle-StraBe 5 — Osterreich

T +43 (0) 56 75/ 63 75

post@sonnenhof-tirol.com - www.sonnenhof-tirol.com
Betriebsferien: 24. November bis 11. Dezember 2025 und
7. April bis 30. April 2026.

* Nachmittags herzhafte Brotzeit, Kuchen und Torten.

* Abends drei untereinander kombinierbare 5-Gange-MenUs
(1x vegetarisch), dazu 5 Hauptgange zur Wahl.

e Im Sommer Huttengaudi, Grillabende.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Gourmet-Restaurant »Alps & Oceans«:

oo ] xx Xt

Kiiche: 18.30—-22 Uhr. Ruhetage: Mo, Di, Mi.
GenieBer-Wirtshaus »Das Millers«:

oo I %1t
Kiche: taglich 11.30-21 Uhr. Ru.: Mo, Di - jeweils abends.

Weitere Auszeichnungen: 2 Glaser bei Wine Spectator, Nomi-
nierung Star-Wine-List fur beste Auswahl »by the Glas« Osterreich,
A la Carte 2025: Weinkarte Pradikat »Exzellent«, Schlummer Atlas
2025 »Top-Hotelier«, Rolling Pin »Top 100 Chefs 2025«, Gault Mil-
lau »Weinkarte des Jahres 2022«, Meiningers Weinwelten »Top 100
der besten Weinkarten im deutschsprachigen Raumx.

)

Fotos: Gunter Standl (5), Radomir Grabic (1

EXTRAS FUR
GENIESSER

Eine der besten 100 besten Weinkarten im
DACH-Raum (Meininger)
Alle Weine in Zalto Glasern
Mittwochs Weinverkostung mit Rainer Miiller

Fiir Hotelgéste: 3 Meniis und 5 Hauptgdnge

zur Wabhl, alle Gange werden serviert,
ausgenommen Salat- & Antipastibuffet

Wadchentlich groBe Grillerei auf der
Sonnenterrasse

Video ansehen

1| Herzliche Gastgeber: Familie Miller. 2| Traumhafte Lage am Skigebiet und perfekter Ausgangspunkt fir viele Aktivitaten.
3| Der Sonnenhof ist mit insgesamt 5 Gault-Millau-Hauben pramiert. 4| Stylisher Rahmen fiir kulinarische Hohenfliige: Das Gourmet-

80 Cirque Gourmet 2025/26 Restaurant ,Alps & Ocean®. 5| Zimmer und Suiten mit héchstem Wohlfihlambiente. 6| Bergpanorama inklusive: der beheizte Innenpool.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Tdglich inkludiert: mit 3 Hauben
ausgezeichnetes 6-Gange-Menii

GroBe Sonnenterrasse mit atemberaubendem
Ausblick auf die Zugspitze

Ebenfalls inkludiert: reichhaltiges
GenieBerfriihstick mit Produkten vom
hoteleigenen Bauernhof

Webcam ansehen

GENIESSERHOTEL POST LERMOOS

ZUGSPITZ ARENA - TIROL

Die POST in LERMOOS vereint eine marchenhafte Lage
an der Sonnenseite der Zugspitze mit stilvollen Landhaus-Suiten,
ausgezeichneter Wellness und groBer Kulinarik.

WOHNEN

Mit grandiosem Ausblick auf Zugspitze
und umliegende Bergwelt, prigt eine
hochklassige Kombination aus alpinem
Luxus, Wellness und Gourmetgenuss
diese Ferienadresse. Neben grof3ziigigen
Junior- und Panorama-Suiten und
einer Penthouse-Suite — alle ausgestattet
mit neuen Boxspring-Matratzen —
erginzt das 50 m entfernte Postschlossl
aus dem Jahr 1560 mit 16 4-Sterne-Sui-
ten das hochwertige Wohnangebot.
Spektakuldr auf 3.000 m? verfiigt die
einmalige Wellnesslandschaft u. a. iiber
ganzjihrig beheizten Innen-Auflen-
Pool, Solepool, Sauna-Vitalwelt, Zir-
benholz-Panorama-Saunahaus und
Infrarotkabine im Garten.

GENIESSEN

Das Team rund um Kiichenchef Tho-
mas Strasser und Sous-Chef Stephan
Daottger versteht sich blendend auf eine
raffinierte Tiroler Wellnesskiiche,
behutsam kombiniert mit internationa-
len Gourmet-Trends. Beste Produkte
stammen aus eigener Landwirtschaft
und Jagd, von regionalen Bauern oder
ausgewihlten Sennereien. Hotelgiste
kommen tiglich in den Genuss von
grof8artigen und feinen Abendments,
fiir besondere Anlisse bildet die zauber-
hafte Post-Gourmetstube den perfekten
Rahmen. Eine Klasse fiir sich ist die
exzellente Weinauswahl der Top-Som-
meliers Almin Begic und Johannes
Ramstock mit 1.000 Positionen.

HOTEL

****S-Kategorie, 59 Suiten (42-70 m?), Penthouse (127 m?),

ERLEBEN

Die Post in Lermoos liegt mitten im
Naturparadies der Tiroler Zugspitz
Arena mit unzihligen Freizeitmoglich-
keiten: Winterwandern, Skifahren

(209 Pisten-km), Langlaufen (131 Loi-
pen-km) und Rodeln. Von Friihling bis
Herbst gibt es mehr als 300 km Wan-
derwege und das Post-Wanderpro-
gramm mit der legendiren Bergjause
auf der eigenen Jagdhtitte. Weiters

100 Routen fiir Rad, Mountainbike,
E-Bike, Golfclub Tiroler Zugspitze

(2 km, 30 % Greenfee). Ausflugstipps:
»Faszination« Zugspitze, spektakulire
Hiéngebriicke »Highline179« mit Ehren-
berg-Liner, Schloss Neuschwanstein,
Innsbruck und viele Passrundfahrten.

UBERNACHTUNGSPREISE
Junior-Suite A im Hotel Post mit GenieBer-Friihstiick

16 Junior-Suiten im Postschldssl (50 m entfernt), 3.000 m2 Well-
ness, u. a. mit Indoor- und Outdoor-Pool, Saunawelt, Panorama-
Saunahaus mit Solepool, Dampfbadern, Ruherdumen, Massa-
gen, Beauty-Salon. Aktivraum (65 m2). Hausprogramme (z. B.
gef. Wanderungen, Radtouren & Nordic-Walking, Schneeschuh-
wanderungen, Wildbeobachtung). Bike-, Vespa- & E-Bike-
Verleih. Jagdgebiet. Parkplatze & Garage.

Auszeichnungen: 3 Lilien (17 P) im Relax Guide 2025 und in
den Special-Rankings PI. 3 »Top 45 Gourmet« sowie PI. 2 »Top
15 Ausblick«. »Exzellent« im Falstaff Hotel Guide, Connaisseur
Circle unter »222 beste Hotels in O«.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung auf Basis GenieBerpension

* GroBes Fruhstlucksbuffet, u.a. mit Front-Cooking fur frische
Eiergerichte u.v.m.

* Mittagskiche mit Suppen, Salaten, Snacks, Kuchen,

€ 221,- bis € 340,- p. P./Nacht
Junior-Suite A im Hotel Post mit GenieBer-Pension
€ 271,- bis € 390,- p. P./Nacht

ARRANGEMENT

ADULTS ONLY 2025 (24. 8. bis 1. 10. und 21. 11. bis 19. 12. 2025)

Genuss- und Wellnessferien: Diese Wochen gehdren den erwachsenen

Gasten ab 16 Jahren! Ruhe und Annehmlichkeiten genieBen und so rich-

tig verwohnen lassen!

4 Ubernachtungen inkl.

¢ Post-Verwohnpension (Fruhstlck, mehrfach pramiertem Gourmetment
und allen Inklusivleistungen)

¢ Programm mit Casinoabend, Galadiner sowie Live-Musik

¢ Alpin-Spa mit Pools, Saunen, Dampfbadern, Ruherdumen, Zirben-
Strudel, Kaiserschmarrn. Panorama-AuBensauna mit AuBen-Solebecken und Infrarotkabine

« Abends 6-gangiges Wahlmenii aus der 3-Hauben-Ktche; wo- * Genuss-Fruhstucksbuffet am Anreisetag: Starten Sie richtig in lhren

chentlich Galadinner. Urlaub!

.. . . ¢ Spa-Gutschein € 20,— pro Person
GENUSS au"ch FUR AQSWABTIGE GASTE Pro Person ab € 1.084,-.
GenieBerfrihstuck nach Verfugbarkeit und wﬁ
telefonischer Vorreservierung buchbar. | }{}{ t

GenieBerhotel Post Lermoos ****S

Familie Angelika und Franz Dengg

6631 Lermoos - Kirchplatz 6 - OSTERREICH

T +43 (0) 56 73 /22 810
welcome@post-lermoos.at - www.post-lermoos.at
Betriebsferien: 10. bis 20. November 2025.

Post-Restaurant & Sonnenterrasse:
Kiche: 12-13.45 und 18.30-20.30 Uhr. Kein Ruhetag.

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025: Weinkarte
Pradikat »Ausgezeichnet«,Rolling Pin »Top 100 Chefs 2024«.

Fotos: Post Lermoos (2), Gunter Standl (3), Joerg Lehmann (1)

1| 4-Sterne-Superior-Komfort und hochklassige Wellness in fantastischer Lage. 2| Charmante Gastgeber: Familie Dengg.
3| GenieBer erwarten vielfach ausgezeichnete Spezialitdten. 4| Wellness vom Feinsten und stets mit toller Aussicht.

5| Panorama-Terrasse mit Blick auf die imposante Zugspitze. 6| Modernster Komfort pragt Zimmer und Suiten. Cirque Gourmet 2025/26 83



GENIESSERHOTEL ALPIN
ACHENKIRCH - TIROL

Direkt am vertraumten Achensee pragen ideenreiche
Gourmetkreationen, liebevoll gestaltete Zimmer und eine
prachtige Berg- und Seekulisse das ALPIN.

WOHNEN

Familie Griindlers 4-Sterne-Hotel ver-
fiigt tiber gemtitlichen Wohnkomfort
in Zimmern und Suiten, die nach
verschiedenen kulinarischen Themen
wie Safran oder Kirsche benannt und
eingerichtet wurden. Die Wohnein-
heiten tiberzeugen durchwegs durch
auffallende Gerdumigkeit, liebevolle
Accessoires und einen Balkon — zudem
wurden bei vielen kiirzlich die Bade-
zimmer neu renoviert. Klein aber fein
prisentiert sich der Wellnessbereich
»Alpinaria« mit zwei Infrarotkabinen,
finnischer Sauna, Sanarium, Massage-
und Ruheraum. An sonnigen Tagen ladt
auch der idyllische Hotelgarten mit
herrlicher Fernsicht zum Entspannen.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN im DZ mit GenieBer-HP und Kurtaxe

€ 142,- bis € 182,-p. P.

UN in der Suite mit GenieBer-HP und Kurtaxe

€ 172,- bis € 202,- p. P.

ARRANGEMENT

AUSZEIT ZUM GENIESSEN (13. 12. 2025 bis 11. 4. 2026)

3 Ubernachtungen inkl.
¢ Genuss-Frihstlck »er.Leben«
* sliBe Nascherei & Prickelndes am Zimmer

* 1x mehrgangiges Abend-Wahlmenu aus der ausgezeich-

neten Alpin-Aromakuche

¢ 1x GenieBermenu im 4-Hauben-1-Sterne-Restaurant

»@Grundler’'s Gourmetstiberl« in 6 Gangen

¢ 1x Tiroler Wirtshausmenu in 5 Gangen serviert
« flauschige Bademaéntel & Badeschuhe am Zimmer

¢ Entspannung im Saunabereich Alpinaria

Pro Person im DZ »Rofanblick« € 569,-;
im DZ »Christlumblick« € 599,-;

GENIESSEN

Vater Armin und Sohn Alexander
Griindler sorgen gemeinsam fiir eine
kreative, mit vier Hauben gekronte
»Alpin-Aromakiiche«, wobei Kreati-
onen mit Wild, Merino-Schaf und
Fischen aus der Achensee-Region einen
Schwerpunkt bilden. Fiir die stilvolle
Atmosphire garantiert das Gourmet-
stiiberl im neuen, frischen Look. Im
ebenfalls gefiihlvoll umgestalteten
Genie8erwirtshaus stehen traditionelle
Spezialititen modern interpretiert im
Mittelpunkt. Weinkenner finden auf
der gut sortierten Karte die Elite der
osterreichischen Qualitidtswinzer,
erginzt um Ausgewihltes aus Europa
und der Neuen Welt.

ERLEBEN

Direkt beim Genieflerhotel ladt der
idyllische, blitzsaubere Achensee zu Ba-
despafd sowie Segel- oder Surfausflug.
Dartber hinaus eroffnen sich abwechs-
lungsreiche Rad-, Mountainbike- und
Wandertouren, wobei prichtige
Panoramablicke als Belohnung warten,
wihrend Golfer in behutsam in die
Naturlandschaft eingebetteten Anlagen
ihre Runde drehen. Im Winter steigt
man direkt beim Hotelgarten in die
Langlaufloipe ein, und auch ein feines
Skigebiet ist rasch erreicht.
Schneeschuh- und Winterwandern,
Snowtubing, Rodeln und Kutschen-
fahrten runden das unterhaltsame
Angebot ab.

HOTEL

****_Kategorie, 48 Betten. Sauna, Sanarium, Infrarotkabine.
Hausbar, begehbarer Weinkeller, Digestif-Ecke. Hauspro-

gramme. Hauseigene Parkplatze, gratis WLAN. E-Tankstelle.
Auszeichnung: Schlummer Atlas »Top 50 Osterreich 2025¢.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung tblicherweise auf Basis GenieBerpension

» Reichhaltiges Frihsticksbuffet, u. a. mit groBer Brot-,
Geback- und Kuchenauswahl, hausgemachten Marmeladen
und Honige, Eierkarte.

* Abends 5-gangiges Menu mit Wahimaoglichkeiten, feine
Kaseauswahl am Buffet vom Diplom-Kasesommelier
Alexander Grundler.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Gourmetstiberl:

o000 (Il XX¥XX @

Kiiche: Do bis Mo 18-21 Uhr.

GenieBer-Wirtshaus:

EXTRAS FUR
GENIESSER

Genuss-Arrangements mit 1, 2 oder
3 Ubernachtungen

Wein-Degustationsmeniis mit
anwesenden Winzern

»Griindlers Passion«, hauseigener,
kleiner Shop mit selbstgemachten
Spezialitdten und Schmankerin

Alpins Speisekarte — Hochgenuss vom
Achensee: das liebevoll gestaltete Kochbuch
mit 185 Rezepten fiir Hobbykéche

in der »Kulinarik-Suite« € 669,-. ool XX e
Kiiche: Do bis Mo 11.30-14 und 17.30-21 Uhr.

Weitere Auszeichnung:
»Top 50 Kdche Osterreich 2025« im Schlemmer Atlas,
Rolling Pin »Top 100 Chefs 2025«.

GenieBerhotel Alpin **** - Familie Griindler

6215 Achenkirch - SeestraBe 35 - OSTERREICH

T +43 (0) 52 46 / 68 00

hotel@kulinarikhotel-alpin.at - www.kulinarikhotel-alpin.at
Betriebsferien: 9. November bis 12. Dezember 2025 und

11. bis 30. April 2026.

Fotos: Johannes Kernmayer (1), alp-line.at (5)

1| Vielfach ausgezeichnet ist die kreative Kiiche dieses GenieBerhotels. 2| »Griindlers Gourmetstiiberl« bildet dazu den
stimmigen Rahmen. 3| Feine Lage nahe dem Achensee. 4| Gastgeber und Spitzenkdche: Alexander und Vater Armin Griindler.

84  Cirque Gourmet 2025/26 5| Zum Wohlftihlen: die Komfortzimmer und Suiten. 6| Ebenfalls Iangst top pramiert: das GenieBer-Wirtshaus im Alpin.



EXTRAS FUR
GENIESSER

3-tdgige Kochkurse

Spezialitdten vom Tuxer Steinschaf

Partnerschaft mit »Zillertaler
Heumilchprodukte«

Weinverkostungen in der Vinothek

Zur Website

BRUGGERS GENIESSERHOTEL LANERSBACHER HOF

TUX IM ZILLERTAL - TIROL

Der LANERSBACHER HOF nahe dem Tuxer Gletscher erweist
sich als herzliche Ferienadresse fiir groBartige Bergerlebnisse,
genussvoll kombiniert mit erlesener Kulinarik.

WOHNEN

Familie Bruggers gediegen-lindliches
4-Sterne-Alpenhotel liegt auf 1.300 m
wunderbar ruhig am Ortsrand von
Lanersbach. Die Zimmer wurden kiirz-
lich einer umfangreichen Modernisie-
rung unterzogen und strahlen in neuem
Glanz. Dariiber hinaus stehen gerdu-
mige Suiten und Familien-Apparte-
ments bereit. Neben der herrlichen
Hochgebirgslandschaft gibt es fiir
sportliche Naturen einen Tennisplatz
in unmittelbarer Hotelndhe. Danach
laden Hallenbad (mit Garten verbun-
den), Sole-Dampfbad, Sauna-Alm,
Kelo-Saunahtitte im Garten, Liege-
wiese und Terrasse zum wohligen Ent-
spannen.

GENIESSEN

Kreative Gerichte mit regionalen
Spitzenprodukten wie dem Tuxer Stein-
schaf zdhlen zu den Highlights der hei-
misch orientierten Kiiche, die im
neugestalteten Restaurant serviert wer-
den. Die Wertschitzung bodenstandiger
Qualititen wird auch bei den hausge-
machten Marmeladen am Frithstticks-
tisch oder den Chutneys zum Kise
deutlich. »Mit Gefiihl und Esprit eine
originelle und originale Kiiche auf
hohem Niveaug, bescheinigt der Guide
A la Carte. Die Weinauswahl mit rund
450 Positionen mit Osterreich-Schwer-
punkt ldsst keine Wiinsche offen, sehr
beliebt sind die Verkostungen in der
Vinothek.

HOTEL

ERLEBEN

Das Tuxertal ist ein attraktives Tiroler
Hochtal vor der Kulisse imposanter
Dreitausender und zihlt somit zu

den beliebtesten und schénsten
Wandergebieten Osterreichs. Aber auch
Nordic Walking und Rad fahren stehen
hoch im Kurs. Im Winter prisentiert es
sich als eine der schneesichersten
Regionen (225 Pistenkilometer,
Ganzjahres-Ski- & Gletscherwelt
»Zillertal 3000«), wihrend Langldufer
direkt beim Hotel in die Loipe
einsteigen konnen. Sehenswert ist der
5 km entfernte Gletscher-Eispalast,
und fiir einen Shoppingbummel ist
auch Innsbruck rasch erreicht

(ca. 80 km).

UBERNACHTUNGSPREISE

****_Kategorie, 80 Betten (EZ, DZ, Suiten und Familien-Appar-
tements). Wellness mit Panoramahallenbad, Infrarotkabine, fin-
nischer Sauna, 3D-Sauna, Biokrauter-Sauna, original finnische
Kelo-Blockhaus-Sauna im Garten, Sole-Dampfbad, Tauch-
becken, Eisbrunnen, Ruherdume, Fitnessraum und Massagen;
Liegewiese, Sonnenterrassen, Hausbar, begehbarer Wein-
keller. Schneeschuhverleih. Tennisplatz nahe Hotel (Reser-
vierung gerne moglich). Parkplatze.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung Ublicherweise auf Basis GenieBerpension

¢ Frihstick mit selbstgemachten Marmeladen und Milchpro-
dukten von regionalen Bauern, frische Eiergerichte u.v.m.
(Sonntag Sektfriihsttck).

* Nachmittagsjause.

* Abends A»Ia—carte»Wahl, einmal wochentlich Osterreich-
Buffet und 6-gangiges GenieBermend.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Moderne Kaminstube und Tiroler Stube:
v WINTER-OPENING (29. 11. bis 20. 12. 2024)

o m 7 Ubernachtungen inkl. 6-Tages-Superskipass mit Gletscher,

Kiiche: 18.30-20.30 Uhr. %-GenieBerpension pro Person ab € 1.293,-.

Ruhetage: Mo, Do.

UN im Einzelzimmer mit Frihstiick ab € 115,- bzw. mit
¥%-GenieBerpension ab € 135, p. P.

ARRANGEMENTS

SKI-GENUSS-TAGE (2. 11. bis 20. 12. 2024)
4 Ubernachtungen (nur So bis Do) inkl. 3-Tages-Superskipass mit
Gletscher, %-GenieBerpension pro Person ab € 740,-.

Bruggers GenieBerhotel Lanersbacher Hof ****
Familie Brugger

6293 Tux im Zillertal - Lanersbach 388 - OSTERREICH
T +43 (0) 52 87 / 87 256

info@lanersbacherhof.at - www.lanersbacherhof.at

f Betriebsferien: Oktober 2025 und Mitte April bis Ende Juni 2026.

el
J J——

1| Vom Amuse Gueule bis zum Dessert prdgen hochwertige Grundproﬂdukte, Geschmacksvielfalt und Ideenreichtum die Kiiche.
2| Heimelige Stube mit urgemitlichem Ambiente. 3| Gastgeberfamilie Brugger. 4| Uberaus beliebt: der gemiitliche Lounge- und Barbereich.
5| Fein wohnen I&sst es sich in den geschmackvoll gestalteten Zimmern und Suiten. 6| Malerische Lage nahe der Seilbahn.

Fotos: Herbert Lehmann (5), Ewald Kraxner (1), Bernd Ritschel/Zillertal Tourismus GmbH (1)
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GENIESSERHOTEL DER BOGLERHOF - PURE NATURE SPA RESORT

ALPBACH - TIROL

Im Tiroler Alpbach, dem schonsten Dorf Osterreichs, ist DER BOGLERHOF
pure nature spa resort beheimatet — mit viel Griin, historischer
Gourmetstube, behaglichem Wohnerlebnis und feiner Wellnessanlage.

WOHNEN

Der Boglerhof ist ein Juwel fiir Genuss-
urlaub im Alpbachtal. Die neuesten
Highlights bringen das »pure nature spa
resort« auf hochstes Niveau: Acht Wohl-
fithlsuiten, davon vier luxurigse Pent-
houses mit Balkon und fantastischer
Fernsicht. Zwei Spas mit 19 Relax-,
Schwitz- und Badeattraktionen auf
2.000 m? erweisen sich als priachtiges
Wellness-Refugium, weiters stehen Fami-
lienzeit.spa mit Dress-on-Saunabereich,
weitldufige Girten mit Outdoor- und
verbundenem Indoorpool sowie der

30 m lange »Boglers Badesee« mit ganz-
jahrig beheiztem Infinitypool. Ausge-
zeichnet mit 3 Relax-Lilien und »Red
Star Spa-Award-Newcomer 24«.

UBERNACHTUNGSPREISE

Winter: UN im DZ mit allen Béglerhof-Inklusivleistungen

ab € 215,- p. P.

Sommer: UN im DZ mit allen Béglerhof-Inklusivleistungen

ab € 205,- p. P.

ARRANGEMENT

GOURMET-TAGE MIT FINE DINING

3 Ubernachtungen im gewahlten Wohntraum inkl. Gourmet-
pension Premium — einfach schéne Momente und kulinarische
Highlights im gediegenen Ambiente genieBen, »pure
nature.spa« — Relax-, Schwitz- und Badeattraktionen und ein
groBes Verwdhnangebot mit Saunaaufglissen, das »pure
nature Winter«Aktiv- und Erlebnisprogramm sowie diesen wei-

teren Highlights:
* Willkommensdrink an Béglersbar;

* Als besonderer Hohepunkt: exklusives Fine Dining im
Haubenrestaurant an einem Abend zwischen Do und Sa:
7-gangiges Gourmetdinner im historischen Restaurant
Fuggerstube, vorneweg ein Glas Champagner;

* Am Abreisetag noch die Spabereiche sowie das Marend-

Buffet am Nachmittag genieBen.
Pro Person ab € 810,-.

GenieBerhotel Der Béglerhof — pure nature spa resort *****
Familie Duftner - 6235 Alpbach Nr. 166 - OSTERREICH

T +43 (0) 53 36 / 52 27
info@boeglerhof.at - www.boeglerhof.at
Betriebsferien: 11. April bis 14. Mai 2026.
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GENIESSEN

Die historische 500 Jahre alten Fugger-
stube bildet den zauberhaften Rahmen
fiir die raffinierte 3-Hauben-Kiiche.
»Fine Dining der Extraklasse« heif3t es
hier, wenn Spitzenkoch Hansi Treichl
grof’ aufkocht. Er legt besonderen Wert
auf regionale Produkte, dazu spielt
»from nose to tail« eine wichtige Rolle:
So wird etwa ein Ochse komplett verar-
beitet — sowohl fiir »Fine Dining« wie
auch fiir die Genussmeniis im Rahmen
der hochkaritigen Gourmet-Pension
Premium. Das Weinsortiment weif$ mit
heimischem Schwerpunkt zu tiber-
zeugen, erginzt um internationale Top-
Lagen. Tipp: Verkostungen im histori-
schen Weinkeller.

ERLEBEN

Das beschauliche Alpbach liegt auf
einem sonnigen Plateau des Alpbach-
tales und wurde wegen seines einheit-
lichen Holzbaustils sowie der bezau-
bernden Blumenpracht zum »schonsten
Dorf Osterreichs« gekiirt. Zu bewun-
dern gibt es u.a. mehr als 20 historische
Erbhofe, dariiber hinaus eroffnet sich
ein fantastisches Wander-, Rad- sowie
im Winter Ski- und Langlauf-Eldorado.
Fiir Spaf garantiert das »Lauserlandc,
u.a. mit Ganzjahres-Rodelbahn. Bauern-
hoéfemuseum sowie feine Manufakturen
lohnen einen Besuch, und auch die
mittelalterliche Stadt Rattenberg, Burg
Tratzberg, Schloss Ambras oder die Fes-
tung Kufstein sind rasch erreicht.

HOTEL

Kein Ruhetag.

»Ausgezeichnet«.

*xxkk_Kategorie, 150 Betten (75 Zimmer und Suiten). Ganzjahrig
beheizter AuBenpool, verbunden mit Innenpool sowie Badesee mit
Infinity-Pool, 2.000 m2 Wellnessbereich, u.a. mit Eventsauna, Bio-
sauna, Ruherdumen, Whirl-Liegen, Infrarotkabine, Beauty-Salon,
Treatments, Spa-Anwendungen, Massagen u.v.m. Sonnenbar mit
Sonnenterrasse, Boglersbar mit Kaminzimmer, historischer Wein-
keller. Tennisplatz, Skilift, Erlebnis- und Aktivprogramm. Kinder-
club, Teenie-Lounge, Spielraum, Spielplatz. Kapelle der Weltreli-
gionen, Bibliothek. Auszeichnungen: 3 Lilien (17 P) im Relax
Guide 2025 und in Spec.-Rankings PI. 1 »Top 15 Aufsteiger« +
Pl. 2 »Top 45 Gourmet«; »Red Star Spa Award-Newcomer 2024«.

GENUSS FUR HOTELGASTE
Buchung ublicherweise auf Basis GenieBerpension

* Gourmet-Frihstlck, u.a. hausgem. Marmeladen & Brot,
Fisch-Variationen, Eiergerichte etc.

» Nachmittags Light-Lunch mit stuBer Verfuhrung.

* Abends 5-gangige Menus (international & alpin).

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE
Fuggerstube (aus dem 15. Jh.) mit 28 Platzen; Marien-, Zir-
ben-, Kamin-, Ofen- und Gotische Stube.

o000 || XX

Kiiche: Kiche: 18.30-20 Uhr taglich Gourmetmen(; Do bis Sa:
Fine Dining by Hansi; ganztags kleine Karte (11.45-21.30 Uhr)

Weitere Auszeichnung: A la Carte 2025: Weinkarte Pradikat

Fotos: Herbert Lehmann (1), Daniel Zangerl (2), Lorenz Masser (1), Michael Huber (2)

EXTRAS FUR
GENIESSER

4- oder 7-gdngige Fine-Dining-Menis
by Hansi Treichl

Sch(l)au-Kochkurse, z. B. Kaiserschmarrn-
Kurs

Weinreise mit Degustation im historischen

Weinkeller mit Gastgeber Johannes Duftner

Zum Bdglerhof-Instagram

Q0

1| Herzliche Gastgeber: Familie Duftner. 2| Eine Ferienoase inmitten einer malerischen Naturlandschaft. 3| Altehrwiirdig:
die Fuggerstube mit 500 Jahre alten Wandpaneelen. 4| Feinste 3-Hauben-Spezialitdten sorgen fiir kulinarische Hohenfliige.
5| Top-Komfort zeichnet Zimmer, Suiten und Panorama-Penthouses aus. 6| Einzigartiges 5-Sterne-Wellness- und Genuss-Paradies.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Gondeldinner — Gourmetmeni in einer
Gondel der ehemaligen Fleckalmbahn
(nur Sommer)

»Bewusst Tirol«-Siegel fiir Produkte aus
bevorzugt regionaler, biologischer
Landwirtschaft

Video ansehen

MINGLERS SPORTALM - DAS GENIESSERHOTEL
KIRCHBERG BEI KITZBUHEL / TIROL

Die SPORTALM in den Kitzbiiheler Alpen punktet mit
herzhaft-familidarem Charme, einer iiberaus ambitionierten Kulinarik
sowie entspannenden Spa-Momenten.

WOHNEN

Eine herzlich-familidre Atmosphire
prigt Familie Minglers Sportalm, in der
man in jedem Detail die Leidenschaft
der Gastgeber fiir das Genief8en spiirt.
Keine Wiinsche offen lisst die behag-
liche Wohnkultur der Zimmer und
Suiten, wobei »Holz. Stein. Eisen.
Loden« als gemeinsamer Nenner der
sehr individuell ausgestatteten Rdum-
lichkeiten dient. Schmuckstiick in der
feinen Wellness ist der »schwebende«
Panoramapool mit Bergquell-Wasser
samt prachtvollem Blick in die Kitz-
biiheler Alpen. Weiters: kiirzlich neu
eroffnete Sauna-Oase, Beauty-Salon
mit Lederhaas-Naturkosmetik.

GENIESSEN

Vorwiegend regionale Spitzenprodukte,
die zugleich auch immer wieder in
raffinierte, international inspirierte Ge-
richte einflielen, sind das Marken-
zeichen von Kiichenmeister Bernhard
Hochkogler, der das Genieflerhotel
lingst auch in den Restaurantfiihrern
fest etablierte. Fantasie und Ideenreich-
tum prigen seinen hohen kulinarischen
Anspruch, der sowohl fiir das heimelige
A-la-carte-Restaurant mit tdglich wech-
selndem Gourmet-Menii, wie auch fir
die 5-gingigen Halbpensionsmeniis
gilt. Sehr gut bestiickt, insbesondere bei
heimischen Winzern, prisentiert sich
die Weinkarte von Gastgeber und Dipl.-
Sommelier Philipp Haueis.

HOTEL

stelle; Parkplatz.

GENUSS FUR HOTELGASTE

spezialitaten u.v.m.

haften Schmankerln oder Salaten.
¢ Abends 5-gangiges Gourmetmend.

****_Kategorie; 75 Betten (DZ, Junior- und Natursuiten,

4 Familienappartements). Wellness mit Panorama-Hallenbad,
Saunalandschaft, Beauty-Salon, Fitnessraum, groBer Dach-
terrasse im Sommer. Hausbar, begehbarer Weinkeller. Gefuhrte
Wanderungen, viele ErmaBigungen (z. B. Golf, Tennis, Berg-
bahnen, Aquarena Kitzbuhel etc.), kostenloses WLAN, Verleih
von Nordic-Walking-Stécken und Rodeln. E- und Tesla-Tank-

Buchung ublicherweise auf Basis Genielerpension

* GroBes Fruhstucksbuffet mit frischen Produkten von
heimischen Bauern, frischgebackenem Brot, Wurst-

* Nachmittagsjause mit hausgemachtem Kuchen, herz-

(ab 8. 3. 2026)

Alpen

ERLEBEN

Inmitten der Kitzbiiheler Alpen erweist
sich die Sportalm als perfekter Aus-
gangspunkt fiir eine ganzjihrige, viel-
seitige Freizeitgestaltung. So verfugt
diese Region tiber ein Top-Skigebiet
(Einstieg beim Hotel) und hat sich
zugleich ihren urspriinglichen Charme
bewahrt. Langlaufen und Winter-
wandern sorgen fiir Abwechslung.
Apropos Wandern: Wihrend der war-
men Jahreszeit lockt eine eindrucks-
volle Naturlandschaft, auch Radfahrer
und Mountainbiker kommen nicht zu
kurz. Erstklassig ist ebenso das Golf-
angebot mit 9 Plitzen im Umkreis von
30 km. Stddte-Ausflugstipps: Innsbruck,
Kufstein oder Salzburg.

UBERNACHTUNGSPREISE

Winter: UN mit Friihstiick p. P. ab € 210,~;
UN mit HP p. P. ab € 219,-.

Sommer: UN mit Friihstiick p. P. ab € 140,—;
UN mit HP p. P. ab € 149,-.

ARRANGEMENT

MARZGENUSS - SCHNEEWALZER UND SONNENSKILAUF

Ab 3 Ubernachtungen in einem Wohlfiihl-Doppelzimmer inkl.
 Skipass flr 2 Tage fur den SkigroBraum Kitzbihel/Kitzbtheler

e einem 7-gangigen Gourmetmenu als exklusives Zuckerl ...

e Lieferung der Leihskier direkt ins Hotel und 10% Rabatt bei
unserem Partner Ski Sport Andi

A LA CARTE auch fiir auswartige Gaste
Stubn 1972:

¢ Gourmet-%-Pension mit Sylvia Minglers reichhaltigem

Fruhstlcksbuffet und Bernhard Hochkoglers 6-gangigem

Gourmet-Menu
Pro Person fiir 3 Nachte im DZ de luxe ab € 698,-.

200 ||| ¥xx

Kiiche: Mittwoch bis Samstag 18.30-21 Uhr.
Ruhetage: Sonntag, Montag, Dienstag.

Weitere Auszeichnungen:

Ala Carte 2025: »Top 100 Restaurants« (PI. 16),
Schlemmer Atlas »Top 50 Kéche Osterreich 2025«.

Minglers Sportalm - Das GenieBerhotel ****

Familie Mingler-Haueis

6365 Kirchberg in Tirol - Brandseitweg 26 - OSTERREICH
T +43 (0) 53 57 / 27 78

info@hotel-sportalm.at - www.hotel-sportalm.at
Betriebsferien: 12. Oktober bis 11. Dezember 2025.

Fotos: Herbert Lehmann (3), Fotostudio Andorfer (3)

s ‘
1| Regionale Spitzenprodukte, internationaler Touch — das sind die genussvollen Zutaten der 3-Hauben-Kiiche. 2| Zauberhaft:

Die a-la-carte-»Stubn 1972«. 3| Zum Wobhlfiihlen: der Spa-Bereich, u.a. mit Sauna-Oase. 4| Gastgeber Julia und Philipp Mingler-Haueis
mit Tochter Romy und Sylvia Mingler. 5| Feiner Wohnkomfort in Zimmer und Suiten. 6| Panorama-Pool mit gesundem Bergquell-Wasser.
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GENIESSERHOTEL DER BAR
ELLMAU - TIROL

Mit Blick auf den prachtigen Wilden Kaiser vereint DER BAR
ein umfangreiches Wellness- und Freizeitangebot, hervorragende
Kiichenerlebnisse und edel-landliche Wohnkultur.

WOHNEN

Familie Windisch und ihr Geniefer-
hotel »DER BAR« heifSen Giste mit ty-
pischer Tiroler Gastfreundschaft
willkommen. Hier trifft Komfort auf
Understatement und Eleganz auf sport-
liche Lassigkeit. Dezent alpiner Chic
pragt Zimmer und Suiten — immer mit
sensationellem Blick auf die Bergwelt!
Highlights sind der ganzjihrig mit

31 °C beheizte Infinity-Pool (20 m) so-
wie der Sommerpool mit Sprudelsitz-
bank und Wasserfall (30 m). Nicht nur
diese beiden Pools, sondern auch das
Badehaus mit Hallenbad, Saunaland-
schaft, Ruheraum samt Kamin und
Panoramafenster punkten mit einer
grandiosen Aussicht.

UBERNACHTUNGSPREISE
Winter 2025/26

UN mit Friihstiick im DZ ab € 200,- bis € 305,- p. P/T.

GENIESSEN

Die Gastgeberfamilie bleibt alten
Waurzeln treu, ist offen gegeniiber
Neuem und bietet neben hervorragen-
dem Service auch eine exzellente
Kiiche. So erweist sich das Restaurant
mit seinen heimeligen Stuben sowie
Kamin und Gartenrestaurant als ein
wahres Highlight mit ebenso exquisiten
wie geschmacksintensiven Spezialititen
von Kiichenchef Herbert Wieser. Ob
bodenstindig oder international — was
hier auf den Tisch kommt, kommt von
Herzen. Sommelier Robert Lechner fin-
det in seinem erlesenen Weinkeller fiir
jedes Gericht den passenden Tropfen
und sorgt fiir ein stimmiges, ganzheit-
liches Erlebnis.

ERLEBEN

Die herrliche Natur der Kitzbiihler
Alpen, eine wahrlich kaiserliche
Landschaft, ist zu jeder Jahreszeit
perfekt, um neue Kraft und Energie
zu tanken. Im Sommer erhalten Golfer
am nahe gelegenen Golfplatz Wilder
Kaiser/Ellmau 30 % Greenfee-Er-
mifigung, im Winter wiederum
erleben Sportler in der SkiWelt Wilder
Kaiser/Brixental auf 279 Pisten-
kilometern die neue Dimension des
Skifahrens. Dariiber hinaus locken
sehenswerte Ausflugsziele, wie bei-
spielsweise Kufstein mit seiner Riedel-
Glas-Manufaktur (15 km) oder die
zauberhafte Glasstadt Rattenberg

(35 km).

HOTEL

124 Betten (Zimmer zur Einzelbelegung, DZ, Junior-Suiten und
Suiten). Relaxbereich mit Badehaus (In- und Outdoor-Infinity-
Pool, Ruheraum und Saunalandschaft mit finnischer Sauna,
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EXTRAS FUR
GENIESSER

Weinverkostungen
Private-Dining im Kronenstiiberl

Wandern mit Almjause zur
hauseigenen Bédrenalm

Geflihrte E-Bike-Touren, Yoga, Schnee-
schuhwanderungen und Skisafaris

Zur Website

UN mit Halbpension im DZ ab € 230,- bis € 335,- p. P/T. ¢
Panoramasauna, Dampfbad, Brechelbad und Eisgang), Garten

mit Liegewiese, Sommerpool mit Sprudelsitzbank und Wasser-
fall, Poolhaus mit Getrankeservice, Umkleidemdglichkeiten und

ARRANGEMENTS

SKI(S)PASS AM WILDEN KAISER

7 UN in der Wunschkategorie mit Genusspension und
6-Tages-Skipass fur die Skiwelt Wilder Kaiser/Brixental

p. P. ab € 1.970,-.
START IN DIE WOCHE

4 UN von Sonntag bis Donnerstag (zu ausgewahlten Terminen)
in der Wunschkategorie mit Genusspension, einer Flasche
Osterreichischer Wein und Obstteller am Zimmer bei der Anreise

p. P. ab € 900,-.

Sanitdranlagen, Beauty- und Massageabteilung. Gediegenes
Hotelrestaurant, Sonnenterrasse, Cocktailbar, Zigarrendepot.
Tagungs- und Seminarraum, Kinderprogramm in den Ferien-
zeiten, Baren-Miniclub und Chill-Raum. Parkplatze und Garage.
Auszeichnungen: 3 Lilien (17 P) im Relax-Guide 2025 und
in Special-Rankings Platz 2 »Top 45 Gourmet« sowie Platz 4
»Top 15 Infinity-Pools«.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung tblicherweise auf Basis Genusspension
* Regionale, hochwertige Produkte beim Fruhstuck.

¢ Nachmittagsjause mit Kuchen und Imbissen.
* Abends GourmetmenUs, Schmankerlbuffet und Spezialitaten-
Themenabende.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE
Traditionelle Bauernstube, Hochzeitsstube sowie Kamin-
und Gartenrestaurant:

GenieBerhotel Der Bar - Familie Windisch ‘n

6352 Ellmau - Kirchbichl 9 - OSTERREICH ]

T +43 (0) 53 58 / 23 95 Kiiche: 19-21 Uhr. Kein Ruhetag.

info@hotelbaer.com - www.hotelbaer.com
Betriebsferien: 9. November bis 18. Dezember 2025 und
15. Marz bis Mitte Mai 2026.

WOCHENEND-PAUSCHALE

3 UN von Donnerstag bis Sonntag (zu ausgewahlten Terminen)
in der Wunschkategorie mit Genusspension, einer Flasche
Osterreichischer Wein und Obstteller am Zimmer bei der Anreise
p. P. ab € 690,-.

Fotos: Peter Rigaud (4), Gunter Standl (2)

1| Gastgeber Andreas und Ursula Windisch. 2| Entspannung pur: Badehaus mit Infinity-Panorama-Pool. 3| Die Spezialitdten-Vielfalt
reicht von modern-bodensténdig bis zu kreativ-international. 4| Hochster Wohnkomfort prdgt Zimmer und Suiten. 5| Gourmetkiiche

92  Cirque Gourmet 2025/26 im stilvoll-eleganten Rahmen. 6| Bestens sortiert: Der Weinkeller von Sommelier Robert Lechner.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Servierte A-la-carte-Friihstiicksetagere

Weinkarte des Jahres 2024 in Osterreich mit
Jahrgangstiefe, mundgeblasene Rebsorten-
Sommelier-Gldser von Riedel

Raffinierte Signature-Cocktails

Keine Buffets (alles wird serviert) /
99 % regionale Lebensmittel aus dem
Alpenraum

Fleisch und Wild von umliegenden Bauern

Tdgliche Weinbegleitung zum Tages-
GenieBer-Menii

Video ansehen

BOUTIQUE- & GENIESSERHOTEL UNTERLECHNER
ST. JAKOB IN HAUS/PILLERSEETAL - TIROL

Familiar, raffinierte Kulinarik und kuschelige Small-Wellness — das
UNTERLECHNER, Tirols Boutique-adults-only-Hotel in den Kitzhiiheler Alpen,
begeistert mit einer iiberaus frech-charmanten Atmosphare.

WOHNEN

Ruhe und Entspannung inmitten einer
prichtigen Landschaftskulisse und fern
des Alltagstrubels wird in dieser sym-
pathischen, sehr herzlich gefiithrten
»Adults-only«-Ferienadresse grof ge-
schrieben. Liebe zum Detail pragt die
neugestalteten Classic-Rooms Alpin
und die groflziigigen Chalet-Suiten.
Highlight ist die Garten- und Wellness-
Suite samt Privatgarten, Infrarot-Sauna,
beheiztem Jacuzzi und direktem Zugang
zum romantischen »Auflen-Living-Pool«.
Dieser ist das jiingste Schmuckstiick
des Relaxbereiches, u. a. mit Panorama-
Hallenbad, Garten-Zirben-Sauna, Kriu-
tersauna und einem eigens abgetrenn-
ten Private-Spa sowie Massagen.

GENIESSEN

Mit originellem Wahl-Friihstiick mit
regionalen Spezialititen auf Etageren
und innovativem Kulinarikkonzept
setzt das 4-Sterne-Haus bemerkens-
werte Akzente. Dazu ldsst 3-Hauben-
Koch Sebastian Jochl noch mehr Natur
in die Kreationen einfliefen. Diese indi-
viduelle Note prigt die gesamte Kiiche,
die nicht in ein festes HP-Konzept
presst, sondern viel Wahlfreiheit gibt.
Auf der Karte — mit kreativem Gourmet-
menii als Highlight auch fiir a-la-carte-
Giste — pragen heimische Spitzenpro-
dukte Gerichte wie hausgebeizte Piller-
see-Forelle, Reh-Duett vom Wilden
Kaiser oder Gemiisevariationen.

HOTEL

****_Kategorie, 44 Betten (17 DZ, 5 Suiten). U14-Erwachse-

ERLEBEN

Das Pillerseetal, rund 20 Kilometer

von Kitzbiihel, gilt als erstklassige
Wanderregion mit grof8er Vielfalt an
Wander- und Spazierwegen, Lauf-
strecken sowie Rad-, Mountainbike-
und E-Bike-Touren. Zauberhafte Natur-
und Bergseen laden zum Sprung ins
kiihle Nass. Beste Voraussetzungen gibt
es auch fir Golfer mit 15 Top-Anlagen
in der Nidhe. Im Winter fiihlen sich
Langldufer bei 150 Loipen-Kilometern
mit Einstieg beim Hotel bestens auf-
gehoben. Fiir Skifahrer gibt es eben-
falls vor der Haustiir ein kleines, feines
Skigebiet, zudem ist der aufSergew6hn-
liche »Skicircus Saalbach Hinterglemm
Leogang Fieberbrunn« in 6 Min. erreicht.

UBERNACHTUNGSPREISE
UN mit Friihstiick im DZ p. P. ab € 95,-

nen-Hotel. Relaxbereich mit AuBen-Living-Pool, Liegewiese und
Garten, Hallenbad, Krautersauna, Garten-Zirbensauna, Privat-
Spa, Massagen; beheizter Ski- und Wanderkeller.
Genussvolles Wochenprogramm. Hunde auf Anfrage herzlich
willkommen. Parkplatze und Garage.

Sonntag nach dem Friihstiick: Ruhetag - »Viva la
Sunday«.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung ublicherweise auf Basis Genielerpension

« Auf Etageren serviertes A-la-carte-Fruhstiick zum Tisch oder
aufs Zimmer bis 12 Uhr.

* Abends 6-gangiges GenieBer-Tagesmenu oder auf Wunsch
3-Hauben-Esskultur-Herzstickmenu.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Aufpreis GenieBer-Menii p. P./Nacht € 39,-

ARRANGEMENT

DER GOLDENE HERBST IN TIROL (8. 9. bis 19. 10. 2025)

5 Ubernachtungen inkl.

* 5x Fruhstlicks-Etagere

* 5x 6-Gang-Abendmeni (auBer Sonntag)

¢ 1x romantischer Fondue-Abend fir zwei

¢ 1 Glas Champagner pro Person

* 1x Weinbegleitung fur zwei

¢ Small-Wellness-Hallenbad — Living-AuBenpool — Zirben-Gartensauna —

Krautersauna
Restaurant »Esskultur made by Unterlechner«:
! i i v “ * pro Zimmer 1x 2 Stunden Private-Spa fur zwei inkl. Dampfbad, Sauna,
oov ﬁ }{}{}{ Krauter-Whirlbad

* gratis Tiefgarage bzw. Carport (nach Verfugbarkeit)
pro Person ab € 750,-.

Kiiche: Mi, Do und Fr 18—21 Uhr (3-Hauben-Esskultur-
Herzstuckmenu).

Ruhetage: Sa, So, Mo und Di.

Di bis Sa Bistrokarte bzw. 6-Gang-GenieBerment maoglich.
Weitere Auszeichnung: . . Boutique- & GenieBerhotel Unterlechner **** . Fam. Unterlechner
Star Wine List »Weinkarte des Jahres 2024 — Best Medium-Sized 6392 St. Jakob in Haus - Reith 23 - OSTERREICH

Liste. T +43 (0) 53 54 / 88 291

anfrage@unterlechner.com - www.unterlechner.com
Betriebsferien: 19. Oktober bis 15. Dezember 2025.

Fotos: Elisabeth Hilber (2), Peter Kihnl (3), Joerg Lehmann (1)

-

1| Gastgeber Christian und Nadja Unterlechner. 2| Tiroler Adults-only-Hotel in malerischer Kulisse. 3| Im Innenbereich
steht ein Panorama-Hallenbad bereit. 4| Genuss pur: Rib-eye aus der 3-Hauben-Kiiche. 5| Zimmer und Suiten iiberzeugen

mit behaglichem Komfort. 6| »Small is beautifull« — das vielversprechende Motto des Hauses. Cirque Gourmet 2025/26 95



GENIESSERHOTEL RAUTER
MATREI — OSTTIROL

Seit mehr als 40 Jahren steht das Hotel RAUTER fiir eine der besten Kiichen
Osttirols — feine Wohnqualitat, erholsames »SPAradies« sowie die Traumlage

im Nationalpark Hohe Tauern gibt es als Draufgabe.

WOHNEN

Hinter der prignanten, modernen Fas-
sade verbirgt sich diese wunderbar ruhig
gelegene 4-Sterne-Ferienadresse, die von
Familie Obwexer mit grofler Leiden-
schaft gefithrt wird. Das Ambiente der
Komfortzimmer in drei Kategorien so-
wie der fiinf zweigeschossigen Suiten
»Maisonette« samt Panoramabalkon lddt
durch warme Farben, viel Holz und
liebevolle Details auf Anhieb zum Wohl-
fithlen ein. Entspannung pur findet man
im »SPAradies«, unter anderem mit
Indoor-Pool, verschiedenen Saunen,
Solarium, Fitness- und Massagerdumen
sowie im — Juni bis Mitte Oktober —
beheizten Gartenpool mit idyllischer
Liegewiese.

UBERNACHTUNGSPREISE

UN mit Friihstiick im DZ € 100,- bis € 130,- p. P.
UN mit GenieBer-Halbpension € 130,- bis € 180,- p. P.

ARRANGEMENTS

GENIESSEN

Exzellente Kiiche hat in der heimelig-
gemdiitlichen Rauter Stube Tradition, wie
auch der Guide Gault Millau mit »grofle
Kontinuitit beweist die Kiiche seit Jahr-
zehnten« unterstreicht und dem Restau-
rant seit mehr als 40 Jahren durch-
gehend Haubenehren zuteilwerden lisst.
Osttiroler Klassiker, modern zubereitet,
prigen ebenso die Karte wie raffinierte
Kreationen aus européischen Genuss-
regionen. So finden sich hier eine
Terrine von der Génseleber neben Wild-
wasserforelle aus der nahen Isel oder
Osttiroler Milchlamm. Auch der impo-
sante Weinkeller zeugt von der grolen
Kulinarik-Leidenschaft der Gastgeber-
familie.

ERLEBEN

Das im Herzen des Nationalparks Hohe
Tauern gelegene Hotel erweist sich als
idealer Ausgangspunkt fiir Wander-,
Berg- und Radtouren. Der 36-Loch-
Dolomiten-Golfplatz ist ebenso rasch
erreicht wie die Einkaufs- und Kultur-
stadt Lienz. Dariiber hinaus erwartet
Fliegenfischer ein wahres Paradies:
Exklusiv fiir Hotelgiste stehen 50 km
Fischrevier mit Fliegenfischerschule
bereit (Tipp: Arrangements mit Lizenz,
Kursen bzw. Einfithrung). Im Winter be-
eindruckt das Skigebiet Grofiglockner-
Resort Kals/Matrei mit einmaligem
Panorama auf 60 Dreitausender, erginzt
um weitere nahe Top-Skiregionen mit
insgesamt 150 Pistenkilometern.

HOTEL

****_Kategorie, 90 Betten (DZ Classic, Residence und Prestige
sowie 5 Suiten Maisonette). SPAradies mit In- und Outdoor-
pool, Saunalandschaft mit finnischer Sauna, Dampfbad,
Infrarotkabine & Solarium, Raume der Ruhe, Sportraum und
Massagen. Lobby mit offenem Kamin und kleiner Bibliothek.
Eigenes Fliegenfischrevier mit Fliegenfischerschule; Top-
Freizeitprogramme im Nationalpark Hohe Tauern. Tiefgarage

EXTRAS FUR
GENIESSER

50 km eigenes Fliegenfischrevier (mit
Fliegenfischerschule & Guides) an der Isel
und am Tauernbach

Erstklassiges Weinsortiment aus Osterreich
und besten internationalen Weinbau-
regionen — die perfekte Ergdnzung fiir den
Rauter-Slogan »Haubenkiiche trifft Osttiroler
Gemiitlichkeit«

Video ansehen

FAULENZEN & GENIESSEN (4. 1. bis 13. 4. 2026)

3 Ubernachtungen im DZ »Prestige« inkl. reichhaltigem Osttiro-
ler Frihstuck, 3x 5-gangigem Abendment im Rahmen der Ge-
nieBer-Halbpension, einer Flasche Prosecco zur BegriBung am
Zimmer, aller Annehmlichkeiten im »SPAradies«, kostenloser
Bentitzung der Osttiroler Offis sowie Tiefgarage pro Person
ab € 441,-.

und Parkplatze; Shuttleservice direkt am Hotel.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung (blicherweise auf Basis Genieller-Halbpension

* Reichhaltiges Fruhsttcksbuffet mit Msli, Obst in breiter Aus-
wahl, hausgemachten Aufstrichen und Kuchen, ofenfrischem
Brot und Geback, Biotee-Sortiment u.v.m. Frische
Eiergerichte.

* Abends 5-gangige Menus mit Wahimoglichkeiten aus Osttiro-
ler und internationalen Vorspeisen, Salaten und Suppen,
Zwischengerichte, Fleisch-, Fisch- und vegetarischen
Gerichte, heimischen und internationalen Kéase-
sorten, stBen Kreationen aus der Patisserie.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE
[}
Rauter Stube: ¥ m

Kiiche: 18-21 Uhr. Ruhetag: Variabel.

Weitere Auszeichnungen: Gault Millau »Toque d’Honneur« fir
mindestens 20 Jahre eine oder mehr Hauben (Rauter Stube
seit 1983 durchgehend).

GENUSSMOMENTE (4. 1. bis 13. 4. 2026)

2 Ubernachtungen im DZ »Prestige« inkl. reichhaltigem Osttiro-
ler Frihstuck, 1x 5-gangigem Abendmenu im Rahmen der Ge-
nieBer-Halbpension, 1x 6-gangigem Feinschmeckerment im
Haubenrestaurant »Rauter Stube«, Rauters Genussmomente fir
zuhause, kostenloser Benltzung der Osttiroler Offis sowie Tief-
garage pro Person ab € 349,-.

GenieBerhotel Rauter ****

Familie Obwexer

9971 Matrei in Osttirol, Rauterplatz 3 - OSTERREICH
Tel. +43 (0) 48 75/ 66 11

info@hotel-rauter.at

www.hotel-rauter.at, www.rauterstube.at
Betriebsferien: 1. November bis 15. Dezember 2025.

Fotos: Monika Reiter (2), Gasaller Media (3), Hotel Rauter (1)

1| Gastgeber mit Herz und Kompetenz: Familie Obwexer. 2| Markante Architektur prdgt das 4-Sterne-Hotel im Nationalpark Hohe Tauern.
3| Die Rauter Stube bildet den heimeligen Rahmen fiir die kulinarischen Highlights. 4| Regional und weltoffen zugleich: die 2-Hauben-Kiiche.

96 Cirque Gourmet 2025/26 5| Entspannung findet man im SPAradies, u. a. mit groBziigigem Hallenbad. 6| Behagliche Zimmer und Maisonetten, teils mit grandiosem Bergblick.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Feinstes Wasser aus den eigenen Quellen
Fische in hochster Qualitdt aus Hotelteichen

Am Tisch flambierte Marillen — das
legenddre Dessert

Direkt am See (24° im Sommer) mit
privatem Seezugang; Holzruderboote &
Stand-up-Paddles

Jeden Sonntag Galadiner mit Aperitif-
Empfang

Osttirol-Friihstiick mit zahlreichen Produkten
aus der Region

Video ansehen

F

Fotos: Tristachersee (2), Inge Prader (2), Monika Reiter (2)

GENIESSER-PARKHOTEL TRISTACHERSEE

LIENZ - OSTTIROL

Das Parkhotel TRISTACHERSEE liegt romantisch am See und nur
wenige Kilometer von Lienz. Dazu verwdohnen eine der fithrenden Kiichen
der Region sowie ein wohliger Relaxbereich.

WOHNEN

Einfach nur zauberhaft ist die Lage
dieses ganz besonderen Hideaways am
Ufer des vertraumten Tristachersees
und eingerahmt von Wiesen und
Wildern. Der Wellnessbereich mit
Dampfbad, finnischer Sauna, Infrarot-
kabine und Indoorpool garantiert
feine Wohlfiihlmomente, und bei den
Masseuren befindet man sich ebenfalls
in besten Hidnden. Heimeliger Wohn-
komfort prigt die schmucken See-
Studios mit direktem Blick zum See.
Natiirlich prisentieren sich auch die
anderen Wohneinheiten, wie Studios
und Junior-Suiten, auf modernstem
Standard.

GENIESSEN

Fiir kulinarische Hohenfliige sorgt die
Brigade um Kiichenchef Christian
Hofer, die dsterreichische Klassik sou-
verin, ideenreich und harmonisch mit
moderner Leichtigkeit kombiniert —
stets mit besten, frischen und meist
heimischen Produkten. Zu den krea-
tiven Highlights zdhlen insbesondere
Fischspezialititen aus den eigenen
Quellteichen sowie die am Tisch flam-
bierten Crépes Suzettes. Das erlesene
Wein- und Spirituosen-Sortiment
erfiillt alle Wiinsche, ergénzt durch
frisches Wasser aus der hauseigenen
Maximilianquelle. Genussvoller
Rahmen: Heimelige Stuben sowie
Panorama-Seeterrasse.

ERLEBEN

Ob Schwimmen, Eislaufen oder
Eisstockschief3en — der Tristachersee
sorgt stets fiir Ferienspaf3. Die Dolomi-
tenstadt Lienz ist ebenso rasch erreicht
wie die herrliche Bergwelt mit unzih-
ligen Wander- und Mountainbike-
Touren sowie der 36-Loch-Dolomiten-
Golfplatz (30 % Greenfee-Ermafii-
gung). Im Winter fiihrt ein Gratis-
Skibus in die Skigebiete Hochstein
und Zettersfeld (1 Skipass fiir 12 Ski-
gebiete bis zum 3.000 m hohen
Gletscher), Langlidufer finden Loipen
in allen Hochtilern Osttirols, oder man
spaziert ganz entspannt durch die
romantische, tief verschneite Land-
schaft.

HOTEL

Pool, Saunalandschaft, Solarium, Massagen, Ruheraume,
Eisbaden. Im Sommer: Live-Musik, schone Park-Liegewiese,
Baden direkt im See, Kneippbad.

Auszeichnung: 1 Lilie im Relax-Guide 2025.

GENUSS FUR HOTELGASTE

la carte méglich)

* GroBes Fruhstucksbuffet mit Bioprodukten einheimischer
Produzenten (Bauernbutter, Ziegenkase, Honig, Marme-
lade, Osttiroler Speck und Wurstprodukte, tolles Brot-
buffet etc.).

Frische warme Gerichte aus der Kiche.

* Abends 4- bis 5-gangige Wahimenus, dazu wechselnde
jeden Sonntag groBes Galadiner mit Aperitif-Empfang.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

* A-la-carte-Restaurant taglich mittags und abends geoffnet
* Sonntags Galadiner

* A-la-carte-Friihstiick

4 Gaststuben & Wintergarten-Seeterrasse:

go Il XXt

Weitere Auszeichnung: Empfohlen im Michelin 2025.

****S-Kategorie, direkt am See, 106 Betten, Hotelbar, Indoor-

Buchung ublicherweise auf Basis GenieBerpension (aber auch a

Buffets (Kase, Desserts, Fischbuffet, warme Vorspeisen etc.),

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit GenieBer-HP im Studio (30 m2, Balkon)
pro Person und Tag ab € 130,-.

ARRANGEMENTS

WINTER-WELLNESS-ZUCKERL

Gonnen Sie sich ein paar Tage zum Faulenzen, entspannen Sie in unserer
Wohlftihlwelt, machen Sie einen romantischen Spaziergang und genieBen
Sie unsere kulinarischen Angebote. Dazu eine wohltuende Massage.

4 Ubernachtungen inklusive GenieBer-Halbpension und einer Voll-

massage pro Person ab € 640,-.

PAKET FUR GENIESSER

Verbringen Sie einen unvergesslichen Aufenthalt im idyllischen »kleinen
Paradies« am Tristachersee und lassen Sie sich von den kulinarischen
Geniissen und wohltuenden Wellness-Angeboten verwdhnen. 4 UN inkl.
folgender Inklusivleistungen:

1 Flasche »Sparkling Paradise«-Haus-Sekt, 6-Gang-Degustationsment
inkl. Weinbegleitung, Crépe Suzettes am Tisch flambiert, 1 FuBreflex-
zonenmassage (25 Min.), GenieBer-Halbpension.

4 Ubernachtungen mit Hauben-GenieBer-Halbpension pro Person
ab € 605,-.

GenieBer-Parkhotel Tristachersee ****S - Familie Kreuzer
9908 Amlach/Lienz - Tristachersee 1 - OSTERREICH

T +43 (0) 48 52 / 67 666 - parkhotel@tristachersee.at
www.parkhotel-tristachersee.at

Betriebsferien: 26. Oktober bis 19. Dezember 2025.

1| Komfortable Studios und See-Studios. 2| Gastgeber Christl, Josef und Marie Theres Kreuzer sowie Wayne Masseck.
3| Beste Produktqualitét bildet die Basis fiir die 2-Hauben-Kiiche. 4| Heimeliger Rahmen fiir kulinarische Kostlichkeiten.

5| Ein kleines Paradies: das GenieBerhotel direkt am Tristachersee. 6| Der Meister am Herd: Kiichenchef Christian Hofer. Cirque Gourmet 2025/26 99



GENIESSERHOTEL DIE FORELLE

WEISSENSEE — KARNTEN

Direkt am Ufer des vertraumten WeiBensees lebt Familie Miiller
in ihrer FORELLE das Thema »Nachhaltigkeit« mit allen Sinnen -
raffinierte Kochkunst und feine Wellness inklusive.

WOHNEN

»Lieblingsplitze schaffen, gestalten und
beseelen — das machen wir gerne und
freuen uns, wenn unsere Giste das
schitzen und genieflen«, so Monika
und Hannes Miiller. Aber bei so viel
Natur rundherum ist das auch gar nicht
schwer. Egal ob im Loungebereich mit
Kamin, bei den Pop-out-Fenstern in
den Zimmern oder im Spa-Bereich —
der Blick ist immer auf die Berge und
den See gerichtet. Apropos See: Dieser
liegt einem formlich zu Fiiflen, wo man
iiber den hoteleigenen Badestrand
direkt auf die Eisfliche kommt. Dort
am Seeufer befindet sich auch das
hoteleigene Seehaus mit Ruheraum —
einfach herrlich zum Entspannen.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick im DZ € 145,- bis € 210,- p. P.
UN inkl. BERG.SEE.GENUSS im DZ € 200,- bis € 270,-

p. P/Nacht.

ARRANGEMENTS

slow.down. am winter.berg.see (22. 2. bis 26. 2. und

1. 3. bis 5. 3. 2026)

GENIESSEN

Fragt man Gastgeber Hannes Miiller,
Gault Millau »Koch des Jahres 2025«
nach seiner Kiichenlinie, so lautet die
Antwort »Riickbesinnung auf das
Wesentliche und Reduktion auf das,
was die Natur gibt.« — »Berg.See.
Kiiche« heif3t das genussvolle Motto
und bietet eine ungemein spannende
kulinarische Reise durch das Weiflen-
seetal, wobei das pfiffig gestylte Restau-
rant den stimmigen Rahmen bildet.
Kriuter und Bliiten etwa stammen aus
dem eigenen Garten oder nahen Wie-
sen, fiir biologisches Fleisch oder
Frischfisch aus dem nur wenige Meter
vom Genief8erhotel entfernten See
sorgen leidenschaftliche Produzenten.

ERLEBEN

Der Kirntner Weiflensee bietet zu jeder
Jahreszeit abwechslungsreiche Sport-
und Freizeitmoglichkeiten. Im Winter
liegt die groite Natureisfliche Europas
direkt vor der Tiir (6,5 km?2), Abwechs-
lung bietet ein kleines Skigebiet
(Topskigebiet Nassfeld ca. 30 km
entfernt), romantische Langlaufloipen,
Winterwanderwege u.v.m. Im Sommer
kann man sich beim Baden, Wandern,
Biken oder Nordic Walking erholen —
immer mit Blick auf das tiirkisfarbene
Wasser des »reinsten Badesees der
Alpenc. Fiir Ausfliige sind kleine Stéidte,
wie Lienz, Gmiind oder Villach, recht
bald erreicht.

HOTEL

****S-Kategorie, 50 Betten. Relaxbereich mit Saunen, Fitness-,
Massage-, Behandlungs- und Ruheraumen, Dampfbad.
Liegewiese am See mit Badehaus, Ruheraum und Bootshaus.
Panorama-Terrasse, Bar- und Genusszone. Ski- & Bikeraum.
Diverse Hausprogramme (Verkostungen, Wanderungen u.v.m.).
Eigene Landwirtschaft mit Schafzucht, E-Tankstelle, Parkplatze.
Auszeichnungen: 1 Lilie (14 P) im Relax Guide 2025 und in
Special-Rankings PI. 1 »Top 45 Gourmetx, PI. 3 »Top 15 am
Wasser« sowie PI. 3 »Top 15 Regional & Nachhaltig«.

EXTRAS FUR
GENIESSER

Mehrtdgige Kochkurs-Arrangements

Kochschule — Kurse mit Hannes Miiller &
Gastreferenten

Weinverkostungen

Genussfeiertage mit Produzenten und
Winzern

Kochbuch »Wie schmeckt der WeiBensee?«

Video ansehen

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung ublicherweise auf Basis GenieBerpension
BERG.SEE.GENUSS:

* FRUH mit einem feinen Fruhstick starten.

* NACHMITTAG Salate und hausgemachte Mehlspeisen

* ABEND hochste kulinarische Genlisse mit dem
kurzgenussFORELLE (bis 26. 10. 2025 und BERG.SEE.MENU.

19. 12. 2025 bis 8. 3. 2026) . . .
GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Ganzjahrig von Mi und So buchbar: 1 genussvolle Nacht, am
A-la-carte-Restaurant:

Anreisetag nachmittags kleine Jause, Aperitif, 6 Gange & Kleinig-
keiten beim BERG.SEE.DEGUSTATIONS.MENU inkl. Getranke- O

gooT | XXXX &%
(auf Wunsch gerne verlangerbar). Kiiche: ab 18 Uhr.

begleitung, Frihstiick. 1 UN pro Person ab € 355,—
Ruhetage: So, Mo, Di (Berg.See.Menu der Hausgaste auf Vor-
reservierung moglich).

GenieBen Sie das Nicht-Tun-MUssen und Sich-Verwdhnen-
Lassen, und tun Sie sich Gutes mit sanftem Yoga bei wertvoller
ME.TIME: Mo 16 bis 18 Uhr Willkommensrunde & sanftes Yoga;
Di 8 bis 9.30 Uhr Morgen-Yoga sowie 16 bis 17.30 Uhr Klangbad;
Mi 8 bis 9.30 Uhr Morgen-Yoga. 4 UN pro Person ab € 880,-.

GenieBerhotel Die Forelle ****S - Familie Miiller

9762 Techendorf 80 - WeiBensee - OSTERREICH

T +43 (0) 47 13 / 23 56

info@dieforelle.at - www.dieforelle.at

Geoffnet: im Herbst bis 26. Oktober 2025, 19. Dezember 2025
bis 10. Marz 2026 und ab 8. Mai 2026.

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025: »Top 100 Res-
taurants« (PI. 20), Weinkarte Pradikat »Ausgezeichnet«, Gault
Millau »Koch des Jahres 2025«, Schlemmer Atlas »Top 50
Kéche Osterreich 2025«, Rolling Pin »Top 100 Chefs 2025«

Fotos: Lukas Kirchgasser (5), Inge Prader (1)

1| Behagliches Wonhlfihl-Ambiente fiir die 4-Hauben- und 1-Sterne-Kiiche. 2| Die Forelle mit beneidenswert schoner See-Lage.
3| Herzliche Gastgeber: Familie Miiller. 4| Moderner Zimmer-Komfort mit Kuschel-Feeling. 5| Ganzjahrig entspannen im neuen

100 Cirque Gourmet 2025/26 Badehaus am See. 6| Kulinarische Hohenflige von Gault Millaus »Koch des Jahres 2025«.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Slow Food - regional, gesund und frisch

%-Gourmet-Verwéhnpension

Direkt am Golfplatz mit eigenen Carts

Exklusiver Traumstrand am Millstdtter See

Video ansehen

1| Leidenschaftlicher Gastgeber: Sigi Moerisch. 2| Wintertraum von seiner schonsten Seite.
3| Feine Spezialitdten von der jingsten 2-Hauben-Kdchin des Landes. 4| Romantik pur und viel Genuss am Naturteich.
5| Eine kleine Ferienwelt tiber dem Millstatter See. 6| 18-Loch-Golfanlage direkt am Hotel.

Fotos: Franz Gerdl (4), Gert Perauer (1), Moerisch (1)

GENIESSERHOTEL DAS MOERISCH
SEEBODEN/MILLSTATTER SEE — KARNTEN

Auf der Beletage des Millstatter Sees liegt DAS MOERISCH
samt seinem »Garten Eden« wunderbar sonnseitig in absoluter Ruhelage
und direkt am 18-Loch-Golfplatz.

WOHNEN

Mit dem »Garten Eden« erhielt das herr-
lich iiber dem Millstitter See gelegene
Genief8erhotel ein Schmuckstiick ergin-
zend zum Seestrand. Im Mittelpunkt
stehen drei von einer eigenen Quelle
gespeiste Naturteiche. Dazu sorgt eine
gelungene Gartengestaltung fiir roman-
tische Orte der Zweisambkeit. Dariiber
hinaus bietet die Wellness noch weitere
Annehmlichkeiten, vom Auflen- und
Innenpool iiber umfangreiche Sauna-
welt, Beauty-Salon, Salzgrotte oder Win-
tergarten mit beheizten Wasserbetten.
Zimmer und Suiten strahlen einladendes
Flair aus und reprisentieren geschmack-
volle Landhauskultur mit modernstem
Komfort.

GENIESSEN

Regionale Kiiche, originell verfeinert
und zeitgemifd zubereitet, sowie ein lo-
cker-verspielter mediterraner Einschlag
prégen die 2-Hauben-Kiiche von Julia
Kerschbaumer, die Giste sowohl im
Hotelrestaurant wie auch im A-la-
carte-Restaurant gekonnt mit feinsten,
auf Slow-Food-Basis kreierten Gerich-
ten verwohnt. Weinkenner werden an
der bestens sortierten und zugleich fair
kalkulierten Karte ihre wahre Freude
haben. Wie schwirmten schon die
strengen Tester vom renommierten
Guide Gault Millau: »Und darf man
das alles auch noch auf der Terrasse ge-
nieflen, ist das Gliick schon fast voll-
kommen.«

HOTEL

Parkplatze.

GENUSS FUR HOTELGASTE

dukten aus der Region.
Kostlichkeiten.

zur Wahl, Dessert und Kase vom Brett.

A-la-carte-Restaurant:

2o ||

Kiiche: 19-21 Uhr.
Ruhetage: Mo, Di, Mi.

Weitere Auszeichnung:
4 Schnecken von Slow-Food.

****S-Kategorie, direkt am GC Millstatter See, 75 Betten,
Garten Eden, u.a. mit Naturteich, vertraumten Liegeinseln,
Pergola, Steg; weiters AuBenpool mit Liegewiese, Hallenbad,
Wintergarten mit beheizten Wasserbetten, Beauty-Salon,
modernes und geradliniges Spa, Terrasse, Veranda und Teich-
pavillon. Tennis, Billard, Tischtennis. Moerisch-Strand exklusive
am Millstatter See, beste Wassersportmaoglichkeiten, " =

Buchung ublicherweise auf Basis Genielerpension
 Reichhaltiges Frihstucksbuffet mit frischem Brot und Pro-

* Nachmittags Buffet »Sweet & Sauer« mit stiBen und pikanten

* Abends 6-gangiges Gourmetmend, u. a. mit 3 Hauptgangen

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

- —
- =

ARRANGEMENTS

ERLEBEN

Die Seenihe ermoglicht natiirlich

beste Voraussetzungen fiir Wasserspafl
und -sport in allen Facetten. Prak-

tisch direkt an das Hotel grenzt aufler-
dem der 18-Loch-Platz des Golfclubs
Millstitter See. Fiir Hotelgiste gibt es
zudem den Moerisch-Strand direkt am
See mit Stegen, Daybeds, Garpa-Liegen/
Schirmen etc. Abgerundet wird das
Freizeitprogramm durch hervorragende
Wander- und Radmdoglichkeiten.
Lohnenswerte Kultur- und Shopping-
Tipps: Millstitter Musikwochen,
grofiter Bonsaigarten Osterreichs,
Schloss Porcia in Spittal, Carinthischer
Sommer in Ossiach, Kiinstlerstidte
Gmiind und Villach.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN im DZ mit Friihstiick € 125,- bis € 175,- p. P.
UN im DZ mit ¥%-Verwéhnpension € 145,- bis € 205,- p. P.

1|

GOLDENER HERBST (bis 1. 11. 2025)
3 Ubernachtungen im Doppelzimmer »Romantik« inkl. %-Gourmet-
Verwdhnpension sowie Karnten-Card pro Person € 480,-.

ROMANTISCHE BERGWEIHNACHT

5 Nachte im Doppelzimmer »Romantik« inkl. %-Gourmet-
Verwéhnpension sowie sehr schonem Weihnachtsprogramm
pro Person € 850,-.

GenieBerhotel Das Moerisch ****S - Familie Moerisch
9871 Seeboden - Tangern 2 - OSTERREICH

T + 43 (0) 47 62 / 81 372

info@moerisch.at - www.moerisch.at

Betriebsferien: 2. November bis 20. Dezember 2025.
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GENIESSER- & WELLNESSHOTEL KARNERHOF

FAAKER SEE — KARNTEN

Seit mehr als 90 Jahren thront der KARNERHOF am Nordufer des
Faaker Sees. Ein sympathischer Familienbetrieb mit 100.000 m2 Garten
in herrlicher und idyllischer Lage.

WOHNEN

Ein fast ganzjihriges Urlaubsrefugium
mit Charakter und Tradition. Die meis-
ten Zimmer und Suiten bieten herrliche
Aussicht auf den Faaker See und die
Karawanken. Ruhige Farben und eine
Vielzahl von Kunst- und Designobjekten
prigen die Innenausstattung des Hauses.
Im Sommer steht der See im Mittel-
punkt. Im Frithling und Herbst wird im
»SeemotionenSPA« entspannt: 4 Innen-
und Auflenpools, Sonnenterrassen,
Panorama-Saunalandschaft, gro3ziigige
Ruhebereiche, Infrarotliegen und die
Seesauna mit dem Faaker See als Tauch-
becken. Umfangreiches Sport- und
Bewegungsprogramm an 6 Tagen pro
Woche.

UBERNACHTUNGSPREISE

GENIESSEN

Die Restaurants und Terrassen am Kar-
nerhof bieten grofles Kino. Kiiche und
Service wetteifern mit der Aussicht auf
See und Berge. Der Karnerhof ist ein
Ort des Genusses. Abwechslungsreiche
Meniis mit regionalen Produkten, auf
die durch die Nihe zu Italien auch das
Meer seinen Einfluss hat, werden er-
ginzt durch ein umfangreiches Wein-
angebot. Einen hohen Stellenwert hat
ebenso der hauseigene Kriutergarten
und die Salatkultur: personlich vor den
Gisten zubereitet von Seniorchef Hans
Melcher mit »Melcherschem Balsa-
mico« und hochwertigen Oliven-, Wal-
nuss- oder Kiirbiskernélen.

ERLEBEN

Die Lage im Dreilindereck Kirnten,
Italien und Slowenien, am Schnittpunkt
dreier Kulturen, bringt abwechslungs-
reiche Freizeitmdoglichkeiten. Der Alpe-
Adria-Trail tiberwindet von hier aus

die Karawanken. In unmittelbarer Um-
gebung finden sich beste Wander-,
MTB- und Radmdglichkeiten fiir die
ganze Familie, und innerhalb von 10

bis 45 Minuten liegen 12 Golfplitze.
Villach, Klagenfurt, Udine und Ljubl-
jana sind bequem erreichbar. Im Hotel
gibt es kostenlos Leihrider, Ruderboote,
Tennisplitze, Tischtennis sowie Spiel-
platz am Strand. Hoteleigene E-Bikes
koénnen gemietet werden.

HOTEL

UN mit Friihstiick im DZ ab € 143,- (Tagespreis) p. P.
UN mit Halbpension im DZ ab € 157,- (Tagespreis) p. P.
bzw. ab € 947,— (Wochenpreis) p. P.

ARRANGEMENTS

SCHNUPPERTAGE

4 UN von So bis Do oder 3 UN von Do bis So inkl. HP, 1 Teilkérper-
massage, 1 Paraffin-Handpackung und 1 Solarium-Jeton

pro Person im DZ ab € 546,-.*

HOT DEAL IM FRUHLING

4 oder 5 UN mit Anreise am Sonntag bzw. 3 oder 4 UN mit Anreise
am Montag inkl. Halbpension, buchbar zu ausgewahlten Terminen
pro Person im DZ ab € 396,-.*

WOHLFUHLTAGE

3 UN inkl. Halbpension, 1 Teilkorpermassage 25 min, 1 Paraffin-
Handpackung mit Wirkstoffcreme

pro Person im DZ ab € 549,-.*

*Alle Pauschalen inkl. Teilnahme am taglichen Freizeit-Aktiv-
Programm und zahlreiche Aktivitaten mit der Erlebniscard.

Hotel Karnerhof ****S - Familie Karner
9580 Drobollach am Faaker See
Karnerhofweg 10 - OSTERREICH

T +43 (0) 42 54 / 21 88
hotel@karnerhof.com - www.karnerhof.com
Betriebsferien: 6. Janner bis 5. Marz 2026.

104 Cirque Gourmet 2025/26

HOTEL ****S-Kategorie, 95 Zimmer (Standard-, Premium- und
Familienzimmer). 100.000 m2 Garten. Wellness- und Spa-Land-
schaft mit Innenpool und Innenwhirlpool, AuBen-Infinitypool und
Whirlpool mit Sprudelliegen, Salzraum, Panorama-Saunaland-
schaft, gerdumigen Ruhezonen mit Infrarotliegen, groBzugiger
Strand mit Seesauna. GroBe Terrasse, Hotelbar, Weinkeller.
Abwechslungsreiches Kinder- und Familienangebot im Juli und
August. Boutique. Tennis, Tischtennis, City- und Mountainbikes,
E-Bikes, Elektroboot, hoteleigener Mietwagen.

Auszeichnung: 2 Lilien (15 P) im Relax-Guide 2025.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung tblicherweise auf Basis GenieBerpension

* Fruhstlck mit regionalen Produkten, hausgemachtem
Schinkenspeck, Bioecke etc.

» Nachmittags suBe und pikante Snacks.

* Abends 6-gangige Wahimenus, auBergewodhnliche Salate.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE
Hotelrestaurant & Panoramaterrasse:
I
all
Kiiche: 12-13 Uhr und 18.30-20 Uhr.
Kein Ruhetag.

Fotos: Gunter Standl (2), Karin Wernig (1), David Wockinger (2), HPhoto/Hannes Pacheiner (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

Balsamico-Essig aus Modena

Hausgerducherter Speck
Hauseigener Krdutergarten

Legenddre Spezialsalate zur
GenieBer-Halbpension

Video ansehen

L]
Opyzi0
e

1| GroBziigige Restaurant-Terrasse mit herrlicher Sicht Gber den See. 2| Gastgeber Andreas, Adi und Hans Melcher, Ursula, Artur und
Alfred Karner. 3| Abschalten und genieBen: der eindrucksvolle Infinity-Panorama-Pool. 4| Raffiniert: Tatar vom Saibling mit Orange und
Fenchel. 5| Was fiir eine Lage: der Karnerhof direkt am Faaker See. 6| Eine tolle Aussicht erdffnet sich auch von den Zimmern und Suiten.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Kulinarisches Adventprogramm

Kiichengaudi mit kleinen Verkostungen und
Fachsimpeln mit JRE Andreas Herbst

Weinreise-Degustation im Weinkeller
»Good Lifex-Lounge mit Musik & Cocktails
Kulinarische Events im »dahoam«

Video ansehen

Fotos: Lorenz Masser (Nr. 1), Creating Click (Nr. 2, 4, 5, 6), Joerg Lehmann (Nr. 3)

GENIESSERHOTEL DIE RIEDERALM
LEOGANG - SALZBURGER LAND

In wunderbarer Lage erweist sich DIE RIEDERALM als
Geheimtipp fiir aktive GenieBer samt fantastischem Spa-Bereich
mit einzigartigem Thermalpool.

WOHNEN

Die fantastische Fernsicht von Zimmern
und Suiten ist nur eine von vielen At-
traktionen dieser charmanten Ferien-
adresse. Highlights sind die 2 »Luxury
Spa Penthouse Leogang Suiten« (u. a.
mit scheinbar freischwebender Bade-
wanne) und die »Family Suite Deluxe
Leogang«. 2.000 m? Wellness garantieren
beste Entspannung, etwa im »Mountain
Spa« (nur fiir Erw.) mit Thermalpool,

6 Saunen und Schwitz-Attraktionen,
Zirben-Relax-Cube und Kristall-Kneipp-
Garten. Die »Pinzgauer Wasserfest-
spiele« begeistern mit Hallenbad und
verbundenem, ganzjihrig beheizten Infi-
nity-Auflenpool, Indoor-Wasserrutsche,
Babypool und Familiensauna.

GENIESSEN

»dahoam« ist Name und Programm im
spektakuliren A-la-carte-Gourmet-
restaurant, in dem der kochende Patron
Andreas Herbst seine Philosophie einer
kreativen und zugleich bodenstindig
verwurzelten Alpinkiiche in Szene setzt.
Ein auflergewohnliches Lokal mit
intimer Atmosphire und fantastischem
Bergblick. Aber auch in der ungemein
anspruchsvollen Halbpension ver-
schmilzt Regionales mit kreativem Fine
Dining, immer wohltuend entspannt
und unaufgeregt. Passend dazu birgt
der von Sommelier Fernando Fanaro
gehiitete Weinkeller die perfekte Be-
gleitung, wobei Osterreich einen be-
sonderen Schwerpunkt darstellt.

ERLEBEN

Direkt vor der Haustiir erdffnet sich
eine einmalige Ferienregion mit
umfangreichem Aktiv- und Freizeit-
programm tiber das ganze Jahr. Ob
Sommer oder Winter — von Wandern
und Mountainbiken bis zu Skispaf§ und
Langlaufen — sind unvergessliche
Natur- und Bergerlebnisse garantiert.
Die geniale Lage direkt an der Asitz-
bahn-Talstation (im Skicircus Saalbach
Hinterglemm Leogang Fieberbrunn)
sowie am weltmeisterlichen Bikepark
Leogang machen die Riederalm auch
zum Hotspot fiir Bike-Fans mit gren-
zenlosem Vergniigen auf unzihligen
Mountainbike- und Talradwegen.

HOTEL

****S-Kategorie, 70 Zimmer + Suiten, 2.000 m2 Wellness: »Moun-
tain Spa« (nur Erw.) mit Thermalpool, 6 Saunen, Schwitz-Attraktio-
nen, Ruherdume und -garten, Kristall-Kneipp-Garten; »Pinzgauer
Wasserfestspiele« mit Hallenbad und beheiztem AuBenbecken,
Indoor-Wasserrutsche, Babypool, Familiensauna, Relax-Wiese.
NEU: Trampolinhalle mit Valo Jumps, Fithessraum mit Bergblick.
Garage & Parkplatze. Auszeichnungen: Travellers Choice Award.
2 Lilien (16 P) im Relax Guide 2025 und Platz 1 »Top 45 Gourmet«.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung ublicherweise auf Basis GenielBerpension

» Schlemmer-Frihstlcksbuffet bis 10.30 Uhr (oder Lang-
schlaferfrihstick bis 11.30 Uhr).

* Nachmittags Alpin-Buffet (Schmankerln, Mehlspeisen etc.).

* Abends 5-gangige GenieBermenus mit Wahimdglichkeit, Kase-
brett, je 1x wochentlich »Good Life«-Galadinner und Kuchen-
Gaudi.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Gourmetrestaurant »dahoam«:

o000 Il XXXt ¢

Kiiche: Mo, Di, Fr und Sa 18.30-19.30 Uhr (Menustart).
Ruhetage: Mi, Do, So.

A la carte: Kiiche: 11.30-13.30 Uhr (Bistrokarte) und 18.30—
20.00 Uhr (Hausgéaste-MenU). Kein Ruhetag.

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025: »Top 100 Restau-
rants« (Pl. 18), Schlemmer Atlas »Top 50 Kéche Osterreich 2025«
Wirtshausfuhrer 2023 »Aufsteiger d. J. Salzburg«, Rolling Pin
»Top 100 Chefs 2025«.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick € 187,- bis € 447,- p. P.
UN mit %-GenieBerpension € 203,- bis € 462,- p. P.

ARRANGEMENTS

ONE NIGHT IM dahoam (ganzjahrig buchbar — Mo, Di, Fr und Sa)
1 UN inkl. der groBen kulinarischen Reise im »dahoam« von JRE und
Gastgeber Andreas Herbst, GenieBerfrihstick mit 1 Glas Winzersekt,
aller Verwohnleistungen, Saalfelden Leogang Card p. P. ab € 346,
(Verlangerungsnéachte gerne moglich inkl. %-GenieBerpension

p- P. ab € 202,-).

ADVENT & WELLNESSZAUBER (5. 12. bis 20. 12. 2025)

3 bis 7 UN inkl. %-GenieBerpension, aller Verwdhnleistungen, Saalfelden
Leogang Card, Massage.

Advent-Highlight-Programm: Advent-Brunch, Christmas »Wine & Dine«-
Galadinner, Kiichengaudi »Christmas-Edition«, weihnachtliches Sauna-
Aufgussprogramm, Pferdekutschenfahrt, Fackelwanderung u.v.m.

p- P. ab € 698,-.

GenieBerhotel Die Riederalm ****S - Familie Herbst

5771 Leogang - Rain 100 - OSTERREICH

T +43 (0) 6583 /73 42

info@riederalm.com - www.riederalm.com

Betriebsferien: 9. November bis 5. Dezember 2025 und 12. April
bis 8. Mai 2026.

1| Herzlich und kompetent: Gastgeberfamilie Herbst. 2| Einmalige Lage in der Salzburger Naturregion. 3| Raffinierte Spitzenkiiche mit regionalem
Touch. 4| Edles Wohnambiente, im Bild scheinbar freischwebende Badewanne in der »Luxury Spa Penthouse Leogang Suite«. 5| Spektakulér: das

Gourmet-Restaurant ,dahoam*“. 6| Die Pool-Landschaft bietet beste Mdglichkeiten fur die ganze Familie (im Bild: Thermalpool nur fir Erwachsene). Cirque Gourmet 2025/26 107



GENIESSERHOTEL WEYERHOF
BRAMBERG AM WILDKOGEL - SALZBURGER LAND

Der zauberhafte, historische WEYERHOF im Salzburger Oberpinzgau
iiberzeugt mit ungemein viel Herzlichkeit und einer vielfach pramierten

WOHNEN

Familie Meilinger empfingt ihre Giste
im wunderbar nostalgischen Ambiente
samt einem tollen Panoramablick

zum Habachgletscher und mit Top-
Freizeitaktivititen vor der Haustiir.
Klein aber fein ist die Devise — insge-
samt stehen 11 Doppelzimmer (20 bis
41 m?), durchwegs individuell aus-
gestattet, sowie 3 feine Suiten (45 bis
57 m?, getrennter Wohn- und Schlaf-
bereich u.v.m.) bereit. Der romantische
Naturbadeteich ist perfekt zum Seele
baumeln lassen. Auf eigenem Grund
findet sich auch der historische Weyer-
turm und zu guter Letzt gibt es viel
Selbstgemachtes, wie Hausbrot, Speck
etc. fiir zu Hause.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: Ubernachtung mit Friihstiick im DZ

pro Person € 85,- bis € 155,-.

ARRANGEMENTS

GAUMENKITZLER
Montag, Donnerstag und Sonntag buchbar:

1 Ubernachtung in der gebuchten Zimmerkategorie inkl. Weyerhof-
Frithstiick mit Késtlichkeiten aus der Region, 1x 7-Gang-Uber-
raschungsmenu mit Weinbegleitung, Willkommensdrink, ein
hausgemachtes Abschiedsgeschenk sowie inklusive National-
park-Sommercard mit 60 Leistungen in der Region pro Person

ab € 342,-.

KULINARIK-TAGE

Freitag und Sonntag buchbar (mit unterschiedlichen Preisen):

2 Ubernachtungen in der gebuchten Zimmerkategorie inkl. Weyer-
hof-Fruhstick mit Késtlichkeiten aus der Region, 1x 4-Gang-
Tagesmend, 1x 7—Gang—Uberraschungsmenu, Willkommensdrink,
ein hausgemachtes Abschiedsgeschenk sowie inklusive National-
park-Sommercard mit 60 Leistungen in der Region pro Person

ab € 446,-.

GenieBerhotel Weyerhof **** - Familie Meilinger
5733 Bramberg am Wildkogel, Weyer 9 - OSTERREICH

T +43 (0) 65 66 / 72 38
info@weyerhof.at - www.weyerhof.at

Betriebsferien: 3. November bis 5. Dezember 2025 und

6. April bis 7. Mai 2026.
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Gourmetkiiche.

GENIESSEN

Prichtige Deckengewdlbe, Holzvertife-
lungen, Butzenscheiben und vieles mehr
prigen die historischen Restaurant-
rdumlichkeiten, an lauen Sommertagen
ladt auflerdem der schattige Gastgarten
zum Genuss der regional inspirierten
Spitzenkiiche. Die Spezialititen von
Franz Meilinger iiberzeugen als harmo-
nische Kombination aus traditioneller
Wirtshaus- und moderner, alpiner
Naturkiiche. Einige Gerichte werden
nach alten, tiberlieferten Rezepten
kreiert, wer sich tiberraschen lassen
mochte, wihlt »Carte blanche« in

5 oder 7 Gdngen. Zu den »Signature
dishes« zdhlen etwa Bauernschopsernes
vom Bio-Lamm oder Zirbenkaramell.

ERLEBEN

Die Naturlandschaft bietet unterhaltsame
Freizeitaktivitidten und auch spannende
Ausflugsziele, wie Habachtal (einziges
Smaragdvorkommen Europas), Natio-
nalpark Hohe Tauern, Krimmler Was-
serfille, Tauernspa Kaprun, Hochseil-
garten, Sommerrodelbahn, Wildpark
Ferleiten oder Grof3glockner Hochalpen-
strafde, sind rasch erreicht. Neben der

5 Minuten entfernten Skiarena Wild-
kogel sind weitere Top-Skigebiete in der
Nihe, zudem garantiert die lingste
beleuchtete Rodelbahn der Welt (14 km)
ultimativen Winter-Spaf3.

Weiters: Langlaufen, ganzjihrig roman-
tische Wanderwege sowie beste Moun-
tain- und E-Bike-Routen u.v.m.

HOTEL

angeboten.

Ruhetage: Di, Mi.

****_Kategorie, 31 Betten (11 DZ, 3 Suiten). Naturbadeteich.
Tagungsraum (ca. 40 Personen), Spielplatz, begehbarer Wein-
keller, Terrasse, Hausbar. Parkplatze, Carport, E-Auto-Ladestation.
Besonderheiten: Historischer Weyertum, viel Selbstgemachtes
mit Fokus auf Handwerk, eigene Topferei.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung ublicherweise auf Basis mit Frihstick

Feines Frihstlck mit Buffet und saisonalen regionalen
Kostlichkeiten (z. B. hausgeraucherter Saibling, frische
Waldheidelbeeren etc.), alle Marmeladen hausgemacht,
eigenes Bauernbrot und Kuchen, frische Eiergerichte,
sehr guter italienischer Kaffee (Siebtragermaschine).
GenieBer-Pension nur mit Gourmet-Arrangement
(individuell je nach Pauschale) moglich.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE
Historische Bauernstube, 5 Speisezimmer,
Gastgarten, Innenhof:

oo Il ¥3%

Erganzend zu & la carte werden 5- bzw. 7-gangige Uber-
raschungsmenus sowie 4-gangige Degustationsmenls

Kiiche: 11.30-14.00 Uhr und 17.30-21.00 Uhr.

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025: »Top 100 Restau-
rants« (Pl. 75), Rolling Pin »Top 100 Chefs 2025«.

), Herbert Lehmann (3)

Fotos: Gunter Standl (2), Raphael Plent! (1

EXTRAS FUR
GENIESSER

5- und 7-géngige Uberraschungsmeniis
»Carte blanche« sowie 4-géngige Degus-
tationsmeniis

Selbstgemachte Produkte, wie Brot oder
Speck

Teils alte, bduerliche Gerichte nach
iberlieferten Rezepten

1| Bodenstdndigkeit und geschmacksintensive Regionalitdt zeichnet die Kiiche aus. 2| Gastgeberfamilie Meilinger & Meilinger-Matule.
3| Der ehemalige Gutshof erweist sich als romantisches Hideaway. 4| Zimmer und Suiten présentieren sich heimelig-modern.
5| Historische »Alte Stube« als Rahmen fiir hdchste Kulinarik. 6| Bestens bestiickt: Der Weinkeller im alten Gewdlbe.




EXTRAS FUR
GENIESSER

RegelméBig Kochkurse

Onlineshop Genussreich by Vitus Winkler,
www.shop.sonnhof-vituswinkler.at

Kochbuch: »Kréduterreich — Geheimnisse
der alpinen Kiiche«

Gourmet-Brunch sonntags von 11 bis
13.30 Uhr

Video ansehen

1| Gastgeber Vitus und Eva-Maria Winkler mit ihren beiden Kindern. 2| Erholung pur in herrlicher Lage und mit modernem Wellnessbereich.
3| Gemiitliche Doppelzimmer und Suiten mit Panorama inklusive. 4| Entspannen, abschalten mit Blick in die Natur. 5| Im neuen Look: das
Gourmetrestaurant »Krduterreich by Vitus Winkler«. 6| Ungemein innovative 4-Hauben-Genusskiiche mit groBem regionalen Einschlag.

Fotos: Patrick Kirchberger (4), Mario Stockhausen (2)

ST. VEIT IM PONGAU - SALZBURGER LAND

GENIESSERHOTEL SONNHOF BY VITUS WINKLER E

Der auf einem Sonnenplateau gelegene SONNHOF BY VITUS WINKLER
begeistert mit hochkaratiger Kulinarik, feiner Wellness, geschmackvoll
eingerichteten Zimmern & Suiten sowie einer herzlichen Gastlichkeit.

WOHNEN

Das familiir gefiihrte 4-Sterne-Hotel,
das kiirzlich um weitere Wohlfithlzim-
mer und Suiten erweitert wurde, thront
in wunderschoner Sonnenhanglage
hoch iiber dem Pongauer Salzachtal
und eréffnet weite Fernsichten in die
Berg- und Naturlandschaft. Herrliche
Plitze zum Relaxen sind die beiden
Panoramaterrassen, der lauschige
Garten und die Spa-Oase mit beheiz-
tem Infinity-Auflenpool, Relax-Lounge,
Ruheridumen, Sauna-Bereich, Fitness-
raum mit Bergblick sowie Massagen &
Wellnessbehandlungen. Perfekt ent-
spannt folgt abends der genussvolle
Hohepunkt aus Vitus Winklers 4-Hau-
ben- und 2-Sterne-Kiiche.

GENIESSEN

Wertvoller Genuss mit besten Zutaten
ist fiir Vitus Winkler keine leere Floskel,
sondern eine Lebensphilosophie, wobei
der raffinierte Einsatz von Kriutern in
seiner innovativen Kiiche eine prigende
Rolle spielt. Seine Kreationen zeigen,
welchen Reichtum die Natur zu jeder
Jahreszeit bietet. Grundlage sind die
natiirlichen Lebensmittel mit ihren un-
vergleichbaren Aromen. Den wiirdigen
Rahmen bildet das mit viel Feingefiihl
neugestaltete Gourmetrestaurant
»Kriuterreich by Vitus Winkler« mit
privatem Extra-Dining-Room samt be-
gehbarem, gldsernen Weinraum. Neu:
Heimeliges Wirtshaus mit ehrlicher, re-
gional verwurzelter Kiiche.

ERLEBEN

Die Pongauer Naturlandschaft rund
um das Genieflerhotel bietet das ganze
Jahr iiber feine Freizeit- und Unter-
haltungsmoglichkeiten. So wandert
oder radelt man im Sommer durch ein
auflergewohnliches Alm- und Berg-
paradies, entdeckt herrliche Panora-
mastra8en oder golft auf nahen Top-
plitzen. Zur weifen Jahreszeit ist die
Skiwelt Amadé mit 760 Pisten-Kilo-
metern rasch erreicht, Mondschein-
rodeln, Schneeschuh- oder Winter-
wandern, Langlaufen und Eislaufen
sind ebenso moglich.

Ausflugstipp: Die Festspielstadt Salz-
burg ist nur 60 km entfernt.

HOTEL

**x*_Kategorie, 45 Betten, DZ, EZ & Suiten, Hotelbar und
Lounge. Wellnessbereich mit beheiztem Infinity-AuBenpool mit
Unterwasser-Relaxliegen und Massagezonen, Biokrau-
tersauna, Aroma-Dampfbad, finnische Sauna, naturinspi-

rierte Ruherdume, Panoramaterrassen mit Outdoor-Lounge,
Indoor-Relax-Lounge mit Teebar, Fitnessraum mit Bergblick. Ver-
leih von Schneeschuhen, Walking-Stécken, Wander-Equipment,
E-Mountainbikes und E-Auto-Ladestation.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung ublicherweise auf Basis GenieBerpension

* Natur-Fruhsttck mit regionalen und saisonalen Produk-
ten, hausgemachten Marmeladen, Eiergerichten u.v.m.

* Abends 3- oder 5-gangiges Menut im Rahmen der Genuss-
Pension.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Gourmetrestaurant »Krauterreich by Vitus Winkler« &
Panoramaterrasse:

2000 Il ®¥X¥ 2HD

Kiiche: »Krauterreich«: 7.30-11 Uhr Fruhstuck, 18-21 Uhr
Abendessen; Sonntag 11-13.30 Uhr Gourmet-Brunch (3 Gange
a 3 Gerichte im Sharing-Dish-Style).

»Wirtshaus«: Do bis Mo ab 18 Uhr, Sa und So auch mittags.
Ruhetage: Dienstag, Mittwoch.

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025 »Top 100 Restau-
rants« (Pl. 7), Schlemmer Atlas »Top 50 Kéche Osterreich 2025«
Rolling Pin »Top 100 Chefs 2025« (PI. 15), Bertelsmann »Koch
des Jahres 2024 — Osterreichx.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN im DZ mit Friihstiick ab € 157,- p. P.
Mit Inklusivleistungen ab € 212,- p. P.

ARRANGEMENTS

MIDWEEK GOURMET SPECIAL

3 UN inkl. kleiner kulinarischer & prickelnder BegriiBung, 1x 5-géngiges
Uberraschungsmenti aus der 4-Hauben-Kiiche im Gourmetrestaurant
»Krauterreich by Vitus Winkler«, 2x 5-gangiges AbendmenU aus der
Haubenklche im Hotelrestaurant, herrliches Frihstlcksbuffet, Entspan-
nung im groBzigigen Wellnessbereich (inkl. Nutzung bis 19 Uhr am
Abreisetag) p. P. ab € 850,-.

GOURMET-TAGE PREMIUM

Buchbar fiir 2 bis 6 UN inkl. kleiner kulinarischer & prickelnder BegriiBung,
einer Flasche Champagner serviert im Wellnessbereich oder am Zimmer,
1x 7-gangiges Uberraschungsmentl aus der 4-Hauben-Kiiche im Gour-
metrestaurant »Krauterreich by Vitus Winkler« inkl. signiertem Kochbuch
»Krauterreich« und Krauterbox, taglich 5-gangiges Abendmend aus der
Haubenklche im Hotelrestaurant, herrliches Frihstlcksbuffet, Entspan-
nung im groBzlgigen Wellnessbereich p. P. ab € 755,-.

GenieBerhotel Sonnhof by Vitus Winkler ****

Vitus & Eva-Maria Winkler

5621 St. Veit im Pongau - Kirchweg 2 - OSTERREICH

T +43 (0) 64 15/ 43 23

sonnhof@vituswinkler.at - www.sonnhof-vituswinkler.at
Betriebsferien: 2. November bis 18. Dezember 2025.
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GENIESSERHOTEL DOLLERER

GOLLING BEI SALZBURG - SALZBURGER LAND

Wahrer Genuss hat Heimat — und zwar bei Familie DOLLERER. Wahrend
kulinarische Hohenfliige in Ddollerers Stammhaus in Golling zuhause sind,
werden Weinliebhaber in Ddollerers Weinhaus in Kuchl gliicklich.

WOHNEN

Die Fassade von Déllerers Stammbhaus,
das ein Genieflerhotel, ein 2-Michelin-
Sterne-Restaurant, ein Wirtshaus und
eine Feine Kost beherbergt, strahlt
Nostalgie pur aus und verweist auf die
iiber 100-jdhrige Geschichte des Fa-
milienbetriebs. Im Inneren prisentiert
sich das Haus quicklebendig und mit
vielen liebevollen Annehmlichkeiten,
wie z. B. dem Alm Spa mit Sauna und
Infrarot-Kabine oder dem »Essbaren
Garten, der sich auf mehreren Ebenen
hinter dem Stammbhaus erstreckt und
zum kulinarisch-botanischen Spazieren
einlddt. Auch die 25 hellen Studios
und Suiten erweisen sich als schénes
Zuhause auf Zeit.

GENIESSEN

Andreas Déllerer, einer der meistaus-
gezeichneten Koche des Landes (u.a.
5 Gault-Millau-Hauben), lidt in Dél-
lerers Restaurant zu einer kulinari-
schen Bergtour, fiir die man weder
Steigeisen noch Outdoor-Bekleidung
benotigt. Seine »Alpine Cuisine« —

a la »Alpine Jakobsmuschel« oder
»Gletscherriibe« — sind hochst ideen-
reiche Interpretationen dessen, was in
den Salzburger Alpen wichst und
von kleinen Produzenten und Bauern
aufgezogen wird. Der Weinkeller ist ein
wahrer Grofiglockner unter seines-
gleichen, und jeder Morgen beginnt
mit einem fulminanten Friihstiick in
»Dollerers Wirtshaus«.

ERLEBEN

Déllerers Stammbhaus ist fiir sich
genommen schon eine kleine Erlebnis-
welt, dazu gesellt sich das nahe,
familieneigene Weinhaus samt Enoteca
mit sagenhaften 400.000 Flaschen, erle-
senen Alimentari u.v.m. Die Tennen-
gauer Naturlandschaft l4dt das ganze
Jahr zu vielseitigen Aktivititen: Golf
auf 15 Plitzen innerhalb von 70 km,
Radfahren, Fischen, Sommer- und
Winterwandern, Langlaufen oder
Skifahren in der Sport- & Skiwelt
Amadé. Auch Salzburg ist nur 25 km
entfernt. Kultur-Tipp: »Kunst & Kuli-
narik Festspiele Golling« (Anfang Juli
bis Ende August, Infos unter
www.festspielegolling.at).

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN im DZ mit Feinkost-Friihstiick € 100,- bis
€ 215,- pro Person.

ARRANGEMENTS

GOURMET-SILVESTER (2 Nachte / 3 Tage - Di, 30. 12. 2025
bis Do, 1. 1. 2026)

2 UN mit Feinkost-Friihstiick wahlbar aus Déllerers Feine Kost,

1 Glas Ddllerers Hausaperitif, 1 traditionelles 3-Gange-Mend in
Dollerers Wirtshaus am 30. Dezember, Déllerers Silvester-Menu
mit Weinbegleitung und Neujahrs-Champagner und Déllerers
Genussmomente pro Person im DZ € 775,-.

GENIESSER-PAUSCHALE ALMWINKEL (1 Nacht / 2 Tage)
1 BegrtiBungs-Glaserl an der Alpin-Bar, 1 UN mit Feinkost-
Frihstlck wahlbar aus Déllerers Feine Kost, 1 Aimwinkel-MenU
in 6 Gangen mit Weinbegleitung in Déllerers Wirtshaus und
Déllerers Genussmomente pro Person im DZ € 235,- bei
Anreise Fr oder Sa bzw. Di bis Do € 225,- (ausgenommen
Feiertage).

Dollerers Stammhaus - GenieBerhotel ****
Restaurant - Wirtshaus - Feine Kost

5440 Golling - Markt 56 - OSTERREICH

T +43 (0) 62 44 / 42 200-0
office@doellerer.at - www.doellerer.at
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HOTEL

****_Kategorie, 50 Betten, Sauna, Infrarot, Ruheraum mit
Sonnenterrasse, Cardio-Gerate, Massage, Seminarraum & Ate-
lier, Alpin-Bar, Feine Kost, nahes Weinhaus mit Enoteca,
Parkplatz. Innenhof mit Terrasse und Weingarten.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung ublicherweise auf Basis mit Feinkost-Friihstick

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE
GenieBer-Friihstiick:

Spezialitaten aus Dollerers Feine Kost oder Andreas Doélle-
rers Feinkost-Fruhstlck Alpine Cuisine in mehreren Gangen.
Déllerers Restaurant:

goo00 (Il XXXXX

Kiiche: Mi. bis Fr. 18—-24 Uhr, Sa. 12-24 Uhr (letzte Reser-
vierung jew. 20.30 Uhr).
Doéllerers Wirtshaus:

¥
oo Il ¥x%
Kiiche: Di. 17-22 Uhr, Mi. bis Sa.12-22 Uhr.

Ausgenommen wahrend der Salzburger Festspiele:
Mo. gedffnet ab 17 Uhr bis nach letzter Vorstellung,
Di. bis So. geodffnet ab 12 Uhr bis nach letzter Vorstellung.

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025: »Top 100 Restau-
rants« (PI. 3), »Bester Kiichenchef« (PI. 3), »Bester Sommelier«
(PI. 1), »Beste Gastgeberin« (PI. 7), Weinkarte Pradikat »Exzel-
lent«. Michelin Osterreich »Alex Koblinger — Sommelier d. J.
2025«, Schlemmer Atlas »Spitzenkoch d. J. 2025«, Rolling Pin
»Top 100 Chefs 2025« (PI. 2), »Gault-Millau-Koch d. J. 2010«.

Fotos: Joerg Lehmann (2), Helge Kirchberger (1), Patrick Langwallner (2), Alexander Maria Lohmann (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

Tageskochkurse mit Andreas Dollerer

Weine und kostliche SchmankerIn in
Déllerers Enoteca sowie Wein- und
Genuss-Events

Hausgemachtes und viele Spezialitaten
in Dollerers Feiner Kost

Catering fiir verschiedenste Anldsse

Weinwerkstatt: Seminare fiir Weinfreunde
und Gastronomiebetriebe

Online Wein einkaufen in Dollerers
Web-Shop auf shop.doellerer.at

Video ansehen

1| 5-Hauben- und 2-Sterne-Kreation Gletscherriibe. 2| Tradition trifft Moderne: das neugestaltete Restaurant. 3| Spitzenkoch
Andreas Dollerer und Gastgeberin Christl Dollerer. 4| Hochste Weinkompetenz ist ein Markenzeichen bei Déllerer. 5| Moderner Wohn-
komfort prdgt die schmucken Zimmer. 6| Genussvoller Blick vom neuen »Essbaren Garten« auf Ddllerers Stammhaus.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Vielfach prémiertes Gourmetrestaurant
Bootshaus mit Seeterrasse

Bestsortierte Weinkarte der Region

Kulinarik-Halbinsel mit Belétage Restau-
rant & Bar sowie Wirtshaus Poststube 1327
im Hotel Post am See 4*S

SeeSpa mit direktem Seezugang & Badesteg

Image-Video Das Traunsee ansehen

TR
P

g o) 4 GOURMET

DAS TRAUNSEE - DAS GENIESSERHOTEL ZUM SEE
TRAUNKIRCHEN / SALZKAMMERGUT - OBEROSTERREICH

See und Berg dienen im DAS TRAUNSEE (alle Zimmer und Suiten mit
Balkon und Seeblick) im Herzen des Salzkammergutes als spektakulédre
Bithne — wunderbar kombiniert mit unverwechselbarer Spitzenkiiche.

WOHNEN

In malerischer Halbinsel-Lage am Traun-
see im Herzen des Salzkammergutes
begrifdt Familie Groller im 4-Sterne-S-
Hotel ihre Giste mit prachtigem Balkon-
Seeblick von allen Zimmern. Neben der
exklusiven Panorama-Suite mit Infinity-
Balkon im Dachgescho®, iiberzeugen
Zimmer und Suiten mit hochwertigem
Design und teilweise direktem Seezu-
gang. Relaxt wird im SeeSpa, ebenfalls
mit Seezugang, samt Beauty- & Kosme-
tik-Bereich mit Massagen, Panorama-
Seesauna, Soft-Sauna, Infrarotkabine,
Marmor-Dampfbad und Eisgrotte. Hide-
away fur Foodies und Freigeister: Die Post
am See mit 21 neuen Zimmern und
Suiten sowie Rooftop-BergSpa.

GENIESSEN

»Mit beeindruckendem Ideenreichtum
verleiht Lukas Nagl seinem sehr regio-
nalen Konzept eine besondere Note.
Dabei bindet er auch gerne Fermentier-
tes ein, ebenso japanische Einfliisse, und
das ganz ohne Produkte aus der Ferne.
Sein Bezug zu den Seen des Salzkam-
mergutes zeigt sich in seinem 5- bis
7-Ginge-Menii«, so Michelin Oster-
reich, die den Spitzenkoch, u. a. auch
»Gault Millau Koch d. J. 2023«, mit
einem Stern sowie dem »Green Star«
auszeichneten. Hochste Qualitit unter-
streicht auch die Ehrung von Head of
Service Katharina Gnigler zur »Gault
Millau Sommeliere 2025«. Kulinarisch
top: Food sharing in der Belétage.

HOTEL

GENUSS FUR HOTELGASTE

* 4-géangiges GenieBer-Abendmend.

****S-Kategorie, 80 Betten, 1 Panorama-Suite, Mini-Suiten —

6 davon mit direktem Seezugang — und moderne Mini-Suiten
»Tagtraum« und »Seensucht« sowie 6 Salzkammergut-Suiten.
Mountainbikes & E-Bikes, SUPs, SeeSpa mit Zugang zum haus-
eigenen Badesteg, Kosmetik- und Beauty-Anwendungen, Fitness-
Studio sowie Massagen. Hausbar. Wochenprogramm mit Yoga,
Breathwork, Plattenfahrten u.v.m. Parkplétze, E-Ladestation.

Ubernachtungspreise sind inklusive Feinschmeckerfrihstiick.
* Feinschmeckerfrihstick mit regionalen Produkten.

ERLEBEN

Kulinarik pur erleben: den Kéchen beim
wochentlichen »Meet the Chefs« tiber die
Schulter schauen, bei »Vom Feld auf den
Teller« die ganze vegetarische Vielfalt ge-
nieflen oder bei den »Schnaps-Stories«
mit Hausherrn Wolfgang Groller ins
Gesprich kommen. Die Naturlandschaft
des Salzkammergutes ermoglicht das
ganze Jahr zahlreiche Aktivititen, Rad-
touren und Wanderungen starten direkt
vor der Hoteltiir. Im eiskalten Seewasser
baden, die Bergluft tief einatmen, bei
Breathwork und Yoga den Geist zu Ruhe
kommen lassen, eine wohltuende Kakao-
Zeremonie erleben oder vom SeeSpa
nach dem Saunagang am eigenen Bade-
steg direkt ins Wasser springen.

UBERNACHTUNGSPREISE

EIN im DZ mit Frihstick ab € 159,50 p. P.

UN im DZ mit Friihstiick & GenieBer-Abendmenii ab

€ 228,50 p. P. Aufpreise fiir Suiten. Alle Zimmer & Suiten
mit Balkon und Seeblick, Kaffeemaschine und Yogamatte!

ARRANGEMENTS

CULINARY SOULS (bis 9. 11. 2025, Anreise So oder Mo,
ab 13. 11. bis 23. 12. 2025, Anreise Do oder Fr)
3 Néachte in einem Seezimmer mit Balkon und Panoramablick, Genuss-

friihstlck mit regionalen Spezialitaten, Dine around im Culinary Cosmos der
Gréller Hospitality: 1x 4-Gang-Abendment im Das Traunsee, 1x Abend-
essen in der Belétage mit sharing kitchen und 1x Abendessen in der Post-
stube 1327 mit Wirtshausmenl — beides im Hotel Post am See u.v.m.

* Die ganze Vielfalt im kulinarischen Kosmos der Groller Hospitality.
Die Belétage mit Casual-dining-Restaurant & Bar sowie das mo-

derne Wirtshaus Poststube 1327 sind nur wenige Schritte vom

Das Traunsee entfernt.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Restaurant Bootshaus:

2000 Il XXX S0

Geoffnet: Do bis Mo ab 18 Uhr; Sa, So und Fei zuséatzlich 12-14
Uhr. Feiern gerne auf Anfrage (bis 130 Personen).

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025: »Top 100 Restau-
rants« (Pl. 8), »Bester Sommelier« (PI. 6), »Beste Gastgeberin«
(PI. 7), Weinkarte Pradikat »Ausgezeichnet«. »Gault-Millau-Koch
d. J. 2023«, Katharina Gnigler »Gault-Millau-Sommeliere d. J.
2025¢«, bestes Restaurant in OO 2025 im Falstaff (99 P). Rolling
Pin »Top 100 Chefs 2025« (PI. 7), Schlemmer Atlas »Top 50 Kéche
Osterreich 2025«, 94 P bei »La Liste 2025«.

BODY & SOUL (28. 9. bis 31. 10. und 6. 11. bis 22. 12. 2025)

4 Néachte in einem Seezimmer mit Balkon & Panoramablick, Genuss-
frihstlck mit regionalen Spezialitaten, taglich 4-Gang-Abendment aus
der Traunseeklche, 1 Flasche Sekt (Groller Hospitality Hausfullung) am
Zimmer, Gutschein im Wert von € 50,— flr eine verwéhnende Massage
oder Behandlung u.v.m.

Preise der Pauschalen (auch wieder im Friihjahr 2026 buchbar)
sowie aktueller Bestpreis auf www.dastraunsee.at

GenieBerhotel DAS TRAUNSEE - Das Hotel zum See ****S
Familie Gréller

4801 Traunkirchen - Klosterplatz 4 - Osterreich

T +43 (0) 76 17 / 22 16

traunsee@groellerhospitality.com - www.dastraunsee.at

Fotos: Christof Wagner (2), Jurgen Schmucking (1), Captif (1), Lupi Spuma (1), Georg Kukuvec (1)

1| Das Traunsee — das Hotel zum See. 2| Die Magie perfekt balancierter Einfachheit: Ma(r)uni, Reinankenkaviar, Gelbe Riibe.
3| Blick vom SeeSpa mit Panorama-Seesauna und Zugang zum Badesteg. 4| Lukas Nagl, »Gault Millau Koch des Jahres 2023«.

5| Herzliche Gastgeber: Familie Groller. 6| Salzkammergut Suite »Tagtraum« — feinster Komfort mit Balkon und Seeblick. Cirque Gourmet 2025/26 115



GENIESSERHOTEL BERGERGUT

AFIESL - OBEROSTERREICH

Zweisamkeit und Genuss abseits vom Mainstream pur verspricht das
BERGERGUT »adults only«, buchbar nur fiir zwei, im Miihlviertel -
kombiniert mit feinen Gourmet-Erlebnissen und exquisiter Wellness.

WOHNEN

Dieses 4-Sterne-S-Hideaway zwischen
Bohmerwald und Donaustrom ist ganz
auf Paare und die Reise zu zweit ausge-
richtet und punktet mit stilvoll roman-
tischem Ambiente, viel Privatsphire
und entspanntem Luxus. Zum Wohnen
stehen topmoderne Suiten in 8 Katego-
rien bereit. Angenehm entspannt wird
in der neugestalteten Wellness mit
Energiemassage-Anwendungen, Privat-
Spa-Bereich, paradiesischem Garten
mit Liegen am Seerosen-Biotop sowie
beheiztem Auflen- samt verbundenem
Innenpool, Sauna-Lounge und Wald-
Spa mit Ruheraum. Tipp: Gourmet-
Camping sowie — ab Ende Oktober

GENIESSEN

»Miihlviertler Mund.Art« — so lisst
sich die raffinierte Kiiche von Thomas
Hofer am besten beschreiben, der bei
seinen verfiihrerischen Kreationen auf
100 %ige Produktqualitit setzt. Der
junge Kochkiinstler verwohnt mit
hinreiflenden Gerichten, wobei er der
regionalen Miihlviertler Kiichentradi-
tion grof3es Augenmerk schenkt. Fiir
das zauberhafte Flair sorgt das neu-
gestaltete Restaurant mit 4-Jahres-
zeiten-Ausblick. Neben einer feinen
Weinauswahl besticht auch die Bier-
kultur. Kein Wunder, befindet sich das
Bergergut inmitten der »Bierwelt-
Region« Miihlviertel und Stidb6hmen.

ERLEBEN

Einfach nur die schonsten Seiten des
Seins in unberiihrter Wald-Natur-
Idylle, weit weg vom (touristischen)
Trubel, oder mit dem E-Bike das ebenso
vertriumte wie naturbelassene Miihl-
viertel erkunden. Vom Hotel fithren
Wander-, Spazier- und Radwege in die
Natur, wihrend sich in der weiflen Jah-
reszeit neben Winter- und Schneeschuh-
wandern vor allem Langlaufen grofler
Beliebtheit erfreut. Sehenswert: idylli-
scher Moldaustausee (10 min), Mu-
seums-, Weber- und Bierstrafle (3-Lin-
der-BierWeltRegion), UNESCO-Welt-
kulturerbe-Altstadt von Krumau, Kul-
tur- und Shoppingstadt Linz (je 45 min)

2025 — 4 zauberhafte Tiny-Houses.

UBERNACHTUNGSPREISE

UN mit allen Bergergut-Highlights, serviertem Friihstiick,
3-Hauben-Dinner und Wellness p. P. ab € 178,- (Doppel-
zimmer) bis € 402,- (Penthouse-Suite).

ARRANGEMENT

MIDWEEK SPECIAL »Fiir zwei«

Von Dienstag bis Freitag, mit besonders viel Raum & Zeit,
Genuss & Entspannung fur uns zwei. Du, ich und ganz viele
Glicksmomente, vom servierten Frihstlck bis zum 3-Hauben-
Dinner in unserer individuellen Lieblings-Variante, im neuen
Wald-SPA oder inmitten der herrlichen Natur des
Bdhmerwaldes hinter dem Haus...

Weiters inkludiert:

* Rabattierter Nachtigungspreis flr 3 Nachte/4 Tage

* Dienstag: Aperitif-Party in der Kiiche

¢ 2 x Massage mit den Bergergut-Expert:innen (25 min)

e Freitag: Wellness(-Verlangerung) am Abreisetag bis in die
Abendstunden

Pro Person ab € 628,- im DZ und ab € 843,- in einer
exklusiven Suite.

GenieBerhotel Bergergut ****S - Familie Piirmayer
4170 Afiesl - Oberafiesl 7 - OSTERREICH

T +43 (0) 72 16 / 44 51

bergergut@romantik.at - www.romantik.at
Betriebsferien: 21. bis 26. Dezember 2025.
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oder 3-Fliisse-Stadt Passau (60 min).

HOTEL

****S-Kategorie, 72 Betten (8 DZ und 27 Suiten), 4 Tiny-
Houses (ab Ende Oktober 2025). NEU: WALD-SPA, beheizter
Innen- & AuBenpool mit Whirl-Nischen, Dampfbader, Saunen
(Indoor & Outdoor), Infrarot & Tepidarium, Fitnessraum, ganz-
heitliche Beauty-, Massage- & Energie-Angebote, groBztgiger
Ruheraum, Lese-Lounge etc. Idyllische Garten mit Seerosen-
Biotop, begehbarer Weinkeller, Abendbar. Hoteleigene E-Bikes
& Vespas zum Verleih. Hauseigene Parkplatze.
Auszeichnung: 1 Lilie im Relax-Guide 2025.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung ublicherweise auf Basis Genielerpension

Kulinarischer WillkommensgruB, serviertes Frihstlck a la

carte.

Nachmittags sUBe Delikatessen aus der Patisserie, Obst, NUs-

se, Bio-Tees, hausgemachte Sirup-Séafte an der Wellnessbar.

* Abends individuelle Dinner-Varianten aus der 3-Hauben-
Kuche zur taglichen Wahl: 5-Gange-Gourmet-Dinner
»MUhlviertler Mund.Art«, »Chefs Table« in 8 Gadngen oder
»Topf- & Brett«-Gerichte fur zwei.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Restaurant mit Wohnzimmerflair und Miihlviertler Stube:

ooo [[] XXX

Kiiche: 11.30-14 und 18-21 Uhr.
Ruhetage variieren.

Weitere Auszeichnungen: Schlemmer Atlas: »Top 50
Kéche Osterreich 2025<«, Rolling Pin »Top 100 Chefs 2024«

Fotos: Joerg Lehmann (2), Bergergut (3), Siegfried Stobich (1)

BERCEGUT

EXTRAS FUR
GENIESSER

Koch- und Brotbackkurse mit 3-Hauben-
Koch Thomas Hofer (ab € 165, p. P)

Jeden Sonntag: Musik-Gourmet-Brunch mit
Live-Musik und feinen Gerichten
Ausgezeichnete Bier-Kompetenz,

Bier-Menii-Begleitung

Idyllisches Wander-, Bike- und I:anglauf-
Gebiet im Nationalparkgebiet »Sumava/
Bohmerwald«, direkt beim Hotel
NEU ab Ende Oktober 2025: 4 romantische
Tiny-Houses

Pauschalen entdecken

o 3 Sl -
1| Gastgeber Eva-Maria Pirmayer und Thomas Hofer. 2| Winter-Idylle und kuscheliger Adults-only-4-Sterne-Superior-Komfort. 3| Uberaus einladend:

Das Restaurant mit seinen groBen Fensterfronten. 4| Mihlviertler »Mund.Art« in Bestform beim tdglichen Dinner-Menii. 5| Zimmer & Suiten in
verschiedenen Designs von 32 m2 bis 160 m2. 6| Zweisamkeit und Winter-Wellness mit Outdoorpool, Sauna-Landschaft & Top Massage-Angebot.




EXTRAS FUR
GENIESSER

0IS Tasting-Menii in 12 Géngen
Carte Blanche in 4 Gédngen

In der Néhe: Bio-Hofladen Hacklbauer,
Olmiihle Haslach, Hofkaserei Rein,
Kleinbrauereien wie Hofstetten,
Stift Schldgl oder Biobrauerei Neufelden,
Keramik Ruprecht und weitere Klein-
manufakturen

»Fernruf 7« Bistro mit Gdstezimmern

Video ansehen

=
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|

Fotos: Andreas Balon (6), Joerg Lehmann (1), Glnter Standl (1), Stefan Kuntner (1)
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GENIESSERHOTEL MUHLTALHOF

NEUFELDEN - OBEROSTERREICH

Der MUHLTALHOF im Herzen der vielseitigen Ferienregion
Miihlviertel bietet sowohl fiir Gourmets wie Kunstliebhaber
viele lohnenswerte Entdeckungen.

WOHNEN

Ein Platz, wie er schoner nicht sein
konnte: Direkt an der Groflen Miihl,
inmitten von Griin und wunderbar
ruhig. Eine gekonnt lassige Mischung
aus Altem, spektakuldr Designtem, zeit-
gendssischer Kunst, regionalen Ein-
sprengseln sowie ausgefallenen Details
mit Aha-Effekt, kontrastreich und
spannend, prigen das Genieerhotel.
Dariiber hinaus sorgt die familiire
Atmosphire auf Anhieb fiir ein wun-
derbares Wohlgefiihl. Fiir entspannende
Momente empfiehlt sich ein Besuch

in der Wellnessarea mit Ruheraum am
Flussufer, Sanarium, Dampfbad und
vielen wohltuenden Behandlungen
(Tipp: vorab Termin vereinbaren).

GENIESSEN

Die unverfilschten, reinen Produkte,
die im Miihlviertel zu finden sind oder
hier wachsen, ihre Verarbeitung und
neue Zusammenfiihrung machen die
Raffinesse und Einzigartigkeit aus, die
die Kiiche des Miihltalhofs auszeichnet.
Hier begeistert 4-Hauben- und 2-
Sterne-Koch Philip Rachinger, der
zuvor in internationalen Weltklasse-
Restaurants titig war, und macht so die
Region auf einzigartige Weise schmeck-
bar. Als perfekter Rahmen dient das
neue, ungemein stylishe Restaurant
»Qis«. Vater Helmut ist gegentiber im
»Fernruf 7« zu finden und widmet sich
in seiner Kochwerkstatt mit gleicher
Hingabe den regionalen Zutaten.

HOTEL

ERLEBEN

Das durch den Bshmerwald mit Bayern
und Tschechien verbundene Miihlvier-
tel gilt als Geheimtipp fiir Entdecker
und feinsinnige Geniefer. Weber-, Mu-
seums- und Bierstraf3e laden ebenso
zum Ausflug wie erstklassige Kunstgale-
rien (Tipp: Galerie Malcom Poynter)
und kleine, vertraumte Ortschaften.
Die sanfte Landschaft erweist sich als
perfekte Kulisse fiir Wanderungen und
Fahrradtouren, im Winter stehen
kleine, feine Skigebiete bereit. Die Re-
gion ist reich an kulturellem Erbe, von
historischen Burgen bis zu handwerk-
lichen Meisterwerken, wie etwa das Tex-
tilzentrum Haslach oder die Kunst-
werkstatt Elfriede Ruprecht-Porod.

UBERNACHTUNGSPREISE

****_Kategorie, 38 Betten. Relaxbereich am Flussufer mit Tee-
und Obstbar, Sanarium, 2 Saunen, Dampfbad.

120 km Mountainbikenetz, E-Bikes, wunderbare Wander-
wege, 4 Golfplatze in 20 Minuten, Fliegenfischen in der GroBen
Muhl, Ruderboote.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung ublicherweise auf Basis GenieBerpension

* Regionales Frihstlcksbuffet.

¢ 4-gangiges Abendmenu aus der Muhlviertler Naturktche inkl.
Gedeck mit Aufstrichen und hausgebackenem Brot.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE
Gourmetrestaurant »Ois« mit offener Schaukiiche:
0000 Il XXXXt B4

Weiters: Gaststube aus 1698, Vier-Jahreszeiten-
Wintergarten.

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025: »Top 100 Restau-
rants« (Pl. 12), Weinkarte Prédikat »Ausgezeichnet«, Schlemmer
Atlas »Top 50 Koche Osterreich 2025«, Rolling Pin »Top 100

Chefs 2025« (PI. 9), Trophée Gourmet 2016 fur »Kreative
Klche«, »Nachhaltigkeits- und Innovationsaward 2020«.

BESONDERHEIT

Fernruf7 neben dem Muhltalhof. Kulinarik-Erlebnisse mit
Helmut Rachinger unter dem Motto »Leute, Feuer, Musiks;
Gastezimmer.

www.fernruf7.at, T. +43 (0) 660 / 650 15 19.

Ganzjahrig: UN mit Miihlviertler Frithstiicksbuffet fiir
2 Personen ab € 184,- im DZ bzw. bis € 361,- in der Suite.

MUHLVIERTEL —
ROMANTIK & GENUSS

GenieBerhotel Miihltalhof ****

4120 Neufelden - Unternberg 6 - OSTERREICH
T +43 (0) 72 82 / 62 58
reception@muehltalhof.at - www.muehltalhof.at

1| Spitzenkoch Philip Rachinger und Fernruf 7-Gastgeber Helmut Rachinger. 2| Stylish: das neue Restaurant »Qis« mit groBer Schaukiiche.
3| Wunderbar entspannen in der Wellness und im vertrdumten Garten. 4| Raffinierte 4-Hauben-Kiiche. 5| Feiner Wohngenuss.

6| Fernruf 7 — eine nostalgische Oase der Entschleunigung mit Essen, Trinken und Musik sowie zauberhafter Ferienwohnung. Cirque Gourmet 2025/26 119



GENIESSERHOTEL LANDHAUS BACHER
MAUTERN IN DER WACHAU - NIEDEROSTERREICH

Bereits seit 40 Jahren pragt das Wachauer Landhaus BACHER
als eines der meistausgezeichneten Restaurants des Landes
die osterreichische Gourmet-Szene maBgeblich mit.

WOHNEN

Im romantischen Landhaus in
Mautern, am Eingang der Wachau und
rund 2 km von Krems, stehen zehn
individuell eingerichtete Komfort-
zimmer im Landhaus-Stil fiir abwechs-
lungsreiche Tage in einer der schonsten
Ferienlandschaften Osterreichs bereit.
Zahlreiche liebevolle Details prigen das
gemiitliche Ambiente, biologische
Matratzen und Vollholzmébel sind
selbstverstdndlich. Familidre Beschau-
lichkeit und hochsten Genuss vereint
allmorgendlich das sagenhafte Friih-
stiick mit besten, itberwiegend regiona-
len Produkten — vorziiglich beraten von
Johanna Stiefelbauer (»Bester Service«,
Falstaff 2016).

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjéhrig: UN mit Friihstiick im DZ € 105,- bis € 140,- p. P;
in der Suite € 175,- p. P;; jeweils + Ortstaxe € 2,50 (Auf-
preis Freitag bis Sonntag € 5,- p. P.); Hunde € 25,- p. H.

ARRANGEMENTS

Pauschalen, wie:

.

.

Weitere Infos auf:

GenieBerhotel Landhaus Bacher
Familie Dorfer-Bacher

3512 Mautern - Siidtiroler Platz 2 - BSTERREICH

T +43 (0) 27 32 / 82 937

info@landhaus-bacher.at - www.landhaus-bacher.at

Betriebsferien: Janner, Februar.
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Spannende und zugleich héchst genussvolle

Wein- & Kulinarikarrangement
Kultur- & Weinarrangement
kleines & groBes Golfarrangement

sowie Tipps fur Hobbykdche und
-kdchinnen: Kochkurstermine

www.landhaus-bacher.at/zimmer

GENIESSEN

4-Hauben-Koch Thomas Dorfer wird als
einer der grof3ten Kulinarikvisionare
Osterreichs gefeiert. Durch japanische
und siidamerikanische Einfliisse erginzt,
findet er stets neue Ideen fur seine mo-
derne und weltoffene Interpretation der
osterreichischen Kiiche. Bereits lange be-
vor es dem Zeitgeist entsprach, war eine
der Stirken die vegetarische Kiiche, der
ein eigenes Ment gewidmet ist. So
heimst er regelmiflig Auszeichnungen
ein — wie Gault-Millau Koch 2009, A-la-
Carte-Kiichenchef 2025, 100 Punkte in
Falstaff oder Spitzenkoch 2025 im
Schlemmer Atlas. Abgerundet wird das
Gesamterlebnis durch einen fantasti-

schen Weinkeller (Bordeaux, Wachau etc.).

ERLEBEN

Die eine Stunde von Wien entfernte
Wachau ist als Weinregion nicht nur
landschaftlich ein Erlebnis. Aufgenom-
men in das UNESCO-Weltkulturerbe
bietet das 35 km lange Donautal mit
seinen historischen Orten, Klostern,
Kirchen und Burgen eine Fiille
kunsthistorischer Kostbarkeiten. Der
Reigen des dichten, teils hochkaritigen
Veranstaltungsprogrammes reicht vom
avantgardistischen Donaufestival bis
zum klassischen Musik-Festival
Grafenegg. Erstklassiges Shopping
bietet die Weinstadt Krems; 4 Golf-
plétze innerhalb von 30 Minuten.
Lesetipp: www.wachaumagazin.at.

HOTEL

Eiergerich-
ten u.v.m.

11.30-19.30 Uhr.

20 Betten. Hervorragend bestuckter Weinkeller. Haus-
programme, Kochkurse flr Hobbykdche. Parkplatze.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung tblicherweise auf Basis mit Friihstiick

e Erstklassiges Frahstick, u. a. mit hausgemachten
Marmeladen, Kuchen, reichhaltigem Buffet, frischen

GenieBer-Pension nur mit Gourmet-Arrangement (individuell
je nach Pauschale) moglich.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE
Restaurant & Gastgarten:

poeo il XXXXX

Kiiche Annahmeschluss: 12-13.30 und 18.30-20.30 Uhr, So

Ruhetage: Mo, Di ganztagig und Mi mittags.

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025: »Top 100 Restau-
rants« (Pl. 2), »Bester Klichenchef« (PI. 1), »Beste Gastgeberin«
(PI. 2), Weinkarte Pradikat »Ausgezeichnet«, Gault Millau »Koch
d. J. 1983 und 2009«, Schlemmer Atlas »Spitzenkoch 2025«,
100 P im Falstaff 2025 (bestes Restaurant in ), Rolling Pin
»Top 100 Chefs 2025« (PI. 1) und »Sous-Chef« 2022,
»Lebenswerk« und »Patissier«-Award 2019, Trophée Gourmet
2017 fur »Kreative Kiiche«, Gault Millau »Service Award 2012«
und Falstaff 2016, San Pellegrino »Unter den 100 besten
Restaurants weltweit« 2012 und 2014.

13,

Fotos: Gunter Standl (4), Lukas Kirchgasser (2), Joerg Lehmann (1)

EXTRAS FUR
GENIESSER

1-tdgige Kochkurse fiir Hobbykdche
Weinkulinarische Tage

Hochkardtige Wein-Events

Einer der besten Weinkeller Osterreichs

Selbstgemachte Marmeladen, Saucen,
Essige, Fonds, Brdnde etc. zum Mitnehmen
oder auch erhéltlich im Online-Shop
»Lisls Genuss Manufaktur«:
www.lisls.at/onlineshop

Video ansehen

1| + 6| Vielfach pramiert und auch bereits zweimal unter den 100 besten Restaurants weltweit: Die raffinierte 4-Hauben-Kiiche.
2| Entrée in eine Welt von hochstem Gourmet-Genuss. 3| Herzliche Gastgeber: Susanne Dorfer-Bacher und Thomas Dorfer.
4| Hubsche Zimmer im Landhaus-Stil. 5| Das elegante GenieBerrestaurant.
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GENIESSERHOTEL KRAINER
LANGENWANG - STEIERMARK

EXTRAS FUR
GENIESSER

Selbstgebackenes Brot

Hausgemachte Spezialitaten
fiir zu Hause (z. B. Marmeladen,
werMUT, Brénde)

GroBe Weinauswahl zu attraktiven
Mitnahmepreisen

Video ansehen

Sl

N

1| Gastgeber und 4-Hauben-Koch: Andreas Krainer. 2| Kleine Genusswelt mit Gourmetrestaurant, Café und Wirtshaus im Wintergarten.
3| Geschmacksintensiv und ungemein kreativ: Die »Neue Steirische Kiche« beim Krainer. 4| Das gemiitliche Restaurant.
5| Gerdumige, teilweise neu gestaltete Komfortzimmer. 6| In neuem Glanz: Die »entSPAnnt«-Saunalandschaft.

Fotos: Nicole Seiser (2), stilschmiede.at/Matthias Thonhofer (3), Joerg Lehmann (1)

Eingebettet in die Naturkulisse der Waldheimat erweist sich
das KRAINER als auf nachhaltigen Genuss fokussiertes Hotel mit
feinfithligem Augenmerk auf die »Neue Steirische Kiiche«.

WOHNEN

Dieses 4-Sterne-Genieflerhotel erweist
sich in allen Belangen als wunderbar
familidr. Das zeigt sich auch in den
modernen, teilweise neu gestalteten
Zimmern, bei denen Seniorchef
Hermann Krainer das Holz aus den
eigenen Wildern veredelte und mit
modernem Charme und historischen

Details iiberaus gelungen kombinierte.

Die umfangreich renovierte
»entSPAnnt«-Saunalandschaft hilt
Biosauna, Dampfbad sowie Ruheraum
mit Wasserbetten zum Relaxen bereit.
Eine Klasse fiir sich ist ebenso der
bestens bestiickte Weinkeller, der auch
fiir Verkostungen bereitsteht.

GENIESSEN

Andreas Krainer setzt in Zusammen-
arbeit mit Miirztaler Bauern auf den
Slow-Food-Gedanken — und dies in fan-
tastischer 4-Hauben-Qualitit. Regionali-
tdt, Bio, Fair Trade und Peter Roseggers
Waldheimat sind die Eckpfeiler des
»Wald & Heimat«-Meniis, eine Art
»Neue Steirische Kiiche«. Seine Gerichte
bringen die kulinarische Tradition des
Landes zum Ausdruck und werden zu-
gleich mit viel Fantasie neu interpre-
tiert. Zum Genussrefugium gehoren un-
ter anderem noch das Café mit hauseige-
ner Konditorei, der moderne Wintergar-
ten mit zeitgemifler Wirtshauskiiche,
Pasta und heimischen Fischgerichten,

und die originelle »feiaKuchl« im Garten.

HOTEL

**xx_Kategorie, 30 Betten. »entSPAnnt« Saunalandschaft, u. a.

ERLEBEN

Die Hochsteiermark bietet viele
lohnenswerte Ausflugsziele. Ganz in der
Nihe liegt Peter Roseggers Waldheimat,
sehenswert sind auch das Brahms-
museum oder das Sidbahnmuseum in
Miirzzuschlag. Wanderer und Radfah-
rer finden prichtige Tourenmdoglich-
keiten auf der Schneealm oder der Rax
und den Fischbacher Alpen. Wihrend
den Wintermonaten stehen familiire
Skigebiete in Niederalpl, Veitsch und
am Semmering bereit, oder man ge-
nieft die Ruhe bei romantischen Win-
terspaziergingen.

Ganzjahres-Tipp: Die Glasbliserei Kai-
serhof in Neuberg/Miirz lohnt einen
Besuch.

UBERNACHTUNGSPREISE

mit Biosauna mit Aromatherapie. Begehbarer Weinkeller mit
Vinothek, Kaffeehaus mit Orangerie, hauseigene Konditorei, im
Sommer mit hausgemachtem Eis. Modern ausgestatteter Semi-
narraum fur bis zu 50 P Kulinarisches Veranstal-'tungsprogramm
Uber das ganze Jahr mit Kichenpartys, Weindegustationen,
»Dry-aged«-Grillabenden, Kochkurse — etwa in der originellen
»feiaKUCHL« im Garten. Parkplatze.

GENUSS FUR HOTELGASTE
Buchung ublicherweise auf Basis Friihstlick
GenieBer-Halbpension ab 3 Nachten buchbar.

* Feines Fruhstucksbuffet im Wintergarten mit regionalen Pro-
dukten, selbstgebackenem Brot und Geback, hausgemach-
ten Marmeladen u.v.m.

A LA CARTE auch fiir auswartige Gaste
Restaurant mit gemitlichen Logen, Stiiberl mit
Kachelofen und »Speis«:

GEE0 I XXXt e &

Kiiche: Do bis Sa 18.30-20.30 Uhr.
Ruhetage: So bis Mi.

Wirtshaus im Wintergarten:

e

Kiiche: Di bis Sa 11.30—14 Uhr und 18-21 Uhr.
Ruhetage: So, Mo.

Weitere Auszeichnung: Rolling Pin »Top 100 Chefs 2025«.

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick im DZ pro Person € 98,- bis € 115,-
GenieBer-Halbpension ab 3 Nachten buchbar:
Aufpreis 4-géangiges Abendmenii pro Person € 54,-.

ARRANGEMENTS

GENIESSER-WOCHENENDE

Genussvolle Tage in der Waldheimat inkl.

« 2 Ubernachtungen mit Friihstiick

e 1. Abend: 4-gangiges Wirtshausmenu im Wintergarten und ein Glas
Bohnapfel-Schaumwein zum Aperitif

¢ 2. Abend: »Wald- & Heimat«-Menu in 6 Gangen im GenieBerrestaurant
und ein Glas hausgemachtem werMUT zum Aperitif

P. P. im DZ Kategorie »Waldheimat« bei Doppelbelegung € 405,-.

ONE-NIGHT-KRAINER

Kulinarische Entdeckungsreise in der Waldheimat inkl.

« 1 Ubernachtung mit Frilhstiick

* hausgemachtem werMUT zum Aperitif

« 6-gangiges Uberraschungsment im GenieBerrestaurant mit
Weinbegleitung (optional)

p. P. im DZ Kategorie »Waldheimat« bei Doppelbelegung € 265,-.

GenieBerhotel Restaurant Café Krainer **** - Familie Krainer
8665 Langenwang - Grazer Str. 12 - OSTERREICH

T +43 (0) 38 54 / 20 22

restaurant@hotel-krainer.com - www.hotel-krainer.com

Cirque Gourmet 2025/26 123



GENIESSERHOTEL DER WILDE EDER
ST. KATHREIN AM OFFENEGG - STEIERMARK

Der Naturpark Almenland, das groBte zusammenhédngende
Almweidegebiet Mitteleuropas, ist die Heimat des in allen Belangen
ungemein vielseitigen GenieBerhotels Der WILDe EDER.

WOHNEN

Was fiir eine Aussicht! Im idyllischen
Ortchen St. Kathrein am Offenegg liegt
dieses in allen Belangen sympathische
4-Sterne-Hotel auf 972 Meter Seehohe.
Moderner Komfort und eine liebevolle
Note zeichnen die Zimmer verschie-
dener Kategorien, das Chalet, die zwei
Schokoladen-Suiten, die Panorama-
Suite sowie das Loft »Vogelnest« aus.
Der weitldufige WILD-Kriuter-Spa ladt
mit Panorama-Hallenbad, Saunaland-
schaft sowie zahlreichen wohltuenden
Behandlungen, Massagen und Bidern
zum Entspannen ein, wihrend sich
Naschkatzen im »Schokoladen-Him-
mel« rasch wie im Paradies fiithlen.

GENIESSEN

Das Restaurant »ZeitRAUM« des
kochenden Gastgebers Stefan Eder ist
die spektakulire Biihne fiir ebenso
auflergewohnlich wie hochkaritige
Gourmeterlebnisse — ungemein fanta-
sievoll wie auch originell und ausge-
zeichnet mit 1 Michelin-Stern und

3 Gault-Millau-Hauben. Geboten wird
eine aulergewohnliche, regionale Kuli-
narik mit besten Zutaten, die zugleich
durch einen weltoffenen Entdeckergeist
geprigt ist. Nicht entgehen lassen sollte
man sich natiirlich die himmlischen
Desserts der 3-fachen Patissiere des Jah-
res Eveline Wild.

Tipp fiir Genief3er: der verfiihrerische
Online-Shop www.eveline-wild/shop.at

ERLEBEN

Das Genieferhotel liegt im Herzen des
steirischen Naturparks Almenland und
ist optimaler Ausgangspunkt fiir
abwechslungsreiche Streifziige. Diese
Ferienregion bildet die malerische
Kulisse fur grenzenlose Wander- und
Radtouren, Golfpartien und viele
weitere sportliche Aktivititen. Der
Winter ist gepriagt von Romantik beim
Skifahren im kleinen, feinen Gebiet,
Langlaufen, Rodeln, bei Schneeschuh-
oder Vollmondwanderungen. Einen Be-
such lohnen auch nahe Manufakturen
sowie spannende Ausflugsziele, etwa
Katerloch, hingende Girten der Sula-
mith oder Heimatmuseum Rauch-
stubenhaus.

UBERNACHTUNGSPREISE

Ganzjahrig: UN mit Friihstiick im DZ ab € 140,- p. P.
UN mit GenieBerpension im DZ ab € 150,- p. P.

ARRANGEMENT

. |

EssenSZEIT (buchbar Donnerstag
bis Montag)

2 Nachte mit Eders GenieBerpension
inkl. 1x ZeitRAUM-Men( Fine Dining by
Stefan Eder und 1x Almo-Dry-Aged-
Beefsteak (beides abends im Zuge der
GenieBerpension)

pro Person im Doppelzimmer »klein
und fein« ab € 484,-, im Panorama-
Doppelzimmer ab € 504,—, in der
Junior-Suite ab € 524,-, in der Suite
ab € 574,-, im Loft »Vogelnest«

GenieBerhotel Der WILDe EDER ****

Stefan Eder & Eveline Wild

8171 St. Kathrein am Offenegg - Dorf 3 - OSTERREICH
T +43 (0) 31 79 / 82 35-0

info@der-wilde-eder.at - www.der-wilde-eder.at
Betriebsferien: siche Website.

ab € 704,- bzw. im Chalet ab € 644,-

HOTEL

****_Kategorie, 48 Betten und 1 Chalet; alle Zimmer, 5 Junior-
Suiten (tw. mit Badewanne im Zimmer) und eine Panorama-Suite
mit Balkon sowie neu Loft »Vogelnest«. 500 m? Wellness, u.a. mit
Panorama-Hallenbad, finnischer Sauna, Infrarot-Kabine, Dampf-
bad, Biosanarium, Ruheraumen, Krautergarten, Fitnessraum,
Behandlungen, Badern, Kosmetik etc. Hausbar. Gratis Walking-
stocke und Ruckséacke fur den Aufenthalt. Kostenloses WLAN.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung (blicherweise auf Basis GenieBerpension

Reichhaltiges Buffetfrihstuck.

Mittags Suppe & Salatbuffet, stiBe Kleinigkeiten am Nachmittag.
5-gangiges Gourmetmenut am Abend.

Zitronenwasser, Tees und Séfte im »WILD-Krauter-Spax.
Granderwasser im ganzen Haus u.v.m.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Restaurant ZeitRAUM & Hotelterrasse im Sommer:
4% '/ L
GRL |[[| ®XRKK 345
Wirtshaus:
m
Kiiche: Fine Dining: Mo, Fr, Sa ab 18 Uhr. Regionales 5-gangi-

ges AbendmenU sowie Auswahl aus der Steakkarte taglich 18—
19.30 Uhr. Kaffee, Tagestortchen und Pralinen taglich 11-17 Uhr.

Weitere Auszeichnungen: Schlemmer Atlas »Top 50 Kéche
Osterreich 2025«, Rolling Pin »Top 100 Chefs 2025«, Konditor-
Weltmeisterin, »Patissiere des Jahres 2018« bei Gault Millau
und Rolling Pin und 2022 im Schlemmer Atlas.

Fotos: Karl Schrotter (5), Rene Strasser (2)
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EXTRAS FUR
GENIESSER

Shop mit hausgemachten Pralinen und

Schokoladen, Edelbrénden, Tees u.v.m.

(»Schokogenuss« auch im Online-Shop
bestellbar, www.eveline-wild.at)

Kréutergarten mit lauschigen
Riickzugsorten

Grill- und Kochkurse mit Stefan Eder
und Backkurse mit Eveline Wild

Video ansehen

1| Fine-Dining auf Top-Niveau. 2| Modernes Design prdgt Komfortzimmer und Suiten. 3| Top-Patissiére Eveline Wild und Spitzen-
koch Stefan Eder. 4| Sundhafte, siiBe Verfihrung: die grandiosen Pralinen (auch online bestellbar). 5| Tolle Panoramalage:

124 Cirque Gourmet 2025/26 Der WILDe EDER im Naturpark Almenland. 6| »Taste the moment« ist das vielversprechende Motto im neuen Restaurant »ZeitRAUM«.



EXTRAS FUR
GENIESSER

Kochschule by Gaggenau

Gourmetabende mit anwesenden
Produzenten und Winzern

Feinkostladen »Mein Bruder der Koch«
mit auBergewdhnlicher Produktpalette

Kochbuch-Serie »Die Jahreszeiten-

Kochschule«

Video ansehen

1| Gastgeber Richard und Sonja Rauch. 2| Liebevoll gestaltete Zimmer und Suiten.
3| + 6| Spitzenkiche fur feinsten Gaumen- und Augenschmaus. 4| 4-Hauben-Restaurant »Geschwister Rauch«
(vormals Steira Wirt). 5| Nostalgisches Flair prdgt die zauberhafte Villa Rosa.

Fotos: Joerg Lehmann (3), Adler & Wald (2), Ingo Pertramer (1)
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GENIESSERHOTEL VILLA ROSA & RESTAURANT GESCHWISTER RAUCH
BAD GLEICHENBERG - STEIERMARK

Die VILLA ROSA, ein zauberhaftes Boutique-Hotel, bildet die
perfekte Erganzung zum vielfach ausgezeichneten Gourmetrestaurant

WOHNEN

So duftig und geborgen wie der
hiibsche Garten prisentiert sich auch
die aus dem Jahre 1913 stammende
Jugendstil-Villa, die nach behutsamer
Restaurierung lissiges, weltoffenes
Design mit raffinierten Komfortdetails
und behutsam integrierten, histori-
schen Elementen kombiniert. Heute
beherbergt sie sechs mit viel Gefiihl
ausgestattete Doppelzimmer und zwei
Top-Suiten sowie die »Jahreszeiten-
Kochschule«. Hochste Qualitit zeichnet
auch das durchwegs in Etageren ser-
vierte Frithstiick aus (gegen Aufpreis:
4-Hauben-Gourmet-Frithstiick mit
raffinierten Brunch-Gerichten).

der Geschwister Rauch.

GENIESSEN

Die Geschwister Sonja und Richard
Rauch tibernahmen das einstige
Dorfwirtshaus 1999 und verwandelten
es schrittweise in eine der fithrenden
Feinschmecker-Adressen Osterreichs.
Die Kiiche von Richard Rauch ist
zutiefst steirisch verwurzelt, ohne dabei
aber den Blick iiber den Tellerrand auf
die Alpe-Adria-Region zu vernachlissi-
gen. Und sie schafft eindrucksvoll den
Spagat zwischen erdiger Wirtshaus-Tra-
dition und lustvoll kreativer Fantasie
mit héchsten Gourmetanspriichen.
Schwester Sonja ist als herzlich-char-
mante Gastgeberin und profunde
Weinexpertin die perfekte, kongeniale
Partnerin.

HOTEL

**x*_Kategorie, 6 DZ und 2 Suiten, mit Balkon; Check-out bis

ERLEBEN

Trautmannsdorf liegt im Weinbau-
gebiet Stidoststeiermark mitten im
steirischen Vulkanland mit sanften
Hiigeln und Thermalquellen, nur
wenige Kilometer vom Kurort Bad
Gleichenberg entfernt. Ausfliige fithren
zur Riegersburg, zum Schloss Kornberg
oder Schloss Kapfenstein und in die
herrlichen Weinregionen, beispielsweise
Straden, die Klocher Weinstrafle und
die nicht allzu weit entfernte Siidsteier-
mark. Highlights fiir Genief3er sind
Besuche bei Richard Rauchs ausge-
wihlten Lieferanten und Spitzenpro-
duzenten — Radfahren und Wandern
sorgen fiir den sportlichen Ausgleich.

UBERNACHTUNGSPREISE
Ganzjahrig: UN mit Friihstiick p. P. im DZ € 125,; in der

11 Uhr. Jahreszeiten-Kochschule. Fur kleine Seminare,
Meetings, Hochzeiten etc. kann Kochschule oder ganzes Hotel
gebucht werden. E-Bikes und E-Ladestation gegen Gebuhr.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung auf Basis mit GenieBer-Frihstiick

« Alle hausgemachten oder von ausgewahlten Manufakturen
stammenden Spezialitdten werden auf Etageren serviert.

* Aufpreis: 4-Hauben-Gourmet-Frihstick mit Brunch-Gerichten
€ 29,—.

GenieBer-Pension nur mit Gourmet-Arrangement im Restaurant

(individuell je nach Pauschale) moglich.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

Restaurant:

44y .
2000 (| XXXXt &=
Kiiche Annahmezeit: 17.30-19 Uhr
Wirtshaus:

oo ||
Kiiche Annahmezeit: 11.30-13 Uhr. Ruhetage fiir beide: April
bis Oktober: So, Mo; November bis Marz: So, Mo, Di

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025 »Top 100 Restau-
rants« (PI. 31), »Bester Sommelier« (PI. 9), Weinkarte Pradikat
»Exzellent«, Schlemmer Atlas »Top 50 Kéche Osterreich 2025«
und »Sommeliére Osterreich 2025«, Rolling Pin »Top 1"00 Chefs
2025« (PI. 4), Bertelsmann »Sommeliere d. J. 2024 — Osterreichs,
»Gault-Millau-Koch d. J. 2015«.

Hof-Suite € 140,- bzw. in der Panorama-Suite € 170,-.
Aufpreis »Richard-Rauch-Gourmet-Friihstiick« € 29,— p. P.

ARRANGEMENT

GAUMENFREUNDE-PACKAGE (1 Nacht / 2 Tage,
ganzjahrig buchbar)

1 Ubernachtung im GenieBerhotel Villa Rosa inkl.
¢ Willkommensaperitif

¢ 5-Gang-Menu aus der kreativen 4-Hauben-Gourmetkiche mit korres-

pondierender Weinbegleitung
* serviertes GenieBer-Fruhstuck bis 10.30 Uhr
pro Person € 299,- im Doppelzimmer,
pro Person € 314,- in der Hof-Suite bzw.
pro Person € 344,- in der Panorama-Suite.

GenieBerhotel Villa Rosa **** & Restaurant Geschwister Rauch

Sonja & Richard Rauch

8343 Bad Gleichenberg - Trautmannsdorf 6 - OSTERREICH
T +43 (0) 31 59/ 41 06

office@geschwister-rauch.at - www.geschwister-rauch.at
@geschwister.rauch - [l @geschwister-rauch
Betriebsferien: 2. Janner bis 3. Februar 2026.
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GENIESSERHOTEL & WEINGUT SATTLERHOF

GAMLITZ - STEIERMARK

Inmitten der malerischen Siidsteiermark verbirgt sich mit dem
SATTLERHOF ein kleines Ferienjuwel, das Gourmetreisende ebenso
willkommen heiBt wie Weinfreunde und Ruhesuchende.

WOHNEN

Mit grof8er Freude heifdt Familie Sattler
ihre Gidste im 4-Sterne-Genieflerhotel
inmitten von griinen Wiesen und Wein-
reben willkommen. Geboten werden
nicht nur eine idyllische Kulisse und
Entspannungsangebote, sondern auch
herzlich-personliche Betreuung, tiefe
Gastfreundschaft und ganz viel Lebens-
freude. Bei der Unterkunft wihlt man
zwischen gemiitlichen Zimmern im
Hotel oder den neugestalteten Zimmern
und Suiten im Landhaus — mit herr-
lichem Blick in die einzigartige Wein-
landschaft. Nur ein paar Schritte weiter
genief3t man die Moglichkeit, im be-
heizten Swimmingpool und der Sauna-
hiitte zu entspannen und abzuschalten.

UBERNACHTUNGSPREISE

UN mit regionalem Friihstiicksbuffet je Saison p. P. € 67,—
bis € 114,- im GenieBerzimmer, € 104,- bis € 146,- im
Landhauszimmer, € 124,- bis € 172,- in der Landhaus-
suite, € 144,- bis € 204,- in der Panoramasuite.

Attraktive Pauschalen auf www.sattlerhof.at

FAMILIEN-
WEINGUT

GENIESSEN

Das Genieflerrestaurant mit sanfter,
kreativer 3-Hauben- und 1-Sterne-
Kiiche sowie das Wirtshaus mit boden-
stindigen und modernen Gerichten
lassen jedes Kulinarikherz jubeln. Anna
und Markus Sattler ssmmelten Inspira-
tion auf der ganzen Welt — liebevoll
umgesetzt werden ihre Erfahrungen
jetzt daheim am Sattlerhof. Dort kreiert
Markus mit viel Lebensfreude und Ein-
fallsreichtum besondere Gerichte —
regional, nachhaltig und mit dem gewis-
sen Etwas. Anna hat ihre Service-Exper-
tise bei den Besten erworben. Thre wert-
vollen Einblicke lasst sie jetzt zu Hause
einfliefen. Vater und Patron Hannes
Sattler steht mit Rat und Tat zur Seite.

ERLEBEN

Landschaftlich zihlt die an der Grenze
zu Slowenien verlaufende Stidsteier-
mark zu den reizvollsten Weinbauregio-
nen Europas. Entsprechend beliebt sind
Weingartenwanderungen — am besten
mit genussvollem Picknick-Korb von
Familie Sattler, Radtouren oder Pano-
ramafahrten, wobei die Strafle bisweilen
die romantische Staatsgrenze bildet.
Golfer finden in der ndheren Umge-
bung entsprechende Moglichkeiten.
Lohnenswerte Ausfliige fithren ins
benachbarte Slowenien, in die maleri-
sche Landeshauptstadt Graz (UNESCO-
Weltkulturerbe, 50 km) oder zu zahl-
reichen, nahen (Gourmet-)Manu-
fakturen.

HOTEL

****_Kategorie, 30 Betten im Hotel und Landhaus. Beheiztes
Schwimmbad in den Weinbergen; Saunahitte. Weinkeller-
besichtigungen, Weingartenbegehungen und Degustationen.

GENUSS FUR HOTELGASTE

Buchung tblicherweise mit Paket — kombiniert mit Abendessen im
Wirtshaus und GenieBer-Restaurant.

GENUSS auch FUR AUSWARTIGE GASTE

GenieBer-Restaurant (1. 5. bis 2. 11. gedffnet):

goo Il XXt =

EXTRAS FUR
.; GENIESSER

Weinverkostungen und Kellerfiihrungen,
Ab-Hof-Verkauf im Spitzenweingut
(Mo bis Sa 10-18 Uhr)

Weingut Online-Shop:
www.sattlerhof.at/shop

Picknickkorb mit Backhendl und
Sauvignon Blanc fir eine idyllische Rast
in den Weinbergen

Kiiche: 18 oder 19-20.30 Uhr. Ruhetage: So, Mo, Do.
Wirtshaus & Weingarten-Terrasse: n

Kiiche: 12-20.30 Uhr. Ruhetage: Mérz, Apr., Nov. & Dez. Mo, Di;
Mai bis Ende Okt. Mo.

Weitere Auszeichnungen: A la Carte 2025: »Top 100 Restau-
rants« (Pl. 68), Weinkarte Pradikat »Ausgezeichnet«. Rolling Pin
»Top 100 Chefs 2025« (PI. 12) + »Newcomer of the year«.

100 % Sudsteiermark heiBt die Quali-
tatsgarantie von den Briidern Andreas
(rechts im Bild) und Alexander Sattler
(links), die eines der besten Weinguter
des Landes betreiben.
Vielfach pramiert setzt die Winzerfami-
lie auf biodynamischen Weinbau mit
Handarbeit und selektiver Handlese.
Die Riedenweine Kranachberg, Trink-
aus, Pfarrweingarten, Kapellenwein-
garten und Sernauberg zahlen zu
den Top-Sauvignons, die »Gamlitzer
und Eichberger Ortsweine« betonen
stolz ihre Herkunft.

GenieBerhotel Sattlerhof **** - Hannes Sattler

8462 Gamlitz - Sernau 2 A - Osterreich

T +43 (0) 34 53 / 44 54-0

restaurant@sattlerhof.at - www.sattlerhof.at
Betriebsferien: Mitte Dezember 2025 bis Anfang Marz 2026.

Familienweingut Sattlerhof - Andreas & Alexander Sattler
8462 Gamlitz - Sernau 2 - OSTERREICH

T + 43 (0) 34 53/ 25 56

weingut@sattlerhof.at - www.sattlerhof.at
Offnungszeiten: Marz bis November Mo—-Sa 10-18 Uhr;
Dezember bis Februar nach Voranmeldung.

_o-'""f.

Fotos: Conversion Club (2), Robert Herbst (1), Sattlerhof (2), Josef Krassnig (1), Kénigshofer (1)

1| Thomas Ferrand und Anna Ferrand-Sattler, Janja Marcic und Markus Sattler. 2| Was fiir eine Lage inmitten der siidsteirischen Weinlandschaft.
3| Raffinierte Sterne-Kiche mit besten Produkten der Umgebung. 4| Ried Trinkaus — fulminante 100 (!) Punkte im Falstaff-Weinguide 2024/25.
5| Zimmer und Suiten (im Bild: Panorama-Suite) mit modernem Komfort. 6| Stilvoller Rahmen fir die Gourmet-Kreationen.
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BELEBT JEDEN

GENUSSVOLLEN

Natiirliches Mineralwasser aus Osterreich.
Romerquelle: Belebt jeden neuen Moment.

© 2025 Romerquelle Trading GmbH



