ISSN 1847-7682

Orte, Platze, Erlebnisse
und Veranstaltungen mit

ganz viel Charme.

NATUR
SCHATZE

Paradiesische Garten.
Geheimnisvolle Unterwelten.

Mittelalterfeeling
im griinen Hinterland.

GENUSSREICH

GroBe Kulinarikstrecke mit Tipps,
News und Infos zu Spitzenproduzenten,
Spezialititen, Restaurants, Konobas,
Bars und Weingiitern.

Extra
Service
MEHR ALS 220

SPANNENDE
KULINARISCHE
ADRESSEN!

AGATZIN

026 / No.26




MAISTRA

HOSPITALITY
GROUP

dobro dosli!

ROBB REPORT

LIEBE FREUNDE UND GASTE

Was fir ein fantastisches Zitat und noch
dazu im Robb Report, einem der interna-
tional renommiertesten  Style-Magazine.
Nachdem bereits die New York Times
Uber Istrien von »truffles in paradise« ge-
schwarmt hat, wird die Adria-Halbinsel der-
zeit offensichtlich von der ganzen Welt ent-
deckt.

Mit SITE und MARITZ organisieren nun
sogar die beiden berlihmtesten amerikani-
schen Travel Incentive Agencies ihre exklusi-
ven Touren zu uns. Istrien hat sich in diesen
stlirmischen Zeiten als auBergewdhnliches
Reiseziel zum Innehalten und GenielBen
etabliert - und das fiir h6chste Anspriiche.

Vielleicht liegt dieser Erfolg darin, dass
unsere touristischen Visionen den Begriff
PREMIUM schon immer viel umfassen-
der gesehen haben als generell Ublich. Die
bestandige Verbesserung der Qualitat in
allen Bereichen war stets das Leitmotiv,
fest verwurzelt mit Geschichte, Landschaft
und einer intakten Umwelt - ausgerichtet
Uber Generationen hinweg in die Zukunft.
Viele unserer Projekte setzen auf Nachhal-
tigkeit. Um nur einige zu nennen: Recycling-
Wassermanagement, okologische Landwirt-
schaft mit Food-to-Table-Initiativen, biolo-
gischer Weinbau und die Renaturierung der
Kustenzonen.

[strien

Die vielleicht beste kleine Region Europas.”

So bilden heute eine vitale Landwirt-
schaft und die Fischerei mit einer Fllle von
regionalen Spezialitdten eine Basis fur die
ungewohnlich vielfaltige Kiiche, die von der
urigen Konoba bis zum Sternerestaurant
authentisch und echt ist. An den Kiisten und
im griinen Hinterland.

Urlauber baden in absolut sauberem Meer,
wie eindrucksvolle 69 »Blaue Flaggen« als
offizielle Auszeichnung bestétigen. Und das
lassige Design von exquisiten Boutiqueho-
tels und Weinglitern verbindet sich harmo-
nisch mit einer jahrtausendealten Kultur.

Das ISTRIEN MAGAZIN ist schon lange ein
einflihlsamer Reiseflihrer und Wegbegleiter
fir Besucher aus Deutschland, Osterreich
und der Schweiz. Seit 26 Jahren ladt es mit
gut recherchierten Informationen und ver-
lasslichen Empfehlungen ein, die Region
von ihren schonsten Seiten zu erleben.

So présentieren wir in dieser Ausgabe ma-
gische Platze fir unvergessliche Momente,
streifen durch historische Parks und wagen
uns in geheimnisvolle Unterwelten. In wel-
chen Konobas die Redaktion selbst gerne
einkehrt, darf ebenso wenig fehlen wie das
Verkosten von ausgezeichneten Winzersek-
ten und vielen weiteren Kostlichkeiten. Na-
tirlich ist auch die bewahrte Ubersicht der

WIR SIND STOLZ AUF UNSERE BUSINESSPARTNER

Offizieller Partner

besten kulinarischen Adressen Teil dieses
Magazins. Jede Einzelne geprift und einen
Besuch wert. Warum es so viele sind? Ganz
einfach: weil es sich lohnt, die Adria-Halb-
insel immer wieder zu besuchen, zu erfahren
und Neues kennenzulernen.

Eine richtig schone Zeit in Istrien!

Denis Ivo3evi¢
General-Manager TVB Istrien

TOURISMUSVERBAND ISTRIEN
WWW.ISTRA.HR
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Mikrokosmos Istrien.
537 km Traumkuste (Foto: Rovinj)
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vun) bilden reizvolle Kontraste.

Da und dort lassen sich Land und
Leben auf das Feinste geniefen,
bei Winzern, Olivendlproduzenten
und Bauern, in familidren Konobas
und erstklassigen Restaurants.
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Wasserparks flr Gro3 und Klein.
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Die Altstadt von Poreé
Eine Aufnahme des slowenischen
Fotografen Peter Polic, dramatisch

in Szene gesetzt. Altstadtgassen
und Meerpromenade eignen sich
perfekt zum Flanieren.

FOTOS: Adobe Stock/Polic (1), Benvenuti (1), Paljuh (1), Standl (3)
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NACH DER UBERGABE IHRES BURGEN-
LANDISCHEN 2-STERNE-RESTAURANTS
»TAUBENKOBEL« AN DIE NACHSTE
GENERATION ENTDECKTEN EVELINE UND

WALTER ESELBOCK IHRE LIEBE ZU ISTRIEN.

UND PROMPT WURDE IHR GENUSS-
REISEFUHRER ZUM BESTSELLER.

er Begriff »schillernd« ist wohl noch Un-
Dderstatement flir das Gastronomenduo,

das mittlerweile zwei Gastevillen an der
Adria flhrt und mehrmals im Jahr fur langere
Zeit im Suden wohnt. Als Autodidakt schaffte
Walter Eselbock das Kunststlick, sich in der
absoluten Elite der Gastronomie zu etablieren.
»Koch des Jahres« im Guide Gault Millau und
zwei Michelin-Sterne sprechen fiir sich. Oder
besser: fiir ihn und seine Frau Eveline, die nicht
nur als perfekte Gastgeberin, sondern auch
als feinfiihlige Gestalterin des Relais & Chate-
aux-Boutiquehotels »Taubenkobel« Malstabe
setzte. Mehr durch Zufall, daflir umso intensiver,
hat sich das kongeniale Duo vor einigen Jahren
in die Halbinsel Istrien verliebt.

Im Februar 2025 brachten die beiden ein Buch
Uber ihr ganz personliches Paradies heraus,
ein Reiseflhrer mit einer Fille an Empfehlun-
gen. Keine austauschbaren Adressen, sondern
selbst erlebte und geschatzte Insider-Tipps.

WARUM GERADE ISTRIEN? HABEN
WIR DIE BEIDEN FEINSPITZE GEFRAGT

Istrien steht fiir all das, was wir im Taubenkobel
in jahrelanger Arbeit umsetzen wollten. Mit Pro-
dukten von allerhochster Qualitat, von denen
die meisten vor der Haustlre zu finden sind.
Dazu zahlen Truffel, Olivendl, Fisch, Fleisch und
naturlich Wein.

Auch gibt es hier mittlerweile eine Vielzahl an
Restaurants, die mit ihren lokalen Produkten
unbeschreiblich gute Gerichte zubereiten.”

ISTRIEN
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BUCHTIPP »Unser Istrien« von Walter und
Eveline Eselbock, 160 Seiten, ISBN: 978-3-99001-800-2,
2025 erschienen im Verlag www.edition-a.at

3 TIPPS von vielen

KUNST

Nahe Rovinsko Selo befindet sich -

das Studio von Tomislav Brajnovi¢, der B— " . —— e ———. e v =
im Pop-Art-Stil Videos, Fotos und Ma- - S = " s - i ——
terialien bearbeitet und verandert.

ONCE {N'A LYFET¢ME STARTS'HERE

POREC * UMAG

KONOBA

Die Konoba Dolina in Gradinje bei
Livade ist ein Familienlokal, das auch
die Einheimischen lieben. Serviert
werden dort authentische istrische
Gerichte. Eine kostliche Empfehlung
ist die »Pasta al Tartufo«.
www.konobadolina.hr

plavalaguna.com

WEIN

Dimitri Brecevi¢ vom Weingut Piquen-
tum in Buzet erlernte sein Handwerk
im Bordeaux und produzierte viele
Jahre Naturwein mit und flr Istriens
Winzerlegende Giorgio Clai. In seinem
eigenen Weingut finden Malvasier,
Terrano und Refosco in die Flasche.
www.piquentum.com

FOTOS: Beck (2), Eselbdck (2), Standl (1)
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EINFACH NUR DORT SEIN

Was fir eine Stadt! Es fallt schwer, die
auf einer ehemaligen Insel angesiedelte
Altstadt von Rovinj nicht zu lieben.
Istriens Kulturdenkmal (seit 1963) zahlt
zu den schonsten Sehenswiurdigkeiten
Kroatiens und beheimatet mehr top
Hotels und Spitzenrestaurants als jede
andere Stadt der Halbinsel. Mehr noch:
Rovinj macht eine der erholsamsten
Tatigkeiten mihelos zur Pflicht: sich
ziellos treiben lassen, entlang der Hafen-
promenade und durch verwinkelte
Gassen mit farbenfrohen Hausern,
Restaurants, Cafés, Bars, Boutiquen
und kleinen Kunstgalerien. Man kommt
immer wieder an ...

IN MANCHEN REGIONEN DIESER WELT GIBT ES BESONDERS
VIELE ZAUBERHAFTE FLECKEN. DIE HALBINSEL ISTRIEN GEHORT DAZU.
UMRAHMT VON DER KRISTALLKLAREN ADRIA BILDET EINE IDYLLISCHE
NATURLANDSCHAFT MIT JAHRTAUSENDEALTEN STADTEN, ORTEN UND
ZEITZEUGEN DIE PERFEKTE BUHNE FUR ROMANTISCHE ANGEBOTE AM
PULS DER ZEIT. GEWURZT MIT MEDITERRANER LASSIGKEIT.

Text: Karin Hauenstein-Schnurrer / Foto: Darko Kesnjer

8 ISTRIEN



HEISSLUFT & CHAMPAGNER

STERNENHIMMEL : Kurz vor Sonnenauf- oder Sonnenuntergang

8 ] eine Ballonfahrt (1,5 h) tber die Halbinsel
Zwei Kometen und rund 1500 v unternehmen. Den Traumblick auf die idyllische
Asteroiden wurden von den L b _ Naturlandschaft und die Adria mit einem Glas
Astronomen des Vi$njan-Obser- e &=/ Sekt genieBen und nach der Landung gemdit-
vatoriums in der Vergangenheit f lich picknicken. Der Urlaubsanbieter Maistra
entdeckt - eine international s L } macht solche und andere Traume wahr.
respektierte Leistung! Die Stern- r www.maistra.com/de/erleben-sie-maistra/#/
warte befindet sich nahe Tican, '
3 km vom Ort Vidnjan entfernt.
Auf dem Foto erkennt man links
das Sternbild »GroRRer Wagen.
Jedes Jahr wird zur Sommer-
sonnenwende ein Astrofest
veranstaltet, und zu bestimmten
Terminen haben Interessierte die
Moglichkeit, durch ein imposan-
tes Spiegelteleskop ins Univer-
sum zu blicken. Ab Vi§njan der
Beschilderung folgen.

www.astro.hr / www.visnjan.hr
facebook: VisnjanObservatory

STAND-UP-PADDLE-GLOW-TOUR

Der Nachthimmel von Pula, ein Stand-up-Paddleboard mit LED-Beleuchtung
und einen Guide von »Metta Float Outdoor-Adventures« - mehr braucht es nicht
zu diesem besonderen Erlebnis. Die Gruppe (max. 9 Personen) zaubert mit ihren
Boards ein romantisches Farbenspiel in die Bucht, und die Teilnehmer konnen
gleichzeitig einen Blick unter das Wasser werfen. Weitere Infos und Touren:

www.mettafloat.com THEATER DEH SP”ZENKLASSE
AUF DER KLEINEN BRIJUNI-INSEL

Die grofSte Insel des unter Naturschutz
stehenden Brijuni-Archipels, »Veliki Brijung,
ist mit Hotels, Safaripark, Tito-Museum und
Natur-Golf-Course ein Begriff. Im Vergleich
kaum bekannt ist die kleinere Insel Mali Brijun

'F i i t- B -' Fﬁ i T;F i l l 1 | l daneben. Dabei beheimatet sie mit dem »Fort
> : I. ".'J;‘ - 5 3 Brioni Minor« die grofte Befestigungsanlage
- ) . der gesamten Adriakuste.

Und flr abenteuerliebende Kulturfans sind die

dort stattfindenden Theaterauffiihrungen ein

Hochgenuss. Gegriindet wurde das ULYSSES
THEATRE Ubrigens von Kroatiens berihmtes-
tem Hollywood-Schauspieler Rade Serbedija.

FOTOS: Tim Ertl — www.timertl.com (1), Maistra (2), Mettafloat (1), Branko Nadje (1)

PROGRAMM: www.ulysses.hr/en/schedule/
AUSFLUG: www.shop.np-brijuni.hr

10 ISTRIEN
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SUNSET DIREKT AM MEER

Wo die schonsten Platze fur einen
superromantischen Sundowner sind,
bleibt Geschmackssache. Es gibt ein-
fach zu viele davon. Immer ein Erlebnis:
die Kombination mit feinem Essen.

Wo das maglich ist? Einige Tipps:
Rovinj: Restaurant PUNTULINA, (Foto
rechts), CAP AUREO (Hotel Grand
Park), Meerterrasse der LOCANDA
BLU. Poreé¢: Restaurant MIRAMARE BY
FRATELLI CEREA, Insel Sv. Nikola
gegenuber der Altstadt. Pula: von der
Dachterrasse des RIBARSKA KOLIBA.
Und naturlich entlang der Adria-Pro-
menade von Novigrad, siehe S. 54-57.
TIPP: in der Hochsaison bis zu

3 Wochen vorreservieren.

Al ressen

S. 70 bis 80

ISTRIEN

FOTOS: AdobeStock, Colours of Istra/Neven Jurjak, Giinter Stand|

i i
LEUCHTENDE GIGANTEN IM HAFEN VON PULA

Im Hafen von Pula liegt eine winzige Insel, dominiert von
groBBen Kranen, mit denen noch groRRere Schiffe gebaut
werden. Seit 1856 liefen in der dort beheimateten Werft
Uljanik hunderte Container-, Passagier- und Hochsee-
Expeditionsschiffe vom Stapel, auch Tanker, Frachter und
Autotransporter. Wenn die Dunkelheit anbricht, spiegeln
die Kréne den Stolz der Stadt farbenfroh wider und bieten

:
m &
[
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zu jeder vollen Stunde ein Lichtspektakel. Sie folgen dabei
dem Konzept des bekannten lokalen Lichtdesigners Dean
Skira. Am Ende des Hafenbeckens stehen einige Banke,
vondenen mandas Lichtspiel besonders guterleben kann.
Ubrigens: Ihren Namen erhielt die Werft wegen der Oli-
venbaume, die fiir sie weichen mussten (ulje = Olivendl).
Einer von ihnen durfte bleiben und lebt dort noch immer.

WINE & WALK

Ein ganz besonderes Erlebnis fur
Wein- und Naturliebhaber: Mit ei-
nem Glas in der Hand von Weingut
zu Weingut flanieren, die Winzer
personlich kennenlernen, mitten

in den besten Rieden genau das
genielBen, was dort gewachsen ist,
dazu kleine regionale Speisen und
Musik. Rundherum Weingarten,
Olivenhaine, mittelalterliche Bur-
genstadtchen, Erfrischungstatio-
nen am Wegrand und der Himmel
Uber Istrien. Jedes Jahr im Frihling
und im Herbst finden im Nord-
westen Istriens die traditionellen
WINE & WALK-EVENTS statt, mal
im Landesinneren, mal am Meer,
immer dort, wo der Wein wohnt.

TERMINE: www.istra.hr/de/events

13
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HEIRATEN, TAFELN, NIE VERGESSEN

Unweit von Buje bietet das Luxushotel San Canzian
im gleichnamigen Ortchen auf ganz besondere
Weise Quartier. Mehrere Natursteingebaude behei-
maten dort 24 individuelle Zimmer und Suiten.

Das vom Guide Michelin empfohlene Restaurant
Luciano und die Bar sind ausgezeichnet, Outdoor-
Pool und Indoor-Spa obligat. Das alles und noch
viel mehr (z. B. eine traumhafte Aussicht) macht die
Location perfekt fir exklusive Hochzeiten und ist
bei namhaften Hochzeitsplanern im Programm.
www.san-canzian.hr

FOTOS: Bangic (1), Flick Factory (1), Unkovic (2)

KLINGENDES
WELTKULTURERBE

Von Juli bis Oktober konzertie-
ren in der Euphrasius-Basilika
von Pore¢ jeden Freitag um 21
Uhr prominente klassische Welt-
musiker und junge Talente. Seit
1962 begeistern hochwertige
Musikerlebnisse, Akustik sowie
das kunstvolle Ambiente des
sakralen Kulturguts (UNESCO-
Weltkulturerbe) die Besucher.
Info & Karten: www.poup.hr

Der Besuch der Basilika, die zu
den bedeutendsten sakralen
Bauwerken Kroatiens zahlt,
lohnt sich natirlich zu jeder Zeit.
Das Meisterwerk der byzanti-
nischen Architektur mit seinen
prachtvollen Mosaiken bietet
vielen weiteren Veranstaltungen
eine Buhne. www.myporec.com

WUNDERBARE UNTERWASSERWELT

Ein Schnorchel, eine gut sitzende Maske, bei
Bedarf Flossen - mehr braucht es nicht, um
die Unterwasserwelt der Halbinsel zu erleben.
Das Projekt Istra-Snorkeling flihrt zu den 27
interessantesten Schnorchelplatzen, erkundet,
ausgewahlt und kartografiert von Barbara
Unkovi¢, fotografisch in Szene gesetzt von
ihrem Mann Anton. Auf der Website einfach
das gewlinschte Ziel anklicken, sich von der
Geschichte und den Fotos inspirieren lassen
und eine detaillierte Unterwasserkarte down-
loaden: www.istra.hr/de/snorkeling. Oder
eine geflhrte Tour samt Ausriistung buchen:
www.underwateraffair.hr




SAN CANZIAN

VIEL MEHR ALS'NUR SCHLECHT-
WETTERPROGRAMM: SPEKTAKULARE
NATURPHANOMENE UND'EINE - |,
HISTORISCHE BUNKERANLAGE FADEN: ¥ 5§
EIN, DIE BADESACHEN MALMIT FEST
SCHUHWERK ZU TAUSCHEN.

HOHLE VON PAZIN

Ob die Hohle in der Schlucht
von Pazin der Eingang zur Holle
ist, wie in Dantes »Gottliche
Komadie«, oder der hoffnungs-
volle Weg in die Freiheit, wie im
Roman »Mathias Sandorf« von
Jules Verne, mag jeder flir sich
selbst entscheiden. Eindrucks-
voll ist sie in jedem Fall. Und
besuchbar!

Die geflihrten Touren von
»Natura Histrica« (ca. 2 bis 2,5 h)
sind ganzjahrig nach Voranmel-
dung maglich, der Abstieg zum
Flussbett der Pazincica erfordert
aber entsprechende Beweglich-
keit. Die unterirdische Strecke
ist rund 200 m lang und endet
in einer groBen Halle mit dem
Hohlensee.

Originelles Extraerlebnis: Zwei
kleine Ziplines lassen Besucher
Ubers Wasser fliegen.

www.pazin-cave.com

i
S Weiter abtauchen auf S.18
. |

FOTO: Julien Duval

Neue Clubvillen & Residenzen
fur Istriens Gourmet-Hideaway

Die Kulisse: Ein liebevoll restauriertes Miniatur-Steindorf.

Das Ambiente: Moderne Kunst und Design. Der Luxus: Feinste
Wohnkultur in mediterraner Naturlandschaft mit Gourmet-Restaurant,
Cocktailbar, Spa und edlem Panoramapool. San Canzianist ein
5-Sterne-Resort der Extraklasse.

Erganzend entsteht nun im ruhigen,
grunen Hinterland Istriens und doch
mit dem Meer in Sichtweite — ein wirk-
lich auBergewdhnliches Wohnange-
bot mit dem Komfort und Service
eines 5-Sterne-Hotels.

Das Projekt steht fir nachhaltigen
Luxus, tief verwurzelt in der Region.
Die insgesamt 14 Clubvillen und 20
Residenzen (70 bis 360 m?) verfiigen

Uber private Pools und Gérten und
verbinden die traditionelle istrische
Architektur mit modernem Design.
Die Eigentimer der Residenzen im
Steinhaus-Stil profitieren vom attrak-
tiven Sale-and-Leaseback-Modell
mit umfassendem Hotelservice und
einem exklusiven Mitgliederclub als
Herzstlick. Mehr als ein Drittel der
Einheitenist bereits reserviert.

SAN CANZIAN VILLAGE & HOTEL, MUZOLINI DONJI 7,
52460 BUJE, WWW.SAN-CANZIAN.COM




18

BAREDINE

Sie ist ein Klassiker unter Istriens Ausflugs-
zielen, die Karsthohle Baredine in Nova Vas
zwischen Pore¢ (8 km), Visnjan (5 km) und
Tar (5 km).

Ein Wunder der Natur mit Stalagmiten
und Stalaktiten, die im Laufe der Jahrhun-
derte teilweise zu kunstvollen Skulpturen
geformt wurden. Am bekanntesten sind
die rund zehn Meter langen »Gardineng,
eine sehr realistische »Muttergottes-Sta-
tue, der »Schiefe Turm von Pisa« und der
»Fackeltrager«, der zum Baredine-Symbol
avancierte.

Von dem trichterformigen Eingang geht es
bis zu 60 m in die Tiefe zu funf Séalen und
einem kleinen See. Sehenswert ist neben
der Hohle das liebevoll zusammengestellte
Oldtimer-Traktormuseum mit rund 50 Aus-
stellungsobjekten im Originalzustand.

Die Galerie Konobon beschaftigt sich mit
der mediterranen Trilogie »Brot, Olivendl &
Wein«. Letztere konnen in der angeschlos-
senen Vinothek verkostet werden.
www.baredine.com

www.traktorstory.com

ISTRIEN

Faszinierend: Hohle Baredine in

Nova Vas (li.) // Mramornica bei
Brtonigla (re. oben) // Zerostral3e

in Pula (re. unten).

MRAMORNICA

Mit Stalagmiten und Stalaktiten in prachti-
gen Farben und Wandmalereien aus vielen
Epochen zéhlt die uralte Marmorhdhle un-
weit von Brtonigla (Novigrad 8 km, Umag
12,5 km) zu Istriens schonsten Unterwelten.
Das alteste »Graffitic stammt aus dem Jahr
1775; der tiefste Punkt liegt 20 m unter der
Erdoberflache. Geflihrte Besichtigungen
(30 min, auch in DE) ermdglicht der nahe
Bauernhof »Agroturizam Sterle«, dessen
Hauswein auch in der Hohle (14 °C) lagert.

Tour buchen: +385 99 250 29 58
www.mramornica.eu

FESTINSKO KRALJEVSTVO

Der Sage nach diente diese Hohle lange Zeit
als Spielplatz der heimischen Kinder, die sie
»unser Konigreich« (Kraljevstvo) nannten.
Uber Jahrhunderte erlebte der unterirdische
Schatzunweitdes Dérfchens Feétinibei Zminj
dann Vergessenheit, eine Zuschittung nach
dem Zweiten Weltkrieg und mehrere Wie-
derentdeckungen, zuletzt in den 1980er-Jah-
ren. Auf abgesicherten FuBBwegen (ca. 100 m
Lange) lassen sich Tropfsteine in den ver-

Weitere
EFEEER )Y unterirdische
Erlebnisse.

schiedensten Formen bestaunen, etwa der
»Hut des Zauberers« oder riesige Fleder-
mausfligel, umwunden von der Wurzel eines
Weinstocks. AuBerhalb der Hohle: idyllische
Landschaft, Mini-Farm und Holzskulpturen.

www.sige.hr

ZEROSTRASSE IN PULA

Nicht naturlich, sondern von Menschen-
hand geschaffen, ist ein noch relativ junger
Publikumsmagnet in Pula: die Zerostral3e.
Urspriinglich als Luftschutzbunker in den
frihen 1900er-Jahren erbaut, prasen-
tiert sich das faszinierende Tunnelsystem
nahe der Arena heute als eine Art Spezial-
museum. Informiert wird nicht nur Gber
den Tunnel selbst und wie Soldaten hier
Quartier bezogen haben, sondern auch
Uber die Stadt Pula wahrend des Ersten
und Zweiten Weltkrieges. Kronender Ab-
schluss: Mit einem Lift geht's hinauf zum
venezianischen Kastell, das als einst wehr-
hafter Beobachtungsposten einen tollen
Pula-Rundumblick eréffnet.

www.pulafortcenter.com/de/zerostrasse

FOTOS: Jama Baredine (1), Studio 11 (1), TVB Pula (1)
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Krasse Gegensatze: Street-Art und Mumien pragen
den Ort Vodnjan (oben). // Altstadtzentrum von Bale.

Als »Kleinste Stadt der W
beheimatet Hum nur etwa
30 Einwohner.

NUR WENIGE KILOMETER VON DER KUSTE VERBERGEN SICH IN DEN GRUNEN HUGELN DER
ADRIA-HALBINSEL ZAUBERHAFTE STEINERNE DORFER UND MINIATUR-STADTCHEN. JEDES FUR
SICH EIN JUWEL UND WERT, ENTDECKT ZU WERDEN. TEXT: Wolfgang Neuhuber

VODNJAN

Gruselige Mumien & Street Art

Wie Schneewittchen, nur nicht so hubsch,
ruhen die mumifizierten Heiligen in Glas-
sdrgen hinter dem Altar. Wem das noch
nicht schaurig genug ist, besucht in der St.
Blasius-Basilika die zweitgroBte Reliquien-
sammlung Europas. Sehenswert ist auch der
Ort selbst mit seinem Stilmix aus Gotik, Re-
naissance, Barock und - sehr lassig - vielen
flachendeckenden Graffitis, die Vodnjan zur
kroatischen Street-Art-Hauptstadt machen.
Uber das Leben der Hirten in ihren Stein-
héuschen informiert der Kazun-Park beim
Kreisverkehr am Ortsrand.

INFO: Nur 10 km bis zur groBartigen Konoba
Alla Beccaccia (S. 26+28) in FaZana.
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BALE

Romantik mit einer Prise Jazz

Alljahrlich im August wird die Piazza vor
dem Kastel »Soardo-Bembo« mit seinen
prachtigen Fassaden im Stil von Gotik und
Renaissance zur pulsierenden Bilihne fir
Jazz-Stars aus aller Welt. Bunter Einkehr-
tipp: Jazz-Taverne »Kamene price« (Castel
ul. 57). Die Ubrige Zeit pragt eine liebevoll
verschlafene Beschaulichkeit den hiibschen,
auf einem Karsthlgel thronenden Ort rund
13 km von Rovinj entfernt. Originell: die blu-
mengeschmickten Altstadtgassen, die in
zwei konzentrischen Kreisen Uber den Res-
ten eines romischen Castrums entstanden.

WOHNEN: Hotel »La Grisa« in der Altstadt;
»Meneghetti Wine Hotel«, 4 km entfernt.
Relais & Chateaux

Die kleinste Stadt der Welt

Nicht einmal 30 Einwohner - das ist tat-
sachlich sehr Uberschaubar, auch wenn
Hum durchaus urbane Strukturen auf-
weist. Alles natlrlich mini, aber gerade
deshalb so auBergewohnlich. Die barocke
Kirche birgt flinf Marmoraltdre und wert-
volle Gemalde. Das zweifligelige Stadt-
tor (13.Jh.) weist mit seinen Verzierungen
auf die frihere Bedeutung von Hum als
Zentrum der altslawischen Schrift »Gla-
goliza« hin und bildet den Endpunkt der
6 Kilometer langen »Glagolitischen Allee«
mit elf Steinskulpturen.

PROBIEREN: Mistelschnaps Biska in der
»Humska Konoba«.

FOTOS: Adobe Stock (1), Alamy Stock/Zoonar (1), Banci¢ (1), iStock-Fotos (1), Neuhuber (2), Standl (1)

GROZNJAN

Venezianisches Kiinstlerdorf

Wo einst die Serenissima Venedig das Land
verwaltete, reihen sich nun Galerien, Spezi-
alitaten-Shops und Ateliers fiir Kunst, Kera-
mik und Schmuck aneinander. Ein Gewirr
von kopfsteingepflasterten Gassen, die im-
mer wieder Ausblicke in die Naturlandschaft
und Einblicke in liebevoll restaurierte Stein-
hauser eroffnen. Im Sommer werden die
historischen Mauern zum stimmungsvollen
Klangkorper, etwa wenn die »Jeunesses Mu-
sicales« zu Musikwochen einladen oder das
Festival »Jazz is back« mit internationalen
Jazz-GroBen zahlreiche Fans anzieht.

WOHNEN: B&B-Hotel »Artegnana 1798«
direkt am Hauptplatz.

Z ,
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SVETVINCENAT

Mittelalterliche Zeitreisen

Der im 6. Jh. erstmals erwahnte Ort ist ein Ju-
wel. Rund um eine steinerne Zisterne grup-
pieren sich Stadtloggia, Blirgerhauser und
Renaissance-Pfarrkirche, ebenso die riesige
venezianische Festung »Morosini-Grimani.
Aufwendig renoviert, birgt sie spannende
Entdeckungen, etwa einen Escape-Room.
Auch das Veranstaltungsprogramm ist viel-
faltig: Es gibt ein Theaterfestival, Mittelal-
ter- und Blumenfeste, Weinprasentationen
und Ethno-Jazz-Konzerte (...). Ein Highlight:
Beim jahrlichen Kasefestival im Herbst wird
die schonste Ziege Istriens gekdrt.

FAMILIENTIPP: Mittelalter-Themenpark
Sanc. Michael, 3 km westlich.

€ Getriiffelte Geschichte.
Bereits in der Bronzezeit

besiedelt, gilt Buzet heute als
Hochburg der Triffelpilze.

Hereinspaziert. In der kihleren
Jahreszeit wirkt Groznjan als in-
spirierende Ruheoase, im Sommer
und im Herbst als pulsierendes,
klingendes Kinstlerstadtchen mit
Konzerten in der Altstadt und Ate-
liers in mittelalterlichen Mauern.

€ Spuren der Vergangenheit:

Der in Zentralistrien beheimatete Ort
Svetvincenat lasst seine mittelalterlichen
Wurzeln immer wieder aufleben und
feiert auch gern mit seinen Besuchern.

BUZET

Triiffelstadtchen im Mirnatal

Als perfekte Kulisse fir einen Historienfilm
prasentiert sich die mittelalterliche Altstadt
von Buzet, die auf einem Felsmassiv liber
dem Quellgebiet der Mirna und den Triffel-
waldern thront. Venezianische Patrizierhau-
ser, eine barocke Pfarrkirche mit freistehen-
dem Turm und die Reste von Wehrmauern
mit noch erhaltenen Stadttoren préagen das
Bild. Unterhalb der Altstadtfestung lohnt
sich ein Besuch in der traditionellen Des-
tillate- und Likér-Manufaktur Aura, die mit
Produktion, Shop und Degustationsbereich
wie ein Museum gestaltet ist.

TIPP: Die unkomplizierte Wanderstrecke
Buzet-Kotli-Hum (einfach 12 km, 4 Std.).
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Der Waldpark »Zlatni rt«, kroatisch fir »Goldenes Kap, ist das alteste unter Naturschutz gestellte Gebiet Istriens und eines der altesten in Kroatien.

Zeiltlose Paradiese

MEDITERRANES FLAIR FUR ALLE SINNE: ZWEI WEITSICHTIGE PIONIERE ZU ZEITEN
DER ALTOSTERREICHISCHEN MONARCHIE SCHUFEN ZWEI RIESIGE LANDSCHAFTSPARKS,
DIE BIS HEUTE NICHTS VON IHREM ZAUBER VERLOREN HABEN. TEXT:Wolfgang Neuhuber

as milde Klima hat in Istrien schon
Dimmer Menschen motiviert, gestal-

terisch in die Natur einzugreifen. Mit
exotischen Baumen, regionalen Krautern
und bunten Blumen entstanden auBerge-
wohnliche Orte, die zum Schlendern, Rad-
fahren oder einfach nur zum Schauen und
Entschleunigen einladen.

ZLATNIRT
DAS GOLDENE KAP VON ROVINJ

Einem Altdsterreicher, dem Triestiner Baron
Johann Georg von Hutterott, verdankt die
Stadt Rovinj den Ende des 19. Jahrhunderts
angelegten Waldpark »Zlatni rt« (ital. »Punta
Corrente«). Ausgehend von der malerischen
Lone-Bucht erstreckt sich das Naturschutz-
gebiet auf rund 52 Hektar immer entlang
der felsigen Badekiste. Alleen mit riesigen
Pinien und Zypressen pragen das Bild, zwi-
schendurch sorgen Libanon-Zedern, Doug-

ISTRIEN

lasien, Ginkgo, Eukalyptus und die in Form
eines sechseckigen Sterns gepflanzten Hi-
malaya-Zedern flr exotische Bereicherung.
Ein Paradies flir ausgedehnte Spaziergange,
Jogging und Radtouren (Badesachen mit-
nehmen). Zwischendurch laden immer wie-
der versteckte Waldbars und Cafés zu einer
Pause ein. Richtig lassig: die »Lovor Lounge-
& Beach-Bar« (10 bis 18 Uhr), wo neben Kaf-
fee, Weinen und Cocktails auch Sandwiches
serviert werden. Dazu stehen Miet-Liege-
stiihle bereit, von denen sich ein Blick auf die
Rote Insel eroffnet, auf der Baron Hitterott
einst residierte.
www.inforovinj.com/deu/rovinj/znamenje/
punta-corrente.asp).

BRIONI - EIN MONDANER TRAUM

1893 bendtigte es schon eine echte Vision,
um im sumpfigen Eiland nahe Pula das Po-
tenzial fur eines der luxuriosesten Reiseziele

Europas zu erkennen. Paul Kupelwieser hatte
sie! Mit reichlich Geld ausgestattet, befreite
der altdsterreichische Industrielle die Insel
Veliki Brijuni mit Hilfe des Nobelpreistréagers
Robert Koch zunachst von der Malaria. Dann
wurden Garten und Parks angelegt, ein Tier-
garten kam dazu und schlieBlich mondéane
Hotels fiir das bald anreisende, illustre Klien-
tel. Ein zur Realitdt gewordener Traum, der
die folgenden Kriegsjahre allerdings nicht
Uberstand. Nach sehr turbulenten Zeiten
sperrte Jugoslawiens Prasident Tito die nach
Bombenschaden wieder instand gesetzten
Inseln fiir die Offentlichkeit und empfing dort
ab 1947 (bis zu seinem Tod 1980) internatio-
nale Staatsoberhaupter und Hollywood-Pro-
minenz. Ein originelles Inselmuseum erinnert
an diese politischen Hochzeiten auf Brioni.
Mittlerweile ist die von Fazana mit einem
regelmaBigen Fahrschiff rasch erreichbare

FOTOS: Neuhuber (3), M. Rukavina (1)

Hauptinsel Veliki Brijuni, seit 1983 wie das ge-
samte Archipel kroatischer Nationalpark (www.
np-brijuni.hr/de), zu einem beliebten Ausflugs-
ziel geworden. Eine Touri-Bimmelbahn steht zur
Rundfahrt bereit: Vorbei am zweitaltesten Golf-
platz Kontinentaleuropas geht es damit durch
den Safaripark zu den byzantinischen und romi-
schen Ausgrabungen. Wunderschon sind immer
wieder die imposanten Alleen und versteckten
Garten, unter anderem mit dem éltesten Oliven-
baum Istriens. Wer dies alles in Ruhe entdecken
mochte, mietet am besten ein Fahrrad (neben
der Infostelle beim Hafen) und macht sich mit
Picknick-Korb und Badehose auf. Noch beque-
mer geht's mit Golfcart oder einer der E-Vespas.
Wer sich etwas absolut AuBergewohnliches
gonnen mochte, bucht (nur nach vorheriger An-
meldung) um 700 Euro fiir 30 min. eine Fahrt mit
Titos legenddrem Oldtimer-Cadillac. Ebenfalls
ein Geheimtipp: Ubernachten in einem der In-
selhotels. Sie bieten zwar nicht mehr den Luxus
von einst, dafiir paradiesische Ruhe, wenn alle
Tagesausfllgler die Insel verlassen haben.

Insel Veliki Brijuni (Brioni).
Rundfahrt mit der Bimmelbahn
in traumhafter Szenerie. //
Ausgrabungen byzantinisches
Castrum (1. Jh. vor bis 4. Jh.

n. Chr. // Kirche des Klosters
Santa Maria (13. Jh.).

—

BRIJUNI NATIONALPARK

Tauchen Sie ein in die zauberhafte Welt des Nationalparks Brijuni, wo Sie eine faszinierende Geschichte un
kulturelles Erbe erwartet. Geniefden Sie unvergessliche Momente bei verschiedenen Outdoor-Abenteuern inmitten
atemberaubender Natur.

Erleben Sie Brijuni auf einem unvergesslichen Tagesausflug oder génnen Sie sich einen Traumurlaub in unseren
exklusiven Hotels und Villen — Erinnerungen, die ein Leben lang halten!

BRIJUNI

Nacionalni park
National Park
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0 20 Kiistenkilometer mit Traumstranden / 240 km Biketrails / 50 km Wanderwege
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DER FERIENORT RABAC UND DAS
HISTORISCHE BERGSTADTCHEN LABIN
BILDEN EIN KONGENIALES DUO.

Das erfolgreiche Urlaubsrezept an der Ost-
kuste ist naturgegeben: Man nehme eine be-
eindruckende mediterrane Landschaft, viele
Traumstrande und Mittelalterflair, gebe gemdit-
liche Cafés, Restaurants und Konobas dazu
und wurze die Mischung mit lassigen Kultur-
programmen und Events ...

Die Zutaten dafur findet man nur 5 km vonein-
ander entfernt: Im unter dem Namen »Albona«
bereits 285 n. Chr. erwahnten Bergstadtchen
Labin als kulturellem Zentrum und dem be-
liebten Urlaubsort Rabac mit seiner schonen,
sechs km langen Meerpromenade und der
istrienweit hochsten Dichte an schneeweil3en
Kieselsteinbuchten, die flach ins Meer Gberge-
hen. Kaum zu glauben, dass der kleine Ort im
frihen 20. Jh. ein bedeutender Fischerei- und
Handelshafen war. Die Geschichte der Labiner
Altstadt hingegen ist hinter den mittelalterli-
chen Stadtmauern geradezu greifbar. Hier ver-
zaubern verwinkelte Gassen mit farbenfrohen
Hausern, prachtvollen Palasten und der pitto-
resken Patina von mehr als 19 Jahrhunderten.

(1), Heuer (2), Concept Mazar (1), Neuhuber (4), Standl (1), TZ Labin (1)

FOTOS: AdobeStock (2), Floria Glamping

KULTURGUT KOHLE. Bis ins 20. Jh. zahlten die mittlerweile stillgeleg-
ten Kohlebergwerke rund um Labin zu den gefahrlichsten Arbeitsplatzen
Europas und waren gleichzeitig die grofte Verdienstquelle der Region:
Das Stadtmuseum in der Altstadt (Barockpalast, rotes Gebaude oben),
beheimatet eine originalgetreu nachgestellte Kohlemine. Im Ort Rasa (re)
ladt das originelle Bergbaumuseum ARSIA zur Zeitreise ein.

NEU. Der Floria Glamping Garden bildet eine stylishe Naturoase
mit 8 romantischen Luxuszelten flir zwei, 7 Camper-Stellplatzen,
Pool und Mini-Spa. In der Bar und im Restaurant sind auch externe
Besucher willkommen. TIPP: Zum Camp spazieren
(10 Gehminuten ab Altstadt Labin) und dort tolle Cocktails genielSen.
www.floria-glamping.com

MERANIA
Handgefertigte Souvenirs
mit Bezug zur regionalen
Bergbaugeschichte.
www.merania.hr

ALLEGRO
Hochwertige, fréhliche und niitz-

liche Kermanik von der lokalen Kiinstlerin
Alida Blaskovi¢ Koroljevic¢ (Foto Tasse).
www.allegro-ceramics.com

Kunst & Kultur

Die Istrier feiern gerne: das Leben,
die Geschichte, die Kultur und die Kunst.
Letztere hat in der Labiner Galerie
ALVONA Heimat gefunden und ist
auch ein beliebter Kiinstler-Treffpunkt.
www.galerija-alvona.hr

Weltklasse-Olivenol

Als Vorreiter der Region zahlt Familie Beli¢
zu den 20 besten Olivenolproduzenten der
Welt und motivierte zahlreiche Bewohner der
Ostkiste zur Anpflanzung von Olivenbdumen.
Gute, extra native Qualitdten muss man des-
halb nicht lange suchen. Die groBte Sorten-
vielfalt gibt's allerdings im Shop der Pioniere,
nur 10 Gehminuten von Rabac entfernt. Dazu
supernette, kompetente Mitarbeiter.

2 Tipps zum Mitfeiern
SEA GUSTI: das »Rabac Festival
der Meeresdelikatessen« mit tollem
Programm fiir die ganze Familie, lokalen
Kostlichkeiten und Spitzenkochen.

LABIN JAZZFESTIVAL:
Lebensfreude pur in der Labiner
Altstadt (Juli).

TIPP: Interessierte kénnen in der Oleoteka
eine informative Olivenélverkostung buchen.
www.oleabb.hr.

www.rabac-labin.com

ALTSTADT VON LABIN.
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Gastgarten der
Konoba Alla Beccaccia.
Traditionelle Kiiche mit Esprit
und Farbenfreude.
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Traumterrasse
und behagliches Ambiente
Verfeinerte Regionalkiiche im
Restaurant Morgan bei Brtonigla
(links und rechts).

28

Die Frage nach ihren bevorzugten gastronomischen Familienbetrieben bringt

ks

"

Die Konoba Malo
Selo ist musterglltig
in ihrer Art.

Silvia Trippolt-Maderbacher, die erfolgreiche Autorin von Istrien-Reise(ver)fiihrern,
ganz schon in Bedrangnis. Denn sie schlemmt sich schon lange durch die
Adria-Halbinsel und kennt sehr viele weitere Betriebe, denen sie sich personlich
verbunden fihlt. Hier, nicht ohne ihren Protest, eine limitierte Auswahl.

2 Malo Selo

Wohlfiihlkonoba. Annamaria und Ivor Koli¢
flihren mit Begeisterung das Alla Beccaccia in
Valbandon (groB8es Foto S. 26/27).

ISTRIEN

1 Alla Beccaccia

GESCHMACKS-

KUNSTLER AM HERD

Das junge und engagierte Gastronomen-
Duo Annamaria und Ivor Koli¢ hat die
legendéare Konoba in Valbandon Uber-
nommen. Annamaria kocht, lvor managt
den Service (Bild links). Das Kuchen-
konzept? Traditionelle istrische Ge-
richte, wunderbar verfeinert. Auf dem
kulinarischen Programm stehen Lamm,
Wildschwein, Kalbsstelzen aus der Peka,
gegrillte Rinderfilets, geschmackvolle
Ragouts, Pasta, Risotto und Desserts
wie Zitronen- oder Schokoladetarte. Zu
finden ist dieses sympathische Lokal
mit sehr gepflegter Tischkultur in einem
Wohngebiet auf dem Weg von Fazana
nach Pula. Ausgezeichnet mit dem Mi-
chelin-Bib-Gourmand flir ein sehr gutes
Preis-Leistungs-Verhaltnis.
www.konoba-allabeccaccia.com

TRADITIONELLE
HINTERLANDKUCHE

Ein ewiger Publikumsliebling! Wir wissen
warum. Denn die Geschwister Marusic¢
servieren nordlich von Buje eine charak-
terstarke, typisch istrische Kiiche mit viel
Geschmack und Bodenhaftung. Besonders
gut schmeckt in dieser urigen Konoba

(Foto oben) das Fleisch vom Holzkohlengrill,
Steaks gibt es in vielen Varianten. Hausge-
macht sind Pasta (gefiillte Teigtaschen)

und SiBspeisen (Pannacotta, Strudel,
Schokoladenkuchen). AuBerdem zu empfeh-
len: die istrischen Vorspeisen mit zartwiir-
zigem Rohschinken und gereiftem Kase
sowie die sagenhaft guten Triiffelgerichte.
Die Gaste nehmen in einer der gemlitlichen,
winzigen Stuben im Steinhaus oder auf der
schonen Terrasse Platz. Offene Feuerstelle.

https://de-de.facebook.com/
konoba.selo/photos/

FOTOS: Bolobicchio-Vidalic (1), Neuhuber (1), Standl (3)

3 Morgan

KULINARISCHE INSPIRATION

Der traditionelle Familienbetrieb auf einer
Anhohe bei Brtonigla hat sich neu er-
funden. Die Kiiche von Spitzenkéchin und
Besitzerin Ana Morgan war schon immer
ausgezeichnet - nun aber zeigen sich die
Gerichte noch zeitgeistiger und eleganter.
So hat der Kulinarikguide Gault Millau
Ana mit drei Hauben ausgezeichnet, denn
sie hat den guten Geschmack im kleinen
Finger. Egal, was auf den Tisch kommt -
es schmeckt (viele Pasta- und Fleisch-
gerichte). Das Restaurant prasentiert sich
zeitlos schon, der Trumpf ist die weit-
laufige Terrasse mit einem Ausblick auf
die Weingarten des Nachbarweingutes
Veralda bis aufs Meer. Der eloquente, sehr
freundliche Service Uiberzeugt mit viel
Weinwissen. Hierbleiben? Gerne!
Nebenan in der feschen Villa Morgan.

Ein exklusives Boutiquehotel mit Swim-
mingpool und feinem Frihstiick. So geht
der Genuss in die Verlangerung.
www.morgan.hr

4 Giannino

KLASSISCH GUTE ADRIA-KUCHE

Dieses Restaurant ist eine kulinarische
Institution fiir zeitlos gute Gerichte mit
Fisch und Meeresfrichten. Seit Genera-
tionen in der Hand der bekannten Gastro-
nomiefamilie Pellizzer. Ihr gehort in Rovinj
auch das beriihmte Puntulina auf dem
Meeresfelsen, die angesagte Rio Snack
Bar und das lassige El Bugadur.
Alltime-Klassiker, die wir lieben: der
Oktopus aus dem Ofen, die Triiffel-Ravioli
und der Fritto Misto. Besonders beliebt:
Thunfisch - als Tatar oder Steak. Als stRBer
Abschluss kommt eine Millefoglie oder
Pannacotta auf den Tisch. Das elegante
Restaurant liegt in einer versteckten
Seitengasse in der klosterseitigen Alt-
stadt. Mit Gastgarten. Was dieses Lokal
ausmacht, neben der guten Kiiche? Die
supersympathische Service-Brigade, die
zuvorkommenden Gastgeber, die herrlich
mit istrischen Weinen bestlckte Wein-
karte und der hohe Wohlfiihlfaktor.
www.restoran-giannino.com

29



5 Vorichi

CASUAL FINE DINING BEIM WEINGARTEN

Vorichi heil3t die liebevoll von Besitzerin Tamara Lubié¢ geflihrte mo-
derne Konoba im kleinen Dorf Orihi, slidlich von Barban, 30 km 0stlich
von Rovinj. Eine kulinarische Oase voller [deenreichtum. Mit absoluter
Wohlfiihlatmosphare, wunderbar ausgewahltem Weinangebot und
einer verfeinerten Regionalkiche auf 2-Hauben-Niveau. Auf den Tisch
kommen Beef Tatar, handgerollte Fuzi mit Triffeln, wilder Spargel mit
Skuta und Boskarin-Rind vom Holzofengrill. Der junge Kiichenchef
Matko Kovacevi¢ hat so viel Potenzial: Seine Gerichte Uberzeugen mit
Geschmack, Raffinesse und modernem Twist. Jeder Besuch Uberrascht
und man spurt die Liebe zum Gast. Wunderschoner Weingartenblick,
abseits der Menschenmassen. www.instagram.com/vorichi/?hl=de

7Manalu

GESCHMACKVOLLE MEERESKUCHE

Die liebenswerte Familie Bernobié werkt im optisch
eher schlichten, ehemaligen Restaurant »Arka« in Tar.
»MaDalu« steht fir die Abkiirzung der Namen
der Sohne »Mateo, Daniel und Luka«. Ma-
teo zaubert in der Kiiche eine klassische,
geschmackvolle Adriakiiche, Daniel bringt
als Fischer seinen Fang vorbei und Luka
verantwortet den Service. Papa Mauro
héalt als Patron seine Familie mit viel
Herz zusammen. Was uns gefallt: Fisch
und Seafood kommen unkompliziert
und in Bestform auf die Teller und
Silberplatten - Oktopussalat, Scampi
crudo, Carpaccio vom Thunfisch, Mu-
scheln a la Buzara, Pasta mare, Pelamide
in Olivendl und Schalotten.
Legendar ist der Branzino aus dem Ofen. Einer
der besten in ganz Istrien. Uriges Ambiente, nette
Terrasse mit Sonnenuntergang. www.bale-valle.com/
de/gastronomie/restaurants/madalu-restaurant/61
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6 Cakula

KUCHE IM ZEITGEIST

Wie schon, dass es im beliebten Ferienort Pore¢ eine
so angenehme kulinarische Oase wie die Konoba
Cakula gibt. DrauBen in der Gasse stehen helle
Holzbénke und kleine Tische, drinnen lberrascht

das moderne Ambiente. Inhaber Mario brennt fiir die
Gastronomie, das splirt man bei jedem Besuch. Aus
der offenen Kiiche kommt eine zeitgeistige, istrische
Kuche. Man sieht und man schmeckt, dass alles liebe-
voll von Hand gemacht ist. Vom Brot bis zur Pasta. Das
Beef Tatar wird direkt am Gast zubereitet. Top Meeres-
friichte, Fisch und Fleischgerichte (Reifungsschrank
fiir Steaks). Nicht verpassen: die beste Cheesecake
Istriens - eine Ricotta-Tarte mit istrischem Skuta.
Dazu Spitzenweine aus der Region. Fazit: Supersym-
pathisch, und noch dazu im Zentrum gelegen.
www.konobacakula.com

FOTOS: Cakula (1), Neuhuber (2), Standl (3)

8 Ton€iC TRUFFELPARADIES

Es ist schon ein ganz besonderer Platz, den Familie
Tonci¢ da geschaffen hat. Abseits der Touristenpfade,
sieben Kilometer nordostlich von Oprtalj, werden
Gaéste im gediegenen Steinhaus mit herzlicher Auf-
merksamkeit umsorgt. Grundlage der geschmackvol-
len Kiiche ist die eigene Landwirtschaft: Prsut, Wurst,
Speck, Salami, Kase, Olivenol und Wein werden von
den Tonci¢s selbst hergestellt. Lamm- und Schwei-
nefleisch stammen ebenfalls vom Hof, das Gemiise
wéchst im Garten. Ein groBer Trumpf im kulinari-
schen Armel sind die Triiffel. Uber Eierspeise, Pasta
und Steak gehobelt ein herrlicher Genuss. Unbedingt
probieren: die selbst gemachten Mehlspeisen. Alles
in allem: ein landliches Juwel mit schoner Terrasse
und prachtvollem Blick liber das Mirnatal.
www.agroturizam-toncic.com.hr

Gastfreundschaft. Es sind die herzlichen
Menschen, die bodenstandigen Geschmacker
und das gemutliche Ambiente, die den Familien-
betrieb Tonci¢ ausmachen (rechts und unten).

Die Kontaktdaten der hier genannten A, finden sich auf den Seiten 70 bis 80.
ne sgen
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Bodenstandigkeit trifft Gourmet. Dieses spannende Miteinander macht Istriens Kulinarik einzigartig.
Auf den Geheimtippstatus folgt internationales Renommee.

Kulinarische Vielfalt

DIE KUCHE DER ADRIA-HALBINSEL HAT BEACHTLICHES GESCHAFFT - NAMLICH
EINE EIGENSTANDIGE IDENTITAT. MIT EINER GASTRONOMISCHEN SZENE, DIE
DYNAMISCHER NICHT SEIN KONNTE: VON BODENSTANDIGEN KONOBAS (LANDGAST-
HAUSERN) BIS ZU VIELPRAMIERTEN GOURMETRESTAURANTS.

ulinarisch gesehen, zeigt sich Istrien
Kals Halbinsel der Seligen - mit para-

diesahnlichen Zustanden flir Geniel3er.
Die Kiche duftet nach dem frischen Grin
der Oliven, nach dem betérenden Aroma
der Triffeln, nach mediterranen Krautern wie
Rosmarin und Lavendel, nach stiBem Honig
und reifen Trauben, nach salziger Meeresluft
und wirzigem Prsut.
Die kulinarische Geschichte ist dabei keine
eindimensionale. Sie ist vielféltig wie die
Kulturen, denen sie entstammt und die sie
beeinflusst haben. Sie griindet sich auf sla-
wische, romische, venezianische, dsterreich-
ungarische sowie jugoslawische Wurzeln.
Aus diesen entwickelte sich eine eigenstan-
dige Genusskultur mit immensem Qualitats-
denken - hin zum Gourmetland an der Adria!

ALTUBERLIEFERTE
WIRTSHAUSKULTUR ...

In Istrien nennt man kleine Wirtshauser, in
denen landestypisch gekocht wird, Konoba.
Unter Gostiona bzw. Gostionica versteht

ISTRIEN

man ein familiares Gasthaus. Schilder mit
der Aufschrift Agroturizam kennzeichnen
authentische Adressen, in denen Familien
in uriger Atmosphare das servieren, was sie
selbst anbauen und produzieren.

Eine offene Feuerstelle findet man sehr hau-
fig in diesen Lokalen. Auf dem Rost im Kamin
brutzelt tber dem Feuer so ziemlich alles,
was man sich kulinarisch ertraumt: Rinder-
steaks, Lammrlcken, Wild, Jakobsmuscheln,
Fische, Brot, Polenta, GemUse. Kurz gebra-
ten, mit Salz gewlrzt und mit ein paar Trop-
fen feinstem Olivendl versehen - ein einziger
Gaumenschmaus.

Das gilt ebenso flr eine der altesten Zuberei-
tungsarten am offenen Feuer, die Peka (auch
Cripnja genannt), bei der das Gargut unter
eine mit Glut bedeckte Eisenglocke (eine Art
Romertopf) kommt.

... UND AMBITIONIERTES FINE DINING

Grof3 aufgekocht wird in den Restaurants,
wobei die Dichte an ausgezeichneten Adres-
sen immer mehr zunimmt. Anspruchsvolle

Genieler schatzen die Region als Top-Gour-
met-Hotspot, und die Spitzengastrono-
mie hat sich langst einen Namen gemacht,
international ins Scheinwerferlicht gesetzt
durch die Restaurantguides Gault Millau und
Michelin. Die kulinarischen Eckpfeiler sind
dabei seit Jahrhunderten dieselben geblie-
ben. Im Mittelpunkt stehen das blaue und
das grilne Istrien - die leichte, mediterrane
Kuche der Kiste mit all ihren Fischen und
Meeresfriichten sowie die gehaltvolle, bo-
densténdige Kiiche des Hinterlandes.
Feinschmecker schatzen die absolute Hin-
gabe zu regionalen Produkten. Mit Tradi-
tionsbewusstsein auf der einen, Experimen-
tierfreude und moderner Kochkunst mit
hochstem Gourmetanspruch auf der ande-
ren Seite. Der Umbruch in der Kulinarik ist
deutlich splrbar und auf die junge Genera-
tion von Kdchinnen und Kochen zuriickzu-
flhren. Das alles und noch viel mehr macht
einen Besuch in Istrien zu einer einzigartigen
kulinarischen Entdeckung. Mit Genuss fir
alle Sinne.

FOTOS: Standl (2), Steiner (1), Styriabooks (2)

ECHT ISTRIEN.

50 sehr personliche
Istrien-Geschich-
ten zum Traumen,
Schmunzeln und
Staunen. Ein unter-
haltsames Buch vor,
im und nach dem
Urlaub.

Styriabooks, 176 S.
ab € 28,-

GENIESSEN

IN ISTRIEN.
Kulinarischer Reisever-
flhrer von der Kiiste bis
ins Hinterland. 300 Ge-
nuss-Adressen von der
authentischen Konoba
bis hin zum vielpréamier-
ten Gourmetrestaurant.
Styriabooks, 192 S.

ab €29 ,-

Silvia Trippolt-Maderbacher
hat sich als Autorin, Journalistin
und Gastronomin (Restaurant
»Trippolt Zum Biren«, www.
zumbaeren.at) ganz dem guten
Geschmack des Lebens ver-
schrieben. Mit ihrem Mann,
ihren S6hnen und Dackel Pino
lebt sie im Karntner Lavanttal.
Istrien ist ihr zweites Zuhause
geworden.

VORSCHAU:

B&B IN ISTRIEN _/

DAS KLEINE

Ein Wohlfihlroman rund um
die Liebe, eingebettet in die
schonsten Ecken Istriens.
Juni 2026,

Gmeiner Verlag

INTERVIEW

Seitenweise
gute Tipps

Die Kérntner Journalistin, Autorin und
Gastronomin Silvia Trippolt-Maderbacher
schreibt seit mehr als zwei Jahrzehnten
tiber Istrien. Neu: Von ihr erscheint 2026
ein Wohlfiihlroman aus der Region ...

Was begeistert Sie an Istrien?

Flr mich ist das ein wunderbares Sehn-
suchts- und Genussziel mit mediterraner
Leichtigkeit - zwischen traumhafter Kiste
und verzaubertem Hinterland. Mit kristall-
klarem Meer und idyllischen Inselwelten,
mit entztickenden Bergdorfern und stim-
mungsvollen Fischerstadtchen.

Warum schreiben Sie Reise-
und Kulinarikfiihrer?

Ich mochte meine eigene Begeisterung
flr andere sichtbar machen. Seit Jahr-
zehnten koste ich mich mit meiner Familie
durchs Land, von der einfachen Konoba
bis zum hoch pramierten Gourmet-
restaurant. Da wir in Karnten selbst ein
Restaurant flihren, begegnen wir unseren
Kolleginnen und Kollegen in Istrien mit
groBer Wertschatzung. Umgekehrt auch.

Vier Istrien-Blicher stammen aus
Ihrer Feder. Wie arbeiten Sie?

Ich reise immer nach dem Motto, ,Wer
mehr weil3, der sieht auch mehr." Aus
dieser Neugierde heraus bin ich in der
Position der Suchenden, nie der Wissen-
den. Ich habe in den Jahrzehnten meiner
Arbeit (die ja eigentlich keine ist) ein
groBartiges Netzwerk aufgebaut. Wenn
es etwas Neues gibt, erfahre ich es

meist sofort.

Verraten Sie uns Ihr ndchstes Projekt?

2026 erscheint mein erster Istrien-Roman
im Gmeiner Verlag. Eine flotte Liebes-
geschichte in einem kleinen B&B an der
istrischen Riviera. Mit Adria-Vibes, salziger
Meeresluft, Urlaubsfeeling und zwei
Herzen, die unterschiedlicher nicht sein
konnten. Lassen Sie sich Uberraschen.
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Denis Ivosevic, General Manager
des TVB Istrien, ist selbst ein
hedonistischer Feinschmecker und
Forderer der Visionare und Quali-
tatsproduzenten in seiner Heimat.

Vom Feinsten

Zunachst Emanuele Scarello in Ro-
vinj (Agli Amici, Udine, 2 Michelin-
Sterne) dann die Briider Cerea (Ber-
gamo, 3 Sterne) im Miramare auf der
Insel Sv. Nikola bei Pore¢ und nun,
ebenfalls in Pore¢, Ana Ro$ (Hisa
Franko, 3 Sterne), die vermutlich bes-
te Kochin der Welt. - Was diese Stars
der internationalen Gourmetszene
vereint, ist ihre Liebe zu Istrien, denn
alle sind hier nun mit einem Restau-
rant vertreten.

Flr uns eine groRartige Bestatigung,
dass sich unsere Heimat als eines
der interessantesten kulinarischen
Reiseziele in Europa etabliert hat.
Das zeigt sich auch in unseren Ko-
nobas, die mit echter Landhauski-
che begeistern. Dass unser Olivendl
Weltklasse ist, hat sich langst herum-
gesprochen.

Flr Aufsehen sorgen ebenso unsere
Winzer. Gerade autochthone Rebsor-
ten wie Malvazija, Teran und Refosco
steht noch eine grof3e Karriere bevor.
Die Weinglter selbst prasentieren
sich bereits in spannendem Design,
jingstes Beispiel ist das Weingut
Veralda in Brtonigla mit seiner fan-
tastischen neuen Panorama-Tasting-
terrasse. Viele gute Grlinde also, um
auf eine genussvolle Entdeckungs-
reise zu gehen.

ISTRIEN

Glals|t/rlol-INjelus]

DIE ERST 20-JAHRIGE GAIA ZEC, PUBLIKUMSLIEBLING IM
POPULAREN TV-KOCHWETTBEWERB »MASTER CHEF CROATIA« 2023,
VERBINDET IM LANDHOTEL PONTE PORTON NONNAS KUCHEN-
TRADITION MIT KREATIVER FANTASIE.

Schon auf den ersten Blick strahlt das
kleine Landhotel zwischen Buje und
Motovun eine sehr personliche Note aus.
Ein hlibscher Familienbetrieb, gefiihrt
von Mama Snjezana Rabak und mit
Tochter Gaia am Herd. Gekocht wird ver-
feinert regional mit nachhaltig erzeugten
Produkten, Spezialitaten sind Truffelpasta,
Wild, Meeresfriichte und vegetarische
Gerichte. Tipp: Nette Zimmer und ein
gutes Frihstlck (8-10 Uhr), das auch von
externen Gasten gebucht werden kann.
www.ponteporton.com

Das Gourmet-Bistro
JAZ Pore¢ von Ana Ros (Foto) ist ein
unkomplizierter Treffpunkt und bietet
vom Frihstlck tber Lunch bis zu Dinner
und Cocktail-Time hohe Qualitat.

Das aufsteigende Talent Gaia Zec.

Von der jungen Dame wird man sicher
noch viel horen. Ihre Kiiche macht das Ponte
Porton nahe dem Kreisverkehr ins Mirnatal
zum empfehlenswerten Einkehrtipp.

2026 TRANSFERIERTE SLO-
WENIENS STARKOCHIN ANA ROS
IHR JAZ-KULINARIKKONZEPT AN
DIE KROATISCHE ADRIA.

Zwei Jahre lang wurde um eine Istrien-
Premiere von Ana Ro$ viel gemunkelt. Die
Standortsuche dauerte ein wenig. Jetzt ist
es soweit. Wie in ihrem 3-Sterne-Restau-
rant HiSa Franko basiert die ausnahmslos
saisonale Kiiche im JAZ Pore¢ auf lokal
produzierten Speisen. Kreativ, originell
und mit entsprechender Qualitat, aber zu-
gleich jugendlich mit Esprit. Mit Gerichten,
die auch zum Teilen einladen. Oder, um
es mit den Worten von Ana Ro$ zu sagen:
.Elegant und gediegen, aber auch ein
bisschen funky, ein bisschen Rock'n'Roll
www.anaros.eu/en/jaz-by-ana-ros

I

FOTOS: Gabrijan (1), Ponte Porton (1), Paljuh (1)

FOTOS: Standl (5)

Kuchenchef Jeffrey
Vella, Patissiere Masa
Salopek und Spitzen-
sommelier Andreas
Zilli haben gut
lachen. Ihre Leiden-
schaft wurde belohnt.

Unten: Eis mit BlUten-
pollen, Honig-Biskuit,
Erdbeeren.

Die grandiose Aus-
sicht auf die Altstadt

von Rovinj ist ein

Hochgenuss per se.

HOHENFLUGE SIND IM CAP AUREO SCHON DURCH DIE FANTASTISCHE PANORAMALAGE

HOCH UBER DER BUCHT VON ROVINJ ANGESAGT. NUN ERHIELT DAS SIGNATURE-RESTAURANT DES
GRAND PARK HOTELS ERSTMALS EINEN MICHELIN-STERN, UND MASA SALOPEK WURDE VOM GUIDE
GAULT MILLAU ALS KROATIENS ,PATISSIERE DES JAHRES 2025“ AUSGEZEICHNET.

.Die Kiche von Chefkoch Jeffrey Vella
zeichnet sich durch starke Personlich-
keit, Wertschatzung der Region und
ausgewahlte Spitzenprodukte aus ei-
nem Umkreis von 50 km aus. lhr roter
Faden verbindet - in Form eines 5 bis
20-gangigen Miniaturenmen(s die Ge-
schmacker der kroatischen Kiste mit
den intensiven Aromen des Hinterlan-
des"” zeigt sich Michelin begeistert.

Wobei eines wichtig ist: Kiirzen sollte
man dieses MenlU keinesfalls bei

den Desserts der von Gault Millau
mit dem kroatischen »PATISSERIE-
AWARD-2025« ausgezeichnete MaSa
Salopek. Eigentlich war die junge Ko-
chin nach Studien der Sprach- und
Literaturwissenschaften in Rijeka be-
reits Professorin, ehe sie doch in die
Gastronomie wechselte. Zunéachst in
kroatische Spitzenrestaurants, dann
zu Ana RoS in die HiSa Franko, wo sie
vier Jahre lang die Patisserie leitete.
Unkonventionelle Desserts auf Basis

lokaler Zutaten wurden ihr Markenzei-
chen, 2021 in Amsterdam international
gewdrdigt durch die Auszeichnung zur
»KONDITOREN-WELTMEISTERIN«,

Dass dazu, wie bei der gesamten Spei-
senfolge, Andreas Zilli einen perfekt
passenden Wein findet, versteht sich
von selbst. Der vermutlich beste Som-
melier Istriens flhrt in seinem Keller
neben einem »Best of«-Kroatiens eine
Vielzahl nur flr ihn speziell abgefillter
Sondereditionen. www.maistra.com
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Essen im Klassenzimmer

LASSIGES DESIGN UND MODERNE KUNST TREFFEN AUF HISTORISCHES
K.-U.-K.-SCHUL-AMBIENTE: DIE STARA SKOLA IM DORFCHEN KRASICA
BEI BUJE IST IN JEDER HINSICHT ETWAS BESONDERES.

Recht vielseitig sind die Hobbys von Jan
Vukasovié: Wenn er nicht gerade auf Jagd
geht oder Konzerte der US-Kultband »The
Smashing Pumkins« hort, sammelt er Krdu-
ter und liest Blcher. Vornehmlich Kochbi-
cher, denn der Kichenchef, der 2025 das
Zepter von Priska Thuring Gbernommen hat,
ibt seine Profession mit Leidenschaft aus,
mit einer Liebe zu Krautern und intensiven
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Naturaromen. Anstelle eines einzigen fixen
Ments wie friher gibt es nun (immer ab 17
Uhr) zeitgemaB interpretierte A-la-carte-
Kreationen mit der Option zum geselligen
Teilen. Im Weinkeller mit zahlreichen Bio-
und Naturweinen nimmt das Weingut Clai
eine zentrale Rolle ein. Kein Wunder, befin-
det es sich doch in gleichem Besitz.
www.staraskola.hr/de

Die »Schulklche« hat einen
neuen Meister gefunden.
Jan Vukasovi¢ bespielt dort
allerdings alles andere als eine
Kantine. Und das Lernen ist
hier vollig freiwillig. Wie die
Natur schmeckt zum Beispiel.

Facelift im San Rocco

NEUES AMBIENTE FUR DAS RESTAURANT DES BOUTIQUEHO-
TELS IN BRTONIGLA, DESSEN QUALITATEN ZU UNRECHT IM VER-
BORGENEN BLUHEN. DENN MIT 16,5 GAULT-MILLAU-PUNKTEN
IST MAN SCHON NAHE AN DER VIERTEN HAUBE.

,Funf Gange, jeder besser als der andere”,
schwarmen die Tester des Guide Gault
Millau angesichts des Degustationsme-
nus von Kichenchefin Floriana Ruzié,
das von Patron Teo Fernetich (beide Foto
links) mit exzellenten Weinen be-
gleitet wird. Ein Hobby der
Gastgeberfamilie. So um-
fasst die Karte rund 200

spannende Positionen.

Nun hat der Trendsetter

der istrischen Hotellerie das Landhotel
einem kompletten Facelifting unterzogen.
Alle Zimmer wurden auf frischen Stan-
dard gebracht, das mit Holz und Stein
stimmig designte Restaurant neu mob-
liert, und die kleine Bar prasentiert sich
in coolem Griin. Gleich blieb die beliebte
Loggia-Terrasse mit Blick auf den Gar-
ten. Tipp: Das hauseigene Olivendl ist,
so der Olivendlfithrer Flos Olei, absolute
Spitzenklasse. www.san-rocco.hr/de

FOTOS: Stand! (4)

Alles Triiffel

DAS LEGENDARE GOURMETRESTAURANT
IN LIVADE IST GESCHICHTE. ISTRIENS

BERUHMTESTER TRUFFELHANDLER LADT
NUN INS LEGERE TRUFFELSHOP-BISTRO.

Natdrlich dreht sich bei Familie Zigante die Veranda im Innenhof. Das Programm
auch weiterhin alles um Triffel, das Kon- der Kiiche wurde auf rund ein Dutzend un-

zept wurde aber vollig gedndert. Die Trenn-
mauer zwischen Feinkost-Shop und eins-
tigem 3-Hauben-Lokal ist verschwunden
und wo friher die eigenwillige, aber doch
auch kultige Laternen-Deko das etwas
schrage Ambiente pragte, finden sich nun
Uberall Regale mit Gourmandisen, Oliven-
olen und Weinen. Man sitzt ganz unkompli-
ziert direkt daneben oder im kleinen Extra-

komplizierter Truffelgerichte reduziert: Von
der kalten Vorspeisenplatte oder Carpac-
cio vom Rind mit schwarzen Truffeln Uber
hausgemachte Pasta und Rihrei bis zum
neuen Zigante-Klassiker, dem Triffelbur-
ger de luxe. Nicht zu vergessen als origi-
nelles Dessert: das schwarze Triffeleis.
Ubrigens: Wohnen kann man im Hause
Zigante auch.

Bistrobereich. Unveréndert lauschig blieb  www.zigantetartufi.com

! Feinstes Olivenol
D A .
15.000 Olivenbdume, topmoderne
GREEN'FARM Olmiihle. Pressung & Verarbeitung in héchster
GuideFlos Olei Quialitt. Internationale Auszeichnungen.
2025 -y Einladendes Anwesen bei Vodnjan.

Shop mit Bioprodukten
Aus eigenem Anbau: Gemiise, Mehl, Gries
und Kleie vom Bioweizen, gemahlen in der
hauseigenen Steinmiihle, Tomatenpassata.

Probieren & Erleben
Kostenfreie Olivendlproben im Shop.
Spannende Verkostungsprogramme, etwa
mit Wein, istrischen Tapas, dem Besuch von
Olmiihle und Olivenhain oder dem Mixen
von Cocktails mit Olivendl. Infos und
Buchung uber die Website.

- OPG CHIAVALON
/: HR-52215 Vodnjan, Salvela 50,
gl § info@chiavalon.hr
CRIANNLOK www.chiavalon.hr
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Zu Tisch am
Ziegenhof mit
Biokaserel.,
Gastgeberin
Tita kocht, »

@oZWWW/

IRGENDWO IM NIRGENDWO, RUND 20 KM NORDLICH VON PULA,
VERBIRGT SICH EINES DER UNGEWOHNLICHSTEN LOKALE DES LANDES: o ABENTEUER
IN DER STANCIJA KUMPARICKA ENTSTEHT NICHT NUR ISTRIENS BESTER AM ZIEGENHOF
ZIEGENKASE, NACH VORANMELDUNG WIRD AUCH AUFGEKOCHT.
TEXT: Anita Arneitz

Hofladen
AuBer montags kann man am Hof

in langer Holztisch neben dem Gemd-

segarten, tierische Unterhaltung und

Biokostlichkeiten; hausgemacht ver-
steht sich. Statt Philosophie-Studium ver-
wirklicht Tita Winkler ihre Kochleidenschaft
heute auf der Ziegenfarm ihres Vaters Ales
Winkler, der das Anwaltsleben in Ljubljana
gegen den verwilderten Bauernhof in Ist-
rien tauschte und eine Biokaserei aufbaute.
Urspriinglich, andersdenkend, mit Ausstei-
gerflair.
Gegen Voranmeldung tischt Tita abends
ein Funf-Génge-Meni auf - eine istrische
Essenz: Pasta mit Ziegenmilchsof3e, aro-
matischer Ziegenkdse zum Wein, saftige
Tomaten, Artischocken und Wildkrauter
vom Karst. Nach dem morgendlichen
Streifzug durch den Garten entscheidet
sie, was gekocht wird. Im Rhythmus der
Natur. Ohne Chichi. Niemand braucht hier
schicke Kleidung. Die Umgebung reicht
vollkommen aus. Quality-Time statt Stress.
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Das Ambiente ist urig und rustikal, Landluft,
Ziegengemecker - eine abenteuerliche Off-
road-Anfahrt inklusive. Genau das ist das
Besondere.

Titas Gerichte sind bodenstandig-kreativ.
,Ich mochte, dass die Gaste sehen, woher
ihr Essen kommt. Alles ist hier miteinander
verbunden, so wie es friher war. Und alle
sitzen an einem Tisch und reden miteinan-
der." Mit der neuen Outdoorkiiche bindet
sie die Gaste noch starker ein.

Wenn Tita nicht kocht, hilft sie bei der
Kaseproduktion und Versorgung der 200
Ziegen. Jeden Tag wird deren Milch korper-
warm, ohne Pasteurisierung, verarbeitet.
Das Sortiment: Rohkase, Molke, Joghurt,
Frischkase, Ricotta, Feta und Schnittkase,
2 bis 48 Monate gereift.

,Je nach Saison und Weide schmecken die
Produkte jedes Mal anders. Das ist das
Spannende”, schwarmt Tita. Harte Arbeit,
aber erfiillend.

immer Kase kaufen. TIPP: 20 Min.
vorher anrufen: +385 99 797 1884,

Lunch

Nach Voranmeldung tber die Website
kann man Titas Gerichte seit 2026
auch mittags genief3en.

Kiseverkostung

Ricotta, Feta und gereiften Schnittkase
kosten und lokale Produkte dazu knab-
bern. Wasser und Wein. (Marz bis Okt.
nach Anmeldung/Website).

Dinner

5-Gang-Menli fir 2-20 Gaste: z. B.
Weichkaseaufstrich, selbst gebackenes
Brot, Salat, Grillgemuse, Ziegen-Spare-
ribs oder Ziegencurry, Ricotta-Tarte.
Richtpreis exklusive Getranke rund

€ 45,- pro Person.

Die Angebote beinhalten eine Hofflihrung
und sind tber die Website buchbar, recht-
zeitige Reservierung empfohlen. Individuelle
Termine fiir gréBere Gruppen.

www.kumparicka.com

FOTOS: Kumpari¢ka/Javornik (2)

Interpretacijski centar - Centro d’interpretazione
Ribarska kuéa - La casa dei pescatori
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e +385 91 443 0045 eribarskakuca@tar—vabriga.hr
0 Ribarska kuc¢a Santa Marina - Al Penon ribarskakuca_alpenon

TROPFSTEINHOHLE

Geomorphologisches Naturdenkmal

l B POREC-ISTRIEN-KROATIEN ®

INFO & KONTAKT
Gedici 55, 52446 Nova Vas
T:+385 95 4214210
M:+385 98 224 350
info@baredine.com
www.baredine.com
www.traktorstory.com

Entdecken Sie eines der geheimnisvollen Meisterwerke der Natur - tief unter der Erde.
Uber Jahrtausende entwickelten sich in der Tropfsteinhdhle Baredine Stalaktiten und
Stalagmiten in beeindruckenden Formationen. Heute konnen Sie das Naturdenkmal
mit einem kundigen Fiihrer besichtigen, wandern durch fiinf Séle und steigen zu
einem unterirdischen See hinab, in dem eine seltene Gattung des Grottenolms wohnt.

OFFNUNGSZEITEN
Marz 11-14 Uhr

April + Okt.10-16 Uhr

Mai, Juni + Sept. 10-17 Uhr
Juli + Aug. 10-18 Uhr

Nov. bis Ende Feb. um 11 Uhr
nach Anmeldung / Vortag

Auch ,oberirdisch” hat der Ort viel zu bieten: Etwa eine Sammlung von rund 50 0ld-
timer-Traktoren, darunter ein Fordson aus dem Jahr 1923. Interessant ist auch die Dau-
erausstellung zu Brot, Olivendl und Wein. Im Sommer kénnen Kinder Eselreiten, und die
Einheimischen machen Musik, bei der jeder nach Lust und Laune mitmusizieren kann.
Im Buffet Jama geniet man inmitten von Olivenbdumen und Weingarten PrSut und
Kase, Herzhaftes vom Grill und nach Vorbestellung auch istrische Spezialitaten.

Grottenolm
i BEGEGNUNG MITDER

€ j’! UNTERIRDISCHEN TIERWELT
£

Traktor Story
DIE AUSSTELLUNG
DER LANDWIRTSCHAFT
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Pical Resort 5*
Neuer Urlaubsluxus in Porec

AB 2026 SETZT DAS PICAL-RESORT 5*AUS DER PREMIUMKATEGORIE
»VALAMAR COLLECTION« AN ISTRIENS WESTKUSTE NEUE MASSSTABE FUR
MEDITERRANEN LUXUS AN DER ADRIA. DORT LOGIEREN ALLE ALTERSGRUPPEN
AUF EINER GRUNEN HALBINSEL NEBEN DEM KUSTENPARK MIT PARENZANA-
WANDER- UND FAHRRADSTRECKE UND TRAUMBLICK AUF DIE NUR WENIGE
GEHMINUTEN ENTFERNTE ALTSTADT VON POREC.

Inspiration schopfte das Resort aus der histo-
rischen Parenzana-Bahnstrecke, die friiher von
Pore¢ Uber das istrische Hinterland nach Triest
dampfte. - Ein Erbe, das nun im Geist des exklu-
siven Ferienresorts weiterlebt. Es gilt als Symbol
flir Bewegung, Begegnung und kulturelle Ge-
meinsamkeiten und spiegelt sich auch in den
zahlreichen Rad- und Wanderwegen rund um die
Anlage wider.

Das Pical Resort vereint drei eigenstandige Ge-
baude mit insgesamt 514 modernen Zimmern und
Suiten, darunter exklusive V-Level-Unterkinfte,
die mit zusatzlichen Angeboten in unterschied-
lichen Bereichen punkten, etwa mit groBziigigen
Familiensuiten samt All-inclusive-Service oder
luxuriosen Swim-up-Zimmern mit direktem Pool-
zugang und Premiumleistungen.

HOCHSTE KOCHKUNSTE FUR GENIESSER

Gut essen & trinken spielt im Resort eine zentrale
Rolle: In 11 Restaurants und 10 Bars mit sonnigen
Terrassen erstreckt sich das Angebot von fangfri-
schem Fisch bis zum Fine-Dining-Men( unter der
Leitung der Michelin-Sternekdche Matteo Metul-
lio und Davide De Pra. Ein Aushangeschild ist das
Signature-Restaurant »Harry's Piccolo Porec«.
Auch die gastronomische Philosophie folgt dem
Parenzana-Motto, verbindet saisonale Produkte
mit regionalen Einflissen aus Kroatien, Slowe-
nien und ltalien und spannt so einen kulinarischen
Bogen von Degustationsmenls und Themenbuf-
fets bis zu Beach-Barbecues. Ergénzt wird das
Erlebnis durch entspannte Familienlokale und
Partnerrestaurants, wie das JAZ von Ana Ro§, das
Miramare von Fratelli Cerea und das Spinnaker,
allesamt Stars der lokalen Gastro-Szene.

Die Rooftop-Bar (Foto links oben) ist ein weiteres
Highlight mit Lounge-Terrasse und Infinity-Pool.
Romantische Sonnenuntergange, regionale Spit-
zenweine und exklusive Champagner machen das
erhabene Erlebnis rund. Elegantes Strandleben

wiederum verspricht der Beach-Club mit Musik
und kreativer Kiiche in entspannter Atmosphére.
Entlang des ein Kilometer langen, thematisch ge-
gliederten Strandes stehen ganzjahrig Innen- und
AufBenpools sowie abwechslungsreiche Moglich-
keiten flr Erholung und Aktivitdt am Meer bereit.

WOHLFUHLREISE FUR JUNG UND ALT

Im Zentrum des Wellnessangebots steht »ESPA
at Pical« - kein klassisches Spa, sondern eine
umfassende Reise, inspiriert von der Geschichte
der Parenzana-Bahn. Diese zieht sich durch Ar-
chitektur, Diifte, Behandlungen und Rituale. Man
bewegt sich durch multisensorische Zonen, wie
den »Aqua Sensory Roomg, die »Herbal-Lounge«
oder den offenen »Garden-Spa-Bereich«. Sauna-
programme, eine Private-Spa-Suite und die inno-
vative »Alchemy-Bar«, in der Gaste individuelle
Kosmetik kreieren konnen, gehoren dazu.

Bei alledem legt das Resort ein besonderes Au-
genmerk darauf, alle Generationen gllcklich
zu machen. Auf Kinder, Teens und Erwachsene
warten maf3geschneiderte Behandlungen, Work-
shops und Moglichkeiten flir gemeinsame Wohl-
flihimomente. Detox-, Schlaf- und Regenerations-
programme erganzen das ganzheitliche Konzept.
Eine kongeniale Verknupfung von Authentizitat
und internationaler Fachexpertise.

Mit Familienbereichen auf 3000 Quadratme-
tern, vielfaltigen Sportangeboten und -platzen,
Schwimmschule, Adrenalinpark und dem groBten
Event-Center Istriens ist das Pical Resort weit
mehr als ein Urlaubsziel: Es ist ein Ort, an dem
Luxus, Kultur und Erlebnisse direkt an der Adria-

kuste zusammenfinden.
Istrien %

WWW.VALAMAR.COM

g A
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ST R | EIN

“von Novigrad wurde im 13. Jh. erbaut,

moglicherweise auf den Ruinen einer
spatantiken Befestigungsanlage.

In den Gassen und an den Hafen
kann man herrlich bummeln, chillen
und geniel3en.

r_ Y P " b o .
Im ourmetrestaurant Marina serviert
Marina Gasi raffinierte 6- oder 8-Gang-

Meeresfriichte-Menis. Den Blick auf den
Yachthafen gibt's als Draufgabe.

FOTOS: Aminess Hotels (1), Colours of Istria (1), Heuer (1), Lynk (1), Standl (1)

Das

Ischerstadtchen
m&@%@w

WIE DURCH ZAUBERHAND LOST DIE ALTSTADTKULISSE VON NOVIGRAD GRAUE
ALLTAGSGEDANKEN IN LUFT AUF. AUSSERHALB DER STADT WARTEN SCHONE STRANDE, UND
DER HISTORISCHE FISCHERHAFEN MANDRAC WIRD NOCH VON BERUFSFISCHERN BENUTZT.
DAZU GIBT ES EINE HOHE DICHTE AN TOP-PRODUZENTEN UND FISCHLOKALEN.

e

inmal Novigrad, immer Novigrad“. Vor allem
EFeinschmecker entdecken zunehmend die

hiibsche, von einer mittelalterlichen Wehr-
mauer umschlossene Halbinsel. Uberragt vom Glo-
ckenturm hat sich die Altstadt in den letzten Jah-
ren fein herausgeputzt. Die von bunten Schirmen
kunstvoll »liberdachten« Gassen sind zu einem
Markenzeichen geworden und laden ebenso zum
Flanieren ein, wie die rundumlaufende Adria-Pro-
menade. An deren Westufer reihen sich Lokale
dicht an dicht und bieten nahezu jeden Abend
spektakulare Sonnenuntergénge. Nicht zuletzt in
der Amore-Bar, wenn zu Life-DJ-Musik Yachten
und Segelschiffe in die Marina einlaufen. TIPP: Hier
einen Aperitif einnehmen und danach eines der
zahlreichen Fischlokale besuchen, die »Citta Nova«
(ital. Novigrad) zu Istriens neuem Genuss-Reiseziel
gemacht haben.

FRISCHER FISCH IST EHRENSACHE

Der Fischfang (seit der Antike!) und die Stadtge-
schichte von Novigrad sind nicht voneinander zu
trennen. Und noch heute liegt im Altstadthafen
Mandra¢ eine stolze Trawler-Flotte von 30 Berufs-
fischern, die den Ort mit dem Tagesfang versorgen.
Dabei ist die nachhaltige Fischerei einer der viel-
versprechendsten Wirtschaftszweige der Stadt.

So wundert es kaum, dass das Angebot an Fisch-
lokalen hier besonders groB ist und eine ausge-
zeichnete Auswahl bietet. Im Fischernetz landen
je nach Saison Wolfsbarsche, Seeteufel, Brassen,
Sardellen, Haifisch, Krabben, Calamari, Tintenfisch,
Oktopus, Austern, Jakobs-, Pilger-, Venus- und
Arche-Noah-Muscheln. Die Seezungen aus der
nahen Bucht von Tar (Hauptfangzeit in den Mo-
naten November und Dezember) weisen durch
die Mischung von Fluss- und Salzwasser in ihrem
Lebensraum eine besonders hohe Qualitat auf.

TEXT: Karin Hauenstein-Schnurrer

© HoOTELTIPPS

AMINESS VIVAL MAESTRAL
Unweit der Altstadt von Novigrad

bietet das 4-Sterne-Hotel ein passen-
des Quartier fir Familien, Aktive und
Paare. Infinity-Pool im Meer (Foto oben),
Spa, Restaurants, Bars und viele
Sporteinrichtungen.
www.aminess.com

RIVALMARE BEACH HOTEL

Das einladende Boutiquehotel offeriert
direkt an der Meerpromenade »Riva-
rela« Top Komfort, sehr gutes Friihstlick
und Meerblick aus fast allen Zimmern.
Penthouse-Suite mit Whirlpool. Restau-
rant Libeccio (S.45). www.rivalmare.hr

BLU MARE
Direkt an der Uferpromenade der Alt-
stadt mit Traumblick auf die Hafenein-

fahrt. Feines Wohnen, mediterranes
Design, Sundowner-Blick sogar vom
Bett aus. Lassige Atmosphare, Restau-
rant »Porporela, kleines SPA, exklusive
Owner-Suite mit Dachterrasse.
www.blumarehotel.com

PALAZZO RAINIS

Luxurioses Adults-only-Boutiquehotel
direkt neben dem Yachthafen. Nobles
historisches Gebaude aus dem friihen
19. Jahrhundert, elegant adaptierter
Neubau, Restaurant, Pool, Spa.
www.palazzorainis.com
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NOVIGRAD SCHMECKEN

DAMIR E ORNELLA

Fangfrischer Adriafisch, Krustentiere und
Muscheln in perfektionierter Einfachheit,
mehrheitlich roh mariniert (Sushi-Qualitat!)
bilden das Herz der Edel-Konoba in der
Altstadt. Wahrend Ornella kocht (auch
Pasta), bereiten Damir und Tochter Matea
viele Gerichte direkt am Tisch zu. Als
Sommeliere pflegt Matea auch eine top
Weinkarte. Nur mit Reservierung.

MARINA

Jeder Besuch im Restaurants Marina
(auBerhalb des Hafens) hat etwas von
einem Uberraschungsei. Auf den Tisch
kommt namlich priméar Fisch vom Tages-
fang und der ist naturgegeben. Die kreative
Veredelungskunst von Marina Gasi auch.
Sommelier Davor Bursi¢ serviert und berat.
Degustationsmenlis auf Fischbasis, mittags
4-gangig, abends 6-gangig.

KONOBA COK

Patron Sergio ist am gllcklichsten, wenn
seine Gaste erst gar nicht nach der Karte,
sondern gleich nach den Tagesempfehlun-
gen fragen. Viele Spitzenkdche und Winzer
schatzen das legere Ambiente der kleinen
Familienkonoba und die feine Adriakiiche
von Sohn Viljan. Mama Vilmas Tiramisu
muss man probiert haben!

KONOBA KRISTIJANA

An einem der nebeneinander gereihten
Tische in der idyllischen Altstadtgasse Platz
zu nehmen, vermittelt ein ganz besonderes
Feeling. Das Essen passt auch, und die
Mitarbeiter sind sehr gastfreundlich.

ISTRIEN

LIBECCIO IM HOTEL RIVALMARE

Nur einige Schritte vom Meer entfernt,
bietet das Restaurant Libeccio unter einem
neuen Betreiber mediterrane Gerichte

mit vielen lokalen Zutaten.

TRI PALME

Pasta, Risotto, Frischfisch, Dry-Aged-Beef
(... ). Hier findet wohl jeder sein Gliick. Urige
Gaststube, gemlitliche Terrasse, hochwer-
tige Produkte, sehr gute Weinkarte.

TOP PRODUKTE SHOPPEN

AURA

Neben den Spezialitaten der Familiendes-
tillerie fihren die AURA-Shops ein riesiges
Angebot an istrischen und kroatischen
Produkten: etwa Wein, Kase, Wurstwaren,
Getranke, Konfitlire, Schokoladen, Kekse,
Truffelprodukte und Naturkosmetik. Der
Shop in Novigrad ist besonders groB.

GHIRA - WEINGUT

Eine Empfehlung fir Naturweinliebhaber.
Wir haben Winzer Damir Miheli¢ gefragt, wie
er Wein macht. Die Antwort: ,Ehrlich, lang-
sam, auf der Maische gereift und am Mond-
kalender orientiert.” Hier bestimmt die Natur
den Wein, er ist jedes Jahr anders, immer
spannend. TIPP: Super Olivenadl!

AL TORCIO - BIO-OLIVENOL
Durdica Beleti¢ und ihre Sohne
Karmino und Kristijan produzieren
in der eigenen hochmodernen
Olmiihle vielfach pramierte Oli-
venole; acht Sorten, ein Blend.

AM STRAND RELAXEN

An der 30 km langen Kiiste von Novigrad
findet jeder sein Badegliick. Von belebten
Strénden fiir Sportler und Familien bis
zur ruhigen Bucht ist alles da. Hier der
bekannteste Strand und zwei neue Tipps.

<A MAESTRAL - Familienstrand

in Altstadtnadhe

An der Promenade zwischen der Altstadt
und dem Hotel Maestral gelegen, bietet
dieser sichelformig angelegte Strand

mit weiBem Kiesel und Liegewiesen ein
auBergewohnliches Ambiente. AuBerdem
Kajak- und Jetski-Verleih, Restaurants,
Cafébars und gleich nebenan die Event-
Oase Punto Mare mit toller Sonnenter-
rasse und Infinity-Pool. In der Nacht wird
dort gefeiert.

MAREDA - Weif3e Kiesel & Palmen
Sommerfeeling pur vermittelt der vor
Kurzem neu angelegte Feinkieselstrand
mit Palmen, Restaurants und Lounge
Bars. Die berlihmte Bar Macumba ist nur
wenige Schritte entfernt. Generell befin-
den sich an der Kiiste zwischen Novigrad
und Dajla viele schone Buchten - oft mit
Altstadtblick.

VAL ADRIA SANDY FAMILY

Die Kids wollen unbedingt Sandburgen
bauen? - Dann nichts wie los zum neuen
Strand des Camping Lanterna Resorts.
Das liegt zwar etwas aul3erhalb der Stadt
(10 Autominuten), ist aber sandsicher.
Aquapark, Sportangebote, Beachclub.
Gebiihr fiir externe Gaste: ca. € 5,-.

Weil eine Auswahl
schwer fallt: Alle
Strénde von Novigrad
mit Beschreibung.

Das macht er am liebsten: Patron Sergio
prasentiert seine fangfrischen Fische in der
familidren Konoba Cok.

FOTOS: Aminess Maestral (1), Neuhuber (1), Standl (7), Al Torcio (1)

HODULCTS

TDIES
FLES

MNEY

WS

Von oben links nach unten rechts: Grill im Tri Palme / Die Essenz
Istriens bei Damir e Ornella / AURA-Shop / Amore Bar / Konoba
Kristina / Damir Miheli¢, Weingut Ghira / Restaurant Libeccio.

Die Kontaktdaten der hier genannten A, und viele weitere finden sich auf den Seiten 70 bis 80.
resgen
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Weltmasse Zahlen Fakten /

WELTBESTES OLIVENOL. DAS KLINGT GROSS. UND GENAU DAS
IST DIE ERFOLGSGESCHICHTE VON ISTRIENS GRUNEM GOLD AUCH. mal

erklarte der international hoch ;
geschatzte italienische Olivendl-Guide
FLOS OLElI Istrien zur weltbesten
Olivenolregion. Ebenso 8 mal zur zweit-
besten. Im nordlichsten Anbaugebiet fir
Olivenbaume, am 46. Breitengrad, ist das

Terroir perfekt und die hochste Qualitats-
stufe »Nativ extra« Ehrensache.

autochthone istrische Olivensorten,
sowie 12 eingeflihrte (11 italienische und eine franzdsische)
sorgen flir Geschmacksvielfalt im Angebot und
ermoglichen besonders bei reinsortigem Ausbau
viele spannende Genusserlebnisse.

100

) P Kilogramm Oliven
ergeben je nach P
F L@ S Sorte und Witterung ;)
VON WELTRUF 5 bis 6 Liter hoch-

OLEI

ISTRIENS TOP 12

IM INTERNATIONALEN
OLIVENOL-GUIDE 2026
VON MARCO OREGGIA

wertiges Ol. (
=
!”

27 °C sindideal

flr die sogenannte »kalte
Verarbeitung, die noch am Tag der
Ernte in der Olmiihle erfolgen muss,
um erstklassige Qualitat
zuU erzeugen.

Mate, Savudrija: 100 P.
Olea BB Beli¢, Rabac: 99 P.
Ipsa, Livade: 99 P.

Belci, Vodnjan: 98 P.
Chiavalon, Vodnjan: 98 P.
Enio Zubin, Umag: 98 P.
Cervar, Novigrad: 97 P.
Grubic, Bale: 97 P.

Monte Rosso, Savudrija: 97 P.
Oliveri, Kastelir: 97 P.
Negri Olive, Labin: 97 P.

Primizia/San Rocco,
Brtonigla: 97 P.

v WEITERE INFOS
or etwa finden Sie auf dem Portal

2 O O O ; =N e des Tourismusverbandes
] Istrien, der sich tatkréaftig
Jahren erhoben die Romer flr den Aufbau der hei-
Istriens Olivendl zum ]’ 6 M ' '__ ,_ l O N E N mischen Olivendlregion

Goldstandard, an dem die X . ) ) eingesetzt hat (und es bis
o - Olivenbdaume bereichern Istriens Naturlandschaft.
Qualitat aller Olivendle o . ) heute tut).
- . Zur Orientierung: Nach einer langen Zeit der Vergessen-
des Romischen Reichs ) i B |
heit, wurden im Jahr 2000 nur noch 100.000 Bdume gezahlt.
gemessen wurde. B i ) )
Darunter auch der alteste seiner Art mit 1.600 Lebensjahren.
Er befindet sich auf den Brijuni-Inseln und liefert noch immer
Frichte fur etwa 4 Liter reinstes Olivendl nativ extra.

www.flosolei.com

FOTOS: Giinter Standl (1), GRAFIK: Adobe stock (4), Karin Hauenstein-Schnurrer (2)
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Passion
fir Olevenil

SCHONE GESCHICHTE:
NACH IHREM BERUFSLEBEN
ERWARBEN RUDOLF UND
BEATRIX NEMETSCHKE IN
ISTRIEN BRACHLIEGENDES
LAND. SEITDEM IST IHR
MOTTO »OLIVENANBAU
STATT RUHESTAND« UND
IHRE OLE SORGEN BEI INTER-
NATIONALEN DEGUSTA-
TIONEN FUR AUFSEHEN.
TEXT: Wolfgang M. Gran

ie war Unternehmensberaterin, er In-

vestmentbanker. Das klingt eigentlich

nach traumhaften beruflichen Lebens-
ldufen. Aber Rudolf und Beatrix Nemetschke
traumten schon langer von etwas anderem:
AWir wollten aus der Stadt Wien weg und ir-
gendwo in Osterreich eine Landwirtschaft
suchen”, erzahlt der heute 61-jahrige. Ein
Bauernhof fand sich zwar nicht, dafiir aber
ein Stlick Land bei Sveti Lovre¢ auf der Halb-
insel Istrien, wo die neuen Besitzer zu ihrer

48 ISTRIEN

Spate Leidenschaft: Nach hochst erfolgreichen, beruflichen Karrieren setzen sich Rudolf und Beatrix
Nemetschke keinesfalls zur Ruhe, sondern auf ihre eigene, mehrfach pramierte Olivendl-Palette.

Freude 400 alte Olivenbaume im dichten
»Busch-Wildwuchs« fanden. Kurzerhand
wurden die Nemetschkes Olivenbauern, kul-
tivierten das Land und setzten zu den 400
vorhandenen Baumen weitere 9.000 Stiick
dazu.

WIE ES WEITER GING

Mittlerweile erzeugen sie aus alten istrischen
und einigen italienischen Sorten sieben ver-
schiedene Olivendle unter der Marke AVIS-
TRIA. Und jedes ihrer Ole gewann bereits
Gold-Awards im Rahmen der »New York
International Olive Oil Competition«.

Beim renommierten Tasting des deutschen
FEINSCHMECKER-Magazins, bei dem von
einer hochkaratigen Jury jedes Jahr mehrere
Hundert Ole verkostet werden, wurde 2025
ein AVISTRIA-OI unter die Top-30 der 100
besten Olivenole weltweit gereiht.

,S0 etwas hilft natlrlich, als professioneller
Betrieb ernst genommen zu werden”, freut
sich Rudolf Nemetschke. Wobei das auch
schon vorher der Fall war, denn Spitzen-
koche, wie etwa Sebastian Leutgeb (»Wei-
Ber Bar« in St. Wolfgang, 1 Michelin-Stern),
schwéren schon lange auf die erlesenen Ole
der Nemetschkes.

Warum die Qualitdt so hoch ist, liegt nicht

zuletzt am perfekten Terroir: ,Auf der Adria-
Halbinsel mit den kalten Wintern und den
heiBen Sommern mussen sich die Baume
sehr anstrengen. Entsprechend ausdrucks-
stark und vielfaltig in den Aromen ist auch
das OI", erklart Rudolf Nemetschke.

Das wussten aber schon die alten Romer vor
2.000 Jahren, flr die Istriens Olivendl das
beste aller Provinzen war. Und nicht ohne
Grund flhrt der in Fachkreisen hochge-
schatzte italienische (!) Olivenol-Guide »Flos
Olei« Istrien seit mehr als 10 Jahren als beste
Olivenolregion der Welt.

DER FEINSCHMECKER
OLIO AWARD 6/2025

»Das aus der autochthonen Sorte
Buza gepresste, sehr harmonische
Ol ist ganz hervorragend! Fruchtig-
keit, Bitterkeit und Schérfe erganzen
einander Uberaus angenehm. Das
Ol eignet sich nicht nur fiir gegrilltes
Fleisch und Salate, sondern har-
moniert wunderbar mit StilSem, wie
Schokomousse oder Vanilleeis."

ONLINE-SHOP:
www.avistria.at

FOTOS: Chiavalon (1), Olei histriae (1), Standl (2), Pavlovi¢ (1), Studio SarSon (1)

Die wunderbare
Welt der Olivenole

Ein interessantes Museum und weit mehr als nur ein
Zeitvertreib bei Regenwetter.

Das HAUS DES ISTRISCHEN OLIVENOLS in Pula ist glei-
chermal3en spannendes Museum, Spezialitdtenshop und Tas-
ting-Schule. Nahe der Arena flhrt die Ausstellung durch die
mehr als 2.000-jahrige Geschichte des istrischen Olivendls
von der RoOmerzeit bis zur Gegenwart. Interessierte konnen
lernen, wie man Olivendl richtig verkostet, und der Shop ist
eine Fundgrube mit feinsten Olen, ergénzt durch Triiffelpro-
dukte, Brande, Pasta, Lavendelerzeugnisse sowie Accessoires
aus Olivenholz. www.oleumbhistriae.com/de

Tea-Time auf der Olivenplantage

Erfrischend, gesund und unter dem Olivenbaum
zu genieBBen: Olivenblétter-Tee bei Omajola’s .

Das gibt's nur auf der Familienfarm OMAJOLA'S in
Savudrija: Einen erfrischenden Tee aus Bio-Olivenblattern
genieBBen und dabei etwas Gutes flr die Gesundheit tun.
(Foto oben). Der geblirtige Minchner Michael Pavlovi¢
flhrt seit rund 15 Jahren die 6kologische Olivenplantage, die
neben hervorragenden Olen auch Tee aus Olivenblattern
erzeugt. Ein altes Naturheilmittel, das fast in Vergessen-
heit geriet und gegen Bakterien, Viren und Pilze wirken soll.
TIPP: Auf der Terrasse inmitten knorriger Olivenbdume Platz
nehmen und entspannen. Kostenlose Flihrungen: Montag
bis Samstag 9-16 Uhr. www.omajolas.com

ISTRAVIRGIN

Pflichttermin flir GenieBer:
Jedes Jahr im November
zelebriert das Stadtchen Vodnjan
die Tage des jungen Olivendls.
Ein buntes Festival mit den
besten Produzenten des
Landes, Kochshows, Meister-
kursen und Schulungen.

www.istra.hr/de/events

Ziemlich gute Freunde

Was fiir eine ungewéhnliche Kombination!
Olivenél mit Orangengeschmack zur Ver-
feinerung von Eiscreme.

Bei MATE in Savudrija, laut internationalem
Olivenolfiihrer Flos Olei eine der sieben besten
Olivenolmanufakturen der Welt (!), werden
Orangen und Oliven gemeinsam gemahlen und
dann wie normales Olivendl kaltgepresst. Ganz
ohne kinstliche Zusatze. Das ergibt ein sehr
intensives, natirliches Aroma. Schmeckt wun-
derbar zu Schokoladigem wie Schokokuchen

mit flissigem Kern und einfach fantastisch auf S — B
Joghurteis. www.mateoliveoil.it/de m(‘ - =
I .

Apropos Eis: Die Bruder Tedi und

Sandi CHIAVALON haben ebenfalls a@;‘ -
ein raffiniertes Dessert kreiert: Bour- 6 '
bon-Vanilleeis mit Erdbeerragout -~ : .
(alternativ nicht zu siiBe Erdbeer- Y ? -
oder Marillenmarmelade), dazu eine

Prise frisch gestampften, weiBen Pfeffer
und ihr Ex Albis-Olivendl. Ebenfalls fein:
dunkles Schokoladeneis mit einem Hauch
Salz und Chiavalons pfeffrigem Atilio-Ol. Die
supermoderne Olmiihle befindet sich etwas
auBerhalb von Vodnjan.; grof3es Sortiment

(Foto unten). www.chiavalon.hr/de

=
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FISCH, MEERESFRUCHTE, OLIVENOL UND WEIN GEHOREN ZUM ADRIAURLAUB EINFACH DAZU. EBENSO
DER WURZIGE ROHSCHINKEN PRSUT - ZUSAMMEN MIT KASE UND FLAUMIGEM WEISSBROT DIE VORSPEISE
SCHLECHTHIN. FUR DIE TRUFFELPILZE, DIE IN DEN WALDERN DER HALBINSEL SO WUNDERSAM UNTER DER

ERDE GEDEIHEN, REISEN FEINSPITZE AUS ALLER WELT AN. PERFEKT MIT HAUSGEMACHTER PASTA!

dyllische, fruchtbare Landschaften, ange-

nehme, nicht zu heiBe Sommer- und milde

Wintermonate wirken in lIstrien hervorra-
gend zusammen. Und auch die Bauern spie-
len mit. Nachhaltig orientiert, nutzen sie das
Naturgeschenk und erzeugen hochwertige
Produkte, oft naturnah oder biologisch.

ERFOLGSGESCHICHTE: RUCKBLICK

Mit der Geburt Kroatiens (1991) entwickelte
das Land rasch ein Bewusstsein fiir den Wert
einer intakten Naturlandschaft und die daraus
entstehenden Chancen. Allen voran Istrien.
Von offizieller Seite wurden intensive Fort-
bildungen im Wein- und Olivenanbau gefor-
dert, zumeist in Italien. Das bislang verwaiste
Inselinnere wurde in ein kleines Paradies mit
Weingarten, Olivenhainen und revitalisierten
mittelalterlichen Orten verwandelt und revan-
chierte sich daflr sehr bald. Heute ist die nur

ISTRIEN

TEXT: Karin Hauenstein-Schnurrer

wenige Kilometer von der Kiiste entfernte
Region oft auch das Urlaubsziel und ein
Eldorado flir Feinschmecker.

EDELKNOLLE: TRUFFEL

Lange Zeit zu Erdapfelpreisen nach ltalien
verkauft, entwickelten innovative Betriebe
ein Bewusstsein fiir den Wert des aromati-
schen Pilzes, der tief unter der Erde wéchst
und erst bei perfekter Reife von speziell
ausgebildeten Hunden erschniffelt werden
kann. Drei schwarze Sorten gedeihen (ber
das ganze Jahr verteilt. Mit ihnen lassen
sich auch tolle Saucen und Triiffelprodukte
herstellen. Die hocharomatischen weil3en
Triffel, mit Saison zwischen September und
Januar, werden hingegen frisch Uber die Ge-
richte gehobelt - oder, wie in den Konobas
der Halbinsel iblich, groBziigig darliber ge-
rieben, was den Geschmack intensiviert.

GASTFREUNDE: PRSUT & KASE

Wirziger Pr8ut (luftgetrockneter Rohschin-
ken) und Kase von Kihen, Ziegen oder Scha-
fen bilden in Istrien eine kulinarische Einheit.
Privat als traditioneller Willkommensgruf3 fir
Gaste, in Konobas und Agroturismen eine
der beliebtesten Vorspeisen.

HAUSGEMACHT: PASTA

Istriens lange Verbundenheit zu Italien spie-
gelt sich auch in der Vorliebe fiir Pasta wider,
aus der sich die traditionelle Regionalnudel
»FuZi« entwickelte. Einige Restaurants be-
ziehen diese handgefertigt von kleinen Pro-
duzenten, wie Lina VeZnaver in Oprtalj, die
ihre Schatze auch am lokalen Markt anbietet.
Einige Spezialitdtenshops und Supermarkte
flhren ebenso ordentliche Fuzi, etwa von
Klara Mari¢ oder Zigante Tartufi.

FOTOS: Celija (1), Heuer (1), Kernmayer (2), Neuhuber (1), Manufakturen (6)

Geschmackssachen
btokoe oo

ICH PACKE MEINEN KOFFER UND NEHME MIT ...
OLIVENOL UND WEIN FUHREN DIE LISTE VON ISTRIENS
KULINARISCHEN SOUVENIRS AN. ES GIBT ABER NOCH
VIELE WEITERE SPANNENDE PRODUKTE.

Triiffelschoko, -chips & mehr

Wer frische Triiffel genieBen mochte, tut dies am besten in Istriens
Konobas und Restaurants. In konservierter Form kann man den einzig-
artigen Geschmack der Edelknolle aber auch mit nach Hause nehmen.
Von eingelegten Triffeln, Triffelbutter, -creme und -6l Gber Triiffelkése,
wurst und -pasteten bis zu Triiffelhonig, -schokoladen und -chips.
AuBer in groBen Supermérkten und Feinkostladen findet man hoch-
wertige Produkte u. a. bei »Pietro & Pietro« nahe Buzet, bei »Tartufi
Istra« und »Miro Tartufi« in Motovun, bei »Zigante Tartufi« in Livade (mit
Filialen in vielen groBeren Orten), am Hof von »Karli¢ Tartufi« in Paladini
bei Buzet, wo sich auch ein kleines Triiffelmuseum befindet und im
»Tartufi Shop« in Pored.

Shop der
Imkerei Valenta

Honig, wie er sein sollte ...

Ist die Natur gesund, setzen Bienenvolker alles daran,
dass es so bleibt. Und das ist wichtig, hangen doch
rund %/ der weltweit angebauten Pflanzen von der
Bestaubung durch Insekten ab. Der wachsende
Trend zu naturnaher und biologischer Bewirt-
schaftung in Istrien setzt somit einen wertvollen
Kreislauf in Gang. Was das flr uns bedeutet?
Nicht zuletzt eine gro3e Vielfalt an gesunden
Honigprodukten. Direkt bei den Imkern kann man
probieren und kaufen, auch Propolis und Seifen.
Auf den Frischmarkten finden sich ebenfalls viele
Sorten, etwa Akazien-, Bliiten-, Lowenzahn-, Efeu-,
Salbei-, Wald-, Wiesen- und Tannenhonig.
INFOS & ADRESSEN: www.istra.hr/de/gourmet/honig

Last-Minute vor der Abreise

Wer Lust auf eine kulinarische Urlaubsnachlese mit
der Familie oder lieben Freunden zuhause hat, kann
vor der Heimreise neben Wein und Olivendl ohne
Weiteres auch Frischeprodukte einpacken. Etwa das
flaumige wei3e Brot, Obst und Gemiise vom Markt,
Pr8ut und Wiirste vom Bauern (www.istra.hr/de/
gourmet/prsut) oder das hocharomatische Fleisch
vom istrischen Ochsen Boskarin (Istarska Govedo),
das viele Betriebe mitlerweile gerne vakuumieren.
TIPPS: Nie ohne Kihltasche nach Istrien reisen. Ein
toller Snack fiir die Rast unterwegs ist immer eine
frische Burek vom Bécker.

Top Shops &
Bauernmarkte

DIREKT VOM BAUERN

In jedem gréBeren Ort der Halb-
insel werden regelméafig Griin-
markte abgehalten. Etwa taglich
wochentags in Pore¢, Rovinj,
Umag und Pula oder wochentlich
in Motovun, Buzet und Buje.

Am besten Einheimische fragen
oder auf der entsprechenden
Gemeinde-Website suchen.

BIOMARKTE

AusschlieBlich zertifizierte Bio-
produzenten bieten ihre Produkte
zu bestimmten Terminen in Pula,
Rovinj und Novigrad an.
www.iep.com.hr/eko-markat

TIPP: BUTIGA KASTELLIR

Vom Bauernhof ins Regal. In
diesem Laden sind das ganze Jahr
Uber hausgemachte und gesunde
Lebensmittel von lokalen Produ-
zenten erhaltlich. Es gibt regelma-
Big Verkostungen zu saisonalen
Themen. 52464 Kastelir 29 b

KLEINE BIOBAUERN
GROSS IM NETZ
Online-Plattform von Istriens
Bauern und Produzenten.
www.trznica-trg.eu/en
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Luciano und Olga
Visintin freuen -
sich auf den neuen
funktionellen Kfller—
zubau, der 2026"
fertiggestellt wird.
Auf Besucher wartet
dort allerdings mehr
als Funktionalitat,
unter anderem eine
Terrasse mit grandio-
sem Weitblick.

[STREEN
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FOTOS: Veralda (1), Winzer (6)

Prickelnde Leidenschaft

»SCHAUMWEIN MADE IN ISTRIA« BOOMT. IN DER RESTAURANT-SZENE, BEI INTERNATIONALEN
VERKOSTUNGEN UND BEI WEINLIEBHABERN, DIE ES GERNE AUCH MAL PRICKELN LASSEN. PRODUZIERT
WIRD »PJENUSAVA VINA« ZUMEIST NACH DER »METHODE TRADITIONELLE« - WIE CHAMPAGNER.

In den 1990er-Jahren brachte der Winzer Bor-
dano Per8uri¢ Istriens Rebsorten in einem
kleinen Dorf bei Visnjan erstmals nach der
traditionellen Champagner-Methode zum
Prickeln. Unter der Marke Misal produzierte
er Kroatiens ersten und einzigen offiziellen
Staatssekt. Ein Monopol. Heute fihren seine
Tochter die Schaumweinkellerei fort, sind als
Produzenten allerdings ladngst nicht mehr
allein. Nahezu jeder Qualitatswinzer hat in-
zwischen seinen »Sprudel« im Keller und
das langst nicht »nur« als Erganzung des
Weinsortiments. Schaumwein ist zu einem
beachtlichen Wirtschaftsfaktor geworden,
und mal ehrlich - welches Getréank verbreitet
mehr gute Laune?

VORBILD FRANKREICH

Der allgemeine Schaumwein-Boom moti-
viert zusatzlich, aber die Spitzenbetriebe
der Halbinsel machen es sich deshalb nicht
leicht: Produzierten viele ihre ersten Schaum-
weine noch nach der »Charmat-Methode,
bei der das Produkt durch den Wegfall der
zweiten Flaschengarung viel schneller in den
Verkauf gelangt (wie Prosecco), etabliert sich
inzwischen die anspruchsvolle franzdsische
»Méthode traditionelle«. Und die verlangt
weitaus mehr Handwerkskunst, Zeit und Ge-
duld. Das Resultat sind komplexe Aromen
und ein besonders feinperliges Mousseux.
Zwar darf der Luxus versprechende Begriff

J

TEXT: Karin Hauenstein-Schnurrer

»Champagner« auBerhalb der franzosi-
schen Champagne nicht verwendet wer-
den, nobel sind Istriens Schaumweine aber
allemal. Zudem ermoglichen die traditio-
nellen Rebsorten, wie Malvazija, Teran und
Refosco ganz neue Geschmackserlebnisse.
TIPP: Erstklassige Schaumweine produ-
zieren unter anderem die Weinglter Franz
Arman, Babos, Benvenuti, Cattunar, Coro-
nica, Frankovi¢, Kabola, Kozlovi¢, MatoSevi¢,
Meneghetti, Tomaz und Veralda.

EIN ERFOLGREICHES TEAM

Mit visiondren Ideen flhrte Luciano Visin-
tin das 1938 von seinem Vater gegrundete
Weingut Veralda in die Neuzeit. Und die ver-
heit Grand-Cru-Weine (und Olivendl) von
hochster Qualitat.

Unterstutzt von der ganzen Familie startete
der weltoffene Winzer 2015 die Umstellung
auf biologischen Anbau. Er vinifizierte den
ersten Rosé von Teran und die Rebsorte
Refo$k in den internationalen Wein-Olymp,
was die internationale Hochstwertung »Pla-
tin best in Show« bei den »Decanter World
Wine Awards« bestatigt. Luciano initiierte
mehrere  Zukunftsprojekte im istrischen
Weinbau und gilt als Pionier in Sachen Win-
zer-Schaumwein. Seit einigen Jahren ist
auch Tochter Olga mit im Boot und beschrei-
tet wie ihr Vater eigene innovative Wege. Wir
haben die Onologin besucht. »

Im Gesprich

mit Olga Visintin

Veralda verfiigt (iber Istriens
zweitgroBStes Schaumweinsortiment
und nutzte erstmals Refosco als
Basis. Wie kam es dazu?

Mein Vater produzierte 2008 unseren
ersten Schaumwein aus der Rebsorte
Teran, ein Spross der Refoscofamilie
(kroat. Refosk). Spater stellte er fest,
dass gerade Refosco alle Voraus-
setzungen fir einen hochwertigen
Schaumwein mit Bravour erflllt. So
muss weniger eingegriffen werden
und die Sortentypizitat kommt best-
moglich zum Ausdruck.

Von welchen Voraussetzungen
sprechen wir da?

Das Grundprodukt fiir einen hoch-
wertigen Schaumwein nach der »Mé-
thode traditionelle« bendtigt einen
hohen Sauregehalt, einen niedrigen
pH-Wert und einen niedrigen Zucker-
gehalt bei hoher physiologischer
Reife - ideal fur die Herstellung ele-
ganter Schaumweine mit niedrigerem
Alkoholgehalt und toller Frische.

Welcher Sparkling aus
dem eigenen Sortiment ist
Ihr persénlicher Favorit?

Derzeit unser »Brut Blanc de Noir,
Ein extrem reichhaltiger, cremiger
Brut aus 100 % Refosco, ohne Mai-
schestandzeit schonend gepresst,
fruchtig, frisch, mit langem Abgang.

Wieviel Zeit vergeht
vom Tag der Lese bis zum
Prickeln im Glas?

Mindestens zwei Jahre, wenn man
wie bei uns nach der »Méthode
traditionelle« produziert. Je nach
Rebsorte und Reifeprozess auch finf
oder mehr Jahre. Dann ist er flr die
Ewigkeit.
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Vielfalt

Im Glas

RESPEKT! GENERELL GELTEN DIE KROATEN ALS PATRIOTEN IM
POSITIVEN SINN. DASS ISTRIENS WINZER DIE HERKUNFT IHRER
WEINE ALS HERZENSANGELEGENHEIT BETRACHTEN, WUNDERT DA
KAUM. DAS ERGEBNIS SIND FASZINIERENDE WEINE VON HOHER
QUALITAT UND IN ALLEN FACETTEN. TEXT: Karin Hauenstein-Schnurrer

In der Gastronomie oder direkt bei den Win-
zern kann man sich frohlich durch Istriens
Weinangebot probieren und dabei immer
wieder Neues entdecken. Viele Weinglter
laden in einem entspannten Ambiente dazu
ein. Die Architektur moderner Weinkeller
verbindet Hightech, Tradition und die umlie-
gende Natur auf spannende Weise. Meistens
werden auch Keller- und Weingartenflihrun-
gen angeboten (S. 59).

Flr Weinliebhaber gibt es also einiges zu er-
leben, und wer die oft viel zu kurze Urlaubs-
zeit daflir bestmdglich nutzen mochte, tut
sich mit etwas regionalem Weinwissen leich-
ter. Die folgenden Seiten informieren Uber Is-
triens Weinbau, die traditionellen und einzig-
artigen lokalen Rebsorten, die Umtriebigkeit
der Winzer und Neuigkeiten aus der Szene.
Wir empfehlen dazu ein »Glas Istrienx.

DAS DYNAMISCHSTE
WEINBAUGEBIET KROATIENS
Gemessen am Weltmarkt haben Istriens
Weingliter bis auf den Weinriesen Vina La-
guna alle eine Uberschaubare GroBe. Nur
so konnen die Winzer schnell reagieren, ex-
perimentieren und sehr individuell arbeiten.
Ein Wettbewerbsvorteil, der bestens genutzt
wird und die regionale Wein-Renaissance
um das Jahr 2000 maf3geblich pragte.

QUATTRO TERRE

Vier verschiedene Bodenarten beeinflussen
Istriens Terroir und Weine, zwei davon ent-
scheidend: Die weif3e, steinige Erde im ge-
birgigen Norden (terra bianca) und die rote
Erde (terra rossa) auf einer hlgeligen Hoch-
ebene, die sich im Stiden und Westen bis zu
den Kisten erstreckt. Grauer Flyschboden
aus Mergel, Sandstein und weichem Kalk-
stein in Zentralistrien, und die schwarze Erde
rund um Brtonigla und im Mirnatal, die alle
vier Bodenarten vereint. Zusammen mit dem
spezifischen Mittelmeerklima (warme, tro-
ckene Sommer und milde, feuchte Winter)

ISTRIEN

entsteht so ein einzigartiges Terroir mit
spannenden lokalen Varianten. Die vielfal-
tige Kellerarbeit der Winzer (Stahltanks, Am-
phoren, Tongeféle, kleines und groRes Holz)
setzt das i-Tupfelchen.

MALVAZIJA

Die mehr als 2000 Jahre alte Familie der
Malvasier ist im Mittelmeerraum in rund 30
Varianten vertreten. Auf der weilen Erde
Inneristriens lauft die Gattung »Malvazija
Istarska« zur Bestform auf, da ihre Wurzeln
auf Wassersuche tief in die durchlassige
Erde eindringen konnen. Waren es zunachst
junge, fruchtig-frische Trinkweine mit mine-
ralischer Note, die produziert wurden, entlo-
cken Istriens Winzer der Rebsorte heute die
verschiedensten Facetten, vom fruchtig-fri-
schen Helden des Alltags bis zum maische-
vergorenen Tiefganger aus Holzfassern oder
Amphoren.

TIPP: Malvazija Istarska (jung, frisch)

und Malvazija Campi di Bosco (mazeriert,
Decanter-Gold) von dem bei Urlaubsgésten
oft noch unbekannten Weingut Terzolo.

Weingut Terzolo. In den Ferien
hilft auch der jingste Sohn seinem
Vater im Weingarten, dessen rote Erde
die Region um Pore¢ pragt.

MUSKAT

Im Mittelalter, von dem die pittoresken Bur-
genstadtchen abseits der Kiste zeugen, wa-
ren die blumig-aromatischen Muskatweine
Istriens Kaisern und Konigen vorbehalten,
nicht zuletzt wegen ihrer eleganten natir-
lichen SiiBe. Primar werden vier Muskatel-
lersorten vinifiziert: Momjanski Muskat rund
um den Ort Momjan, Muskat bijeli (weif3),
Muskat zuti (Gelber Muskateller) und Muskat
ruza (roter Muskateller) rund um Pore¢.

TIPP: Hervorragenden MusSkat
keltern u. a. die Winzer Frankovic, Kabola,
Kozlovic, Prelac und Tomaz.

TERAN & REFOSK

Namentlich betrachtet, ist die Rotweinsorte
Teran in Istrien bekannter als Refosk (ital.
Refosco), wobei letzterer als Oberhaupt
einer groBen Familie gilt, zu der auch der Te-
ran zahlt. Seit Jahrhunderten werden diese
Rebsorten in Istrien, Slowenien und der ita-
lienischen Region Friaul-Julisch Venetien
angebaut und haben ihre Lobby in den ver-
gangenen Jahren durch neue Spielarten der
Vinifizierung deutlich gestérkt. Ausgebaut

FOTOS: Gabrijelic (1), Piquentum (1), Standl (1), Veralda (1)

werden die vielschichtigen Rotweine zu
Rosé und seit Kurzem auch als Schaumwein.
TIPPS: Kabola: Teran Amfora, Benvenuti:
Teran Santa Elisabetta, Radovan: Refosk,
Veralda: Refosco und weitere Ausbauarten.

BIO- UND NATURWEIN
Anders als in nordlicheren Breiten haben
Istriens Winzer es etwas leichter Bioweine
zu produzieren, da geringere Niederschldage
Pilzkrankheiten und damit auch den Bedarf
an Pflanzenschutzmitteln minimieren.
Schone Idee: Das Etikett des Weinguts Pi-
quentum dokumentiert die lokale Regen-
menge von Oktober bis September. Die
PunktgroBe entspricht der monatlichen
Regenmenge. Winzer Dimitri Brecevi¢
erklart: ,Bei uns ist Regen das am meisten
pragende Element fur die Typizitdt des
Jahrgangs.”

TIPP: Ein Kleeblatt markiert zertifizierte
Biobetriebe bei den Genussadressen

(S. 70-80). Aber auch ohne offizielles
Zertifikat werden Natur- und naturnahe
Weine produziert (Ghira, Piquentum...).

Hier wachsen
Charakterweine:
Weingut Kozlovi¢
mit Besucherterras-
se (oben). // Top-
Lage »Kastanjari/
Castagnari« (links).

Garantiert authentisch!

2025 wurde das Anbaugebiet rund um die Stadt Buje auf
nationaler Ebene als Weinregion mit der geschiitzten Ursprungsbezeich-
nung »Buje/Buie« anerkannt. Next Step: EU-Registrierung.

»Herkunft« ist bei Spitzenwinzern ein
groBes Wort. SchlieB3lich liegt der Cha-
rakter eines jeden Weines in der Rebe,
der Erde und dem lokalen Klima.

MISCHEN IMPOSSIBLE

Weine mit geschiitzter Ursprungsbe-
zeichnung stammen zu 100 Prozent
aus einer definierten Region, die hohe
Qualitatsstandards  ermoglicht  und
das lokale Terroir in spannenden Ge-
schmacksfacetten widerspiegelt. 2025
erhielt das Weinbaugebiet Bujstina um
den Ort Buje die Anerkennung unter
dem Begriff »Buje/Buie« (zweisprachig
kroat./ital.) auf nationaler Ebene. Die
Lage der Weingarten, die weile Erde
und das lokale Mikroklima bilden hier
eine einzigartige Symbiose. Alle Winzer
arbeiten biologisch oder naturnah.

Projektinitiator Luciano Visintin (Wein-
gut Veralda) freut sich und strebt in ab-
sehbarer Zeit auch die Bewerbung um
eine entsprechende EU-Registrierung
an. Vorher allerdings soll das Bewusst-
sein fir die Bedeutung und die Wertig-
keit der Ursprungsbezeichnung inner-
halb von Istrien noch gestarkt werden.

POTENZIAL FUR GRAND CRUS
Einer der wertvollsten Standorte der ge-
schiitzten Ursprungsregion ist die Lage
»Kastanjari/Castagnari, die auch nach
einer offiziellen Registrierung strebt. Seit
Jahrhunderten gedeihen in den stdlich
ausgerichteten Weingarten mit weiBem
Boden Weine mit ausgepragter Minera-
litdt und sortentypischer Reinheit. Drei
Winzer bespielen die Top-Lage: Veralda,
lvica Mato$evi¢ und Bastian.
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Weinentdeckungen

ISTRIENS WEINWELT BIETET UNZAHLIGE ENTDECKUNGEN. GENUSS
NATURLICH, ABER AUCH BEGEGNUNGEN MIT INTERESSANTEN, GASTFREUNDLICHEN
MENSCHEN, MEDITERRANER LEBENSFREUDE UND GANZ VIEL NATUR.

7~ VINISTRA

Top-Event fiir Kenner & Weinfreunde

Seit mehr als 30 Jahren bestehend, gilt die von Istriens Winzer-
verband organisierte VINISTRA heute als bedeutendstes Wein-
event der Region. Jedes erste Wochenende im Mai besuchen
Sommeliers, Fachjournalisten, Gastronomen und Weinliebhaber
aus aller Welt die mehrtagige Messe in Pore¢, bei der neben
rund 90 Winzern auch Destillerien, Top-Produzenten, Premium-
Kaffeeroster und Anbieter von Weinbaugeraten ausstellen.

Das Programm ist vielféltig. Sonntag ist Familientag. Dann konnen
die GroRen in aller Ruhe verkosten und flanieren,

wahrend sich die Kleinen bei Animationsprogrammen und
Workshops vergnligen - alkoholfrei natrlich.

INFOS & BEWERTUNGSLISTE: www.vinistra.hr/en

Wine-Tastings

Vieles ist moglich bei den Gutsflihrungen, die Istriens Winzer an-
bieten: Keller- und Weingartentouren, Wein-Picknicks, Verkostungen
in uralten Gewolbekellern oder modernen Degustationsraumen, mit
Jause oder feinen Tapas. Viele Winzer produzieren auch Olivendl.
Interessante Einblicke und schone Aussichten inklusive.

Auf den Websites bekannterer Weingutern finden sich online buch-
bare Programme. Bei kleineren Familienbetrieben sollte man vorher
anrufen. Wenn die Winzer nicht gerade im Weingarten oder im Keller
arbeiten, sind die personlichen Gesprache oft ein Highlight.
[talienisch sprechen fast alle Winzer, auch englisch.

Weinjause im Weingut
Tomaz mit Blick auf das
einzigartige mittelalter-
liche Stadtchen Motovun.
Wie hier, haben viele
Winzer Landschaft und
Kultur in die Architektur
ihrer neuen Verkaufs-
und Degustationsraume

SngetupeEh | __-".-h""‘-u-.r * - Tolle Rosé-Cuvées - Jrco //9L “ I

VINA LAGUNA, ROSE
Leichter, erfrischender Sommerwein. Cuvée von Carménére, ”l

Foto links: Degustationsraum beim Bioweingut und Olivendlproduzen-
ten Ipsa in IpsSi bei Livade. Eine schéne Terrasse gibt's auch!

Cabernet franc, Merlot und Cabernet sauvignon. Goldmedaille beim
Wettbewerb »Concours Mondial de Bruxelles« 2025.

RADOVAN, ROSE /A\
Super Aperitif aus Cabernet Sauvignon und Merlot, aber auch ein sehr A 3

feiner Begleiter von leichten Vorspeisen und Salaten.

BASTIAN, PETRA'S ROSE

Flr ganz besondere Momente. Cuvée von Merlot und Cabernet Franc
in Perfektion. Harmoniert mit geschmacksintensiven Speisen, wie
Beef tatare, Austern, Sashimi oder PrSut besonders gut. Limitiert auf
1.200 Flaschen.

FOTOS: Standl (1), Heuer, Winzer (3), Vinistra (1)
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Der limitierte »Punta Greca« vom
Weingut Medea zahlt zu den besten
Rotweinen Istriens und entstammt
einer attraktiven Mikroregion rund
um den Ort Liznjan. ¥

nol e

wcoeeev- 5 ...

DWWA

2025 wurden 11 Silber- und
Bronzemedaillen an Istriens Weine
vergeben. Eine Auswahl.

BENVENUTI (97 P,)
San Salvatore, Muskat 2021,
Dessertwein

FAKIN (96 P.)
La Prima, Malvazija Istarska, 2023

KozLoVIC (96 P)
Santa Lucia, Malvazija Istarska 2018

IWC
2025 ernteten insgesamt drei
kroatische Weine Gold. Alles Istrier!

TOMAZ (96 P.)
Malvazija Istarska 2024

ROSSI (95P)
Templara, Monte d'Oro 2023

DAMJANIC (95P)
Justina, Malvazija Istarska 2022

CMB
Top 3im Jahr 2025.

MEDEA

Assemblage, Cuvée 2022: Merlot,
Cabernet Sauvignon, Teran
kozLovi¢

Santa Lucia, Malvazija Istarska 2018

DAMJANIC (groBes Gold)
Clemente, Cuvée 2020:
Merlot, Cabernet Sauvignon,
Teran, Blaufrankisch

ISTRIEN

VINISTRA

Bei der Verkostung heimischer
Sorten (jung und gereift) punkteten
unter anderen diese Istrier:

DAMJANIC (Best in Show)
Justina, Malvazija Istarska 2019

DESKoVIC

Malvazia Istarska 2024

BRCIC

Malvazia Istarska Grand Cru 12020

TOMAZ
Teran 2024

ZIGANTE VERO
Malvazia Istarska 2020

KozLoviC

San Salvatore, Malvazia
Istarska 2015, StiBwein

und Santa Lucia Teran 2019

FRANKOVIC
Luna d'Oro, Muskat Momjanski 2021

A

¥

Das Familienweingut Dekli¢ im kleinen Ort Ferenci wird in vierter Generation gefiihrt.
Das Foto oben zeigt den neuen Keller/Kostraum.

INSPIRATION GEFALLIG? FINDEN SIE HIER
EINIGE ISTRISCHE WEINE, DIE BEI PROMINEN-
TEN NATIONALEN UND INTERNATIONALEN
WINE-CHALLENGES DIE NASE VORN HATTEN.

i

DWWA - Decanter

World Wine Awards

2024 haben die renommierten
Tester des offiziell einflussreichsten
Weinwettbewerbs der Welt ihre
strengen Nasen erstmals in Ist-
riens Weine gesteckt. Das Resultat
war ein fixer Platz im Wettbewerb.
www.awards.decanter.com

IWC - International
Wine-Challenge

Der IWC ist ein weiterer angesehe-
ner und anspruchsvoller Wettbe-
werb mit 40-jahriger Tradition. Der
Wettbewerb in London gilt als un-
parteiische Herausforderung und
genieBt hochste Anerkennung.
www.internationalwinechallenge.
com

CMB - Concours

Mondial de Bruxelles

Der Wettbewerb in Brissel hat
den Status einer Wein-Weltmeis-
terschaft, an dem sich vor allem
Handler orientieren. Die Jury des
Wettbewerbs besteht aus fihren-
den internationalen Spezialisten
aus 40 Landern.
www.concoursmondial.com

Die Kontaktdaten der hier genannten Weinglter und viele weitere finden sich auf den Seiten 70 bis 80.

, Neuhuber (1), Standl (2), Istriens Winzer (5)

FOTOS: Dekli¢ (1), Delicije/Aragon (2)

enuss-
couts

Beim Start von Delicije waren

Istriens Spezialitdten und Weine noch
kaum bekannt, Warum habt Ihr Euch
auf dieses Abenteuer eingelassen?

Wir haben uns schon immer fiir Wein

und andere hochwertige Spezialitaten be-
geistert. Deshalb wollten wir die kulinari-
schen Schatze Kroatiens einem grof3eren
Publikum zugédnglich machen. Damals galt
alles noch als Geheimtipps und war
schwer zuganglich.

Habt Ihr ein persénliches
Nahverhéltnis zu Kroatien?

Mario hat kroatische Wurzeln und brachte
nach einem Aufenthalt in Dalmatien den
ersten tollen Wein mit. Das war die Initial-
ziindung fir die Griindung von Delicije.

Wie entwickelte sich die istrische
Weinszene seitdem?

Einfach groBartig. Damals war die Region
als Weinland nahezu unbekannt, heute
rlickt sie dank standig verbesserter Qualitat
auch international immer mehr in den Fokus
von Weinliebhabern. Das Erfolgsrezept ist
dabei die Kombination aus autochthonen
Rebsorten wie Malvazija und Teran, exzel-
lenten klimatischen Rahmenbedingungen,
moderner Kellertechnik und innovativen
Winzern.

Gibt es unter den rund 170 istrischen
Weinen in Eurem Sortiment auch span-
nende Newcomer?

Sicher. Eine Entdeckung ist das Weingut
Bastian aus Buje, das gleich im Top-Bereich
mitmischt. [hr »Petra’s Rosé« (Anmerkung
der Redaktion: S. 57) ist flir uns der derzeit
beste Rosé Kroatiens. Junge Malvasier und
gereifte WeiBweine haben ebenfalls viel
Potenzial. Noch weitgehend unbekannt und

Viel Gespr
flir das Gute:
Mario Vrdoljak (li.)
und Christian
Buechler (re.).

WAS FUR EIN TRAUMJOB! CHRISTIAN BUECHLER UND MARIO
VRDOLJAK KOSTEN SICH STANDIG DURCH DIE FEINSTEN WEINE UND
SPEZIALITATEN KROATIENS. IHR ONLINE-SHOP DELICIJE
PRASENTIERT SICH MITTLERWEILE ALS »BEST-OF« FUR FEINSCHMECKER
AUS DEUTSCHLAND UND OSTERREICH. MIT EINEM GANZ SPEZIELLEN

ISTRIEN-SCHWERPUNKT.

stark im Kommen ist das Weingut Kadum
in Porec¢, das nicht nur einen groRBartigen
jungen Malvazija (1) im Programm flhrt.

Was zeichnet Istriens Olivenélszene aus?
Was dort alles von den vielen kleinen An-
bietern mit Leidenschaft produziert wird,

ist Weltklasse. Perfektes Terroir fir lokale
und italienische Sorten, friihe Ernte, scho-
nende Verarbeitung und modernste Technik
bilden das Fundament.

Habt Ihr zu den Olivenél-Produzenten
einen speziellen Tipp?

BRIST (2) ist jetzt nicht gerade ein New-
comer, aber der coole, neue Verkostungs-
raum dieses exzellenten Guts in Vodnjan
ist ein perfekter Grund, dort zu einer
Degustation vorbeizuschauen - mit span-
nender Flihrung durch die Olivenhaine.

... und zur Spirituosenszene?

Die Destillerie AURA ist der Platzhirsch

mit den Klassikern Teranino, Mistelschnaps
und Pelinkovac und neuen Produkten wie
Limoncello, Orancello oder Ora d'Oro -
Istriens Antwort auf Aperol. Daneben zeigt
auch das renommierte Weingut ROSSI mit
Innovationen wie »Teranino Spritz« oder
»Limoncello Fizz« aus der Dose auf. Viele
kleinere Destillerien ebenso, etwa IMAGINE
SPIRITS in Vrsar, deren »Pink Robin Aronia
Gin« (3), durch Aroniabeeren eine wun-
derbar herbe Note bekommt. Harmoniert
hervorragend mit mediterranem Tonic.

INTERVIEW: Wolfgang Neuhuber

Was ist in Eurem Online-Shop
auBerdem besonders gefragt?

Allen voran Triiffelprodukte, ob klassisch
eingelegt, als Tartufata, in scharfer Sauce
oder im Schokoladenaufstrich. Aber
GenieRer interessieren sich auch fiir neue
Spezialitaten wie die WeiR- und Rotwein-
essige von TENUTA TRE TERRE

in Momjan (4).

... und wie kommt man in den Genuss

Eurer Spezialitdten?

Einfach online bestellen: www.delicije.de.
Die Zustellung dauert in Deutschland rund
2 bis 3 Werktage zum Pauschalpreis von

€ 8,90, nach Osterreich etwa 3 bis 4 Werk-
tage um € 18,90. Ab € 150,- Bestellwert
liefern wir in Deutschland versandkostenfrei.
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Gutes Konzept. Der
Campingplatz Mon Perin
ist fur die ganze Familie
da, die Salzwasser-Oase
unter der Kuppel nur fiir
Erwachsene.

60 ISTRIEN

FOTOS: Mon Perin (1), Neuhuber (2), Maistra (1)

WELLNESS DE LUXE IM ADRIA-STYLE IST DER NEUE TREND,

MIT DEM ISTRIEN NICHT NUR IM FRUHLING UND HERBST ZUNEHMEND BEGEISTERT.
COOLE SPAS SORGEN BEI GENUSSREISENDEN UND SPORTLERN GLEICHERMASSEN
FUR DEN PERFEKTEN AUSGLEICH. HIER EINIGE AUSGEWAHLTE
ADRESSEN ZUM ENTSPANNEN - FUR JEDE JAHRESZEIT.

I SALTWATER OASIS Wellness & Spa
im Mon Perin Resort, Bale

Sonne, Salz und Stille: Day-Spa mit der
Kraft des Meeres. Stirmische See? Salz
auf der Haut funktioniert trotzdem immer.
Im neuen Wellnesszentrum, architekto-
nisch in Form einer Muschel, wird ganz
auf die Wirkung des Meeres gesetzt. Im
Salzraum mal in Ruhe durchatmen. Abtau-
chen im beheizten Meerwasserpool. Nach
dem Schwitzen unter die Regendusche.
Und sonnengekilsste Haut mit Aloe vera
pflegen. Das tut beim Day-Spa zwischen
Adria und Pinien einfach gut. Obwohl das
Wellnesszentrum (Adults only) mitten in
einem Camping-Resort liegt, ist es sehr
ruhig (Foto links). www.monperin.com

+ E1 DIE HOTELS

MONTE MULINI UND LONE

am Goldenen Kap von Rovinj

Das Doppel in Sachen Entspannung:
vom privaten Spa bis zum groBen Well-
nessbereich. Exklusivitat und Privatheit.
Wer beides schétzt, wird im Monte Mulini
erholsame Tage verbringen. Das Spa ist
mit rund 700 m? und vier Therapieraumen
nicht allzu groB3, aber daflr gibt es beson-
dere Anwendungen: eine Steinmassage
mit Wacholder-Cocktail oder ein Hamam-
Ritual fir Paare mit Krautersalz- und Ton-
erde-Peeling und privatem Aroma-Dampf-
bad. Als Adults-only-Hotel trumpft es mit
seiner Lage und Ruhe auf. Kunstwerke,
Gold, Stein und Wasser pragen die Optik.
Einen Fitnessraum und weitere Pools gibt
es im Nachbarhotel Lone. Uber einen
Verbindungsgang kann man bequem im
Bademantel zum rund 1.700 m? grof3en
Wellness- und Spa-Center spazieren.
Dort befinden sich Saunen, Wasserbetten,
Ruheraume und Pools. Praktisch, wenn
die Annehmlichkeiten von gleich zwei
Hotels genutzt werden kdnnen.
www.maistra.com

TEXT: Anita Arneitz

ALBARO WELLNESS & SPA im Grand Park Hotel Rovinj

Rooftop-Relax-Oase mit Infinity-Pool So wird beispielsweise als Hommage an
und Bootspaddel-Massage. Fur einige den Krauterlikdr beim »Pelinkovac Rakija
Besucher ist der Infinity-AuBenpool mit Ritual« der Korper mit Heilkrautern und
Panoramablick auf die Altstadt von Rovinj  Zuckerpeeling verwéhnt. Bei der Oliven-
Grund genug, um das Albaro Wellness presse-Zeremonie wird die Haut mit-

& Spa zu besuchen. Auf liber 3.800 m? hilfe von zermahlenen Oliven geglattet.
gibt es Saunen, Pools, Sonnenterrasse, Und beim Batana-Bodywork greift der
Garten und AuBensauna im Wald. Noch Masseur zum Bootspaddel flir entspannte
eines drauf setzen die Spa-Behandlungen:  Muskeln. www.maistra.com

Aussichtsreich entspannen im Grand Park
Hotel, Rovinj (oben). // Mystisch. Atmosphare
im Wellnessbereich des Hotels Lone. // Klein
aber fein: der Spa im Hotel Monte Mulini.
Letztere sind Uber einen unterirdischen Tunnel
miteinander verbunden.




Komplett
renoviert und
mit neuem kM
Konzept.
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SAN SERVOLO BEER SPA

Kroatiens einziges Wellness- und Camping-Resort.

Hopfen und Malz mal anders: Wo in Bier gebadet wird. Eine Bade-
wanne voller Bier und das aus der San Servolo Craft-Beer-Brauerei.
Im kleinen, aber feinen Spa vom San Servolo Wellness & Camping
Resort in Buje wird eine dreiviertel Stunde lang in Bier gebadet. Der

Schaum und die Blaschen des Bieres wirken wie eine sanfte Massage.

Die Vitamine und Inhaltsstoffe néhren Haut und Haare. Dazu wird fur
die innere Anwendung ein Glas Craft-Bier gereicht. Wem das noch zu
wenig ist, kann mit Korperpeeling und Massage erganzen. Im Resort
selbst gibt es ein 4-Sterne-Hotel, Wellness Mobile Homes mit Whirl-
pool, Frihstick und Spa-Zutritt. Day-Spa flr externe Gaste.
www.sanservoloresort.com

ISTRIEN

ELISSIAN WELLNESS-ZENTRUM

im Hotel Pelegrin Plava Laguna, Umag
Rundum saniert mit vielen Ideen und
Strategien fiir die Schénheit. Holz. Helle
Farben. Griin. 2025 eroffnete das ehemalige
»Hotel Melia Coral Plava Laguna« in Umag
nach umfassenden Renovierungsarbeiten
neu und hat dabei nicht nur sein Konzept,
sondern auch seinen Namen gewechselt.
Als Hotel Pelegrin Plava Laguna verfligt es
nun Uber einen Spa- und Fitnessbereich mit
Dampfbad, Salzgrotte und Sauna. Und das
Behandlungsangebot ist dul3erst spannend.
Rituale und Anwendungen sind abwechs-
lungsreich und kreativ. Bei der »Wein-
Zeremonie« wird die Haut mit Traubenkern-
peeling und Traubendlmassage verschonert,
die Klang-Therapie mit tibetischen Schalen
sorgt fur guten Schlaf und beim Holistic-
Detox werden energetische Blockaden
aufgelost. Schlielich strahlt Schonheit von
innen heraus. www.plavalaguna.com

B WELLNESSZENTRUM
im Hotel Aminess Maestral, Novigrad

Saunieren mit Blick auf Palmen und Meer:
Wo im Familienurlaub fiir jeden etwas dabei
ist. Dampfbad. Finnische Sauna. Bio-Sauna.
Eisbrunnen. Wahrend sich die einen sport-
lich auspowern und die Kids im Minibereich
die neuesten Spiele ausprobieren, herrscht
im rund 2.500 m? groBen Spa im Aminess
Maestral in Novigrad entspannter MiRig-
gang. Zwischen den Saunagéngen geht's
zur Massage mit Lavendelduft und zum
Entschlacken mit Meeresalgen. Tipp: Fir
eine ungestorte Zeit zu zweit den privaten
Wellness-Raum mit beheiztem Wasserbett,
Whirlpool und finnischer Sauna reservieren!
www.aminess.com
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FOTOS: Mountain Lodge Istria: Jasna Bozi¢ Dusic (3), Stefan Wiebel (1)

Die Mountain Lodge Istria:
Ein Ort der Ruhe und der Ver-
bundenheit mit der Natur als
Sport- und Kraftplatz.

UNTEN:

Neben Klettern, Gleitschirm-
fliegen, Rennradtouren und
geflihrtem Genusswandern
erfreuen sich vor allem die
Yoga-Programme grof3er
Beliebtheit. Vom Anfanger bis

zum ambitionierten Sportler ist

jeder willkommen, Grundla-
generfahrung ist von Vorteil.

Ines Papert, deutsche
Weltmeisterin im Eisklettern,
bestieg als erster Mensch den
Gipfel des »Likhu Chuli I« in
Nepal. Auch der slowenische
Kletterstar Luka Lindi¢ wurde
durch Erstbesteigungen welt-
weit bekannt.

Mountain Lodge Istria

y 7/0\/ M»d( oMW@ @uﬁ[mw 'g)l/‘%/u!/%

MIT YOGA-SPECIALS UND PERFEKT ORGANISIERTEN AKTIVPROGRAM-
MEN LADEN DREI SPITZENSPORTLER:INNEN EIN, ISTRIEN AUS EINEM
NEUEN BLICKWINKEL ZU ERLEBEN. IHRE GASTE KOMMEN AUS DER
GANZEN WELT. PRADIKAT: AUSSERGEWOHNLICH UND SEHR LASSIG.

Gefiihrt wird die einzigartige Lodge von
zwei Profibergsteigern: Ines Papert, der
vierfachen deutschen Weltmeisterin und
mehrfachen Weltcup-Siegerin im Eisklet-
tern und dem, ebenfalls durch Erstbestei-
gungen international bekannten, Slowe-
nen Luka Lindi¢.

OUTDOOR-ABENTEUER

Inspiriert von ihren Erlebnissen auf zahl-
reichen Expeditionen entschlossen sich
die beiden, zwei alte Steinhduser im Berg-
dorf Kompanj nahe Buzet eigenhandig
zu renovieren und dort einen Ort der Ge-
meinschaft flir Kletterer und naturbegeis-
terte Menschen zu schaffen. Rundherum:
eines der groBten und schonsten Kletter-
gebiete der Halbinsel. Etwas spater stief3
die lokale Kletterin Jasna Bozi¢ zum Team.
Neben der Ubernachtung in einladenden
Lodges bieten sie nun als Trio auch ganz-
jahrig betreute Sportprogramme an, die

vor allem auf Klettern, zunehmend aber
auch auf geflihrte Wanderungen, Renn-
radfahren und Gleitschirmfliegen ausge-
richtet sind.

... UND YOGA

Yogagasten steht ein eindrucksvoller Pano-
ramaraum mit Blick in die Berge zur Ver-
fligung, ebenso kénnen geflihrte Besuche
von Kraftplatzen gebucht werden.

Die Mountain Lodge Istria bietet aul3er-
dem eine gute Moglichkeit, die kroatische
Kultur bei der Erkundung der Halbinsel
kennenzulernen. Dazu gehért auch das
Erleben der authentischen Lebensweise,
etwa beim Kochen am Holzofen oder am
Grillplatz auf der Sonnenterrasse (mit Pro-
dukten in Bioqualitat, auch vegan).

Flr 2026 sind eine Sauna mit Eisbad im
Gartenbereich, ein Pool und eine Au3en-
terrasse fir Yoga-Gaste geplant.
www.mountain-lodge-istria.com
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Ganz schon abwechslungsreich

OB UBER HISTORISCHE EISENBAHN-VIADUKTE ZU MALERISCHEN STEINERNEN
DORFERN IM HUGELIGEN HINTERLAND ODER DURCH GRUNE PINIENWALDER DIREKT
AM MEER - ISTRIEN PRASENTIERT SICH BESONDERS IM FRUHLING UND IM HERBST ALS
PERFEKTES REISEZIEL FUR RENNRADLER, MOUNTAIN-BIKER UND GENUSSFAHRER.

Die altosterreichischen Ingenieure der Bahn-
strecke Parenzana hatten nur so gestaunt,
wenn ihnen anstelle einer schnaubenden
Dampflok ein, eventuell ebenso schnauben-
der Radfahrer aus dem Eisenbahntunnel
entgegengekommen ware. Im Jahr 1902 ging
die Schmalspurtrasse zum Transport der be-
gehrten istrischen Agrarprodukte in Betrieb,
um Pore¢ (Parenzium) mit dem Handelsha-
fen in Triest zu verbinden.

Die durchschnittliche Geschwindigkeit von
ca. 20 km/h galt damals als Sensation, wobei
die Passagiere an besonders steilen Stellen
aussteigen mussten, um die Lok zu entlasten.
Sieben Stunden bendtigte man flr die 123
km lange Strecke, je nach Transportgewicht
auch mehr. Mitte der 1930er-Jahre war es
dann vorbei mit der dampfenden Eisenbahn.
Mussolini lieB die Geleise abbauen und die
Trasse ergab sich jahrzehntelang der Natur.
Nach der erfolgreichen Wiederbelebung ab
2002 gilt der etwa 78 km lange istrische Ab-
schnitt als besondere Attraktion. Um den
Charakter der Strecke zu bewahren, wurde
dort bewusst auf Asphalt verzichtet. Gera-
delt wird mit Gravel- und Mountainbikes auf
Schotter, wobei Steigungen auch einiges an
Kondition verlangen; es sei denn, man ist
»e-mobil«. Als Belohnung gibt's imposante
Landschaftspanoramen, zauberhafte Orte
und jede Menge Bahnromantik in Form von
9 Tunneln, 11 Briicken und 6 Viadukten.

NOVA EROICA - DAS LEGENDARE
RAD-EVENT NUN AUCH IN ISTRIEN

Im Herbst 2025 war Premiere, nun ist man fix
im Programm: Der 1997 von Giancarlo Brocci
konzipierte »L'Eroica« mit Vintage-Bikes und
Retro-Outfits ist Kult, die modern inspirierte
istrische Version mit Gravelbikes im Sep-
tember auf dem besten Weg dahin (6). Die
zweitagige »NOVA Eroica Istria« kombiniert
Sport, Natur, Kultur und regionale Speziali-
taten. Zudem laden Weingtiter und Olivendl-
Produzenten zu Verkostungen am Wegrand
ein. Ein wesentlicher Abschnitt flhrt Uber die

ISTRIEN

TEXT: Wolfgang Neuhuber

Parenzana, u. a. vorbei unter am Kiinstlerdorf
Groznjan, dem Triiffelmekka Livade und dem
Burgenstadtchen Motovun. Die zauberhafte
Altstadt von Novigrad (siehe ab S. 38) ist
mit einem genussvollen Rahmenprogramm
Start und Ziel der kleinen Tour »Ciclo Club
Eroica« flir Familien und der drei Themen-
Rennrouten mit 59 (Malvasia), 102 (Teran)
und 150 Kilometern (Trffel).

IM WETTKAMPFMODUS

ODER GANZ GEMUTLICH

Neben der »NOVA Eroica Istria« (2.-3. Mai
2026) gibt es freilich viele weitere Radsport-
Veranstaltungen. Klassiker sind etwa das
mehrtagige Etappenrennen »lstrian-Spring-
Trophys, (www.valamar.com/en/istrian-spring-
trophies) und der internationale Radmara-
thon »UCI Istria Granfondo« (www.ucigran-
fondoworldseries.com/en/istria-gran-fondo)
mit zwei herausfordernden, sportiven Ren-
nen (91/127 km) sowie einer Family- & Gour-
met-Tour flr Freizeitradler und Kids (25 km).
Ebenfalls langst ein Hit unter Radsportbe-
geisterten: Der Radmarathon »lstria 300«
(www.istria300.com) von und nach Pore¢ mit
5.300 Hohenmetern. Kirzere Varianten sind
die 225- und die 152-km-Strecke.

Kein Wunder also, dass immer mehr Sport-
ler ihr Radtraining im Frihling und Herbst
auf die kroatische Adria-Halbinsel verlegen.
Allein das Hinterland birgt rund 500 km Rad-
wege und Trails mit beachtlichen Hohen-
unterschieden und spektakularen Abfahrten.
Die hochsten Erhebungen gibt's im Osten an
der Grenze zur Nachbarregion Kvarner, wo
acht Mountainbike-Strecken unterschiedli-
cher Schwierigkeitsgrade auf bis zu 1.600 m
Hoéhe fiihren.

Adrenalin pur ist etwa auf der Skrbina-Down-
hill-Strecke nahe Buzet angesagt, wenn es
bei bis zu 60 km/h mehr als 1,5 km Gber Wald-
wege, Graben und Steilkurven bergab geht.
Als perfektes Gelande flr alle Anspriche,
von der Familie bis zum Profi-Mountainbiker,
hat sich der Bike-Park Rabac etabliert. Wer's

lieber gemitlich und maglichst eben mag,
kommt entlang der Kiste auf seine Rech-
nung. Ein Paradies flr Hobbyradler, immer
mit eindrucksvollem Panorama und jeder
Menge Einkehradressen.

Besonders angenehm: Istrien gilt mittler-
weile als Hochburg in Sachen E-Bikes, die
an vielen Orten ausgeliehen werden kénnen.
Ein dichtes Netz an Ladestationen sorgt zu-
dem daflr, dass Radfahren in Istrien auch flr
jene zum Erlebnis wird, die sonst eigentlich
nicht so sportlich am Weg sind.

= -
o RADELN Cﬁko

MIT/OHNE KOFFER

Immer beliebter: mehrtagige
gemutliche Rad-Etappen in der
geflihrten Gruppe oder ganz
individuell, bei denen am Zielpunkt
bereits das Gepack wartet.
Einige der vielen Veranstalter:
www.eurobike.at
www.biketours-istria.com
www.radweg-reisen.com
www.radurlaub.com

ISTRIA BIKE-PORTAL

Interaktive Karten, Strecken, GPS,
Adressen von Rad-Shops, Werkstatten,
Ladestationen, Transfermdglichkeiten,
aktuelle Angebote, Events, Video- und
Bildgalerie. www.istria-bike.com

ISTRA BIKE & BED
Fahrradfreundliche Unterkunfte.
www.istra.hr/de/business-
information/projekte/istra-bike-bed

KARTEN &
TERMINE
Praktisches Info-
material und die
wichtigsten
Events gibt es
auch hier.

FOTOS: Haas (1), Hren (3), Nova Eroica Istria/Martelli (1), TB Istrien/Sebelic (1)

Vielfalt. Die PARENZANA bietet unzahlige Aus- und Ansichten
(1) + (2) + (5). // Gemlitliche Kiistentour am Kap Kamenjak

(3) // Erfordert Kondition: Die Eroberung des Bergstadtchens
Groznjan (4) // Blick auf Umag im Rahmen der Nova Eroica (6).
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Segelkulissen. Der Leuchtturm Sveti Ivan
liegt etwas auBerhalb von Rovinj auf dem
Weg zu den Brijuni-Inseln (li.). // Die Romi-
sche Arena verleiht dem stadtischen Yacht-
hafen von Pula ein ganz besonderes Flair.

SegelspaB (auch) fiir Landratten

AUCH OHNE SEGELERFAHRUNG SIND IN ISTRIEN AUSFLUGE MIT DEM BOOT MOGLICH - VON
KLEINEN KUSTENENTDECKUNGEN IN STILLEN BADEBUCHTEN BIS HIN ZUM GROSSEN NAUTISCHEN
ABENTEUER. MIT KUSTENPATENT GIBT’S NOCH MEHR MOGLICHKEITEN. TEXT: Anita Arneitz

ie einfachste Moglichkeit, das Meer
D fir ein paar Stunden zu geniel3en,

sind die nahezu in jedem Hafen an-
gebotenen, organisierten Tagestorns mit Ba-
destopps und Snacks. Die Preise richten sich
dabei nach BootsgroRe, Ausflugsdauer und
Verpflegung (ca. 40 bis 100 Euro pro Person).
Exklusivere Varianten wie Romantiktouren
flr zwei mit Champagner zum Sonnenunter-
gang sind natlrlich entsprechend teurer.

VON TRETBOOT BIS SEGELYACHT

Wer ganz fur sich alleine aufs Wasser mochte,
mietet Kanus, Kajaks, Tretboote oder Ruder-
und Segelboote ohne Motor, flir die kein Fiih-
rerschein nétig ist. Allerdings darf damit nur
im Hafen und in der jeweiligen Bucht gefah-
ren werden. Will man l&nger auf einem »rich-
tigen« Segelboot unterwegs sein, bucht man
am besten gleich den Skipper mit dazu. Die
Preise variieren stark und hdngen von der
Dauer des Torns ab.

Pro Tag verlangt ein Skipper ab 200 Euro,
dazu kommen Kosten flir Boot, Tank und Ver-
pflegung. Route und Lange werden individu-
ell abgestimmt, mit oder ohne Ubernachtung.
Unter deutschsprachigen Segelfreunden
gibt es eigene Mitfahrbdrsen.

ISTRIEN

AUF GROSSE FAHRT GEHEN

Flihrerscheinpflicht gilt in Kroatien fir alle
motorisierten Boote, auch fur Jetskis. Gul-
tig ist ausschlieflich das vom Ministerium
ausgestellte kroatische Kustenpatent. Nur
dieser als »Boat Skipper B« bekannte
Bootsflihrerschein berechtigt zum Bewegen
von Segel- und Motorbooten in kroatischen
Klstengewassern. Binnensee- oder Donau-
patente werden nicht anerkannt.

Wer sein eigener Kapitan sein will, kann das
kroatische Kustenpatent auch bei einem
Urlaub mit Segelkurs erwerben. Der Schein
gilt ein Leben lang und erlaubt das Fahren
und Chartern von Motor- und Segelbooten
mit Funk. Die Prifung erfolgt zu einer Ge-
bihr ab 100 Euro, etwa in Medulin oder
Pula. Passend dazu gibt es Online-Vorberei-
tungskurse (fiir Neulinge sehr zu empfehlen).
Generell sollte man fiir das Steuern von Se-
gelbooten etwas Erfahrung mitbringen, auch
wenn man in Istriens Hafen als Besitzer des
kroatischen Kustenpatents mit Funkschein
neben Motorbooten auch kleine, limitiert
motorisierte Segelboote mieten kann.

Je nach Saison und Ausstattung kostet ein
Boot pro Woche ab € 3.000,-, Katamarane

ab € 4.000,-. Nach oben sind keine Gren-
zen gesetzt. Dazu kommen Nebenkosten
wie die Reinigung oder Liegegebihren im
Hafen. Vor Ort ist auch immer eine Kaution
flr das Boot zu hinterlegen. Tipp: Moderne
Charterboote sind in der Hauptsaison sehr
gefragt. Wesentlich giinstiger und ruhiger
ist ein Segeltrip in der Nebensaison.

Ob mit oder ohne Bootsflihrerschein, wer
das Wasser liebt, findet in Istrien viele Mdg-
lichkeiten, die Kiste und die zauberhaften
Inseln zu erkunden. Anker lichten, Leinen
los und Segel setzen!

)

SEGELGLUCK ONLINE
Ob Bootsmiete mit oder ohne
Skipper, Segelausfliige oder
Kurse mit integrierter Flhrer-
schein-Prifung: Dieser QR-Code
flhrt auf unsere Serviceseite mit
einer Fulle an Direkt-Links zu
unterschiedlichen Themen.

ot

FOTOS: Adobe Stock (1), Heuer (1)
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WILLKOMMEN DIREKT AM MEER!

Unser kleines, feines Boutiquehotel in der Altstadt des
Fischer- und Feinschmeckerstadtchens Novigrad befindet
sich unmittelbar an der Meerpromenade Rivarela. Zwolf
groBziigige, moderne Doppelzimmer und eine Suite bie-
ten elegantes Design, hohen Komfort und erstklassigen
Meerblick. Der diskrete und freundliche Umgang mit den
Gasten ist uns wichtig. Top Friihstlick. Gourmetrestaurant.
Feiner Hotelstrand.

Rivelmere

BOUTIQUE HOTEL

* * Kk ok
RIVALMARE
BOUTIQUE HOTEL
RIVARELA 19,
HR-52466 NOVIGRAD
INFO@RIVALMARE.HR
+385 52 555 600
WWW.RIVALMARE.HR

Schoner Wohnen
//wﬁgow Fm&w

MIETEN SIE EINE AUSSERGEWOHNLICHE
FERIENVILLA IM ISTRISCHEN STIL, DIREKT VOM
MUNCHNER IMMOBILIENENTWICKLER.

Verbringen Sie erholsame Tage zu zweit, mit Freunden
oder mit der gesamten Familie in einer unserer Ferien-
villen und genielen Sie die hochwertige Innenausstattung
und das wundervolle Ambiente in vollen Zligen.

Die kiustennahe Lage zwischen Pore¢ und Novigrad bietet
vielseitige Moglichkeiten flir einen unvergesslichen Urlaub.

Bei der Entwicklung unserer modernen, landestypischen
Steinvillen legen wir hohen Wert auf ausgewahlte regionale
Materialien, um einen stilvollen, harmonischen Gesamtein-
druck zu schaffen. Eine Auswahl verschiedener Ferienvillen
und weitere Informationen finden Sie auf unserer Website.

DK
www.haus-mieten-kroatien.com A
T. +385 91 1729 080 Livvcen-Sretnbnus.
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EIN ERLEBNIS, NICHT NUR FUR KIDS: DIE BEIDEN AQUAPARKS IN ISTRIEN
* ZAHLEN ZU DEN BELIEBTESTEN FERIENATTRAKTIONEN DER ADRIA-HALBINSEL.
OB MIT ACTION ODER RELAXT AM SONNENBETT ENTSCHEIDET JEDER FUR SICH SELBST.
BESONDERS ERFREULICH: IM SINNE DER UMWELT WERDEN MEHR ALS 90 PROZENT
DES VERWENDETEN WASSERS NEU AUFBEREITET.

ISTRALANDIA

Steckbrief: Istriens erster Aquapark eréffnete 2014
nahe Novigrad. 20 Wasserrutschen und -réhren mit
einer Gesamtldnge von mehr als 1,2 Kilometern.
GréoBe: 8 ha, Wasserfldache: ca. 6.000 m?,

3 SPEKTAKULARE WASSERRUTSCHEN

KAMIKAZE: 27 m hohe Rutsche mit einem fast
senkrechten Fall.

BLACK HOLE & FAMILY RAFTING: Aufregende Fahrt
mit dunklem Tunnel und langer Rafting-Rutsche.

FLYING BOATS: Achterbahnartige Rafting-Rutsche
mit dynamischen Auf- und Abfahrten (106 m).

HIGHLIGHTS FUR KINDER BIS 12 JAHRE

Family-Pool mit Hydromassage, Kids-Spray-Arena
und Piratenlagune - ein flacher, interaktiver Wasser-
spielbereich mit Mini-Rutschen, Wasserburgen und
thematischen Elementen.

HIGHLIGHTS FUR KINDER BIS 6 JAHRE

Piratenlagune, Mini-Surf-Rutschen und Piratenburg -
alle mit sicherem, flachem Wasser (bis zu 0,4 m) und
spielerischen Strukturen.

POOLS ZUM SCHWIMMEN & FAULENZEN
Zusatzlich zum groBten Wellenbad Europas (2.500 m?)
stehen noch Familien-Hydromassage-Pool (900 m?)
sowie einige Kinderbecken mit Spriih-Arena (200 m?),
Piratenlagune (1.000 m?) und Kinder-Sprungbecken
(85 m?) bereit,

ZUSATZLICHE ATTRAKTIONEN

Téagliche Animations- und Unterhaltungsprogramme
(Schaumpartys, Tanz, Konzerte). Amphitheater und
verschiedene Sportplatze (Bowling, Volleyball, Bad-
minton). Oktopus-Rutsche, Sea-Hole und interaktive
Licht- und Tonanlagen fir Kinder.

www.istralandia.com

AQUACOLORS

Steckbrief: Zwischen Pore¢ und Vrsar eréffnete
dieser Aquapark im Mai 2015. 15 eindrucksvolle
Wasserrutschen sorgen fiir ultimativen Adrenalin-
SpaB. GréBe: 10 ha, Wasserfldche: ca. 6.000 m?,

3 SPEKTAKULARE WASSERRUTSCHEN

MAGICONE: Die allererste Wasserrutsche Europas
in Form eines riesigen Trichters.

FREEFALL: Nichts flr schwache Nerven, ein fast
senkrechter Fall bei hoher Geschwindigkeit.

WINDIGO: Mehrere Bahnen mit Timer und Ziellinie.
Ideal fir Duells mit Freunden.

HIGHLIGHTS FUR KINDER BIS 12 JAHRE

Familien-Rafting-Rutsche, eine leichte bis
mittelschwere Abfahrt auf FIoRen, die fur Kinder
und Erwachsene zuganglich ist und richtig
Spald macht.

HIGHLIGHTS FUR KINDER BIS 6 JAHRE

Ein Kinderbecken mit spielerischer Struktur,
kleinen Rutschen, Kippeimern und Wasserkanonen
ist perfekt fir dieses Alter.

POOLS ZUM SCHWIMMEN & FAULENZEN
Insgesamt 5 Becken, darunter ein Wellenbad, ein
Kinderbecken, eine Krokodilbucht und ein Lazy-River.
Eine ganz besondere Attraktion ist der Crocodile-
Cave-Pool mit dem 12 m langen Krokodilkopf als
ungewohnlichste Wasserbar Istriens.

ZUSATZLICHE ATTRAKTIONEN

Zahlreiche gastronomische Einrichtungen und Shop.
Tagliches Unterhaltungs- und Animationsprogramm,
Kinderspielplatz. Aquashop mit Erinnerungsfoto-Ecke.
Stylishe Crocodile-Bay mit 140 luxuriosen Massage-
banken und Sonnenliegen.

www.aquacolors.eu/de

FOTOS: Adobe Stock (1), Istralandia (1)

Mal Highspeed auf den
Rutschen, mal gemiitlich: Bei
Aquacolors und Istralandia
(Foto) ist beides maglich.

KARTODROM PULA
qugv_._.*_karﬁng.hr

69



70

ISTRIEN

ISTRIENS
: HOCHSTBEWERTETES
@ RESTAURANT:

2 Michelin-Sterne und 4 Gault-Millau-Hauben
kronen die Kiiche des AGLI AMICI an der

Strandpromenade des Yachthafens von Rovinj.

Kiche und Traumlage mit atemberaubender
Aussicht wirken hier Hand in Hand - beides
High-End. Chef Simone de Lucca werkt unter
der Patronanz des bekannten italienischen
Spitzenkochs Emanuele Scarello (2 Michelin-

Sterne, Restaurant Agli Amici in Udine/Italien).

B
WY

FOTO: Standl (1), GRAFIK: Hauenstein (1)

e

VIELFACH ERPROBT, VON FREUNDEN UND UNS PERSONLICH GETESTET
UND ZUM LEICHTEREN FINDEN NACH ISTRIENS REGIONEN SORTIERT.
KLAR, GESCHMACKER SIND VERSCHIEDEN UND SO EINE LISTE KANN

NIE VOLLSTANDIG SEIN. ABER IST DAS NICHT SCHON? SO WARTEN AM

WEGRAND IMMER WIEDER NEUE ENTDECKUNGEN.

NORDISTRIEN

» RESTAURANTS

Anna’s Garden

Restaurant in der Villa Valdepian.
52475 Savudrija, Svjetionicarska ul.18,
T.+385(0)98/ 98 99 594,
www.annas-garden.com

Badi UUU 1O JRE

Top Kiche. Klassik- und Gourmetlinie.
52470 Umag (Ort Lovredica), Umaska 12,
T.+385(0)52 /75 62 93,
www.restaurant-badi.com

Kanova (Hotel Kempinski)

Regionale Spezialitdten & Adriablick.

52475 Savudrija, Alberi 300A,

T. +385(0)52 /70 70 00, www.kempinski.com

Marina 1O

Kreativklche, Frischfisch, gute Weinkarte, nicht
zu verwechseln mit dem Restaurant in der Marina.
52466 Novigrad, Sv. Antona 38,

T.+385(0)99 /81 21 267,
www.marinarestaurant.eu

Mondo WU &

Gute Truffelkiiche in der Altstadtgasse.

52424 Motovun, Joakima Rakovca,

T.+385(0)52 /68 17 91, www.konoba-mondo.com

Old River

Gut Essen und Trinken in einladendem Ambiente.
Kleiner Shop mit istrischen Produkten.

52420 Buzet, Rusnjak 70, T. +385 (0)91/ 166 21 11
www.restoran-old-river.eatbu.hr

Porporela

Mediterrane Kiiche im neuen Altstadt-Hotel

BLU MARE, Terrasse mit schénem Meerblick.
52466 Novigrad, Ulica Zidine - Via delle Mura 14,
T.+385(0)52 /35 67 77,
www.restoranporporela.hr

Restaurant Luciano im Resort

San Canzian Hotel & Residences 1O
Gourmetkliche, toller Weinkeller und Bar.
52460 Buje, Muzolini Donji 7,

T. +385(0)1 /77 76 515, www.san-canzian.hr

Stara Skola Ul

Neuer Kiichenchef. Verliebt in die Natur

und das Fermentieren kocht Jan Vukasovié¢ im
Ambiente der ehemaligen Schule.

52460 Buje, Krasica 35,

T. +385(0) 52/ 77 08 70, www.staraskola.hr

Tri Palme
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Hervorragende Kiiche, frische Meeresfriichte,
Dry-Aged Beef. Freundliches Service.

52466 Novigrad, Karpinjanska 14,
T.+385(0)52 /7570 81

Restaurant

im Roxanich Heritage Wine-Hotel
Spektakulares Hotel-Design mit tollem
Pool-Blick, ambitioniertes Restaurant.
Weindegustation, Shop, Raucherlounge.
52424 Motovun, Kanal 30,

T. +385(0)52 /20 57 00, www.roxanich.com

Wellness & Camping-

Resort San Servolo

Ein rustikales Bierlokal und eine Pizzeria im
Camping-Resort. Shop der Brauerei San Servolo.
52460 Buje, Momjanska ul. 7,

T +385(52) 77 25 05, www.sanservoloresort.com

San Rocco UUU O JRE @&
Genussvolle Fusion von Land und Meer.
52474 Brtonigla, Srednja ulica 2,
T.+385(0)52 /72 50 00, www.san-rocco.hr

Vela Vrata &

Fein speisen im historischen Ambiente
der Altstadt mit unglaublich romantischem
Gastgarten.

52420 Buzet, Setaliste Vladimira Gortana 7
T. +385(0)52 /49 47 50,
www.velavrata.net

» EDEL-KONOBAS

Cok

Klein, familiar und sehr leger: Die verfeinerte
klassische Adria-Frischekiliche begeistert auch
Feinschmecker. MenU nach Tagesfang.

52466 Novigrad, Sv. Antona 2,
T.+385(0)52/7576 43

Damir e Ornella UUU 1O
Adria-Sashimi-Kultlokal. Sehr gute Weinkarte.
Nur mit Reservierung.

52466 Novigrad, Zidine 5 (Altstadt),
T.+385(0)52 /75 81 34,
www.damir-ornela.com

La Parenzana

Sehr gute saisonale Frischekiche mit eigenem
GemUsegarten. Hausgemachte Pasta und Brot.
52460 Buje, Volpia 3, T. +385 (0)52 / 77 74 60,
www.laparenzana.com

Guide Michelin 2025:
B3

beste Produkte gekonnt
inszeniert

€2 = Kiiche voller Finesse
O = sehrgute Kiiche

BIB = gute Qualitat mit sehr fairem
Preis-Leistungs-Verhéltnis

Guide Gault & Millau 2025/26

@U0YU =Pragend und fiihrend in
Kreativitat, Qualitat und Zubereitung.

@U@ = Hoher Grad an Kochkunst,
Kreativitat und Qualitat.

@@ = Sehr gute Kiiche, bietet mehr
als das Alltagliche.

{J = Ambitionierte Kiiche

JRE = Mitglied der Spitzenkéche-
Vereinigung Jeunes Restaurateurs

% = zertifizierter Biobetrieb
@ = hervorragende Triiffelgerichte
& = Streetfood

ISTRA GOURMET

Entdecken Sie die
Kliche Istriens

Al
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Romantik und gute Triiffel-
gerichte gibt's im mittelalter-
lichen Burgenstadtchen Moto-
vun in der Konoba Mondo.

Raffinierte Gourmetteller
serviert Marina Gasi in ihrem
Restaurant Marina nahe dem
Yachthafen von Novigrad.

v

Mehr Uber
traditionelle
Konobas =

72 ISTRIEN

Istrische Mama-Kiiche. In der Konoba Stari Podrum im
Weintal von Momjan genieBen Gaste im lauschigen Gast-
garten, einer urigen Stube mit offener Feuerstelle oder in
modernem, hellen Bistro-Ambiente (oben).

» URIGE KONOBAS

Astarea

Traditions-Konoba mit offener Feuerstelle.
52474 Brtonigla, Ronkova 6,
T.+385(0)52 /77 43 84,
www.konoba-astarea.com

Morgan UUU 1O @&

Regionale Kiiche auf hohem Niveau.
Schwerpunkt Fleisch und Wild. Gute Weine.
52474 Brtonigla, Bracanija 1,

T. +385(0)52 / 77 45 20, www.morgan.hr

Pod Voltom &

Schoner Terrassenblick, Triiffel satt.
52424 Motovun, Trg J. Ressela 6,
T.+385(0)52 /68 19 23

Aquarius
Traditionell und regional, top Pizzen.
52460 Buje, Digitronska 14,

Ponte Porton & T. +385(0)52 / 77 34 17, www.aquariusbuje.com

Junge Kochin, gute Kiiche, schéne Terrasse.
Gastezimmer. Aus Buje kommend beim Kreis-
verkehr ins Mirnatal.

52460 Kostanjica, Ponte Porton 67

T. +385(0)98 / 67 96 84, www.ponteporton.com

Buséina (J/ 1O &

Kuste und Hinterland fein auf dem Teller.

GroBe offene Feuerstelle.

52470 Umag, Buscina 18,

T. +385(0)52 / 73 20 88, www.konoba-buscina.hr

Primizia Food & Wine @&
Bodenstandige Hinterlandkiiche.

Sehr gute Pizza. Lockere Atmosphére.
52474 Brtonigla, Bunarska ulica 2,

T. +385(0)52 / 77 47 04, www.restoran-
primizia-food-vine.eatbu.com/?lang=de

Fakin &

Konoba des Qualitatsweinguts. Terrasse

mit Panoramablick direkt an der Stadtmauer.
52424 Motovun, Trg Josef Ressel 4,
T.+385(0)52 / 68 15 98, www.konobatfakin.com

Kod Kristijana &

Beliebte Konoba mit idyllischen Sitzplatzen
in einer schmalen Altstadtgasse.

52466 Novigrad, Bolnicka Ulica 8,
T.+385(0)98/4203 14

Stara Ostarija() &

Sehr gute Triffelgerichte, schéne Aussicht,
gastfreundliche Menschen.

52420 Buzet, Petra Flega 5,

T.+385(0) 52 / 694 003

La Quercia &

Authentische Konoba mit groBem Angebot:
Fisch, Pasta, Steaks, Spanferkel.

52474 Brtonigla, Fiorini 31,

T. +385(0)99 /40 10 875

Stari Podrum () @&

Parade-Familienbetrieb mit einem urigen Gast-
raum und einem Bereich im Bistro-Stil. Tolle
Konobakiiche. Reservierung empfohlen.
52462 Momjan, Most 52,

T.+385(0)52 / 77 91 52, www.staripodrum.info
Malo Selo BIB &

Eldorado fir Fleischtiger. Triffelgerichte
und Grill auf hohem Niveau.

52460 Buje / Fratrija, Kaldanija 1,
T.+385(0)52 /77 73 32

Toklarija &
Saisonale Frischekiiche in einer alten Olmiihle
mit Garten. Nur mit Reservierung.
52420 Sovinjak, Sovinjsko Polje 11,
T. +385(0)91/ 92 66 769
Most &
Toni QU Gute bodenstandige Kiiche, nette Menschen.
Sehr gute Fischkiiche. Einladend. 52420 Buzet, Naselje Most 18,
52475 Savudrija, Siparska 8, T. +385(0) 52 / 66 28 67,
T. +385(0)52 /75 95 70 www.konobamost.hr

FOTOS: Kernmayer (1), Standl (3)

Nono @&
Top Traditionskiiche, Pasta, Fisch und Fleisch.
52470 Umag/Petrovija, Umaska 35,

T. +385(0)52 /74 01 60, www.konoba-nono.com

Ostarija Rondo der Winzerfamilie Frankovié

Tradition und Zeitgeist feinfihlig vereint,

Vieles auch glutenfrei. Gerichte vom Boskarin.

52474 Buje, Trg Josipa Broza Tita 6,
T.+385(0)52 /77 28 98,
www.frankovic.hr/en/ostarija-rondo/

Rino (7 &

Authentische Konoba der Winzerfamilie
Prelac. Reservierung empfohlen.

52462 Buje/Momijan, Dolinja Vas 23,
T.+385(0)52 /77 91 70, www.prelac.hr

Roéka Konoba &

Idyllisch gelegene authentische Konoba.
52425 Ro¢ 14, T. +385(0)91 /57 58 947,
www.facebook.com/rockakonoba

Rustica

Fisch, Fleisch, Pizza und Pasta.

52470 Umag, S. Marija na Krasu 41,

T. +385(0)52 / 73 20 53, www.konoba-rustica.
com

Santa Terra &

Kostliche Konobakiiche. Malerischer
Gastgarten mit traumhafter Aussicht.
52420 Buzet, Sovinjak 10
T.+385(0)52/4347 13
www.facebook.com/SovinjakSantaTerra

» AGROTOURISMUS

Radesié

Am Hof wird auch Wein und Olivend| produziert.

52460 Buje/Krasica, Punta 80 a,
T.+385(0)98 /42 09 84,
www.agroturizam-radesic.hr

Stefani¢

Viele Produkte aus dem eigenen Obstbau.
52424 Motovun, Stefanici 55,
T.+385(0)98 /2515 04,
www.agroturizam-stefanic.hr

Stokovac

Hervorragende Bauernkiiche bei
einer sehr netten Familie.

52460 Oprtalj, Novaki 39,
T.+385(0)52/ 64 41 43

Tonéi¢ &

Idealtypische Bauernhof-Kiiche, alles selbst-
gemacht. Tipp: Lange im Voraus reservieren.
52428 Zrenj/ Oprtalj, Cabarnica 42,
T.+385(0)52 / 64 41 46,
www.agroturizam-toncic.com

» CAFES UND WEINBARS

Amore Bar

Gute Drinks. Traumhafte Sonnenuntergange.
52466 Novigrad, Porporela ul. 5,
T.+385(0)98 /37 00 69

Destino Beach Bar

52475 Zambratija, Crvene uvale ul. 16,
T.+385(0)95 /53 04 622,
www.facebook.com/destinozambratija

Lounge Bar Hedonist
Gutes Frihstlck, Snacks, Grill und eine grof3e

Auswahl an Cocktails, Weinen und Getranken.

52466 Novigrad, Mlinska Ulica 4B
T. +385(0)98 / 80 66 60

Itistria

Weinbar des namhaften Winzers Degrassi.
52470 Umag, Trg Marije i Line 4,
T.+385(0)99 /27 59 250

Labelle D'Or

Feine Patisserie, guter Kaffee,
Frihstuckstipp.

52466 Novigrad, Ulica Gradska Vrata 23
+385(0)52/72 6813

Piazza Grande
Sympathische Chill-Oase bei der Basilika

in der Altstadt. Top Café, Wein, Drinks, Tapas.

52466 Novigrad, Veliki trg 9,
T.+385(0)52 /647173,
www.facebook.com/piazzagrandenovigrad

Tramonto
Gehobene Trinkkultur direkt an der Riva.
52466 Novigrad, Ribarni¢ka ulica 6

Vinoteka Rigo

Nette Weinbar mit einheimischen Snacks.
52466 Novigrad, Velika Ulica 5,
T.+385(0)99 /56 41 905

> SPITZENWINZER

Bastian
Digitronska 33A, 52460, Buje
T. +385(0)98 /21 06 91, www.bastian.hr

Benvenuti

52424 Motovun, Kaldir 7,
T. +385(0)99 / 35 41 281,
www.benvenutivina.com

Bertosa

52424 Motovun, Kaldir 20 b,
T.+385(0)91/54 53519,
www.bertosawines.com

Capo
52474 Brtonigla, Fernetici 60,
T.+385(0)52 /77 44 01, www.capovina.com

Cattunar
52474 Brtonigla, Nova Vas 3,
T. +385(0)52 / 72 04 96, www.cattunar.hr

Clai #
52460 Buje/Krasica, Brajki 105,
T.+385(0)91 /60 26 109, www.clai.hr

Coronica
52470 Umag, Koreniki 86,
T. +385(0)52 /73 03 57, www.coronica.eu

s en:

Cuj

Guter Wein, auch feines Olivendl.
52470 Umag, Farnazine 6A,
T.+385(0)98 /21 92 77, www.cuj.hr

Degrassi #
52475 Savudrija, Basanija/Podrumarska 3,
T.+385(0)52 /75 92 50, www.degrassi.hr

Deskovié

52429 Groznjan, Kostanjica 58,
T.+385(0)98/19 77 985,
www.vina-deskovic.hr

Fakin
52424 Motovun-Brkac, Bataji 20 a,
T.+385(0)91 /168 17 14, www.fakinwines.com

Fiore
52470 Umag, Sarbarica bb.,
T.+385(0)52 /732 118

Frankovié
52460 Buje, Trg Josipa Broza Tita 6,
T. +385(0)52 / 77 28 98, www.frankovic.hr

Ghira

AuBergewdhnliche Naturweine und Olivendl.
52466 Novigrad, Joakim Rakovac 4,

(Strada Kontesa), T. +385 (0)98 / 19 10 651,
www.vinarinovigrad.com/en/services/ghira-2

Ivanéié
52466 Novigrad, Domovinskih Zrtava 20,
T.+385(0)98/ 97 68 006,

www.ivancic-winery.com

Kabola &
52462 Buje/Momjan, Kanedolo 90,
T.+385(0)52 / 77 92 08, www.kabola.hr

Kozlovi¢
52460 Buje/Momjan, Vale 78,
T. +385(0)52 /77 91 77, www.kozlovic.hr

Monte Rosso

Top Wein, auch sehr gutes Olivendl.
52745 Savudrija, Crveni Vrh 38,
T.+385(0)91/27 99 002,
www.monterossoistra.com

Piquentum

Naturweine. Auch sehr gutes Olivendl.

52420 Buzet, Sv. lvan 3/3,

T. +385(0)91 /57 76 364, www.piquentum.com

Roxanich

52424 Motovun, Kanal 30,
T.+385(0)52 /20 57 00,
www.roxanich.com

Wein-Botschafter.
Die grof3e, auch inter-
nationale Beachtung
der istrischen Wein-
szene ist Pionieren wie
Antonella und Franco
Kozlovié zu verdanken.
Tochter Gianna (Mitte)
ist als vierte Genera-
tion eingestiegen.

NEWS
zu Istriens

Spitzen-
winzern
S.52-59
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Folressen

Peterokutna Kula Jadruhi

Kreativklche im gotischen 5-Eck-Turm mit Authentische traditionelle Kiiche.
aussichtsreicher Dachterrasse. 52447 Vizinada, Jadruhi 11,

52440 Pore&, Decumanus 1 T.+385(0)52 / 44 61 84, www.jadruhi.com
T.+385(0)52 / 45 13 78, www.kula-porec.com.hr

Zigante Triiffelshops u. -manufaktur &

Das friihere Gourmetrestaurant in Livade ist
Geschichte. Stattdessen ladt eine Triiffel-Brasserie
und ein groBer Truffelshop ein. Weitere Shops in
Momjan, Oprtalj, Groznjan, Motovun und Buje.
52427 Livade 7,T.+385(0)52/ 66 43 02,
www.zigantetartufi.com

Selo Mekisi

Familienbetrieb mit hervorragendem Priut,
tollen Steaks und hausgemachter Pasta.
52447 Mekisi bei Vizinada, Mekisi 10,
T.+385(0)91 /56 88 635

Spinnaker im Hotel Riviera 10O (/U{
Saisonale Gourmetkiiche.

Schoéner Gastgarten. Top-Weinkarte.
52440 Poreé&, Obala Mar3ala Tita 15,

T. +385(0)52 / 40 08 04, www.valamar.com

Tunaholic Fish Bar %

Originelles Bistro. Burger, Fish & Chips.
52440 Poreg, Sv. Eleuterija 6,

T. +385(0)91 /44 31 235,
www.tunaholicfishbar.com

Café L'Angelique

Heimeliges Puppenstuben-Ambiente drinnen,
tolle Atmosphére drauBen. Gute Kuchen.
52450 Vrsar, Orlandova ul. 47,

T.+385(98) 95 70 352

Arman Grill ¥

52440 Pore¢, Mlinska 1,
T.+385(0)98 /25 43 88,
www.grill-arman-porec.eatbu.hr

B&B DE LUXE: In Momjan birgt die Casa Dante (links) des steirischen Spitzenkochs Tom Riederer
und seiner Frau Katarina 3 zauberhafte Zimmer, Badeteich und top Friihstlick. Weitere Angebote:
Kochkurse, geflihrte Manufakturen- und Weing(tertouren sowie Gourmetmendus an beliebigen Platzen
in Istrien. // Das Wein- und Designhotel Roxanich nahe Motovun (Mitte) bietet stylische Zimmer und
Suiten, ein gutes Restaurant, 20 Biolabels vom eigenen Weingut und viele schone Aussichten. //

Ein Triiffelpicknick, genau dort, wo die Edelknolle gedeiht? - Gibt's bei Pietro und Pietro in Buzet.

o Petra
Burgerija ™ Eine Institution seit vielen Jahren.

Gute Burger, hausgemachte Pommes.

Cheese & Wine-Bar Barolin
52440 Pore¢, Nikola Tesla 8,

Tomaz
52424 Motovun, Kanal 36,
T. +385(0)98 / 70 92 20, www.vina-tomaz.hr

Valenta

52424 Motovun, Kaldir 9a
T.+385(0)98 /20 85 16,
www.facebook.com/valentawines

Veralda &

Top Bioweine, auch sehr gutes Olivendl.
52474 Brtonigla, Krsin 4,

T. +385(0)52 /77 41 11, www.veralda.hr

Zigante

Istriens »Truffelkénig« produziert auch

Wein und Olivendl.

52460 Buje/Plovanija, Portoroska 15,
T.+385(0)52 / 77 74 09, www.zigantetartufi.com

Denis Zigante
52429 Groznjan, Kostanjica 66,
T.+385(0)91/ 153 53 92, www.vina-zigante.hr

» OLIVENOLPRODUZENTEN

Agro Millo
52460 Buje, Baredine 16,
T.+385(0)52 / 77 42 56, www.agro-millo.hr

Al Torcio
52446 Novigrad, Strada Contessa 22a,
T. +385(0)52 / 75 80 93, www.altorcio.hr

B10 &
52429 Groznjan, Vrh Kostanjice 78d,
+385(0)99 /36 70 403, www.b 10.hr/de

Babi¢ #
52466 Novigrad, Stancija Vinjeri 27,
T. +385(0)98 / 33 54 60, www.babicoliveoil.eu

Basiaco
52460 Buje, A. Manzoni 13,
T.+385(0)52 /77 34 05

Bursié
52474 Brtonigla, Nova Vas 102,
T. +385(0)52 / 77 41 02, www.bursic.net

ISTRIEN

Cervar
52466 Novigrad, Sveti Servul 7 b,
T. +385(0)52 /75 80 91, www.cervar.hr

Ipsa &

Irena und Klaudio Ip$a zéhlen zu den
Olivendl-Pionieren. Sohn Ivan produziert
erstklassige Naturweine.

52427 Livade, Ipsi 10,T. +385 (0)91 / 20 60 538,
www.ipsa-maslinovaulja.com

Mate *

Die meistpréamierten Bio-Olivendle der Welt.
52475 Savudrija/Zambratija,

Romanija 60a,T. +385 (0)91 / 269 38 00,
www.mateoliveoil.com

Oio de Buséina &

52470 Umag, Buséina 18 b,
T.+385(0)91/27 32101,
www.oiodebuscina.com

Olive Charm

52470 Umag, Rozac 5,

T. +385(0)91/531 56 98,
www.olivecharm.com

Rota &
52466 Novigrad, Paolija 12 e,
T. +385(0)91 /55 66 700, www.opgrota.com

» MANUFAKTUREN & SHOPS

Aura Brennerei & Destillerie-Shop
52420 Buzet, Il.Istarske brigade 2/1,
T. +385(0)91 /26 94 251, www.aura.hr

Bruman Craft Brewery
52420, Buzet, Sv. Ivan 5,
T.+385(0)91 /52 83 028, www.bruman.hr

Brauerei Vergal

52475 Savudrija, Franceskija 521,
T. +385(0)99 /53 09 374,
www.vergalbeer.com

Brauhaus San Servolo
52460 Buje, Gospodarska ul. 9,
T.+385(0)91/12 85 766,

www.sanservolo.beer

Casa Dante & Living in 21

Bed- and Breakfast-Wohnjuwel, Minishop
mit Regionalem, Wein und Kunsthandwerk.
52460, Buje/Momijan, Trg. Sv. Martina 10,
T. +43(0)660 /40 08 734,
www.momjan.com, www.livingin21.com

Fleischerei Pausin

Hochwertiges Frischfleisch vom Bogkarin.
52475 Savudrija, Kortina 48,
T.+385(0)52/7371 04

Triiffelhandel Benéi¢
52424 Motovun, Gradiziol 10,
T. +385(0)91 /55 07 688,
www. bencic-truffles.com

Tartufi Istra

52420 Buzet, Matka Trinajsti¢a 3A,
T.+385(0)91 /2598 225,
www.tartufi-istra.com

Karli¢ Tartufi
Truffelhandel / -manufaktur
52420 Buzet, Paladini 14,
T.+385(0)91 /75 44 618,
www.karlictartufi.hr

Miro Tartufi

Triffelhandel und -manufaktur

52424 Motovun, Kanal 27,

T. +385(0)52 / 68 17 24, www.miro-tartufi.com

Pietro & Pietro (ex. Natura Tartufi)
Triffelhandel und -manufaktur

52420 Mala Huba, Srnegla 21,
T.+385(0)52 /554057,
www.pietroandpietro.com

Prodan Tartufi

Truffelhandel und -manufaktur
52420 Buzet, Sv. lvan, Praséari 43,
T.+385(0)99 /3073 618,
www.prodantartufi.hr

Triiffelhandel Tarandek
52427 Livade 7,
T.+385(91) 569 6835,
www.truffletarandek.com

FOTOS: Hren (1), Neuhuber (1), Standl (2)

52440 Pore¢, Ul. Nikole Tesle 8,
T.+385(0)95 /514 97 03

Casa Manzolin Wine & Food by Sv. Nikola
Feines Bistro von Top-Winzer.

52440 Pore¢, Eufrazijeva ul. 16,

T.+385(0)99 / 48 54 596,
www.casamanzolin.com

Chili Fusion Streetfood

Sushi und Bowls sowie Sandwiches
und Wraps in hoher Qualitat.
52440 Pore¢, Ribarski Trg 1,

T. +385(0)99 /21 32 920

Divino

Tellerkunst in kaiserlicher Atmosphare.
52440 Pore¢, Obala M. Tita 20,

T. +385 (0)52 / 45 30 30, www.divino.hr

ForaLe Porte ¥

Legeres Bistro mit gutem Essen.
52440 Pore¢, Trg Slobode 2,
T.+385(0)91 /43 40 004,
www.foraleporte.com

Hrast

Beliebtes Fischlokal. Viele Einheimische.
52440 Pore¢, Nikole Tesle 13,
T.+385(0)52 /43 37 97,
www.restoranhrast.eu

JAZ Porec¢

2026 erdffnetes Bistro der slowenischen
Sterne-Kéchin Ana Ro$ im brandneuen Jadran
Heritage Hotel. Frihstuckstipp.

52440 Pore¢, Eugena Kumicic¢a
www.valamar.com

MaDalu

Authentische Fischerkiiche. Top Qualitét.
52465 Tar-Vabriga, Ulica Istarska 58,
T.+385(0)95 /85 46 708

Miramare - Ferienresort Isabella Island

. Ambitioniertes A-la-carte-Restaurant im

Hotel Isabella Miramare.
52440 Poreg, Insel Sveti Nikola,
T. +385(0)52 / 40 60 36, www.valamar.com

Sv. Nikola

Fein dinieren an der Hafenpromenade.
52440 Pore¢, Obala M. Tita 23,

T. +385(0)52 / 42 30 18, www.svnikola.com

Mediterran-franzésische Sommerkiiche.
52450 Vrsar, Kapetanova Stancija 3,

T. +385(0)52 / 44 23 66,
www.konoba-petra.com

Trost

Klassische Fischgerichte mit Hafenblick.
52450 Vrsar, Obala Marsala Tita 1a,

T. +385(0)52 / 44 51 97, www.restoran-trost.hr

Bokoon

Sehr gute einheimische Kiche.

Schéner Gastgarten am Hafen.

52452 Funtana, Ribarska, T. +385 (0)52 / 44 55 27

Borgonja

Familienbetrieb; gute Grillgerichte
52463 Visnjan, Istarska 10,

T. +385(0)52 /44 92 90,
www.facebook.com/Borgonja

Cakula

DrauBBen rustikal, drinnen pfiffig - auch die Kiiche.
52440 Pore¢, Vladimira Nazora 7,

T.+385(0)52 /42 77 01, www.konobacakula.com

Daniela

Sehr gute Konobakiiche.

52440 Pore¢, Veleniki 15a,

T.+385(0)52 /46 05 19, www.konobadaniela.com

Stancija Spin

Gut verstecktes Kulinarik-Hideaway.
52465 Tar, Stancija Spin 4,
T.+385(0)91/42 21050
www.stancija-spin.eatbu.com

Tomazeva Konoba

Eldorado fiir Fleischtiger. Erstklassiger Priut.
52448 Sv. Lovre¢, Vosteni 19,

T. +385(0)52 / 61 65 23, www.tomaso.hr

Zardin

Gutes Essen. Schone Lage mit Meerblick.
52464 Kastelir-Labinci, Kovadi 13,
T.+385(0)52 /57 40 5

Fatori¢

PrSut und Wiirste von den

eigenen Schweinen. Menl auf Anfrage.
52447 Vizinada, Ferenci 36 a,
T.+385(0)52 /44 61 46

T.+385(0)91/ 22 24 004

Legend of M
52440 Pore¢, Ul. Istarskog razvoda 7,
T.+385(0)52 / 55 55 69

Torre Rotonda

Turmcafé und Bar mit tollem Dachblick.

52440 Pore¢, Narodni trg 3 a,

T. +385(0)98 /25 57 31, www.torrerotonda.com

Franc Arman

52447 Vizinada, Nardudi 5,
T.+385(0)91/574 04 98,
www.francarman.com

Marijan Arman Wines
52447 Vizinada, Narduci 3,
T. +385(0)91 /169 99 29, www.arman.hr

Bernobié

52463 Visnjan, Markovac 20,
T.+385(0)91 /339 46 20,
www.vina-bernobic.hr

Kunst- und genussvoll speist man
im Restaurant Spinnaker an der Hafen-
promenade von Porec.
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Klare Botschaft: Das Sterne-Restaurant Monte am
Altstadthugel von Rovinj vertritt die Devise: Alle Ehre den
Grundprodukten, gewlrzt mit kunstvoller Raffinesse.

Damjanié

52440 Pore&, Fuskulin 99,
T +385(0)91/54043 15,
www.damjanic.eu/de/wein

Dekli¢
52447 Vizinada, Mekisi kod Vizinade 22,
T +385(0)91 /504 36 05, www.vina-deklic.com

Vina Laguna

52440 Pore¢, Mate Vlasi¢a 34,
T. +385(0)591 / 441 99 98,
www.agrolaguna.hr

Legovina
52464 Kastelir-Castelliere, Mekisi 7,
T. +385(0)52 /45 54 01

Matosevié¢ &
52448 Sv.Lovreé, Krundiéi 2,
T. +385(0)52 / 44 85 58, www.matosevic.com

Misal / Fam. Persuric¢

Istriens erster Winzersekt-Produzent
52446 Visnjan, Prsuri¢i 5a,

T. +385(0)98 / 22 68 81, www.misal.hr

Pilato
52447 Vizinada, Lasiéi 16,
T. +385(0)91 /890 70 83, www.vina-pilato.com

Poletti
52463 Visnjan, Markovac 14,
T. +385(0)91 /44 92 511, www.vina-poletti.hr

Prodan
52463 Visnjan, Korleviéi 3,
T.+385(0)52 / 44 91 20, www.vina-prodan.hr

Radovan
52463 Visnjan, Radovani 14,
T. +385(0)99 / 290 90 09, www.vinaradovan.com

Saints Hills &

52463 Visnjan, Radovani 40,
T. +385(0)99 / 36 98 070, www.saintshills.com

ISTRIEN

Feinschmeckeroase. Das Restaurant im
Relais & Chateaux Wine Hotel Meneghetti
verheilRt Genuss zwischen Steinmauern,
Weingarten und Olivenhainen (oben).

Am Weingut Rossi entstehen neben top
Weinen auch hervorragende Brandys
(rechts). Bei angemeldeten Besuchen
stehen Sommeliers flir Weinverkostungen
und ein Barkeeper bereit, der tolle Cock-

tails mixt.

Weingut und Destillerie Rossi
52447 Vizinada, Bajkini 16,
T.+385(0)91/ 608 86 84,

www.vinarossi.com

Terzolo
52446 Br¢idi, Visnjanska ul. 6,
T. +385(0)91 /42122 11

Agrolaguna

Kroatiens gréBter Olivendlproduzent mit
mehr als 65.000 Badumen. Gute Qualitat.
52440 Poreé, Mate Vlasiéa 34,

T.+385(0)52 /45 31 79, www.agrolaguna.hr

Gerzinic¢ &

Olivendlproduzent und Weinbauer.

52447 Vizinada, Ohnici 9,

T. +385(0)52 / 44 62 85, www.gerzinic.com

Grebac *
52464 Kastelir, Kovadi 45,
385(0)91/ 764 35 82, www.grebac.com

Oliveri
52464 Kastelir-Labinci 41,
T. +385(0)91 / 445 50 41, www.oli-veri.com

Stojnic
52465 Tar-Vabriga, Republika 16,
T.+385(0)91 /400 40 99

Bura Brew - Brauhaus Porec

Handwerklich gebrautes Bier. Tipp: Vorbeifah-
ren und ein Tasting-Paket mitnehmen.

52440 Poreé, Ul. Mate Vlasi¢a 26/19,

T. +385(0)91 / 601 40 06, www.burabrew.hr

Castellana Craft Brew
52464 Kastelir 71,

T. +385(0)52 /4551 07,
www.castellana.com.hr

Count’s Drink

Produzent von Craft-Tonic und
Ginger-Beer. Verkostungsméglichkeit.
52464 Kastelir 64, T. +385 (0)98 / 64 89 64,
www.countsdrinks.com

Istarska Kapljica

Gute Brénde. Webshop.
52464 Kastelir, Cerjani 1,
T. +385(0)91 /445 50 54,
www.istarska-kapljica.eu

Gourmet-Shop Kal¢i¢

Authentischer istrischer Feinkostladen.
52450 Vrsar, Primorska 8,

T. +385(98) 25 57 37
www.istra-maslinovoulje.com

Sempervivum

Schnépse, Likére, Olivendl, Honig u.v.m.
52440 Pore¢, Veleniki 22,

T. +385(0)91 /520 30 90,
www.sempervivum.hr

Kiserei Spin - Agrolaguna

Schafs-, Kuh- und Mischkase, Kase mit
Triffeln, in Teran und in Walnussblattern.
52440 Poreé, Mate Vlasiéa 34,
www.agrolaguna.hr

ZENTRALISTRIEN

» KONOBAS

Konoba Doma

Herzhaft-rustikales Ambiente,
Schweinezucht fiir eigenen Prsut.
52404 Sveti Petar u Sumi, Kranjci 18,
T.+385(0)91/57 00171

Drugi Peron

Feine Gerichte, schone Terrasse.
52402 Cerovlje, Cerovlje 6,

T. +385(0)52 / 68 40 99
www.konoba-pizzeriaZperon.com

FOTOS: Standl (4)

Vela Vrata

Hervorragende Hausmannskost,
top Preis-Leistungs-Verhaltnis.
52000 Pazin, Beram 41,
T.+385(0)52 / 62 28 01

Vorichi {J

Ein Sehnsuchtsort. Verfeinerte Regionalkiiche,
serviert von sympathischen Gastgebern.
52207 Barban, Orihi 58,

T. +385(0)99 /22 94 300,
www.konobavorichi.com

» AGROTOURISMUS
Tikel &

Bodenstandig schlemmen mit Traumblick
auf das Burgenstadtchen Motovun. Lizenz
zur Triffelsuche, Gastezimmer.
T.+385(0)52 / 68 34 04

Ograde &

Gute Kuche, eigener Anbau, Hoftiere.
Programme fur Kinder, etwa Brotbacken.
52000 Pazin, Katun Lindarski 60,
T.+385(0)52 /69 30 35,
www.agroturizam-ograde.hr

> SPITZENWINZER

Andelini

52000 Pazin, Velanov Brijeg 42
T.+385(0)98 / 25 44 26,
www.andjelini-vina.hr

Castle Belaj

Weingut mit Konoba im Schloss.

52402 Cerovlje, Belaj 2043,

T. +385(0)52 /52 43 15, www.castlebelaj.com

Domaine Koquelicot

Burgunderweine im franzésischen Ausbaustil.
52403 Gracisée 19,

T.+385(0)99 /67 59 119,
www.domainekoquelicot.eu

»PRSUT

StraBe des Istrischen Schinkens
Zentralistrien ist bekannt fir mehrere
sehr gute Produzenten des tradi-
tionellen istrischen Rohschinkens.
Eine feine Auswahl gibt es hier:
www.istra.hr/de/gourmet/strassen-
des-istrischen-schinkens -

REGION ROVINJ

» RESTAURANTS

Agli Amici Rovinj £33

GroBe Kochkunst am Yachthafen beim
noblen Grand Park Hotel.

52210 Rovinj, Setaliste Vije¢a Europe 1-2,
T.+385(0)52 / 64 20 84,
www.maistra.com

El Bugadur

524210 Rovinj, Sveti Kriz 43,

T. +385(0)91/ 622 74 20,
www.facebook.com/elbugadur/

Locanda Blu

Traumblick-Location mit Gourmet-
Streetfood tagsliber und Fine dining
am Abend. Tolle Cocktails.

52210 Rovinj, Val del Lesso 18,
T.+385(0)52 /81 12 65, www.blu.hr

Brasserie im Hotel Adriatic (J(
Kreative Kiiche in stylishem Ambiente.
52210 Rovinj, Obala P. Budicina 16,

T. +385(0)52 / 80 80 00, www.maistra.com

Cap Aureo im

Grand Park Hotel Rovinj €3 (JUUU
Signature-Restaurant des 5-Sterne-Hotels.
Traumblick auf die Altstadt.

52210 Rovinj, Ulica Antonia Smareglie 1a,
T. +385(0)52 / 64 20 35, www.maistra.com

Ranch Fortuna

Steakhouse und mediterrane Kiche.
52210 Rovinj, Rato Di Ren 3,
T.+385(0)52 /20 86 44,
https://steak-house-ranch-fortuna.eatbu.
com/?lang=hr

Giannino

Eine Institution fur Fischliebhaber.
52210 Rovinj, Augusta Ferrija 38,
T.+385(0)52 /81 34 02,
www.restoran-giannino.com

La Grisa (/0

Ambitionierte Kiiche im Innenhof des
einladenden Altstadthotels.

52211 Bale, La Grisa 23,
T.+385(0)52 /82 45 01,
www.la-grisa.com

Laurent & Berry

Zweitrestaurant des Luxushotels Grand Park
mit groBartigem Panorama.

52210 Rovinj, Ulica Antonia Smaregie 1a,

T. +385(0)52 / 64 20 39, www.maistra.com

Monte Mulini

Neues Kulinarikkonzept in den
Restaurants des 5-Sterne-Hotels.
Bar mit tollem Panorama.

52210 Rovinj, A. Smareglia 3,

T. +385(0)52 /63 60 13,
www.montemulinihotel.com

Meneghetti JUU

Kreative mediterrane Kiiche, tolle Weine,
top Olivendl, paradiesisches Ambiente in
der idyllischen Anlage des Relais & Chateaux
Wine Hotels.

52211 Bale, Stancija Meneghetti 1,
T.+385(0)52 /52 88 00,

www.meneghetti.hr

Monte &3 (JUUT JRE

Istriens erstes Michelin-Sterne-Restaurant
unterhalb der Basilika am Altstadthtgel.
52210 Rovinj, Montalbano 75,

T. +385(0)52 / 83 02 03, www.monte.hr

Orca {J

Pastaspezialitaten (z.B. mit Hummer),
Fuzi-Variationen, Fischmendis ...
52210 Rovinj, Gripole 70,

T. +385(0) 52/ 816 851,
www.orca-rovinj.com

Folressen

Puntulina 000

Das Fischrestaurant fur den theatralischen
Sonnenuntergang direkt am Meer.

Tipp: lange im Voraus reservieren!

52210 Rovinj, Sv. Kriz 38,

T. +385(0)52 /81 31 86, www.puntulina.eu

Snackbar Rio J{J

Sehr gute traditionelle mediterrane Kiiche.
52210 Rovinj, Riva Aldo Rismondo 13,
T.+385(0)52 /81 35 64

Sapori di Spirito Santo
Zauberhaftes Restaurant im
Altstadt-Boutiquehotel. Tolle Bar.
52210 Rovinj, Augusta Ferrija 44,
T.+385(0)99 /43 54 333,
www.hotel-spiritosanto.com

Tekka by Lone 1O

Japan trifft Istrien im Designhotel Lone.
Sushi, Sashimi, Wok- und Tempura-Gerichte.
52210 Rovinj, Luje Adamovica 31,
T.+385(0) 52/ 63 20 12, www.maistra.com

Viking (/{0

Frische Austern und Muscheln, Fisch.
52352 Kanfanar, Limski Kanal 1,
T.+385(0)52 /44 82 23

Wine Vault - Restaurant Levante

im Hotel Monte Mulini 1O

Neues Konzept mit Levante-Kiiche

und Gerichten zum Teilen. Wunder-
schoner Blick auf die Lone-Bucht.

52210 Rovinj, A. Smareglia 3,

T. +385(0)99 / 27 33 837, www.maistra.com

Was fiir ein romantischer Ort!
Gut versteckt vereint der historische
Palazzo Spirito Santo stimmungsvolles
Ambiente und frisches Design. Die Bar
war schon immer ein Geheimtipp, das
Fine-Dining-Restaurant ist neu.
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GroBartig. Das Weingut Dobravac im Stadtbereich von Rovinj.
Verkostungen mit kleinem Imbiss. »Malvazija Simfonija« und »Teran Fuga«
sind die vielfach pramierten Aushangeschilder. Sehr gutes Olivendl.

Shop mit Bioprodukten der eigenen Landwirtschaft.

» KONOBAS

Jure ()

Urige Konoba im Ortsteil Lacosercio,
frische, authentische istrische Kiiche.
52210 Rovinj, Cademia ul. 22,
T.+385(0)52 /81 33 97

Kantinon

Klassische Fischkiiche im historischen
Weinlagerhaus am Hafen.

52210 Rovinj, Obala A. Rismondo 18,
T.+385(0)99 / 737 45 21, www.maistra.com

» CAFES UND WEINBARS

Jazz-Bar Kamene Pric¢e
52211 Bale, Castel ulica 57,
T.+385(0)52 /82 42 35,
www.kameneprice.com

Mediterraneo Bar

Kaffee, Cocktails, Craft-Bier und viel Romantik.
52210 Rovinj, Sv. Kriza 24 (Via Santa Croce),
T.+385(0)91/532 8357
www.mediterraneo-rovinj.eu

Valentino

Cocktailbar direkt in den Altstadtfelsen.
52210 Rovinj, Santa Croce 28,
T.+385(0)91/ 60 98 662,
www.valentino-rovinj.com

> SPITZENWINZER

Suran %
52210 Rovinj, Calandraf,
T. +385(0)99 /52 89 960

Stancija Collis

Winzer & Olivendlproduzent
52210 Rovinj, Sarizol 11,
T.+385(0)98 / 94 48 970,
www.onehillwines.com

Damir Dobravac

Tolle Weine und top Olivendl.
52210 Rovinj, Karmelo 1,
T.+385(0)52 /81 30 06,
www.villa-dobravac.com
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Lunika &

52352 Kanfanar, Brajkovici 19,
T. +385(0)99 /47 11 800,
www.lunika-vina.com

Meneghetti

Rund um das Relais & Chateaux Wine Hotel
entstehen feinste Weine und Olivendle.
52211 Bale, Stancija Meneghetti 1,

T. +385(0)52 /52 88 00,
www.meneghetti.hr

San Tommaso

52211 Bale, Golas 13,

T. +385(0)99 / 33 99 640,
Www.santommaso.hr

» OLIVENOLPRODUZENTEN

Bembo-Lupié

52211 Bale, Trg Tomaso Bembo 14,
T.+385(0)52 /82 42 05,
www.bembo.eu

Grubi¢

52211 Bale, Aldo Negri 7,
T.+385(0)98 /85 46 23,
www.grubic.hr

Nono Remido

Verkauf vor Ort und am Markt in Rovinj.
52211 Bale, Valade 2,

T. +385(0)99 /40 14 289,
www.nonoremido.hr

» MANUFAKTUREN & SHOPS

Kampanjola Eco Bira
523412 Svetvincenat 3,
T.+385(0)98 /93 48 231,
www.kampanjola.hr

Kéaserei Latus

52341 Zminj, Gornji Orbaniéi 12d,
T.+385(0)52/84 62 15,
www.mljekaralatus.hr

Nono Remido, das Landgut von Familie Vandeli¢, ist eine Fund-
grube fiir feinste Ferien-Mitbringsel, wie etwa erstklassige hauseigene
Olivenodle, Brandys, Likore, Feigen und WalnUsse in Honig ...

SUDISTRIEN

» RESTAURANTS

Amfiteatar (J{

Denis Zembo bespielt die Gourmetkiiche

seines Boutiquehotels mit viel Kreativitat.

52100 Pula, Amfiteatarska 6,

T. +385(0)52 / 37 56 00, www.hotelamfiteatar.com

Backyard

Traditionelle Spezialitdten. Feine Weinkarte.
52100 Pula, Emova Ulica 12,

T. +385(0)91 / 350 35 03, www.facebook.com/
Istrianculinaris/

Bodulka im Boutiquehotel Velanera
Empfehlenswerte Kreativ-Kiiche,
modernes Hotel.

52204 Sigan, Ul. Franje Mosnja 3 b,

T. +385(0)52 / 30 06 20, www.velanera.hr

Ribarska Koliba 1O

Hervorragende Kiiche mit toller Aussicht

auf die Marinas Bunarina und Veruda.

52100 Pula, Verudela 3,

T.+385(0)91/ 60 01 269, www.ribarskakoliba.com

Lanterna

Traditionelle Spezialitdten. Feine Weinkarte.
52100 Pula, Pjes¢ana Uvala 5/1,

T. +385(0)52 / 397 072, www.lanternapula.com

Milan

Pioniere der gehobenen Kiiche. Enoteca, Hotel.
52100 Pula, Stoja 4, T. +385 (0)52 / 30 02 00,
www.milanpula.com

Sapore di Mare

Schoéne Lage direkt am Meer, gehobene Kiche.
52212 Fazana. Trg Sv. Kuzme i Damjana 2,
T.+385(0)52/52 17 85

Sophia im Grand Hotel Brioni

Ambitionierte Kiiche mit Schwerpunkt

Rindfleisch von verschiedenen Qualitats-

Rassen, auch vom autochthonen Bosgkarin.

52100 Pula, Verudela 16, T. +385(0)52 / 37 87 10,
www.grandhotelbrioni.com

FOTOS: Giinter Standl (3), Wine Bar Sorsi (1)

Sopravento

Feine mediterrane Kiiche in der ACI Marina.
52100 Pomer 264,

T.+385(0)97 /61 31 960

Restaurant in der Villa Stefanija
Mediterrane Frischekiiche im Boutiquehotel.
Terrasse mit wunderschénem Ausblick.
52207 Barban, Puntera 8d,

T.+385(0)52 /56 70 75, www.stefanija.com

Trattoria Vodnjanka (J
Hervorragende Boskarin-Steaks,
hausgemachte Pasta, Truffelgerichte.
52100 Pula, Dinka Vitezi¢a 6
T.+385(0)98 /17 57 343

» KONOBAS

Batelina (J{)

Kultadresse direkt bei der Fischerfamilie.
Voranmeldung notwendig.

52100 Pula/Banjole, Cimulje 25,
T.+385(0)52 /57 37 67

Alla Beccaccia BIB

Fleisch und Wild vom offenen Feuer.
Schéner Gastgarten. Gastezimmer mit Pool.
52212 Valbandon, Pineta 25,

T.+385(0)52 /52 07 53,
www.konoba-allabeccaccia.com

Boccaporta

Authentisch genieBen in einem
ungemein stimmigen Ambiente.
52100 Pula, Dolinka 18,
T.+385(0)52 /50 62 66

Farabuto

Konoba mit schéner Terrasse unter

riesigen Baumen. Erstaunliche Tortenvielfalt.
5210 Pula, Sisplac ulica 15

T. +385(0)52 / 38 60 74, www.farabuto.hr

Fra&Kat

Steinhaus mit schénem Innenhof
und guter mediterraner Kiiche.
52100 Premantura, Selo 42,
T.+385(0)52 /57 5373

Feral

Frischfisch, Pasta, hausgemachte
Wiirste und mehr. 4 Géstezimmer.
52212 Fazana, Boraca 11,
T.+385(0)52 / 52 00 40,
www.restaurant-feral.com

» CAFES UND WEINBARS

Enoteca Istriana

Café und sehr gute Weinbar am Forum.
Nach speziellen Weinverkostungen fragen.
52100 Pula, Forum 11,

T.+385(0)99 / 32 36 541,
www.istriawinetour.com

Wine Bar Sorsi

Istriens erste Weinbar, die mehr als 30% Bio-
und Naturweine anbietet. Dazu gibt's gutes
Essen und Kaffeespezialitaten. Im pulsierenden
Zentrum von Pula. Wine-Shop, Verkostungen.
52100 Pula, Maksimijanova ulica 19

T. +385(0)95 /799 97 26

> SPITZENWINZER

Benazié

52100 Pula, Valdebecki put 36,
T.+385(0)97 /79 87 643,
www.vinabenazic.com

Wine Station Trapan #
52204 Sian, Giordano Dobran 63,
T.+385(0)91 /581 72 81, www.trapan.hr

» OLIVENOLPRODUZENTEN

Stancija St. Antonio #

52215 Vodnjan, Giovanni A.

Della Zonca 353,

T. +385(0)52 / 51 16 38, www.san-antonio.hr

Balija
52212 Fazana, Galizanska 8,
T. +385(0)98 / 94 26 580, www.balija.eu

Brist Olive
52215 Vodnjan, Antonio Smareglia 115
T. +385(0)95 / 56 24 111, www.brist-olive.hr

Cadenela *
52215 Vodnjan, Fazanska cesta 38a,
T. +385(0)99 / 64 93 844, www.cadenela.com

Chiavalon #
52215 Vodnjan, Salvela 50,
T. +385 (0)52 / 65 50 50, www.chiavalon.hr

Martinéié¢
52206, Mar¢ana, Radeki Polje 71a,
T.+385(0)95 / 90 35 557

[~

s en:

Meloto

52215 Vodnjan, San Rocco 22b,
T. +385(0)52 /51 10 35,
www.meloto.com

Oleum Maris - Oio Vivo

52216 Galizana, Puljska cesta 200,
T. +385 (0)99/ 68 38 496,
WWW.0io-vivo.com

Uljara Tonin
52215 Vodnjan, Istarska 28,
T. +385(0)52 /51 15 99

Wine & Olive Oil Shop Medea #
Olivenél aus der eigenen Mihle (Uljara
Vodnjan). Auch Weingut und Verkostungen.
52215 Vodnjan, 2e|jezniéka 15,

T. +385(0)52 / 51 20 20,

www.byistria.com

» MANUFAKTUREN & SHOPS

Prsut Bursic¢

52215 Vodnjan, Fazanska cesta 25,
T. +385(0)98 /99 72 999,
www.istarskiprsut.com

Késerei Vesna Loborika
52206 Marcana, Loborika 31,
T. +385(0)591 /338 69 02,
www.vesna.hr

Késerei Stancija Kumparicka %
52208 Krnica-Mar&ana, Cokuni 25,
T.+385(0)99 /797 18 84
www.kumparicka.com

Leidenschaftliche Charaktere. Edi Perini¢ (oben links), Besitzer der Wine Bar Sorsi in Pula

hat ein Faible flir den moglichst unverfalschten »Geschmack der Natur«. Fiihrt er in seiner Wein-
bar eine Verkostung von Bio- und Naturweinen durch, ist das ebenso zu splren, wie bei den
Prasentationen der Briider Sandi und Tedi Chiavalon (oben rechts), die nahe Vodnjan weltbeste
Olivenédle produzieren. In ihrer modernen Olmiihle mit Shop kénnen diese auf vielfaltige Art und

Weise erlebt, probiert und genossen werden.
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REGION LABIN / RABAC

> RESTAURANTS

Black & Blue Steakhouse

Eines der besten Steakhduser Kroatiens
direkt oberhalb der Meerespromenade.
52221 Rabac, Girandella 7

T. +385(0)52 / 86 25 45
www.blackbluesteakhouse.com

Due Fratelli

Traditionelle mediterrane Kiiche,
etwas auBerhalb der Altstadt.
52220 Labin, Montozi 6,
T.+385(0)52 /853577,
www.restaurantduefratelli.com

Peteani (JUU

Sympathisches Fine-Dining-Restaurant

im netten Design-Hotel. Sehr gute Qualitat,
freundliches Team, feine Weine.

52220 Labin, Aldo Negri 9,

T.+385(0)52 /86 34 04,
www.hotel-peteani.hr

Restaurant im Velo Kafe (J

Gut essen im 2. Stock des beliebten Cafés.
52220 Labin, Titov Trg 12,

T.+385(0)52 / 85 27 45,
www.velokafe.com

Pizzeria Rumore

Beste Qualitat bei Pizzen und Burgern.
Terrasse mit Traumblick Gber die Bucht
von Rabac.

52220 Labin, Setaliéte San Marco bb,
T. +385(0)52/ 68 66 15

Pizzeria Napoli
52220 Labin, Titov Trg 7
T.+385(0)52/85 22 61,

www.facebook.com/pizzerianapolilabin

Kvarner {J

Sehr solide Regionalkiiche. Schéner
Terrassenblick auf die Adria und die Insel Cres.
52220 Labin, Setalite San Marco 3,

T. +385(0) 52 / 852 336, www.kvarnerlabin.com

Dorina
Bodenstandiger Familienbetrieb.
52234 Plomin 54, T. +385 (0)52 / 86 30 23

Restaurant Markus
52220 Labin, Ripenda Breg 36a
T. +385(0)52 / 85 69 03, www.markus.hr

» AGROTOURISMUS

Kastel Pineta

Gute traditionelle Kiiche. Viel Hausgemachtes.
52231 Nede$dina, Sv. Martin 32b,

T. +385(0)52 / 65 40 45, www.kastel-pineta.com

Tomazici

52231 Nedeséina-Santalezi, Tomaziéi 59 a,
T. +385(0)52 /86 55 35,
https://tomazici.eatbu.hr/?lang=de

> CAFES UND WEINBARS

Bar im Floria Glamping Garden
52220 Labin, Gondoliéi 2a,
T.+385(0)91/14 04 014,
www.floria-glamping.com

Café Karbon

Café mit Bezug zur lokalen Steinkohle-Historie.
52220 Labin, Zelenice 11,

T. +385(0)91/ 61 22 553,
www.caffe-bar-karbon-labin.com

Velo Kafe
52220 Labin, Ul. Paola Sfecija 1,
T. +385(0)52 / 85 27 45, www.eistra.info/alvona/

Fiir Fleischtiger: Fiorentino- und Rib-Eye-Steak, Chuck-Eye-Braten, Beef Tatar,
Falafel und mehr direkt oberhalb der Hafenpromenade von Rabac (Valamar-Resort).
Das Black & Blue Steakhouse ist sehr beliebt - Reservierung empfohlen.

Preisgekront. Als erste Pizzeria Kroatiens erhielt das Rumore 2021 das prestigetrachtige
Zertifikat der »Associazione Verace Pizza Napoletana«, auch Pizza-Michelin genannt. Der
Teig darf hier 30 Stunden gehen und wird dann zu 6 traditionellen und 6 Gourmet-Pizzen
(z. B. mit Spaletta und Spargel zu Ostern) verarbeitet. Liebhaber des neapolitanischen Stils
kommen voll auf ihre Kosten. Terrasse mit tollem Ausblick.

> SPITZENWINZER

Fuhtar

52231 Nedeséina, Nedeséina 137 a,
T. +385(0)98 /90 69 871,
www.vinafuhtar.com

Juricié
52220 Labin, Bartici 2,
T. +385(0)98 / 30 23 55, www.vina-juricic.hr

» OLIVENOLPRODUZENTEN

OleaB.B. #

In Fazana, Galizana und Peroj befinden sich die
Olivenhaine von Familie Beli¢. Die Grundlage
fiir sehr gute reinsortige Olivendle!

52221 Rabac, Creska ul. 34,

T. +385(0)98 / 90 92 523, www.oleabb.hr

Negri
52220 Labin, Guiseppe Martinuzzi 11,
T. +385(0)98 /21 95 24, www.negri-olive.com

Turinela

Olivenél und sehr guter Tresterbrand.
52232, Nedeséina, Mali Turini 35A,
T.+385(0)99 / 44 97 100, www.turinela.eu

» MANUFAKTUREN & SHOPS

OPG Dol

Am Bauernhof von Familie Glavici¢

wird hervorragender Ziegenkése hergestellt.
52220 Labin, Kranjci 36

T. +385 (0)98 / 96 90 082

OPG Forto

Istrische scharfe SoBe, von Anfang
bis Ende ganz nattirlich.

52222 Koromaéno, Viskovici 43C,
T.+385(0)99 / 66 31 963,
www.fortohotsauce.com

80 Es ist uns ein Anliegen, Ihnen verldssliche Kontaktdaten zu servieren, weshalb wir Adressen, Telefonnummern

e ssen

und Websites laufend priifen. Bitte haben Sie Verstandnis, wenn sich inzwischen doch einmal etwas geéndert hat.

FOTOS: Valamar (1), Pizzeria Rumore (1)

GustaTorre

najbolje od Istre u Taru /il

‘meglio dellIstria a Torre

) _ =

‘I.l ih ﬂ e

GustaTorre <} 2
. -

www.tar-vabriga.com

Folow us f y

Das Touristenfest von Tar und GustaTorre-Festival - verbinden Tourismus mit
Kultur, Unterhaltung mit Tradition und zeigen, wie die Liebe zur Heimat in etwas
von Wert fUr die ganze Gemeinschaft verwandelt werden kann.

Das Touristenfest von Tar und GustaTorre-Festival sind Treffpunkte fur diejenigen,
die Istrien nicht nur reprasentieren, sondern es wirklich leben.

Erlebe das wahre Istrien - urspriinglich, duftend, fleiBig und gastfreundlich.
GustaTorre ist mehr als nur eine Veranstaltung. Es ist eine Emotion.




I N FOOM;‘/ Partnerschaft mit dem FC Bayern Miinchen

DIE LANGJAHRIGE MARKETING-KOOPERATION DES TVB ISTRIEN MIT DEM ‘

DEUTSCHEN FUSSBALL-REKORDMEISTER FC BAYERN MUNCHEN UNTERSTREICHT ".
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technischen Spezifikationen finden

Damit setzt die Halbinsel mit Unterstlitzung
Sie hier: https://de.chargemap.com

der kroatischen Zentrale fiir Tourismus kon-
sequent ihren Weg fort, sich als eine der
besten Urlaubs-Destinationen in Europa zu

‘ Istrien %

IMPRESSUM Offizieller Partner

Jonzeption und redaktionelle Leitung: R Entdecken Sie Istrien, erleben Sie Novigrad mit Aminess
.R.T. RedaktionsTeam GesmbH, VVOVO

Dr. Wolfgang Neuhuber,

Bergstra3e 12, A-5020 Salzburg, 1 H idi

T (O)60sa3 21 27 oo tmailat Perfekte Istrienplanung mit Guidina

www.art-redaktionsteam.at PERSONLICH, MASSGESCHNEIDERT UND MIT

Redaktionelle Koordination: UMFASSENDEM INSIDERWISSEN.

Andreas Neuhuber
. Bereits ab 6 Teilnehmern planen die in Karnten und Istrien
Layout, Texte und Textredaktion: .
KHS Medienproduktion, lebende Maruska Schwengersbauer und das Team ihres ex-
Karin Hauenstein-Schnurrer, quisiten, kleinen Incoming-Reisebliros einzigartige Erlebnis-
Wieden-Klausen 69, A-8345 Straden, aufenthalte ganz nach individuellen Wiinschen. Die themati-
www.hauenstein.at ) . .
schen Gruppenreisen und Events sind dabei alles andere als

Autoren: s ar ; SR

Karin Hauenstein-Schnurrer, Wolfgang »von der Stange« —“von kuI!narlschen oder sportlllch or|er.1t|er—

Neuhuber, Silvia Trippolt-Maderbacher, ten Themenreisen Uber wein-, land- und forstwirtschaftliche

Anita Arneitz, Wolfgang M. Gran. Exkursionen oder Incentives bis zu liebevoll ausgerichteten

Fotos: Hochzeiten. Besonders hervorzuheben ist dabei auch die en- ,|

Andi BanCic, Ana Bolobicchio-Vidalic, gagierte Reiseleitung vor Ort - das Herzstiick aller Unterneh-

Foto Celija, Suzqn Gabrijan. (;hrlstlan Haas, mungen mit GUIDINA. www.guidina.eu Maruska Schwengersbauer

Frank Heuer, Dejan Hren, Dejan Javornik,

KHS, Karoline Kauder, Johannes Kernmayer,

Darko Kesnje, Adam Lynk, Paolo Penni-

Martelli, Branko Nadje, Wolfgang Neuhuber,

Antonio Paljuh, Matej Rukavina, Goran @

Sebeli¢, Ramona Steiner, Anton Unkovi¢, : _ HTH H EHE

e o Sport verbindet — Millionenpublikum durch oo /\ o £

(www.art-redaktionsteam.at) sowie zur strategische Partnerschaft mit dem EHF <A LsAee

Verfligung gestellte Bilder von Betrieben, .

Verlagen und dem Tourismusverband SEIT 2024 PFLEGT ISTRIEN EINE PARTNERSCHAFT MIT DER EUROPAISCHEN

Istrien. HANDBALLFODERATION (EHF) UND ERREICHT SO DIE GLOBALE SPORTSZENE.

Kartografie: . L . .

© CARTO.AT, Hafner, 2025, Als offizieller Destinationspartner der EHF  mark, Polen und Kroatien. Diese Wettbe-

A-4594 Steinbach an der Steyr kann sich lIstrien einem weltweiten Mil- werbe verzeichnen jedes Jahr eine auRerge-

Druck: lionenpublikum als attraktives Reiseziel mit ~ wohnliche Besucherzahl mit rund 550.000

Druckerei Berger, A-3580 Horn, vielfaltigem Sport- und Tourismusangebo-  Live- und 380 Millionen TV-Zuschauern.

www.berger.at ten prasentieren. Die Kroatische Zentrale fir ~ Die Partnerschaft umfasst ein breites Spek-

KOOFdigatiion: BefatungsliAnZEigen: Tourismus und der TVB lIstrien haben da- trum an Aktivitdten, von der Organisation

KG Media d.o.0., Partizanska 4/1, 0o - : :

HR-52440 Pored, info@kg-media.hr, durch n.eue, ste?rke Kommunikationskanale v'ersch|edener EHF—\/?rar.\staltungen in Is'F— _

www.kg-media.eu flr die internationale Werbung gewonnen. rien, der Auslosung flir die kommende Sai- b
Eine Verlangerung um drei Jahre ist in Ver-  son, Expertenworkshops, Jahrestreffen von §
handlung. Vereinsvertretern und Schiedsrichtern bis E
Die EHF organisiert jahrlich bis zu 132  hin zu kontinuierlicher Medienwerbung tGber 5 +385 52757 075 +385 52 858 600

KG MEDIA Handballspiele in ganz Europa, darunter in  alle offiziellen EHF-Kanéle mit 1,5 Millionen 8 info@novigrad-cittanova.hr reservations@aminess.com
o

Deutschland, Osterreich, Spanien, Déne- aktiven Nutzern,

coloursofistria.com aminess.com

82 ISTRIEN




OLEI

ISTRIEN
WELTBESTE
OLIVENOL-REGION
2026, 2024, 2022, 2021, 2020,
2019, 2018, 2017, 2016

Nur in Istrien
www.istra.com

Offizieller Partner



